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Consignes de Sécurite
PRECAUTIONS IMPORTANTES

Utilisation, entretien et installation du produit : pour votre
sécurité, merci de vous référer aux différents paragraphe
de cette notice ou aux pictogrammes correspondants.
Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique.
Il n'a pas été congu pour étre utilisé dans les cas suivants
qui ne sont pas couverts par la garantie:

—dans les coins de cuisine réserves au personnel dans
des magasins, bureaux et autres environnements
professionnels,

— dans les fermes,

— parlesclientsdeshotels, matels etautresenvironnements
a caractére résidentiel,

— dans les environnements de type chambres d'hotes.

Enlever tous les emballages, autocollants ou accessoires
divers a |'intérieur comme a |'extérieur de 'appareil.
Cet appareil n'est pas prevu pour étre utilise par des
personnes (y compris les enfants) dont les copacités
physiques, sensorielles ou mentales sont reduites, ou des
personnes dénuées d'expérience ou de connaissance,
sauf si elles ont pu bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur securité d'une surveillance
ou d'instructions préalables concernant |'utilisation de
I'appareil.




Il convient de surveiller les enfants pour s'assurer qu'ils
ne doivent pas jouer avec |'appareil et utiliser I'appareil
comme un jouet.

Ne jamais utiliser I'appareil sans surveillance.

A\ Latempérature des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque I'appareil est en fonctionnement.

Ne pas toucher les surfaces chaudes de |"appareil.

Cet appareil n'est pas destiné a étre mis en fonctionnement
au moyen d'une minuterie extérieure ou par un systeme de
commande a distance séparé.

Derouler entierement le cordon.

Si le cable d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service apres-vente ou une
personne de gualification similaire afin d'éviter un danger.
Siunerallonge électrique est utilisée, elle doit étre de section
eguivalente et avec prise de terre incorporée. Prendre toutes
les précautions nécessaires afin que personne ne s'entrave
dedans.

Ne brancher |'appareil gue sur une prise avec terre
incorporée.

Verifier que |'installation électrique est compatible avec la
puissance et la tension indiguees sous |'appareil.

Cet appareil ne doit pas étre immerge. Ne jamais plonger
dans |'eau I'appareil ni le cordon.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de



8 ans et plus et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou un mangue
d'experience et de connaissances a condition qu'elles
aient recu une supervision ou des instructions concernant
I'utilisation de I'appareil en toute sécurité et qu'elles
comprennent les dangers encourus.

Le nettoyage et |'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et
qu'ils sont surveillés.

Maintenir |'appareil et son cordon hors de portee des
enfants de moins de 8 ans.

« ATTENTION: Ne pas faire chauffer ou préchauffer le
produit sans les moules de cuisson a |'intérieur

A faire

= Line attentwement et garder a portée te mam les mstructons de cette notice, communes oux
différentes versions suiant les accessoires liviés avec vatre opparei

» 53 up oocident se produit, posser de l'eau froide immeédioternent sur lo bellure 2t oogeler un
medecin §i nécessale,

= Veillet @ 'emplocerment du cordon over ou sans fallonge, prendre toutes les précoutions
nécessares afn de na pos géner o croulation des convives sutour dela table de telle sorte gus
parsanne ne s entrove dedans.

 Les funées de cuisson peuvent Btre dangereuses: pour les animoux oyast un systéme de
respration particuiierement sensible, comme fes olseoux. Mous consellons oux propretores
d'oseaux de les éloigner du lied de cuisson.

= Towpours mettre |'appared hors de portée des enfonts.

» Loes de lo premigére utilisation, lover f moule shuminum de cuisson, versez un peu d'huie
dessiz et |"essuyer avec un chiffen doux

= Lors de la premigre utdsation, lover les moules slicones puis les essayer avec un chiffon doux

= Vatifaer que les moules da culsson solent bien nettoyss ovant utiisatson.

= Pour éviter de detérioeer les moules de cuisson, wtiliser celles-ci uniguement sur | oppareil
pour lequel elles ont 8t congues [ex: ne paos les mattre dons un feur, sur be gaz ou une plogus
alectrigle__ L.

= Wailler @ ce que les moules de cusson soient stables, bien pasitionnés sur la bose de 'apooseil,
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W'utiliser que les mowles de cusson fownis ou ooguis ouprés du centre de service Ggrée

+ Pour prézerver i revétement des meules de-cuizon, toujours utdiser une spotule plostioue ou
en bois,

& M'utiliser que le: oocessaires fourns ovec I'appared oo achetés & un centre de service autorisé:
Ne pas les utilser aver d'outres apporeds

» Ltilser uniquerment les moules PROflex Tefol et Crispy Bake Tefa! indigués compatibles.

 Lltilzer des monigusas gour reticer les moufes en fin de cuisson

= Four la fonte du chocolat, utiiser |2 moule cluminium antiadhésd Cake Foctory ow le moule
PROfex fonte de chocolat si ndus.

A ne pas faire

= Me pas utiliser |'opposeil a ' exterseur.

» Me jornois transporter le produit lorsgu 'l est dioud ou en fanctiznnement

« Me jomais brancher 'appored lorsgu'd n'est pos utdsé,

= Pour éviter lo surchautte de l'appared, ne pas le plocer dons un coin ow contre un mur,

+ Me jaminls plocer votie oopareil diectement sur un stpport fogfie |toble en verre, noppe,
rmeuble verni...) ousur un support de type nappe plastique.

» Me pos places |'opporail sur ou prés de surfaces glissontes ou chaudes, ni loisser e cordon
pendre gu-dessus d 'une sowce de chalews (plagques de cubsson, cuisiniére & goz.)

= Me jomais plocer ' opparel sous un meuble fixe ou M ou une étogére ou 4 cite de matérious
nflamimables comme des stoves, des rideou, des tentures:

+ Me jamas utiser d éponge metaligue, ni de poudre 4 récurer afin de ke pos endommager le
surface de cuissan (revétement antiadhésif)

# Me paos pocter I'oopareil por bo poignée ou les fils métalligues.

= Me jomais utilizer |'apporeil 8 wide.

+ Me pas poser les moules de ousson chouds sous V'eou ou sie une surfoce frog e,

« Pour conserver les guaolites antiadhésives du revéternent et du skicone, ne pas losser chouffer
a wide,

# Les moules de cutsson ne doivent jomas e manipulés @ chaud

= Mepas fore de cusson en popBote,

+ Pour aviter d'abimer votre dppofell, ne jomas realser de recettes flombees sir calui-cl

+ Me jomoz interposer de feulle d'gfurmninium o towt outre abjet entre les moulss de cusson et
fas aliments @ cuire ou entre les moules de cumssan et les résstonces.

= Me pos couper directement sur les moules de cuisson.

= Me jomais faire chouffer "apparei sans le reflecteur et un moude de cuksson a i intérieur,

+ Me josrinis fare choufferou fore des cuissois en position « appadred ouvest o,

« Pour conserver les qualites ontinshésives du siicone, | estrecommandé de e pas bes fover au
lave-vasselle

# Pour le bon forictionnement de votre appored, lors du remplissoge des moules, ne pos dépasser
les proportions indiguées,

+ Me pas builer, beurrer, groisser les moufes sdicones.



Conseils/Informations

« Pour voire sécurite, cet oppored est conforme ‘oux normes et regiementations applicables
(Diectives Basse Tension, Compotibilité Bactromagnétique. Matérioux en contoct des
aliments, Enviroonement_}

= Menc d'owair cholsi cet appared, desting uniguerrent a un usage domestiue

» Nolbre sociéte se réserve le droit d2 modifier & baut moment, dans |'ntését du consommioteu
les carockér staques ol composants de ses produits.

» 4 lo premigre utilisatien, un leger dégagement d'odeur 2t de fumée paut se produire pandont
tes pra miéres minutes.

= Tout almment solide ou ligu e entront en contoct avec les piéces marguées du logo x ne peut
afre consomme,

# Four nettoyer les moules de cumson, utiliser une éponge, de i'eau chaude et di figuids voissede.

» La résistnnce ne se nettoie pos. S elle est vairment sale, attendre sor complet refroidissemant
2t |a frotter avec un chiffen sec

Environnement

Participons a ko protection de 'environnement |
{0 Vobre apporeil contient de nombreux matérinus valosisables au recycables.
=) Confiez celui-ci dars un point de coflects pour gue sof trzitement soit affectus




Description

1 Cowercle

2  Tobleou de bord

3 Besedel'apparei

4 Moule sumimum antiodhes

5  Maoule sdicone PROflex & muffine

6 Moulesdicone PROflex & mmi cokes

7 Grife support pour certnins maules PROAex et lo fonte de checolot
B Covdon d'alimentoton

9 Reflecteur roir

®10  Moule sdicone PROflex fonte de chocolot selon modete



Utilisation des moules
Pour |2 bon fonctionnement de votre appareil, lors du remplzsage des moules, ne pas dépasser

les proportions ndiguees,

Maules silicone PROflex
Le Coke Foctory est uniquement comgatizie avec iss moutes. de 1o gomme Tefol PROflex de
dimensions 30 5 21 am et tes moules Tefal Crispy Boke mdwués compatiles

=

Versarcon e Retarer le mioulke Sosmierqueie  Deposer ognleser  Ocposerle moke Tamie
mmle alumenizm -1 = ileriea’

£
place e foes o
foad 2= | nopaeei

* Prur b cussson des conelés ou pour touse ablisation d'un meue d'ure howteur supéieore 8 4. 50m, deposss
directement e mouls PROfex dons e Coke Factory sins la mrille support

Moule aluminium anti-adhésif

</

N

—
Brumerlzmoule  FEmpkr b mosle Eetieer b gnke S'mmemrquel  freenerie mole Sammier
ifiectein now est
commdement en
oz =t fue oe
fond de-¥ ajpparel
Fonte du chocolat
é Igl ]
‘ S
Mettre Iz ciordlot Aetires b grifle Fezmer Mettes fe choooiat [ eposer (o grile 5E Sammier
dms e maoike s i moue ireEfedem
dumins odepte

Pour la fonte du chocalas, utiises le moule aluminivm antiodhésif Coke Ractary ou le mouke
silicone PROfex fonte de dhocalot si inclus,



Présentation du produit

1 2 3 6 4 3

Boutan 0K f Stort

tcran de contidle
Programmes-outomatiques
Progromme monuel

1  Bouton Marche/dét
2  Bouton Ratow

3  Bouton Mens (-}

4  Bouton Plus{+)

Préparation

1. Enlever tous les emballages autocollonts ou oeeessotes divess @ 'inférie comme 4

|"extérew de | 'opporail
2. Avantio premigse utiisation. nettoyer soigneusemmient les 3 dafférents moules avec de I'eau
choude et du liguide vozselle, rincer et sécher soigneusement.

Installation et branchements
Le démarroge de Popparei s'applique @ tous les progrommes
B 1. Bvonchez vobe opporeil.

3. Puis ottendez guelgues secandes
avont d'oppuyer sur le bouton
MochalAmet Le peEmier
progiamme cgnote  ndsguant
le mode «choix de programmes.

B8 g Gl




Présentation des programmes

En cas de doute sur le mode de cuisson & wtiliser, repartez-vous ou guide de cuiszon poge 20

1 2 3 4 5 6

3 Progmmmes gutomatiques
1 Prograrmme Gateaux d partoger
2 Progromme Géteaux individuels
3 Frograrmme Leeur coulont

Progromimie Mefingues
Progromme Fonte du Chocolat
Progromme Manuel

[ B

Asture de cuisson - 1! existe un progromme adapté 4 chaque typologie de recette. Selon le
programime chosl, un temps de cuisson est ndiqué par defout, || exste plusieurs recettes par
programme. De ce fait, | peut ébe nécessaire d'ajuster fe tamps en fonction de la recatiz

choizia (voir liste des temps préconisés gor recette]. !l n'y o pas besoin de préchauffe, ln casson

démore dés son lancement une fois Pappared ferme et I'oppui sur start.

Attention : Pour garentir le résultat, d est mdepenzable de sunre lo recette et de respecter les

PIOpOTTons



A. Choix du programme de cuisson

Unie fos io preparaton versee dans le
mimle et le couvercle ferma:

1. Fare defiler lez pogremmes de
cuissan @ oide des boutors -
et

2 Lepictogramme chotsi dignota:

3. Appuyver sur OK paur valider.
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B. Utilisation d'un programme automatique

1. Suite ou choiy du programme
de cuisson, ke woyant sélectionna
devient flxe

2 Un termps de ocusson par defoiit
clgnote.

1. Appuyer sur les toches + et -
pouwr modifser ke termgs si besoin

4, Sosswer que le couverde est
ferme. Appuyer swr lo touche
Sttt pour volider et démarrer la
cuissan, Loffichoge du temps
devient fixe

3. Lo cubson o deémamé e
grophique sur la douche de
I'eoran  indigue gu'um  cyde
de cuisson est en cours et gue
|'opposeil ast en chouoffe, Le
temps est decompte par minute
puis par seconde pour lo dernigsa
mimute.

Remargue - Lovs ¢'une prochoine
utdsction, le temps por défout poui
chogue programme sefd son desmier
temps utilise.

13



C. Utilisation du programme manuel

14

1. Suite o chow du programme
de cuisson, ke voyant sélectionne
devient fixe.

2 Une temperature par défout

clgnote:

— Manual — 3 i 3. Appuyer s les touches + et -
pour modifier la tempétature si
besain.

4. Agpuyer sur lo touche QK pour
walider

5 Un temps de cusson predetin
clignote.

6 Appuver sur les touches + et -
pouwr madifesr e termgs si besom

7. Apguyer sur la touchs Start pour
valder et démarrer fa cusson
|'offichage du temps dewsent
fixe.

8. Lo cusson o déemome Lle
groghique sur la gouche de
I'eoran  indigue  gu'un  cyde
de ouisson est en cours Bt gue
|'opporail 2st en chooffe. Ls
temps est décomgte par minu ta
puis par seconde pour lo derniéne
mimute.

Remargue - Lovs d'une prochoine
utsotion, ke dernser  temps et
lo demigre {empérature Utlsés
deviennent les woteurs par defaut.




D. Fin d’'un programme (autsmatigue ou manuel

1 2 3

1. Le temps arrive o 000 et le produit scnne pour signaler o fin de cuisson
2. Appuyer 1 fois sur DK pour mettre fn ala sonnerie, I"officheur 000 dignote.
3. L'utdsction de protection monigue | pour ne pas se briter en moniputant le plat ou moule

choud est nécessaire.

Attention - [l est mportant d owerir I'oppared et de sortir les gateous ropement powr gu'is ne

contirent pas 2 cuire

E. Prolonger un cycle de cuisson (automatique ou manuel

1

& la fin du programme, dons
le-ems ol le géteau me serait
pas assez adt, il est possibie de
rojouter du femps de cuisson
en oppuyant diectement sur
les touches + et - Refermer le
couvercle

Une tos le temgps odditiomne|
renseigne, oppuyeat sur Stort pour
continuer la wssan

U'nffichage du temps dewsent
fixe et le décompte par minuts
commence. Lo cutsson conbire;
le gophique =i lo goudhe
de l'écron indigue gu'un cyde
de cuisson est en cours et gue
|'opporail et en chouffe.

15



F. Relancer le méme programme
Automatique et manuel

1. Aprés avoir éteint lo sonnerie, appuyer une seconde
fois sur le bouton OF pour officher k2 temgs. Le desmier
temps de culsson utilse s affche en dignotant.

2. Agpuyer sur QK pour demiceer le grogramma.

G. Relancer un programme différent
Suite @ un pru-gn:lrnrne automatigue

1, Apres ovor étemt lo sonnerie, oppuyer sur le boutan
retour pous sevens a la sélection du progromme.
2. 5ereportes o lo partie A pour chaisir le programme,

Suite a un progmmme manuel

1. Aprés ovok étent lo sonnerie, opguyer sur le bouton
tetour pour reveni d lao sélection du progremme,
2. Sereporter oo portie C pour démarrer le progromme.

16



Modification du temps et du programme en cours

Attention : madifier le temgs en cours de cuisson ne permet plus de gorante ke résuttat. 1 est
peeférnbée de relancer le progromme complet

Possible uniquement si temps de cuisson ecoulé <2min

1. Appuyer sw le touche retour
pour tevenir a lo sefection du
temps. Le temps offsché dignote:

2 Sibescin, appuyer ne seconde
fois  suf la bouton  fetour
pow reveni o lao sélecton du
programime.

3. Appuyer sur les touches + et
- pour chosir @ noweow un
programeme ebfod modifier |s
temps

4. Valider par Stort pour redémarrer
la cuissan,

Attention: les touches = et - ne sont pas actives tont gue e termps est < 2min.

17



Possible uniguement si temps de cuisson écoulé >2min

Possiiite de modifier le terngs,

1. Apeésies 2 premigres minutes de

cuisson, fo touche fetour miest
plus mctive. Agpuyes directemant
siir o towche + ou - pour mod#ier
le ternps. Le temps clignote.
Aoouyer sur DK pour walider [a
nouvelle voleur.

e temps est moddie et
I'affichage redevient fe, et |o
cuisson continue;

Attentson - Si ououne volidation n'est foite dons les 5 secondes, le temps sevient o calui d"origine

sanz modification du programme

Lo touche retour n est plus octive oprés bes deus premiéres minutes de cisson,

18



Entretien et Nettoyage

Attention: Toute reparotion doit étre effectuée par
usy centre de seryice ogrée.

bppuiye sy le boutan OMDFF paur
éteingre | ogpared

Debrancher | opporei.

Loisser refoadr ke Cake Foctoey pendant
ourmons 2 heures

ies oroessoges oe OdEson peuventaler ol
lovevmiselie. 1 n'est pas recommiandé de
lover les maoudes siicones ol ave+missele.
L'opporeil et son cordon ne doivent jaminis
£t mis ou lovevessebe, ni sous e, i
wds ne votler oos metire s moues ol
lmwevmisete, utliser de |'eou choude et du
liquede: waissede pour les laver, puis rincel
obondeTiant pour enfever toutsesit
{es essuyer sogneusement Ne pos ulbiiset
de tompeon a réosrer metalicue, de faine
d'ocler ou de produits be nettoyoge
obeosifs pour nethoyer b2 moule onti
odhesk Utizer uniguemnent das tompons
de nettoynge en myion ou nan mataligues,
Pour nettoyer le couvercle, posser une
éponge imprégnée deou choude et
essuyer avec Un chiffon dous etsec

Me jomoe mmenger |'appared en partie
o dars =g tokosts done |'eou cu dans un
ouirelmuide.

Toujowrs -s'ossurer  que opparel st
propre et sec avont de lerarges.
Précoutions a prendre ou nivecy das
oligs omere de ventiohon B vooeur
degages par lo ouisson est wes choude,
re oo 5 opprocher od toucher cetie mne
perlant que votre appared st en chauffe.
Copporedl ne doil pos Btre porte od
wooche por le pled omée, ni por le
oomdon de 'opporel

Metioyer réquigrement V'extériswr de
|'oaparel.

Sute ouk ublbations, un chongemant
de couleur peut cpooroite. Ce desnier
est roemol et esk 1@ oun teTpactunes
recessoies pour ko oubson des aliments.
le jounssement m'est pos CaRgered
pour b sandé-etn altére paslesquafiés de
fonctennement de ! oppored

19



Guide de cuisson

Les temps de cuEson sont doanés a titre ndicatst

5 Fonte du chocol ot

Programeme dideds I Recette Tenpe Arcessole

G 25.min

1 Gdteo d partoges + -
Gty ou yoourt 35 min

Muffire ryriille 35 min '

2 Gt irchoed duied

Cupiekes 35 min 0

3 Coeurs Coulonis Chacclot 17 min 0

i Meningues Menngues Suisses 105 mwn -

_ |Emin -
| Chosoodalb mne o o It § "
| 0 puni
o | 7 rir
Chixnlmtnii
._.-" 17 rmun
Moule plurminiiim
antiadhés|
Lhocoat+beune Hemar

Retrouwez les recettes compbakes sur notre oppficotion.
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Aide pour obtenir un résultat parfait

Exemples

Canzeily

Les coers codonts ne serant pes assel
ets il ' @ Wop de bere por repport au
QUOMImOGe ECemITance

Les copurs coidonts sennt top cults 87l y
o tap de forine per rappart U grammage
recnmmande

Besm respecter les quantités d mgrédenty

Less comsrs e ents ou b plibenu sern Yag i
ot met s dors le Cake Ractery oprés lo
sormerie de fin de odsson,

Bessn elever |2 mcule diss ba fin de o cuissen comme
tecormergindd dant le guide

Les comdrs coulonts serent e cuits 31 o pite
il 4 DEhye Bt nan Simplement remuie.

Been respecter les gestes recommancés dons lo recette

Les muffing seront frables au démouloge
il les ingredbents sont el ongés
Ind Fremment.

Besv sunae l ordie des stopes d incerpmaton des
Iy eciienits e o recette,

e gﬁﬁ.&ﬂu! Il e gweur =t de
3 aiT S

Peur ossurer un reeul a0 oo tienes, ien wirifer que fes
Iy éciienits sont de banne quolii eta on plimis

L e oo coulant ok fruits nouges ne send pas

usvez cult dans le fond 51 ke coeur de coulls de

fruis n'est pas plock Gu congilated 4 heres
ovant o foukrde,

Boen respecte les tmms de mse & phage des ingrédents
Tecermnande dang i recel:

1



Guide de dépannage

Prabléme Solution
Diéfnilance de |'appareit
Evlli e EFGO3 Dribwrichesz | apparedl et coninctez vatre sendie dientéle
U cenlre de gbparntion,
Dridweriches appaceil ot attender quelques mrubes
Rebenrchez ensute wobre appaell et metiez-e en marche,
i
EOHER A5 06 51 je probééme gersste, conbarter votne servce elientie o
L fenire de rémaraton.
Le terrgre affich digriate Sl e termas offiche pot coerect, eppuyer sur OK pour valider.
. 1 50t ternperature affichee est comeste, oppuyer sur OF
Lo ternpirabure affichée dionoe e vl
e i T 5i le programme affiche est comect, aopuyer s 0K powr

wakder,

L'opoorel ne ve frme pas correctament

Owwrin I'apporell, wrifer que la grile supportn'o pos &té
linisede boass be pmnule de-nasson antiodsit

eife s wous utilises v moule sikoone d'ure houteo
supiriewre 8 6 5o Soclest be cns retineg ba grille suspert
Le erouie wililisé n'est pos adopté dans cet apparet] ;
whiliser un moue regpectant led conditions d'usmge de cet
opoored

L teprgre ost amivs d 03 mak b culssen
n’est pos suffisante

En fin 2 cuisson, ape ks awar dtant le bip sonore en
cpguyant e fois sur O, refermes 1'oppored et ojouter du
temps 4 |'mide det fouches — at+ puls valide per OK

Pendant | cuisson, oprés ewar madifie e
teemps di cuisson. il revient automaliquement
s & somps mnitial

Apriss avonr modifig le ternps, appuyer sur OF pour valides,

AfrEs aiin oncd un rogramime de cuisson,
A est pos passible de maodifies je emos de
fLissan

Atteridie gue 2 rminutes s sooenl dooulies apiis e
lencarent du programme pour roddier [& temps 4| oide
[ LN
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Safety Instructions
IMPORTANT PRECAUTIONS

Product use, maintenance and installation: for your
safety, please read through all the sections in these
instructions or the corresponding pictograms.
This appliance is designed for indoor domestic household
use only. In case of professional use, inappropriate use or
failure to comply with the instructions, the manufacturer
accepts no responsibility and the guarantee will not apply.
This appliance should not be used outdoors. This appliance
is intended for domestic household use only. It is not
intended to be used in the following applications, and the
guarantee will not apply for:

— Staff kitchen areas in shops, offices and other working

environments;
- Farm houses:
— By clients in hotels, motels and other residential type
environments;

— Bed and breakfast type environments.
Remove all packaging, stickers and various accessories from
both the inside and outside of the appliance.
This appliance is not intended to be used by those
{including children} with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, unless
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance by an adult responsible for their safety.
Supervise children to ensure they do not play with the

appliance or use it as a toy.
24




Never leave the appliance unattended when in use.
A\The temperature of accessible surfoces can be high

when the appliance is in operation.

Do not touch hot surfaces of the appliance.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Unwind the power cord fully before use.

If the supply cord is damaged, it must be reploced by the
manufacturer, its service agent or similary qualified persons in
order to avoid a hazard.

Do not use an extension lead. If you accept liability for doing so,
only use an extension lead which is in good condition, has a plug
with an earth connection and is suited to the power rating of the
appliance. Take all necessary precautions to ensure that no one
trips over the cord.

Always plug the appliance into a socket outlet with an earth
connection.

Check that your mains supply voltage matches that indicated
on the appliance data plate.

Never immerse the appliance or its power cord in water or any
other liquid.

This appliance can be used by children 8 years of age and
older and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hozards involved.
User cleaning and maintenance must not be carried out
by children, unless they are over 8 years of age and under
supervision.

Keep the appliance and its cord out of reach of children younger
than 8 years old.
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o If parts of the appliance should catch fire, never try to
extinguish flames with water. Disconnect the appliance and
smother the flames with a damp doth.

« WARNING: Do not heat or preheat the product unless the
cooking moulds are inside it.

Do

« Corefully raod through these instuctions and keep them tohond. They ooply to all the different
wersions of th= oppliance, depending on the supplied accessaries.

a In the event of on accident, rmmedictely run codd water over the site of the burn and, if
necessary, call o doctar

+ Psiton the poser cord corefully to be free of working oreas, whether on extension s used or nat.

« Loowing smoke may be dangerous for animaks with porticueforly sensitie 7espratory systems,
stich os hrds. We recommend that brd maners keep their birds away from the cooking areq.

& Always keap the oppleance out of reack of children,

= Frior to first use, wosh the awrminum cooking mould, powr @ [itte oi on top and wipe 1L using
a soft clath,

# Frior to fast use; wosh the silicone moalds, then wipe them using o soft coth

» Check that the cooking moulds have been properdy deaned ofter use.

« To prevent domage o the cooking maoulds, caly use them with the aguipment for which they
were designed [e.q. do not place them n the oven, on the hob o on a hot plaze).

= Ensure thot the cooking moulds ofe stable and corectly positioned on the opplience bose. Caly
use cooking moulds povided or coguired from the cuthorised service centre.

» To preserve the cooking mould coating, always use a plostic or wooden spatula,

& Only use the accessories provided with the appliance ar these purchased from en authorised
service centre. Do not use them with other opplionces.

« Only use PROFlex Tefal mnd Crispy Bake Tafol mowds ndsoted os being compatible.

# Lse oven gloves to remaove the maulds when cooking & campleted.

» When meiting chocdate, use the Coke Factory ron-stck aluminium mould of the PAOflex
chocolate metting mauld {if induded].

Do not

« Dz notuse the opplionce outdoos,

# Mewer transpoct the product when it i hot orwhite ncpesation.

= Mewer glug the oppilonce m when it s not m use,

# To prevent the applionce from overheating, donat place it n a corner or ogainst o wodl

= Mever ploce your opplionce drectly on o fragde surface (e.g., gluss table, mbdeclath, warnished
furniture, et} or o surface such as o phasts tabledath.

= Do not place the applionce on or nec lippery ar hat surfaces, nor let the cord hang above o
heot source {e.g., cook top, gas stove, et
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» Mever ploce the applionce undemecth a piece of fumite attached to o wall o a sheff ar
besiga flormmable materials such as Blinds, curtains or dropes

» In order to prevent domage to the cooking sirfoce {nen-stick coatingl, never use a scouring
pad or scouring powder.

» Do not carry the applionce by the hondle ar the metol wires.

# Mever use the applionce when empty.

» Donot place hot cooking mowdds under watar of on a frogile surfoce

# To preserve the non-stick guodities of the cooting and the sificone, do not heot the opplicnce
when empiy

# The cooking moulds should never be handled when hot

» Do not cook food in bogs or porcels {"en popillate”).

# Toavoid demage to your apglionoe, never fiombe food on it

» Mever put alumin bum foil or any other chject between tha cooking moulds and the food 1 be
conked of between the cocdmng moulds ond the elements.

» Donot cut directly on the cooking moulds.

« Do not heat the opplionce unless the reflector ond o coskmg mould are insde i

» Meves hieat or cook while in the "opplionce open” position.

# To preserve the silicone s non-stick gualries, we recommend reframing from washing itin the
dishwazher.

# Toenswre the proper operotion of your opplicnce, when filling the maowos, do not excesd the
proportions indicoted

# Do not of, butter or grense the sdaone moulds.

Recommendations/Information

» For your safety, ths opplionce comples with the opplzable stondords and regulations
{drectives regarding low veftoge applionces, electomognatic compatibiity, motecals in
contact with foodstuffs, the environment, atc )

+ Thank you for choosing this epalionce, designed for household use anly.

& Our company reserves the right to change the characteristics or componeants of its products at
any time, in the consumer's mterest

& Whan using the applionea for the fist tme. o slight odour ondi'or smoke may be emitted during
the frstmimutes of use.

= Any solid or liguid foods thot come into contoct with parts maiked with the E logo must mot
be consumed.

+ To denon the cookng moulds, use o sponge, some hot woter and some woshing-up liguid,

# The element must not be woshed. [F it is really dirty, wait for it to cool completety and rub with
o dry doth.

Environment
Take part inervironmental protection|
D ¥our applignce contams @ number of recoverohle of racyclable moteriols,
= Leave it ot o collection pont for processag.
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5
Description

1 lid

2  Coatd panel

3 Applance base

4 Manestckalummum bowl

5  Sificone PROFlex G-muffin mould

6 Siicone PROfles Bmini-cake mould

7 Suppott grid for some PROFlex moulds and for melting chocolate
B Pouwer cord

9 Bluck reflector

®10  PROFex siicone ciocolote melting mould {(depending on model}

28



Using the Moulds

To ensuse the groper operation of your opplience, when filling the mowlts, do not exceed the
proportions indicoted.

Silicone PROflex Mould

The Cake Foctory B only compatible with moulds belorging to the Tefd PROMiEx renge,

dimensions 30 5 21 am.
2Fs
/ il .

Peir o the mould fzmaar the Erusethotthe  Mocthegndoe Place the mould Close
duminum bosl ok reflector & the eflenm’
sroperty i place
nn otiocedto
the bottom of the
apalance

=~

* Tir- ook canesés ar for ony use of a medld tolle then 4.5 om drectly phoce e PROAes medd in the Coke
Factery withsut the support ond.

MNon-stick aluminium bowl

SEF

(rrmse the bowl Filthe bowt Bemowve the gna Ensere tzat the Irvsert the. bowd Close
shack ieflect 1
pmDesy e pince
and otbached to
the bottem of the

cpplimie
Melting chocolate
Placethe chooolats. Remiove the gd Ooae Pat chocoktd ing  Plare the ped on Cleae
nthe duminiu= aislabie cosbainer thiz refigctar
mizuld

To melt chocotote, use the Coke Foctory non-stick gluminivm moutd o tha PROfex chocolate
malting silicone mould {if induded)
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Product Presentation

1
2
a
4

Preparation

1.

2

OntOFf butten 5 OK/ Start button
Back button & Control ponel
Minus button (-) J7Automate programs
Fius button (+) 8  Menual program

Rermove off packoging, stickers and vorious accessovies from both the inside ond cutside of
the appliance

Prior to frst use, thorowghly dean the 3 diffesent moulds using some hot water and some
wiashing-up liguid, carefully rinse and dry,

Installation and Connection

Applance start-up apples to all programs

1. Plug in your coplionce

3. Maxt, wait o few seconds before
preseing the On/Of buttos. The
frst progrom flashes, ndicatng
the “Progrom Selectaon” moda,

I




Presentation of the Programs

¥ you are unsure of which cooking mode to Use, please 1afer to the Cooking Guide, page 40,

1 2 3 4 5 6

3 Automatic PFrognams:
1 Cokes toshare peogromi
2 Individual cokes progror
3  lovo cake progrom

Mermgue progrom
Melting chocolate program
Wonual program

[ B

Caoking Tip: There is o program suited for each recipe type. Depending on the selected
program, a defoult cooking time 5 mdcoted There are several recipes per program, For this
reason, it may be necessory to adjust the time bosed on the chosen recipe (see the list of
recommended tirmes per recipe). Freheating = not required, and cooking starts when the
program is launched, once the opplionce & dosed ond stort hos been pressed.

Caution: To ensire best results, it i assential to follow the recipe ond to respect the proportions:
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A. Choosing the Cooking Program

32

Once  the prepmration hos been
poured nte the mowd and the cover
hos been daosed

1. Soaoll throwgh  the  cooking
progams - using the — and +
buttans.

2. The chasen pictogrom floshes.

3. Press the OF button to canfirm



B. Using an Automatic Program

Once the cocking program &
selected, the comesponding
nducatar light s saldly lit

A defoult cooking time flashes,
Press e + and - buttons fo
mn:lfy the tame, if reguired.
Ersure that the lid i dosed. Prass
the Stort butten to confirm and
stort cooking. The time disploy
stops flashing

Coaking has started The graphic
on the soreen s laft ndxates thot
a coaking cyde & under woy ond
that the oppliodce is heating,
The tims counts down by the
mirate, and then by the second
during the hast minute,

Mote: Eoch subseguent time the
applionce & used, the time displayed
defaults to the previous time used.
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C. Using the Manual Program

34

— Manual —

Unce the cocking program &
selected, the comesponding
ndicator light = soldly lit

A defoult termpernture flashes
Precs tne 4 ond — buttens to
modify  the femperature, if
required

Press the 0K buttor to confirm.
& predefined cooking time
flashes

Press 1fe + and - buttons to
rr-n:lfg,l tha tame, it required.
Press the Start buttan to confirm
and stort cocking, and the tima
display will stop flashing.
Ciooking hos started. The graphic
an the soieen sleftndxotes thot
a cooking cyde i underway and
that the opplionce. 15 heatng.
The time counts down by the
mimute. and then by the second
during the last minute.

Mote: Emch subsequent time the
opplionce i@ wsed, the time and
tempesature disployed defouft to the
previous time and tempemniure used,



D. End of a Program

i)

%y

1

2

utomatic or Manual

1. The time reaches 000 and the oopliance beeps to signal the end of cooking

2. Press 0K once to stap the ring, the deplay 000 flashas.

3. Theuss of hand protectson {oven glove) to prevent burns when hondlng kot d ishes or moulds

5 MIPCESSONY.

Caution: [t s importont to cpen the applionce and to quickly remove the cakes so that they do

not continue to cook

Cycle

tomatic or Manual

E. Extend a Cookin

1. At tha end of the progam, in

the awent whera the coke =
undercooked, it 5 possble to
ncrease the cookmg time by
directly pressing the + ond -
buttons. Close the cover ngam

. Once the odditions! time has

been entered, press Stort to
cantinue cooimng.

The time display stops foshing
and the minute-by-minute
countdown  starts.  Cooking
continues. The waphic on the
sceen's left indicotes that a
cooking cyde is under way and
that the opplinnce & heating.
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F. Relaunch the Same Program
Automatic and Manual

1. After hoving tumed off the beep, press the Ok button a
second time to disploy the time. The last cooing time
used is displayed and fiashes,

2. Press O to stark the progrom.

G. Relaunch a Different Program

36

After an Automatic Program

After hoving tumed off the beeq, press the Back bution
ta return to the progrom selection screen
Piease reter to Port A to choose the program.

. After howing tumed off the beep, press the Back button
to return to the program sefecton soeen.
Please refar to Part C to start the progzam



Modifying the Time and the Program Under Way

Coution: when the tme & modified durng cooking, the results can na longer be guarenteed. [t
prefernbée to refounch the full progrom

Only possible if the elapsed cooking time <2min

1. Press the Back button to return
to the trme selection soreen, Tha
depioyed time floshes.

2 [frequired, press the Backbution
a second time to retom to tha
program selection screen

3. Peess the = and - buttons to
choose o progrem agam andlor
to modity the trme,

4. Confrm by pressing Stort to
restart cooking

Coution: the + and - buttons are nactive as fong as the tima is < 2min.
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Only possible if the elapsed cooking time >2min

Abil ity to modity the time.

1. Afer the fust two minotes of
cooking, the Back button & no
langer achwe Press the < or -
biitton directly to modify the
time. The trme finshes.

2 Peess OX ko confim the new
walue

3. The time & modified and the
dispiay stops Heshing ogan, and
cooking continues.

Caution: If ro confermotion oocurs within 5 seconds; the time setums to the onigingl tme, without
madEying the grogrom:
Thie Bockbutten & na longer active after the fast two minutes af cooking.
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Maintenance and Cleanin

=

Coution: &% repairs must te done by oo outhorsed
SEMViCE CENETE.

Press the ONIOFF button to um off the
applianca

Unplug the device,

Let the Coke Factory codl for ot fenst 2
hiours.

The oooking oocessores e dishwasher-
safe. Putting the silicone mouds in the
dishrasher 15 not recommended. The
appliarice and 5 power cord must
never be put n the disheasher, nor
under water. Wosh the moulds n hot
wiber md some washing-up liguid, then
rinse thoroughly 1o rermove-oll residue.
Ory Bam thoroughily, Do not wse any
metal scolrng pods, steel wodl o
obrgsive deoning products to deon
the non-stick maoud. Onfy use fivlen o
nicri-metalic deaning pads. Todean the
lid, use o sponge sooked m hiot water
ond dry usng o saft, dry doth. Mever
mmerse the oppliance n water or n
ancther liguid

Alwoys enswe thot the oopliance &
dieon and dry prio to storoge,

Do not touch the hot pets of the
applianze when i use. Meose keep
honds. mad foce ewoy fom - steom
relesing  from the back of the
appliarice

Do not corry o hong the sppliance by
i base or power cord. Be coreful when
mizwing the applicnce.

Regulorly cean the outide of the
appliarice

After use, there moy be o change m
colour. This pheromenen & - nommal
and linkad to the fernperotures required
1o cook food Any yellowng is not a
hecith hazard ond does nat chonge the
aopliance’s operating guoiies:
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Cooking Guide

The cooking tmes are pravided for nfarmatson only.

Dedicoted Progeoms I Regpe Time Arcessoey
Spinge coks 25.min
1 Cakes te shere ' 1 -
Yoghurt coke 35 min
Blusberry muffing 3 1ran ﬂ
2 Indeidisdl cakes
Cupiekes 35 min Q
3 Lawy cokes Chocolte 17 min 0
i Meningues Swiss menrgue 105 mwn -
B il -
Wheke o rmilk (hocolobe il
| 0 pruny
T v g
Dk chotadats "".-'- -
L= 11 min
aeiting dhormoty Man-stk akarinium mould
Chtelote+buttes Emin

Find comgifete recies on ouf cpplication




Troubleshooting to achieve great results

Eaarmples

Tis

L cakes wall be ursdercooked i thepe

g o wrachy Butter with respasct to the
receerended ngredient weight

L cnkes will e pvevcooked | T there is too
much flour with respect o the recormmended
inoredient weight

Carefully shiene mgredient quanbities.

Liawis cakes or cokeswill b overcocked if left
in the Coke Foctory afier e inging sgnal =
praduced of the-end of cooking.

Carsfully remee mie rretd at the end of cocking, o
tecominended in the guds

Lawe oobes will bie overcooked i T the batoe
hizs been beaten rather B simply strred.

Carefully follow the ections recommnended in the reape.

Peaffird will bee crmbly when tuemed outif
the ingredients are miged indiseriminataly,

Carsfully fullow the order of the stens for incoparating the
regipe’s ngredimts,

The flovour and testure of my okes ee
lacking

To ensure aptimal resalts, toke core to check that the
Ingpedient: of e of qocd quality end unsapired.

Thie botteers of e red bery lova coke wil
be underconked if the frult couls cebre &
it placed in the freezer for 4 hours price

Lo beking

Carefully aosene the mgredent s bmes
recernmended in the recoe
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Troubleshooting Guide

Prabilern

Solution

Erdl ee Ex003

Apptionce falire
Unplug the cppliance and contact your custemar Serdee
o @ IEpl el

EndHEQEDL B0 E DG

Linpdug the oppliance and wait o few mnuted,

Thien plug in your oppliance ogain and tum (Lo

1F the probiem persists, contact pour custorner sendce of &
[eanir CEnirE,

The desployped time frashes

1f the disployed tere 1< cormect, press OK Lo confirn,

The dealayed Emaenabue flashas

1f the disployed temperature is cotrect, press OK B2
confimm

The llumrated program flashes

1f the disployed program is comect, press K o confimu

The coplinnee does pol dase propesly

Cigen e appliance, chedd that the support and hos not
beer left under the rer-stide coaking moukd,

Chedk whethes you are using o slicone mouid toller shen
dh e [ ths i thee come pamoe the suppaet grating.
Thie sreoikd wsed is not sultoble for Bis applionce; usea
mrinuld thit canformn with Bis oppl anee’s condibees fae
[

The time has reached 000, but the bevel of
couking minsuffcient

At the end of cooking oftes heving lurned off the beep
sonnd by pressing 0K once dose the gppliance agoin and
erdd seme lime using the —and + buttans, then confirm by
pressing O

Diring cooking, after a modification 1o Me
cooking hme, the cookng bere outormaticaly
retane i the Fibdl time

After hoving madified the rne, press K B4 confirm,

Aftar a cooking program hos besn lounthed
It ot possibde t rodify the cooking fime

Wit fior 2 mirubes to elopss afer the louneh of the
o ogram te ok fy e tme using the - ond + buttong

iy2
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Sicherheitshinweise

WICHTIGE
SICHERHEITSVORKEHRUNGEN

Benutzung, Wartung und Aufstellen des Produktes:
Lesen Sie zu [Threr Sicherheit alle Abschnitte
dieser Bedienungsanleitung oder beachten Sie die
entsprechenden Symbole.
Dieses Gerat ist nur fur den privaten Gebrauch entwickelt.
Dieses Gerat wurde nicht entwickelt, um in folgenden, nicht
von der Garantie abgedeckten Fallen, verwendet zu werden:
—in Pausenraumen fur Mitarbeiter in Geschaften, Buros
und anderen Arbeitsumgebungen;
— in landwirtschaftlichen Anwesen,
— durch Gaste in Hotels, Motels und anderen Unterkinften:
—in pensionsahnlichen Umgebungen.
Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber
und die verschiedenen Zubehorteile von der Innen- und
AuBenseite des Gerates.
Dieses Gerat ist nicht dazu vorgesehen, von Personen
(einschliefflich Kindern) mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen,
denen es an Erfahrung und Wissen mangelt, benutzt zu
werden; es sei denn, sie wurden zuvor in den sicheren
Umgang mit dem Gerat unterwiesen oder werden von einer
fur ihre Sicherheit verantwortlichen Person beaufsichtigt.
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Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen oder es als Spielzeug
verwenden.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.

LA\Die Temperatur der zugdnglichen Oberflachen kann sehr
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Berthren Sie die heiffen Oberflachen des Gerates nicht.
Dieses Gerat ist nicht dafur vorgesehen, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernsteuerungssystem
eingeschaltet zu werden.

Das Kabel muss vollstandig abgewickelt werden.

Wenn das Stromkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Kundendienst oder einer ahnlich qualifizierten
Person ausgewechselt werden, um Gefahren zu vermeiden.
Wenn ein Verlangerungskabel benutzt wird, muss seine
Querschnittsflache mindestens der des Stromkabels
entsprechen und es muss einen integrierten Erdanschluss
besitzen. Treffen Sie alle notwendigen Vorkehrungen, um
sicherzustellen, dass niemand Gber das Kabel stolpern kann.
Verbinden Sie das Gerat nur mit Steckdosen mit einem
integrierten Erdanschluss.

Vergewissern Sie sich, dass die Stromversorgung mit der an
der Unterseite des Gerats angegebenen Nennleistung und
Spannung kompatibel ist.

Dieses Gerat darf nicht in Flissigkeiten getaucht werden.
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Tauchen Sie das Gerdt oder sein Stromkabel niemals in

Wasser.

Dieses Gerat kann von Kindern ab einem Alter von 8

Jahren und Personen mit eingeschrankten korperlichen,

sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder Personen,

denen es an Erfahrung und Kenntnis mangelt, benutzt

werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die sichere

Benutzung des Gerates unterwiesen wurden und die damit

verbundenen Gefahren verstehen.

Die Reinigung und vom Benutzer auszufuhrende

Wartungsarbeiten durfen nicht von Kindern durchgefuhrt

werden; es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt und

werden beaufsichtigt.

Halten Sie Kinder unter 8 Jahren vom Gerat und Netzkabel

fern.

» ACHTUNG: Erhitzen oder heizen Sie das Produkt nur vor,
wenn die Backformen sich darin befinden.

ZU BEACHTEN

+ Lesen Sie diese Anleitung aufrmerksem durch und halten Sie sie griffbereit Sie bezieht sich uf
alle verschiedenen Yessiomen dieses Gerates, je nod mitgeliefertern Zubahio,

» Loszen Sie im Fofle eines Unfalls sofort knltes Wosser uber die verbronnie Steffa loufen und
suchen Sie gegebenenfufs einen Arzt ouf.

= Achten Sie dorauf, dos Strombabel ordnungsgemafizulegen | mit oder ohne Verlongerungskabel)
und teaffen Sie ale notwendigen Vorkehiungen, um die Bewegungsfrefed von Gasten am
Esstsch micht zu behindern und wm sicherzustellen, dass nemond stodpert.

» Rauch won Kochstefen kann fr Tiere mit besonders emafinddichern Atmungssystem, wie
beispielswese Vogel, gefatrtich cem. Wir empfehlen Vogelbesitzern, fire Vagel vom Kochbereich
femauboiten,

« Achten Sie dorauf, dass sich dos Gerat jederzeit auflerhalb der Reichweite vor Kindern befindet.

+ Wischen Sie die Aluminismfoim wor dem ersten Gebrouch oh, geben S atwos O darouf und
wischent Sie ex mit einem weichen Tuch ob
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» Whschen Sie die Siikonformen vor dem ersten Gebrpudh ab, wischen S diese donn mit einem
weichen Todh trocken.

= Fristen Se, ob die Backformen nodh dem Gebrouch rchtig gerenigt wurdan,

& Um zu verhindem, dazs die Backformen beschadigt werden, benutzen Sie die Formen nur fur
den Zweck mit dem Gerat, fur den sie vorgesehen sind (2 & Formen nachit in den Ofen, auf des
Herdghatte ader eine alektrische Kochplotte stallen).

« Steflen Sie saxher, doss die Backfoermen fest und &cerekt auf die Gerdtebasis gestellt werden.
Benutzen 5@ nur die mitgelsferten Backformen oder Backformen, die bes emem outorsierten
Kundendsenstzentum gekouft wurden.

= Benutzen S stets emen Kunststoff- oder Holzteigschaber, urn die Beschichtung cer Backlormen
U schutzen:

« Verwenden 5% nur dos mit dem Gerot gelieferte oder von einem outorsierten
Kundendienstzentum erworbens Zubehar. Verwenden Sie das Zubehor nkht mit anderen
Geratan,

+ Verwenden Sie nw die als bompathel angegebenen PROA=x Tefe! und Crispy Bake Tetal Formen.

» Benutzen Sie zwm Entfesmen der Formen noch dem Bocker Homdschihe,

« Verwenden Sie um Schimelzen von Sthoxolode die Coke Foctory Antinaft-aleminumborm odar
dig PROflex Form zum Schmelzen von Schokodode, sofern mbegriffen.

ZU VERMEIDEN

= Varweriden Sie dus Gerat nicht im Fresan,

+ Steflen Sie das Produkt niemals um, wenn es hedd odes in Betrieb st

» Warbingen Sie das Gerat niemols mit einer Steckdose, wenn gs nicht benutet wird

» Lz verhindern, doss dos Gergk sxh dberhitzt, stellen Sie es nicht i ene Ecke oderan ene
Wand

« Stelflen Sie lhr Gefat naesnials dirakt ouf ene emphindiche Rodia = B Glostisch, Tischdecka,
lackeerte Mobel usw.) oder Gherflodhe, wie rum Beispiel eine Plostiktischdecke.

» Stellen S dos Gerot nicht ouf oder in die Mahe rotschiges oder heifer Flachen und lossen Sie
das Kobel nicht dbes ener Hitzegquelle kamgen (2. B. Herd, Gosafen usw.)

= Stefen S das Gerot niemols enter en on der Wand montiertes Mobelstick oder in die Mohe
won et tommboren Stoffen, wie beispielsweise Jalousien, Yorhange oder Gardiren,

# Lim Beschadigurgen der Backflache (Anthaftbeschichtung) o veshindem, benutren S
niemals einen Scheverschwomm oder Scheuerpulver.

« Trogen Sie dos Gerat niemols am Griff oder den Metalldrchten:

= Benuwtzen Sie das Gerat ncht wenn es leer st

+ Halten Sie die heiflen Bockfarmen richt unter loufenides Wasses oder legen Sie sie ouf ene
empfindliche Foche.

» Erhitzen S das Gerat nicht, wenn es lear ist, um die Anthafteigenschoft der Beschichtung zu
erhoiten,

= Hantieren Sie ouf keinen Foll mit den Backformen, wenn diese heifi sind

« Garen Sie kene Lebansmittel in Beuteln oder in Packchen | en pop Bota®).

# Flmmbseren Sie miemods Lebensmittel auf dem Gerat, um es nicht zu beschadegen,
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» Legen Sie niermofs Aluminiumfalie oder ondere Chigkte rwischen die Backformen und die zu
garenden Lebersmitte! oder swischen die Beckformen und die Elements,

= Schnekien Sie nicht drekt ouf den Backformen.

# Erhitzen Sie dos Gesat nicht, wenr sich weder Reflektor nach eine Backform darin befinden.

# Erhitzen oder backen 5 niemals, wenn dos Gesat geoffnet st

» Um de Anvhoftaigenschaft des Siikons mu ehalten, empfeblen wir, es nicht in der
Geschirspdiimoschine zu reinigen.

« Unerschreiten Sie bem Fillen der Formen nicht die ongegebenen Mengen, um den
sachgemalen Betrieb [fwes Gerates zu gewdhrlebten.

+ Fetten Sie die Siikonfonmen nicht mit O, Buttes odes anderen Fetten ein,

Empfehlungen/Informationen

» 2u threr Sicherhet erfullt dieses Gerat die geltenden Normen und Vasschriften (fchilnien
uber Meedersponnungsgerdte; elekromagnetiscche Vertréglichbeit, Matersoben, die mit
Lebensmittein n Berchrung kommen; Umwelt use.)

= Viglen Donk, doss Sie dieses Gerat ausgewdhit haben, das nur fur den privaten Gebrouch
worgesehen st

#» Linser Unternehrmen behalt sich im Intesesse des Vieshrouchers das Rechtvar, die Eigenschaften
odef Bestondtede des Produktes jederzeit m veréndem.

= Wenn Sie das Gerat zum ensten WMal benutzan, kann sich ein leichter Genach vndioder Rauch
wahrend der ersten Minuten des Betriabs entwickaln.

= Reinigen Se die Backformen mitemem Schwamim, etwosheifem Wasserund Geschirspubmittal.

» Das Hezelernent dorf nicht abgewnscher werden. Wenn es sehr verschrmatet st warten Sie, bis
ax komgplett abgekunlt ist, und wischen Sie es mit einern trockenen Tuch ab.

Umweltschutz

Leisten Sie einen Beitrag zum Umweltschutz!
(¥ Ihr Gerat enthat viels wiederverwerthare oder recycefiare Rohstoffe.
=) Bringen Sie es rwecks Entsorgung o emer Sammelstele,
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5
Beschreibung

1 Deched

2 Bedienfeld

3 Geratebosis

4 Anthoft-8urminumform

5  PROfex Sdikonform fur & Mickins

6§ PROfex Sdikonform fur & Minikuchen

7 Bockost fur einige PROAex Formen und zum Schmalzen van Schobolade
8  Stombkabel

9 Schwarzer Refleltor

#10  PRCEex Sdikonform zum Schmelzen von Schokdlade, e noch Modell
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Benutzung der Formen

Uberschrester Sie beim Fullen der Formen nicht de ongepebenen Mengen, um den sechgamafen
Betrieb lhres Gerotes ni gewahiesten,

PROflex Silikonform
Die Cake Factory ist nui kompativel met den Formen der Tefal PROHes Produktsarie mit den
Mafien 30 x 21 an und Tefal Crepy Bake Formen, die ois kompatizel gekennzeichnet sind

TeigmdeFom  Mumnusfom Der somnens Barioost oul den
arben enifesen Reflehior mus kefl=ktor sbeken®
komell e
and om Bogen dex
Gzt betestoi
=i

* Lo Bocken vor Conedés pder fur de Benutiung eer Fomhohver als &5 on die PROAex Ferm drekt obne
das Bockrost in die Coke Foctory stelen

Antihaftform aus Aluminium

s

Farm enfeizen Fom filien Backmst etfzmen Dy sebrwarze
Fellekdor mom
bomekt platnert:

urd mm Boden des
Gemtes befestine
sein

Schmelzen von Schokolade

Stucknine indie Backroat snifemer Srlieben Schobolode in eite Hodomd el den Schiieflen
Ammumioe qeegripteForm - Reffenton stetlen
e Jaben

Verwenden Sie nim Schimelzen voe Schokolode die Coke Factory Antihoft-Aluminiumbom odar
die PROfiex Sil fonform speziell zum Schenelzen von Schokolnde, sofern inbegzitfen
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Beschreibung des Produktes

1 Em-lAus-Toste 5  OK/Stort-Taste

2 Juruck-Toste & Badienfeld

3  Mnus-Taste §-) 7 Automaotsche Progromme
4 Flus-Taste (4] 8  Monuelles Progremm
Vorbereitung

1. Entfernen Sie somtliches Verpeckungsmoterind, Aufkleber und die verschiedenen Zubeharteie
von der lnnen- md AuPenseite des Gerates,

2. Remigen S vor dem essten Gebrauch die dres werschiedenen Foemien grundich mist ebwes
heifam Wazser und Geschrrspudmittel Spisten S die Farmen sorgfaltio und tracknan Sie sie ab.

Aufstellen und AnschlieBen

Die [nbetriebnohme des Gerates =t ouf alle Frogramme oowendbo:.

1. Vestinden Sie lhe Gerat mit ener
Stechdaza.

3. Waorten Sie anschiiefend enige
Sekunden, bevor S die Ein-l
bus-Taste dricken, Dos erite
Progromm blinkt und signolissert
den Frogrommauswoh!™kodus,




Beschreibung der Programme

Wanin Sie sich nicht sicher sind, welches Programm Sk benutzen sallten, lesen Sie bitte den
Leithaden mum Backen ouf Seite 61.

1 2 3 4 5 6
i |
|

1 Programm fur grofde Kuchen 4 Programm fur Moslinegel/Boiser
2 Programm fir einzelne Heine Kuchen 53 Progommzum Schmelzen von Sthokolode
3 Programm far Lavakuchen 6  Maonvelles Progromm

Tipp: E5 st ein Frogramim fur jede Art wan Rezept verfirgbar, Je noch cusgewahitern Programm
wird eme vorengestellte Bo ..k:‘G‘I': angezeigt Pro Progromm gibt es mehrere Rezepte. Aus diesem
Grund stes maglicherweise erforderlich, die Zait je noch ousgewohitern Rezept anzugossen
{siehe Liste der empfohlenen Bockzeiten Fir jedes Rezept). Vorhaizen &t nicht notwendig Lnd
der Backvaorgeng beginnt mit Aktivierung des Programms, schald das Gerot geschiossen st und
Stort” gedruckt warde,

Achtung: Um die besten Ergebnisse mu eszelen, it es wichtsg, dem Rezept ru folgen und die
Mengenongeben zu beachten
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A. Auswahl| des Backprogramms

Sohald der Teig e die Form gegeten
und der Deckel geschiossen wurde,

1. 5Scholten 5 muthdfe  der
— und + Tosten durch dea
Backprogramme.

2 Das gewahlte Symboal blinkt.

3. Drocken Sie dse OK-Taste, um 2u
bestatgen
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B. Benutzung eines automatischen Programms

1 Sobald  ein Badeprogromm
gusgewahit wurde, leuchtet die
entsprechende Anzeige stetio.

2 DG wvoreingestellte  Bockzeit
blinkt

3. Drucken Sée de + und - Tasten
um die Zeit pegebenenfolls zu
andern,

4. Stellen Sie sicher, doss der Deckel
geschlossen st Dvacken Sie die
Stort-Taste, um 2w bestatigen
und den Backvorgang zu storten,
Cee Zeitanzeige hort out zu
blinken,

5. Der Bockvorgaong hat begonnen.
Dse Grofik ouf der linken Seste
des Disploys zeigt am, doss ain
Backzyklus louft wund dass sich
das Gerat outheizt. Die Zeat lauft
m Mrnutentokt ruckwarts und
dann wahrend der letzten Minute
m Sesundentakt

Hinweis: Bei jeder anschlefenden
Benutzung des Lerates stefit sich die
5 angezeigte Zeit outomatisch auf die
ruver genutite Zeit ain,

L1



C. Benutzung eines manuellen Programms

— Manual —

Sobald  em Bockprogromm
ausgewahlt wurde, leuchiet die
entsprechende Anzeige stetig:
Dse woremgestellte Tempenatur
blinkt

Dricken S de + und -
Tasten, um die Tempemotur
gegebenanfalls zu andem.
Dricken Sie die. OK-Taste, um zu
bestatigen

Ose  vorempgestellte  Bochzeit
blinkt.

Drucken Sie die + und — Tasten
um die feit gegedenentulls zu
andern.

Driicken b2 dee Stort-Taste.urm zu
bestatagen umd den Backvorgang
zu-starten. Die Zeitonzeige hort
darauthin auf zu blinken,

Der Bockvorgong hat begonnen,
D Grafik ouf der Inken Seite
des Displays zeigt an, dos= ain
Backzyilus louft und dass sich
das Gerot aufheizt Die fedt lowft
m Mnutentokt ruckwars und
dann wahrend der letzten Minute
in Sebundeniakt.

Himnweis: Bei jeder onschlielenden
Benutung des Gerates stellt sich
die angezeigte Zeit und Tempesatur
automatisch auf die avor genutrte
Zaitund Temperatur ain.



D. Ende eines Programms (automatisch und manuell

i)

1 2

1. Die Zeitepaiche 300 und dos Gerat erzeuqt einen Kiingelton, wn des Ende des Badkvorgongs

zu signialisieren.

2. Drucker: Sie ainmal OK, umn den Kingelton ousruscholten. Auf gem Display blinkt 000
3. Es ist notwendig, die Honde zu schutzen {Ofenhendschuh), um Yerbremnungen beim

Hantiesan mit heifien Schalan oder Formen o vermeiden,

Achtung! Es ist wichtig; dos Geral zu offnen und die Kuchen schiell zu entnehman, damit sie nicht

weiter getacken werden.

E. Verlangern eines Backzyklus tautomatisch oder manuell)
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Wenn der ¥uchen om Ende
des. Programms  nxcht  gonz
durchgebocken  ist, komn die
Backzeit dpekt durch Dricken der
& uni - Tosten yerlangert werden,
Sciliefian Sie den Decke! whedar.
Drucken 52 nooc Emgabe der
nsatzlichen Zeit Stort, um den
Backvorgong fortrusetzen

Ose [eitonzeige hort out zu
blnken und  des  Mmuten-
Countdown begnnt Deer
Backyorgong  wird  fortgesetst
Do Grofik ouf der |nken Seite
des Displays zeigt an, dos= ain
Backzyilus louft tnd dass sich
das Gerot sufhegt



F. Erneutes Starten des gleichen Programms
Automatisch und manuell

1. Dricken Sz nach dem Ausschalten des Klingeltons dis
O¥-Toste ain zwestes Mol, umn die Zeit onzuzeigen. Die
ruletzt verwande te Backzeit wird cngereigt und blnkt

2. 0K drecken, wm das Progiamen zu starter:

G. Erneutes Starten eines anderen Programms
Mach einem automatischen Programm

1, Mach dem Ausschollten des. Rings die  Zuruck-
Toste  drocken, um mur Frogramem-Auswohlanzeigs
zuriuchzukahren.

2 Bitte lesen Sie Teil &, urm dos Progromm ouszuwdhlan.

MNach einem manuellen Programm

1. Mach dem Auwsschoiten des Rings die Zunick
Taste drocken, um =ur Progromsm-Auswohlanzeige
rurickzukehren.

2 Bittelesen Sie Teil €. um das Pregromm zu storten.
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Andern der Zeit und des laufenden Programms
Achtung: Wenn die Zeit wahrend des Bockvorgangs geandert wird, kannen die Ergebnisse nicht
mahr gorantesrt werden. Es ist besses, dos koemplette Programm new zu starten

Nur moglich, wenn die abgelaufene Backzeit < 2 min

1

Drucken e die Zureck-Toste
um mur Zeitouswahi-Anzeiga
zuruckzikehren, Duwe onpgezeigts
Zeit bdinkt.

Falls notwendsg, dricken Sia dis
Zuruck-Taste ein zweites Mol um
s PFrogmmmauswaehl-Anzeige
zumuchzukehren;

Orucken Sie die + und - Tosten
um wieder emn  Frogromm
auszuvahilen undloder die Zeit
i andern

Bestatigen Sie durch Dricken ger
Stert-Taste. um den Backvorgang
emaut 2y starken.

Achtung: e + und - Tosten sind deckeisert, solange die Zeit « 2mn betrdgt
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Nur maglich, wenn die abgelaufene Backzeit > 2 min

Zedt kann geandest werden

Achtung: Wann innerhof von 5 Sekuniden keine Bestatigung erfolgt, stefit sich die Zeit ouf die

wsprungliche Zert muriick, chne des Progromm zu ondern.

1. Nach Ablauf  der  ersten 2

Miniuten des Bockvorgomgs st
die: Zuruck-Taste nicht lamger
oktwviert DCrOcken Sie die 4
oder - Taste dwekt, urn die Zeit zu
andern. Due Zedt blinki

Drocken Sie O um den neven
Wertzu bestatagen.

e Jeit Bt obgeandert wund
dos Display hort weeder auf zu
blinken. Der Backworgang wird
riur fortgesatzt.

Die Zurick-Taste ist nach den ersten 2 Minuten des Bockvorgongs nicht langer akliviert
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Pflege und Reinigung

| [

Achbung: Alle Reporaturen mussén won enem
putcriierten  kundendienstzentrumm  durchgefuhrt
werden.

1]

Diniscker: Sie die EINVALIS- Toste, wm das Gerct
mszisthelten,

Tighert Sie ten Stecte des Germies us der
Stechdbose.

Lexmen S de Cobe Focioy mindestens 2

Shriden borg ohiuhlen
D Hoozubehot ot
oescharspulmaschiniendest . B5 ward - micht

aTpihlen,  de Sionfornen n de
Gestmspuimasdine u stelen. Das Gerot
und sen Stromkobe’ diefen weder in die
Cestmspiimaschine gestelt, nodh umier
loferides Wesser getidtzn wesdan Wenn Se
die Formen micnt in de Gesdimspamiadting
shefien mmiochizn, woschen Sie dee Fommenmit
ebws heiflem Wasser urd Geschinspubribel
ob. Sptlen Sie die Formen dann grunckch b,
urm e Alogenorgen 2 entemen
Todren Sie die Fommen grindidh ob
Benutzen Se kere  Scheuersdweamme
e Metel, Swohiwele oder sthewernde
Reripmosproduls T Rerigen
der  Arshofthrm Vewewen S orwr
richt  metofische  Renigungsiods  oder
Reripmgspads ous Nybon Wisthen Se
den &mdgverrrr sinem |:'n$1 heiflen Wesse
orgefeuchbeten  Sdweomm  sadber und
todnen Sie B omt enam  weichen,
wockEten uch ab. Toudien Sie dos Gergt
niemals gariz oder tetemse 0 Wasser oder
ere odee Hussighat

Vergewissem Se sich e, doss dos Gerot
spubes urd trockenist, bever Sie es wegsteflent
Vorsicht on den hintersn Kuhinppen der
Ventiltion: Kechdampfe snd sefw hafl,
dissem Bareicn nicht nohekommen oder
benihren, wihrend Thr Gerut qufheizt.

Doz Gergt daf weder on den hinberen
Storefife noch om Kobe des Gesite:
gEfragen oder |GG WEITEN

FEEE Se ref;;:nﬂq die Aufleroeie des
Gezabs.

Duch den Geemich ko sch die Frbe
vernncen, Dies ist nomnal und legt on den
urm Baden der Leberamittel erforderichen
Terpercire Die Gebfrmng sk nicks
cesunietspemhrdend und hot kanen
Enfies ouf die Femborshihigiet de:
Cermtes



Leitfaden zum Backen

Die ongegebenen Backzeiten dienan nur ot Orentisungshifz.

Mddschohoiade

& Mir =
E_/ﬁ-l.

Dumible Schokolede

Dedizierte Frogramnme I Rezept Zeit Tubehor
Bishuithuehien 25 Mn
1 Grafe Kuchen 1 -
Inahwrtkuchen 35 Mn
Bloubeer-Mufiing 35 Min
I Einzelre deinge
Kuichen
Cupiekes 35 Mm
3 Lavespcher Sehikolnoe 17 M 0
Schweizer Metingie 105 Min -
da. Ihshiegel ol
Mushisgs 30 M 0
Weaifis odsi y

5 Senikcfnde
schime s

Schokolode + Buties

|7 Min
| 11 Min,

& Min

Antibaft-Alumniumform

In unzerer Apo finden Sie komiplette Rezepte.

&1



Hilfe fiir perfekte Ergebnisse

Bespiele

Tipos

Der flirssge Keer ward richt gonz gar, wern
1w vl Better bm Mergleichs sunmemplioliienen
Gramrngewecht vermendet wad,

Drer Aissige Kerm werd 2 fest, wenn 2u

veel Mkl irm ergleich num mplohl enen
Grarmingewsch? vermendet wnd,

Heiten Sie ich genou an die Mengenengoben fir dig
Jutaten

Drer Aussige Ko ode der uelen st nu fest
wern 5ie rach dem ekostischen Sigral noth
in der Coke Factoey gelossen werden

PReetimien See rach deen Backen die Form ais dem Geeal
et i dher Atletueyg erglfiohien.

Dher fitissage Kesn wird n: fost, wena dir Tesg
geschlogen anstatt einfnch nu gueihet wird

Haten, Sia-sich genau an die srRempt erofanienen
Vesmieiumgermethoden

Diie Muffirs sind beim Eritfermen aus den

Feemnen mirbe, wenn dee Zutaten noch
Beligben wemnisdht vt der

Haten, Sia-sich genau an die Befenfolge,in der die
Jutaten des Aezeptes dosugegeben wirden

Mg Kischen Tehit es on Gescharock und
Kiorsiateny.

L gins ophimales Engeonis 2w erzielen, oditen Sie dorouf
dass die 2idnten von heher Cuahiotund nicht abgelaufen
sl

D flussage Kerr ous roten Besren im Inneen
s, Kuchers st nicnt ausreichend gar, wenn
e Fruchitesulis-Kim nicht 4 Stunden wor

dem Bocken in das Gefrierfach gestellt wird

Haartan Sie sich gennu an die em Rempt ongegebenen
Vorbere|tunosas ten der Zutten
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Fehlerbehebung

Prabilern

Léung

ErO e EAOD3

Gerateouskl:
Freben Sep de Stecker des Genbtos urd wenden See b an
Tiwen Kurdendienst o sine Bepantursskstatt

EVEA2EOLEQS Erle

Tihien See clim Stecher des Gengtes urd worten S sinige
Miwsen

estrineden Sie T Gerdt wieder mit dee Steckdose und
schidten Sis essin

‘Wenr das Probism weiterhin bestehtl, wenden Sie sach
Ihven KEundendienst cder aine Reparatursddstatt

[ne angezeigie Pet Blinke

Wienn dee angeaigle Zeit nichtigist dricken Sie 0K 2
Bestatigunig

[tie ongezeigle Terngensius Binkt

Wenr e ong ezeigte Termperatue nehtig st dricken Sie 08
au Bestatigung:

D oufleuehterde Procramem blinkt

WWienn das ongeregte Progromm ndnteg st dricken Sie 0K
1 Bestaticung.

Dhas Geent Maset gich mlch? ardnumagsgemal
sbbef3en.

Orffreen See das Gefot urd prafen Sie, ob der Bockrost
minglichswseise uriter der Antihif-Bockfoerm vergessen
wairde

Prafien Se, ob Sie ene Sdkonfoem benutzen, die hohe ol
A o ist Eritfieren Sesin dbesier Fall den Bockiost.

[ree veeweeridebe Form it nict S dheses Geent

e gnet Benutzen Sie sine Form, dis mit den
Benutzungsbedngungen dieses Gerates dbeeipstimemc

Die Zeit hot 000 eracht aber das
Backergebeis st ridht rufriedepstellind,

Schikefen Sie om Ende des Backvergongs, nodider

Sie den Kirgelton durch einrnaliges Orackes ven OF
ousgescholtel haben, des Gerat wieder und verangsm Sie
die 2 rrithilfe dey - und + Tacten, Bestobgen Siedann
durch Diichen von OF.

Kach cesm Andern dar Boststed takch
die Backzeit wahrend des Bakwaegangs
outernatisch auf die argpnangliche Zeit
LT R

Drtickéen Sie noch dem Anden der Zeit OF o Beshitioung:

hath dern Starten gires Backprograrmms it
a5 nldvt magich, dhe Back eit 2u dndderm.

Winrber Siz, bis 2 Misuten noch dem Start des Peograrmms
obgelaufen sind, bever Sie die Zed mithd fe de- und +
Tosten andesn
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Veiligheidsinstructies
BELANGRIJKE
VOORZORGSMAATREGELEN

Het gebruik, het onderhoud en de installatie van het
product: voor uw eigen veiligheid dient u alle onderdelen
van deze handleiding of de bijbehorende pictogrammen
te lezen.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Dit apparaat is niet ontworpen om gebruikt te
worden in de volgende gevallen die niet door de garantie
worden gedekt:

—in personeelskeukens in winkels, kantoren of andere

professionele omgevingen;

— op boerderijen;

—door gasten in hotels, motels en andere types van

huisvesting;

— in bed & breakfasts en vergelijkbare instellingen.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, stickers en alle
accessoires van de binnen- en buitenkant van het apparaat.
Dit toestel is niet bestemd voor gebruik door personen
{waaronder kinderen) met beperkte fysieke, sensorische
of mentale capaciteiten, of die een gebrek aan ervaring
en kennis hebben, behalve indien ze voldoende instructies
hebben gekregen door of bijgestaan worden door een




persoon die verantwoordelijk is voor hun veiligheid.

Houd toezicht op kinderen zodat ze niet met het apparaat
spelen of het apparaat als speelgoed gebruiken.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter.

L\Tijdens het gebruik van het apparaat kan de temperatuur
van de toegankelijke oppervlakken oplopen.

Raak de hete oppervlakken van het apparaat niet aan.

Dit apparaat is niet ontworpen voor gebruik door middel van
een externe timer of een afzenderlijk op afstand bestuurd
systeem.

Wikkel de kabel volledig af.

Als de kabel is beschadigd, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, zijn after sales-afdeling of een soortgelijke
vakbekwamne technicus om elk gevaar te vermijden.

Als u een verlengkabel gebruikt, moet de doocrsnede
minstens gelijk aan de doorsnede van de stroomkabel zijn
en dient hij een geintegreerde aardedraad te bezitten.
Neem alle noodzakelijke voorzorgsmaatregelen om ervoor
te zorgen dat niemand over de kabel struikelt.

Sluit de stekker clleen aan op stopcontacten met een
geintegreerde aardedraad.

Controleer of de elektrische voeding geschikt is voor het
vermogen en de spanning die op de onderkant van het
apparaat staan vermeld.

Dit apparaat mag niet worden ondergedompeld. Dompel
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het apparaat of de kabel nooit onder in water.
Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en ouder of personen met beperkte fysische, visuele
of mentale mogelijkheden, of die een gebrek hebben aan
ervaring en kennis, als ze onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over het veilig gebruik van het apparaat
en de gevaren die het gebruik van het apparaat met zich
meebrengt begrijpen.
Kinderen mogen het apparaat niet reinigen of onderhouden
tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar en onder toezicht staan.
Houd het apparaat en snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
o WAARSCHUWING: Verwarm het product niet tenzij de
bakvormen geplaatst zijn.

Doen

» Lees deze instructies aondochtig doar en bewaor deze voor foter gebruik. Deze is van toepossing
op olle verschiflende versies von het apperaat, ofhankelijk van het galeverde toebehoor

= In geval van een ongeluk dientu direct koud water over de brandwaond te laten lopen en indien
nadig een arts ke randpfegen.

= Zorg ervor dat de knbel correct gepositioneerd 15 Imet of zonder een veslengkobel] en neem
allz nadige voorzorgemiootregelen zodot de beweging von de gosten rond de eettafel nist
wordt belernmert en niemnd erover struikelt

= Rook von het bokken kon gevoor opleseran woor dieren dieeen zeer gevoelig odemhalngsstelsal
hebben, roals vogels We raden vogeleipenoms oon om hun vogels: uit de buurt wan het
bakgebied te houden

» Houd het opparoct oltijd buiten het bereik van kinderen.

« Bij ngebrudname, was te alumnium voarn af, giet een beetje die erin en-wrijt hetuitmet een
inchte doek

+ Bi| migebmuikniarne, was de siliconen wormen af en veeq ze droog met een zachte dosk.

= Controleer dat de makvarmen goed gereinigd zijn na ek gebruik.

» Om schode Gon de bakvoernen te vermijden, gebeu ik ze oleen met het apporaat woorvoor 2
ontwocpen rijn (ploats ze bijv, niet in een oven. op een bakploat of een wormhotdpdoat
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» Zarg ervoor dot de bokvoermen stobiel en correct gepfoatst zijn op de bosis van het opparaot
Gebruik olleen de meegeleverds bokwormen of bokeoermen, die u bl een geoutoriseerd
servicecenter hebt gekooht

« m de anti-aanbokinog van de bokvorm te behouden, dient v altijd aen plastic of houten spatal
te gedruden

» Debruik alleen de arcessaires die met het opporaat mijn meegeleverd of in een geoutoriseerd
servicacenter rijn gekochi. Gebruik ze niet met eadere apparoten.

= Gebruik oeen compatibele Tetal PROfex en Tefod Crispy Bake vormen.

« Gebruik ovenwanten om de vormen te verwljderen als U dlaer bent et bakken.

= 0m de chocofode te smelten, gebruik de Coke Foctory ohurninium varm met ant-oonbakaag of
de geteverde PROHiex vorm speciaol woar het smelten von ciocolade

Niet doen

 Gabruik het apparoat niet buitanshus

= Tronsporteer het product noodt als het heet = of als hat m getouik s

+ Lot de stekker van het cpporant nooit n het sopcontact zitten aks et opperoot net i gebeuik s,

= i0m aververnitting van het opparcot te vermijden, ploats het niet n een hoek of tegen een
wand.

+ Flogts uw apparsat nooit rechtstreeks op een gevoelio ooperviok ighazen tafel, tofelileed,
gelokt meubiloir, etc.} of op een oppervak zoois een kunststof tofelkeed

+ Flonts het opparoatriiet op of o1 de buurt van glodde of hete opperdakken en laat de kobel niet
boven een hittebran (bijv. formuis, gashaard, et} hongen,

+» Flonts het apparaat nooit onder een meubelstuk dot oen de muur s bevestigd of ean legplank
of naast brandbare matersalen zoals een jaloezie, glosgordijn of gorgijn.

= Dm schode oon het bokopgerdok te voorsomen (ont-oonbokloog), mog U noot een
schiuurspons of schuurmiddel gebruden,

« Draog het opparoat niet aij de handgresp of de metolen draden.

» Gebruik het appareat nooit ofs het leeg is.

+ Floats hete bokvormen niet inwater of op een gevoelig copenviak

= m de eigenschoppen von de onti-aonbokloog en het slcoon & behouden, mag u het
apparoat niet opwarmen als het feeq is.

+ Dz bokvoornen miogen nooit worden aongesoakt wonneer ze heet zijn.

» Bok geen eten in zakjes of in perkomentpapier, bakpopier of aluminlemiolie.

« (i beschadigingen aan ket apparoot te voorkomen, mog u het eten erin niet lamberen,

= Dioe geen afuminiumfolie of ondere woorwerpen tussen de bakvoemen en het t2 bokken eten af
tussen de bakvarmen en de verwarmingsefementen.

= Snijd niet drect in de bakvormen

» Yarwnrm het appomat net tensij de retlector en bokvarmen geplaatst zijn,

« Mooit verwarmen of bakken i de “opparaat open” positie.

= Dm de onti-deef kwaliteiten van het silicoon te behouden, roden wij of de producten in de
waotwosser e wissen.
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» m de juiste werking von het apporast te waarborgen tijdens hat wullen von da varmen mag u
de opngegeven proparties niet ovesschrijden
= Smeer de siliconen vormen niet met olie, bater of een ander vet

Aanbevelingen/informatie

« Dit opparat iz vooe ww oweiligheid o oesreenstemming met cofe geldende normen
en woorschriften  (nchtlijnen nzoke oppmaten op leogsponning, eekromagnetische
comgatibiliteit, matericlen die met woeding in aanrcking karmien, het milieu, enz.)

« Hartelijt dank cot u voor dit apparoat heeft gekoren, dot vitsluitend is ontwikkeld voor
hushoudelijk gebrulk

« s bedrijf behoudt zich hat recht voor om op elk moment de eigenschappen of onderdelen
wan zin praducten te wajnigen, in ket belong ven de consument

» Als u het opparoot vaar het eerst gebruist, kon er een |ichte geur enlof raok ontstaon tijdens
de eerste gerudsminuten.

= Elievast of vioeiaar bevensmiddel dat met de delen, die mat hetm loge zijn gemarkeerd, in
aanraking kemen rmogen niet worden geconsiEmeerd,

= 0m de bokvormen te rensgen gebruikt u een spons, heet water en een beetje afwosmiddal,

» Het elemant hoeft nist te worden gewnssen. Als het echier zear veronbieinigd is, wachtu totdot
hat & cfgekoeld en weegt u het schoon met een dioge doak,

ERE
Milieu
Meem deel aan de bescherming van het milieuf
{I} Uw appomat bevet een oontod terug tewinnen en recycdebara materialen.

- Breng het noar een nzomelpunt voor verdere verwering.
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5
Beschrijving

Diesel
Bed eningspaneel
Bazis van het opparaot
Alumimium varm met enti-aanbokioog
Siiconen PROFlex &-muffins vorm
Siiconen PROFlex &-mini cokes vorm
Ondersteunend rooster voor verschilende PROfex vormen en voor het smelten van
chocolade.
8 Stoomkaobe
9 Zworte reflector
10 Siiconen PROflex vorm specion! woor het smiedten wan chocolade

70
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De vormen gebruiken

O de juiste werking wan het opporaat te woorborgen tijdens hetwullen van de vormen mag v de
ooEngegeven proportes nset overschrijden.

Siliconen PROflex vorm

Die Coke Foctoey 5 alieen geschikt met de vommen von het Tefol PROAex assartment van 30x 21 om en
o Tahoi Crispy Baks veerman,

P

Ingevomgietes Do ohimenum yarm Zom e Plaglsket ;oomer  Pmots dewormn
yeowjdaren dat de rwrte op e reflector’
==flector comiert
Isqemnzteend 2n
]

* Condls maken of woor et gelvuik vor s vonm die grobes is dery 45 om pleatst w ds PROfex varmn direct
inde Cithe Factery rander pndersteunend rooster

Aluminium vorm met anti-aanbakloag

ol

Vet de v if Wizl dee v Weradjoerhes ooy o Pennty de worm Sligtes
roader ot de swarte
reflertar comes

& pEmonieen e

Eeyestigd 15 om 2

ondetknat von het
appamst

Smelten van chocolade

il

Ooe-de chooolnde Serwyder bt Shuiten D de chorolade  Foms het most
m e akernizium TOOREL e gesthice opdemefiaco
vom O

Om de chooolode te smetten, gebruik de Coke Foctory alumeiem vorm met anteaonbakicog of
de geleverde siiiconan PROMex voern specinnl voor het smelten van chocoloda.
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Productpresentatie

1 Aaniuit mop 5 OKfstort-knop

2 Terug-inop B Bedieningspones

3 Mn-knog -} 7 Automotsche programma s
4 Flus-inop (4] 8 Monveel progromima

Voorbereiding

1. Werwijdes ol het verpokkingsmaterioal, alle stickers en alle occessores van de bnnen- en
buitenkant van het apparoat.

2. Woor de eerste mgelsuibname dient u de 1 versch®ende vormen te reinigen met een beetje
heet water een afwasmaddel Spoel ze doorna goed af en droog ze af.

Installatie en aansluiten

Het starten van het opporoot 5 voor olle progromma’s hetzelide

| Bl 1. Sieek de .stekker wn het

| stopoontact

3. Wacht vervolgens Eenkete
seconden vomdal U op de
oanfuit knop drukt Het esrste
programima - knppett,  wot
betekgat dat het opporaot zich
n de “Frodrammakeuze” modus

7 bevindt
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Presentatie van de programma's

Alsu niet zeker weet welke bakmodus u moet gebruiken, kunt u een kijkje nemen n de bokgeds
o pogna 42

Jgutomatische grogmmma's.

1  Progromma coke om uit te delen 5 Progrommo voor het smelten van
2 Programma ndwviduele cakes chocoinde

3 Programma lava coke 6  honteel programma

4 Schuimgebak programmo

Baktip: £ iz een geschit progromma woor-elk soort recept. Afhankelijk van het geozen
progrommo wordt er een stondoard boktijd angegeven: Er zijn verschillende recepten per
progromma. Doorom kon het nodig zijn de tijd aan te possen op boss van het gesozen recept
[zle delitst met aanbeviolen tjden per receptl Voorvenwarmen isniet nodig en het bakken start
ois het programrna wordt geskart, zodra het opparoat is gestotan en er op start wordt gedniit

Let op: Om de beste resultaten te bereiken_ raden wij aen hetrecept nouwkewrig te volgen en cok
op de hoeveetheden te letten
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A. Het bakprogramma kiezen

T4

Zodm het voberaide secept in e
worm & gegoten en de ofdekking &
gesloten:

1. Sooll met behup wvon de
¢+ en - knoppen door de
bakprogramma’s.

2 Hetgekazen symboal nppert

3. Druk op de OK knop om te
bevestigen.



B. Een automatisch programma gebruiken

1 Zodm  het  bokprogramma
werd geselecteerd, brandt het
bizehowende  mdxotelompie
continu.,

& De standoerd bokbijd knippert

3. Druk op de 4 en - knoppen om
nden nodig, de tjd oom te
passen

4. Zorg ervoor dot de dekszl &
gesloten. Druk op de starthnop
am te bevestigen en te storten
miet bakken. De waergegeven tijd
stopt met knipperen,

5. Het bakken is gestort. De grofisk
aan de linkerkant wvan het schesm
geeft oon dot het bokproces
beriy &en het opporoot wordt
verwormnd. De tijd telt per minuut
of ea tijdens de lootste minuut
pes seconde

Opmerking: Bke volgende keer dot
hel ogparoot wordt gebruikt. toont
het opparant stendoard de vovige
gebriiita tajd




C. Een manueel programma gebruiken

76

— Manual —

Zodm  het  bakprogramma
5 geselecteerd, brondt  het
baaehorende ndicatielompje
cantinu,

Een  stondoord  lemperatuu
nippert

Druk op de + &en - knoppen om
ndien nodiyg, de temparatuur
aan te passen

Druk op de OK knop om =
bewvestigen.

Een woorof ingestelde baktijd
wnippert

Druk op de + en - moppen om
nder nodig, de tijd oo f2
passen

Druk op de stortknop om te
bevastigen em te starten met
bakken, waarne de getoonde tijd
stopt met dnippersn

Het bakken is gestart. De grofek
aan de linkerkant van het schefm
gesft oomn dot hat bokproces
berg 5 en het opporact wordt
wergnrnid. De tijd telt par minuut
af en tijdens de footste minuwt
per seconde

Opmerking: Bke volgende keer dot
hel apparoot wordt gebruikt, toant
het opparaot stendoard de vorige
qebruiits t5d en tempeatuw



D. Einde van het programma (automatisch of manueel

i)

1

1. De tijff bereikt 000 en het product loat een geluids signoal horen om het ende van het

bokken mede te delen.

2. Druk éen kees oo OK om het geludssignaal te stoppen, 800 knppart op ket displey,
3. Het gebrulk wan esn hondbeschesmmning {overwonten) is nodig ‘om brandwonden te

voorkomen terwijl u omgoeat met hete schotels of vorman,

Let op: Het is belangrijk het apparoat e openen en de cakes za snal mogelijk te verwijderen zodat

28 niet verdes bakken

E. De bakcyclus verlengen (automatisch of manueel)

1 Aon het ende wvan  het

programema, voor het geval dot
de coke nog niet afgebakken is
5 het mogelik nog een beetjm
bakiijd toe te voegen door direct
de # en - knogpen te drukken.
Sluit de deksel weer,

Zodm de extro tijd s ingesteld
drukt 0 op stEt om verder ta
gamn met bakken,

De weergegeven tijd stopt met
snpperen en de  countdown
per minuut begint Hel bokken
gact verder. De grafiek oon de
linkeckant van het scherm geeft
aan dothat bokproces bezsg is en
het epparnmt wordt versormd
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F. Hetzelfde programma nogmaals starten
Automatisch en manueel

1. Madat u het gelsidssionoal heefi witgezet, druke
u nogmeoks ap de OX knop wooma de tijd wordt
weergegeven, De lootst gebruikte boktid wordt
weergegeven en knippert.

2. Druk op UK om het progromma te start,

G. Herstart een ander programma
Ma een automatisch programma

1, Madatuhet geluidssagnacl heeft uitgezet, druktu op g2
terug-knop am terug te goan roor het scherm met da
programmeselectie.

2 Ziedeel Ahoe u het programma kunt kiezen

Ma een manueel programma

1. Madatuhetgeluidssignaool heeft uitgezet, druktu op de
terug-kop am terug te gaan noar het scherm met de
programmasalectie.

2. Zie deed £ hoe u het progmmma kunt storten,
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De tijd en het programma tijdens het gebruik aanpassen

Opgeles als de tid tijdens het bakken wardt aongepast, koo het resuftoat miet meer worden
gegarandeerd. Het genet de voorkeur het volledige progromma te herstorken,

Dat is alleen mogelijk als de verstreken baktijd minder dan

2 minuten bedraagt

. Dyuk oo de lerug-fnap om terug

te goan noar het scherm voor be
tijdkeuze, De weergegeven tijd
wnippert

Indien nodig doukt u nogmools
op de terug-knop om terug l2
gaan noar het scharm voor: da
programmakeuze

Cruk op de & an - knogpen
am COREEUW  SEN Progiamima
te kiezen enlof de tijd oon is
passen

Bevestig door op start te drukken
en het bokken opnieuw to
starten,

Let op: e = en - knappen zijn niet maer actief als de tijd minder dan 2 minuten bedroogt
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Alleen mogelijk als de verstreken kooktijd > 2min

Megelikheld de tijd aon te passen.

Wadat de sersie twee minuten
van het bakken zijn verstraken
s de terug-anop niet meer actief,
Druk drect op de « en - knoppen
am-de tid aon te passen. De tijd
inippert

Oruk op OK om de nicuwe
waadrde te bevestigen.

De tijd & woongepast ‘en
het - display stopt weer met
wnippesen; het bakken gaat door

Let op: Als er geen bevestiging pluats yindt binnen 5 seconden, gaot de tijd weer terug naar de

originele tigd zonder het programma oan te possen

Die terug-knop is niet meer octief nodat de serste twee minuten yar het bakken zijn verstreken
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Onderhoud en reinigin

1. Oruk ap de canduitkrap om het apperoat
Lt e schinkelen.

2 Maolde stekher ithet stopiconiact

3 oot de Coke Foctory minstens 2 awr
afkoelen

& De bokorcessoies zijy peschikt woor
de voohwasses. Wi raden echter of de
slicoren varmen in de voobwosser 2
ploatsen. Het opporonten de siroombabel
miogan noct foda wanhhasser worden
geplagtst, noch onder wobsr  worden
gehieiaden, Al u de vormen niet o de
vantwnsser Wit ploatsen, bt u warm
woter en o een Deefje  afwasmiddel
gebvisken om et wamen. Spoel =
wenvigens grordig of om de restes 2
vEwipdaren

5 Duoeg = grondig of Gebiuk peen
mekalen - schuursponsies, stoohaol  of
schurende  reifigingspraducien om de
wrrm met ontroonbokloan B2 renigen,
Getwuk aleen nidon of niet metden
rengngspansies. Om de deksel i
reqiigan, houkdt 1 een spons o heet waber
en croodt u ham af met een zachie, droge
doek. Dompet het appmoat nooit m zip
getieel of gedeeltelijf andar water of een
ondere vioetstof.

B Zoeg envooe dat higt apparoat schoan en
droog & ovarens ket op e bergen.

T, Tenemen worrorgsmaatregelen woor vat
betreft de wentiatieanenngen oon de
ochierkant de kookdampen zijn meer heat,
ke riiet i e beaurt van of sook deze zone
MET 00N WIrmEE! Lw Dpponaat worm &

B Oroog of neern het apparoat niet vost via
het pohbarste voetie of hetsnoer,

9 Mook de buitenkent vom het opporoat
regeimatig schoan.

De Kew kn no weloop van i
veandesert. Dit Is nomaal en is & wijten

Let op: Alle :EFII:I:CItiES dien:an te woeden witgevoerd g!idﬁl dezmr;w:ii':h?l; 1;;

door een gesutoriseerd sarvicecanter. gele versleuring i riet schodaik vaor de

gerandheid &1 wipgt de prestobes von
het oppcrant niet.
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Bakgids

De baktijden 2un slechts nformatief.

Whets of mekdwoosiode

Emin |

& rnin

Dorkere chocalade

Tt

I,_-r"'{1 T

Speciole programima s I Recept Tijd Toebehour

Biisis gebak 25.min

1 Cake oo wit 12 delen + -
Woghirtooke 35 min

Busbessen muffirs | 35.min ’

2 Indwiduele pokes

Cupiekes 35 min 0

3 Lawy cokes Chocalnde 17 min 0

4 Schuimgebokjes Lwitsers schuimgebok 105 mwn -

L Smeften van
dhocakade

Checolage « hater

& Friir

Alupninium worm met
oriti-oanbdaag

Kijk wvoor de complete recepten n onze applicatie
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Adviezen voor een perfect resultaat

Vaerbesden

Tee

Cotenss miet een zochie valling woiden
ovwaldoende gebakken wonnes e mes
boeter an in ket recept o anngegeden wardl
gebrufkt

Ceees st een rachte wiling worden te ved
gebakken morneer er rreer meel dan in het
recept S aangegeven wardt gennakt

Leef de oongegeven hoevestieden von de ingredienten na

Cotens et een rachie vwalling of gebok
woncr) te vl gebakben wornieer pe oan het
eince van ket bokproces in de Coke Factory

W cen geliaten

Vv jder = worim aan bt dinde von hiet kookpeoces zoold
canbevalen in-de hondiedn g,

Comes et een zachie walling werden e vegd
ebnakken worneer het beslng werd cogeblagt
in ploats van enkel gevoerd,

Leal de handdingen die in bet recept 30 oonbevalen no

Paffirg 2 brokhelio wanres 28 ut de
varm worden gebaald, als de ingredisten op
willekeir ige wi e wordin gemengd

Valg de stappen vior et bosoegen van déingredenten
die im bt recept 2ip vermeld pest op

R gebok mest smook en beeiuur.

aor hiet bests resultoat gebrk olees hoogwaordige
InegpechEnitie waniver de fowdtno heid et i verstreben

e bodem van een cake met een vuling van
rade vudiben wordt onvaidoende pebakken
ols de wihienoouls reet eerst 4 L in de
bodkast murdt gezet abtréns g ke 1=
bk keri.

Lesefde tipien v et aonbeengen von de ngredisnten
die i het recept 2in nonbeviden na.
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Probleemoplossing

praieern

Oulessing

Erdl of EXO0Z

Diefect van hetapparcat
Trese dee steshis it het shopoontact en neerm condoct g
et U kleritenseryice of sen epaotiecentrum

Erd 1 ER2EQLEQ5 Erle

Trek deé stmghes uit het stoocontoct wn wecht een poe
mngien

Steek de shekker wesr in hiet stapcontact en schiked ket
cpporastagn

HAls ek pocibesrrs bt bes b, mesmh o contadt op met
Lew klorterseodce of sen reparatiecentnam

[he wesrgeoeven tijd knappert

Als de weergegeven Ljd eomect i, drukt uop 0K om e
bespstagen

Dz weesrgegeven temperatuw knippert

Ald de wesrgegeven Temgenmtiee corect s, drukt u op OF
orit be bevestigen.

Het wilichts proguirmm knipoert

Als hek weergegeven prooromma comect |5, dikt U op 0K
ot ke besestigen.

Het oppaneat kan met et worden

peslpten

Open het oppoical, controleer of ket crdemsteunende
ranster il onde de bakwanrm et ontl-oonbadloeg s
oeploatst.

Controdesr of u &6 sficanen vaimn gebruikt die

Isger is dan &5 o Als det het geval & digntu het
ordersteunende 1005t 18 verwijderen.

[he setntrm 15 sk geschakt voor dit oppamnat gebrilk sen
worn die woldoet man de gebruil voorwaarden voor dit
GpoEant.

[te tijd heedft Q00 ber ekt maar bet
biskresuitent (s ervaldosnde

A het sinds von bet bakps oo, naodal o het
geluidssignodd heeft wigesdhokeld door &b kes op 00

e drkkery it u het appanadt wesr en staitu rog wit
extr bjd i et behadp von dé+ 0 - kpoppen Bavestg dit
vevalgens door op OF e deukhen

Tipdeni het bokken, no een oonpeiang wan
e batetijd, eert de baktid autematisch terug
nusar de initiels 0

Neadat de jd i songepest, dnakt o op OF om 2
Iresspstigen.

Kt een hokprogrammis is gestart, i het
nietmogel b de bokjd oo te possen

‘Wacht 2 riniiten nadat el progheTima is gesicrt om de
U et beluly v de + &0 - knoppsn oon e passen
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Medidas de sequridad
PRECAUCIONES IMPORTANTES

Uso, mantenimiento e instalacion del producto: por
su sequridad, consulte los diferentes parrafos de estas
instrucciones o las imagenes correspondientes.
Este aparato estadestinado (nicamente aun uso domestico.
Este aparato no ha sido concebido para ser utilizade en los
siguientes casos, que la garantia no cubre:

—en los espacios de cocina destinados al persenal en

tiendas, oficinas y otros entornos profesionales,
— en casas rurales,
— uso por parte de los clientes de hoteles, moteles y otros
entornos de caracter residencial,

— en entornos tipo cosas de huéspedes.
Retirar todo el material de embalaje, asi como los adhesivos
y elementos de proteccion presentes tanto en el interior
como en el exterior del aparato.
No se ha previsto el uso de este aparato por parte de
personas (incluidos nifos) cuyas capacidades fisicas,
sensoriales o mentales sean reducidas, ni personas que no
tengan la experiencia y el conocimiento necesarios, salvo si
estas personas reciben, a través de una persona respensable
de su seguridad, vigilancia o instrucciones previas sobre el
uso seguro del aparato.
Hay gue vigilar alos ninos para asegurarse de que no juegan
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con el aparato ni lo utilizan como si fuera un juguete.

No utilice nunca el aparato sin vigilancia.

A\ La temperatura de las superficies accesibles puede ser
muy elevada cuando el aparato esta en funcionamiento.
No tocar las superficies calientes del aparato.

Este aparato no esta destinado a ser utilizado con un
temporizador externo ni con un sistema de mando a
distancia aparte.

Desenrollar el cable por completo.

Siel cable de alimentacion esta danado, debera reemplazarlo
el fabricante, su servicio postventa o una persona con una
cualificacion similar, con el fin de evitar cualquier peligro.
Si utiliza un alargador eléctrico, este tiene que ser de
seccion al menos equivalente y debe llevar toma de tierra
incorporada. Tomar todas las precauciones necesarias para
que nadie tropiece.

Enchufe el aparato sole en una toma con conexion a tierra.
Comprobar que la instalacion electrica sea compatible con
la potencia y la tension indicadas en la parte inferior del
aparato.

No debe sumergir este aparato. No sumerja jomas el
aparato ni el cable en agua.

Este aparato puede ser utilizado por nifos a partir de los 8
anos o personas con mermas fisicas, sensoriales o mentales,
© gue no cuenten con la experiencia o los conocimientos
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necesarios, siempre que estén supervisados o hayan sido
instruidos en el uso seguro del aparato y comprendan los
peligros que acarrea.

La limpieza y el mantenimiento por parte del usuario ne
deben ser efectuados por nifos, a menos que tengan mas
de 8 afios y estén supervisados.

Mantener el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios
menores de & anos.

« ATENCION: No calentar, ni precalentar el producto sin los
moldes de coccion en su interior

Lo que hay que hacer

« Leer gtentamente ¥ guordar of olconce de fo mano bos instrucciones de este momsel, gue son
comunes a fos diferentes versiones, sequn los oocesorios gue se imduyen con el aparato

 En caso de occidents, posor ogua fréa de inmedsato sobre la guemadura y lamer o un médico
51 fuera necesar io.

» Wigilar la cclocacian def cable con o sin closgador, ¥ tomar todas las precauciones necesar ias
para gue este no meida fo circulacian de personas slrededor de lo mesa ¥ de modo gue nadie
tropiece con el mismao.

 Los humos da |o coccion pueden ser peligroses pora los animcles con un sistema de respincon
aspecinimente sensble, como los pdjeres. Aconsepamos a los duefios de pajares que los olejen
del lugar donde se cocing.

« Dejar siempre ol aporato fuera del dlcance de las nifvos

= Anites de usar el oporato por primero vez, lavar el malde de alurminio parg cocmar, verter encimo
dal mismo un poco de coeite v secarlo cosl un pano suave.

= Antes de usoer ef opoato por primena vez, lawar bos meoides de silicona ¥ leego secarlas con un
pafo sve

« Comnprobar que los moldes de coccion estén bien limpios ontes de usor el aparato.

= Fora evitar deterionar los moldes de cocoman, utdicelos solo en & aporato pora 2l cual han sido
concedides (ej,: no colocarlos en un hormo, enomao del guemador de gos niencima de una
placa etectricn._ )

» Wigilar que los maldes de coceion gueden estobées v estén colocodos cormectamente sobre o
base del gparato, Utidizar solo los moldes de coccion gue e nduyen con ef oparoto b otzos
adguiridos en bn centro de servicio outorado

+ Pma conservar &l revestimiento de los moldes de coccion, utillzos siemgre une espatula de
plastico o de modere
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» Utilizor solo los aocesorios gue se inchuyen con ef aparato u oivos odquiridos en un centro de
servicio outorzodo Mo utilzor los occesorios con otfos aparatos.

= Utilzor unicamente los moldes PROFex Tefo! v Crispy Boke Tefol ndcadas como compatibles,

& Utilzor guarites de cocino pare retivar las maldes ol fnal de lo cocoan,

# Pea funde chocolate, utlice el molde de aummao ontiodherente Coke Factory o e molde
PHOflex especifico para fundir chocolote_si estd incluido

Lo que no hay que hacer

« Mo utilizor el opomato en el exterios.

= Mo transportar jomas el products cuando esté caliente o en funcionamiento,

+ Mo enchufar jomas el operate ciondo no veve o utilizorla.

# Poea evitar ef sobrecalentomento del oporato, no ko coloque en una esquina ni contra unc
pared.

+ No cologue jomids este oporate directomente sobre un soporte frdgi (mesa de vidrio, mantel,
mueble bormizado.. | nisobse un soparte tipo hule de mesa,

+ Mo colocos & aparato encima ni cercn de superficies destizantes o calentes, ni dejor 2l coble
colgando enama de une feente de color (plocas de coccin, cocing de gos..),

» Mo colocar jomas el oporoto sobee un mueble fiode o lo pored, schre un estante ni ol lado de
materiates nflamables come pessianas, cortnas, paped de pared...

= No utlizor jomas estropajo nl polves abroseeas, para no danar la superficie de coccian
(revestimiento antindherentel.

« Mo transportar e porata por el aso ni los alamires.

» Mo wtilizar jomas el oparste vacio

« Mo poner los moldes de coccian cadientes bajo el aguo nitajo una superficie frigil

= Pora conservor las cualidodes ontiodherentes del revestimiento v de la siicona, no dejor gue
e caliente en vacio

+ Mo hoy gue monipular nunco en calients los moldes de cooodn,

» Mo cocinar en popifiote.

« Pora evitar dofar ef operato, no tealse runca recetas flombeadas ssbre 2l mismo.

= Mo intercalar nunca pogel de alumine ni ningbn otro objete entre tos moldes de coccion y los
alimentos, ni entre los mioldes de cocaan i las resistencins.

+ Mo cortar drectamente scbre dos moldes de coccion.

» Mo calentar nunca ef oparcto sin el refiectar ¥ un molde de coccion en s interior

# Mo colentor nunca ef oparato ni cocines en pasicién "aparcto obierta”

= Pora consenat los cualdades ontiodherentes de lo silicong, se recomienda no fowar en el
lawavajiias,

# Poea un buen funcionomiento de este oparato, ;uando Bene los moldes no debe schrepasos las
proporciones indicados

= Mo untar de ocedte ni de monteguila ni de grasa los motdes de siiconon
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Consejos / informacion

« Por su sequridod; este aparcto tiene conformidad con los normotrvas ¥ reglomentos aplicables
(Diectivas de Bojo Tension, Compatibilidod Hectromognétioa, Matericles en contocts con
alimen tas, Medio ambsente....

= Grocias por hober elegido este aporate, destnado Gricomente a un uso damestico

+ Muestra empreso se reservo e defecho de moddficor en cualquier moments, en interés dal
consumidor, tos comcteristicos o las piezos de sus productos.

« Al utdzar ef mporato par primera vez, este puede desprender un poco de hismo ¥ un ligera olor
durgsite los primesos minutos

= Siun alments, ya seo salido a liquido, entro en contacto can los plezes que von marcodes can
2l logo B este alimenta yo no puede set consimida,

« Poza limpior los motdes e coccidn, wtilizor una esponja, oguo caliente y lguido poso wajidos.

» La resstencia nose limpla. Siestuviera muy sucia, hoy que esperar a que se enfrie por completo
¥ luego frotorla con un pofio seco.

Medio ambiente

jluntos podemos contribuir a proteger el medio ambiente!
(D} Este aparoto contiene numercses materiles valarizobles o reciclobles
=) Uevedo a un centro de recogida selectiva para que sen trotado odecundomente.

ap



5
Descripcion

1 Topa

2  Cuododaconbd

3 Base dei aparato

4 Molde de alummio ontiodherente

5  Molde de silicona PRORex B muffns

6  Molde de silicora PRORex & postelitos

7 FRejifa de opoyn para determinados maldes PROAex y poro el de fundir chocolate
8 (oble de climentscitn eléckica

9  Reflector negro

#10  Molde de silicono PROFex paro fumdi chocolote segun el modelo
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Utilizacion de los moldes

Para un buen funcionomients de este aporate, cuanda lere los moldes no debe sobrepasar fas
proporciones indicodos,

Malde de silicona PROflex

B Cake Foctory solo es compatible con los moddes dedo goma Tefal PROflex con unas dimensiones
de 30 % 21 cm ¥ los moldes Tefol Crispy Bake indicodes compatibles,

=

Vererensimalds Rl moklede  Aseguarsedegus - Coooariassjin  Dotooor el mokde Cemar
olomenic el reflector regeo - wotwe o peflzcior®
a0 rfocadn
CoEClOmentE ¥
Fjozool fonso de
opaito

" Pera histe canedes o pora gtes wsos de un mokde de oltane supencr o & Som, colocar dreciomente o mokde
FROMex e ef Coke Foctary sin la rejlia de apaya

Molde de aluminio antiadherente

Sfe

uminrde Liznar £ moide fetimr la ejile Asequmnedeqee  Lenm ol mokie Cemar
mant et =i el rfiectornegro
molde =g oo
comesnmeste y
findo o fondo oel
apanio
Para fundir chocolate
.I 3 :
Ponereichocolske  Retum fnneplin {znm Poaerei chocoimte  Codecoy InTeiln Cemar
2 Hmodr de £ n mode soore e ieflectm
slumisio adnobadn

Para fundir chocolote, uldlice ¢l molde de aluminio antiodherents Cake Foctoey o ef molde de
siicona PR ex especifico pora fundir chocolats, 5iesta induido,
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Presentacion del producto

1 2 3 7] 4 5
Batan 0K/ Sort
Pontalia de contral
Frogramas outomatcos
Progroma monual

1 Boton de encendido/opogado
2 Boton de retomo
3 Botonmenos {-)
4 Botonmas |+
v e
Preparacion
1. Retiar todo el moterial de embodoje. osi come los odhesivos y elementos de proteccidn
presentes tanto en el mterior como en el exterior del mporato.
2. Antes de usoro por primers vez, limgior culdodosamente los 3 maldes diferentes con aguo
coliente ¥ liguido paro vajillas, enjuogor ¥ secar bien,

Instalacion y conexiones
Lo puesta en marcha def oporata es igual pora todos los programas
B 1 Desenchufe sl aparato

3. luego espere unos sequndos
antes de pulsor & botdn da
encendido/opagodo.: B primer
programa porpaden indicondo el
moda elegi progiama
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Presentacion de los programas

En coso de dudi sobre qué mado de coceitn utdinar, consulte lo guin de cocesdn de lnpdgina 103

1 2 3 4 5 6

3 Progmmes autematicos;

1 Programo Posteles paro compartin
2 Frogramo Pasteles ind viduales

3 Progmmo Cowlonts

Progroma Merenguas
Mfrograma Funds chocolote
Progroma mionual

[ B

Trucos de coccidne Hay un progromo odagtodo a cada tipo de receta. Segdn e programio
elegido, se mdico por defecta un teempa de coooen determimado, Hay vorias recetos par
progroma. Debido o esto, puede ser necesorio ojustor e tiempo en funcdn de lareceta zlegida
fver la lsto de tiemgos recomendados porreceta ) Mo hoce folta peecofentor el aparats, fa
coccion empieze desde la puesto en morcha, cuordo el aporato esta cerrado y se pulsa Start

Atenchors Para gerantizar e resultndo es ndispensabis sequrio receta ¥ respetar las proporcanes.



A. Eleccion del programa de coccion

1

b

Uno ver vertido el preparade en el
mipide ¥ cerrada la tapa;

Aecorrer los  progromos  de
coccion con fos botones —y +

El simbolo elegido poipaden.
Puisar "OK’ pora volidar,
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B. Utilizacion de un programa automatico

1. Después de elegir el progroma
de coccion, €l indicador
seleccionada dejo de parpodear,

2 Un tiempo de coccion parpodea
por defecto,

1. Pubsar ‘los tedo: + y — pom
modificar el tiempo & es
necesarie

4. Asegurarse de gue la topo esté
cerradn. Pulsar o teco Store
para valdar e inar lo coccian
El indicodor de tiempo . dejo de
parpodear ¥ queda fijo.

5 S5e nicio b cocowdn. B grafo
a lo mguierdn de o pontalla
ndco que hoy un cicdo de
Coccion en cuesa Y que 2l aporata
esta coliente. B tiempe  va
demnuyehdo por minutas
luege por segundos durante el
ultrmo minuto.

Dbsenmcion, Lo prozima ver gue lo
utdice, €l tiempo por defecto de cada
programa serd el uitime gue se hoya
5 usada.
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C. Utilizacion del programa manual

— Manual —

1. Después de elegir &l programao
de  coccion gl indicadaor
sgleccionado dejo de parpodear.

2 Uno temperatura por defecto
parpoden.

3. Pubar los tedms + y — pora

moditicer In temgerotuta sioes

necesaris.

4. Pulsar o teda "OK paro validar,

5 Un  tempo de  coccidn
predefindo popoden

6. Pubsar ‘los tedos + y — poma

modificns el tiempo s es
NECesar i

7. Pulsar Start paro validar e inicar
lo coccign ¥ el indicodor del
tiempo dejord de parpodect

8. Se inicie lo coccan. El grifico o
lo izquierda de lo pontofo ndxca
que hay un cido de coccan
en curso ¥ gue el aparoto se
estd calentonds. Bl tiempo. o
demmnuyendo por minutos
luege por segundos dwante el
tltmo minuta.

Obsermcion: Lo proxima vez gue
utdice & progroma, ios valares por
defecto de tiempo v temperotura
comespondendn o los Gftimos
il zndos.



D. Fin de un

roarama (automdatico o manual

i)

1

2

1. Etiempollega o 000 v el producto suena paro indicos el Final de la coccién.
2. Pulser 1 vez en OK para detenes ta alarma y 000 parpodecnd en o pentalla.
3. Es necesonio ol usg de proteccion {guante de coono) pora no quemaese o manipuior 2| plato

o el molde calientes.

Atencion : B miportante abrir el sparato yretiror los pasteles rapidemen te posa gue no continden

cocinandase,

E. Prolongar un ciclo de coccion (automatico o manual)

o8

1. A final del programa, en coso

en que el postel no se hoya
cocinodo lo suficiente, s2 pueds
anodir  tiempo  de  cocoan
pulsanda directoments las teclos
& ¥ - Volwer o cerrar lo topo:

Cuando el tiemgo  adssonal
estd programode, pulsar Stwore
pata contnuor con lo cooodn,
El tiempo dejo de parpodear
¥ in cuento atrds por minutos
empe. Lo coccdn  contmda,
El grafico o fo Equierda de lo
panteiio indico gwe haoy un cicla
de toccion en curso ¥ .gue el
apzrato se estd calentondo.



F. Volver a iniciar el mismo programa

Automatico y manual

1. Después de opagor la alomma, pulsor un sequndo en
el botdn OK poro gue se maestre of Hempa. B ditima
tempa de coccion utlizodo se muestra parpedeando

2. Pulset OF pea nicior el programia

G. Volver a iniciar con un programa diferente
DESpués de un prngrumu automdatico

1, Una wez opogada la alorma, pulsor el botan de retomo
pera volver al modo de seleccion de programaos.
2. Consultor lo parte A poro elegr 2l programa

1. Una vez opogada lo alarma, pulsor el botan de retormo
pora valver al modo de seleccion de programas,
2. Consultar la porte © posa micar el progroma.




Modificacién del tiempo y del programa en curso

Atercitn: el hecho de modificar el tiempo con lo coccién en curss impide gomantzor el resulindo
Es preteriole volver a mucior el programa comgpleta.

Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha
pasado es <2min.

1. Pulsar la teda de retomo pora
volver o o selecceon del tempo,
El tempo en pantalla popoden

2. Si'es necesarsa, pulsar el boton
de retorno una segunda vez para
valver ol modo de selecrion de
progamas.

3. Pulsar fos tedas + ¥ - pona efegir
de nmoevo un progamo ylo
moditicor el tiempo

4. Malidor medanie lo tedo Swrt
para volver o iniciar b coccisn.

Aterscidn: bos tedios # ¥ - noestan ockivas mientras el tiermpo es < 2min,
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Solo es posible hacerlo si el tiempo de coccion que ha
pasado es >2min.

Posibilided de modificar el tiemge.

1. Después de los 2 primeros
mirutes de coccion, la tecla
fetormo dejo de estar acta,
Pulsar directarmiente lo teclo 4
a - para madificar 2l tiempo. H
tiemgpo parpodea,

2, Pulsar OK parg validar el nueva
walar

3. El tempo se ho modificooo v
dejo de paorpodear, ¥ la coccian
continio

Atercion: 5i no se realza o vodidecian en 5 sequndos. el tiempo vaelve o ser el orgmal, sin
madiicar el progroma.
Lo beda de retormia ya no estd acta al cabo de los dos primeeros minuwios da coceion.
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Limpieza y mantenimiento

Atencion Los eventuales reporaciones deben ser
realizodas poe un centro de servicioaltorizodo,

102

Pulsar & betén OMAIFF para asogor el
opmate,

Desenchuifor ol ape e

Dejor que e Coke Foctory se enfrie
durante al manos 2 horos.

o= greesorios de coccion pueden ool
tavavajkas. Mo se recomienda lovor fos
meldes de sicara en el lovoujilas
hunoa deben posterse el aparato ni el
cable en o fovavajilas ni bajo & agun
% no guiere pones los mokdes en el
tavavojkas, se agun cofiente ¥ liquida
pana sajilas pom lmerlos, leege odoe
cary agua shdrdenbe pora elimingr todos
las residuos.

Secarios quidodosomente. Mo ublizor
estropajos metdlices, lene de acero ol
productas de lmpeza ooasives para
limpicr & malde crtiodharente. Uiz
inicomente estropajes de nilon o na
metlicos Poeo limpior fa topg, paser una
esponja impiegnada de ogua caliente
SETOT COF UM Panio sUave i seca

Me sumergr nunco e aparato ni totl ni
parciolmente an pgua ni en Ringun atia
ligunida,

Asequiarse siempre de que & apambs
st limgm ¥ seco ontes de guardarko.
Prarouciones ‘o tamar con bas orfficios
de vemitiacion de o porie: posterion fos
humias de lo coccitn esian muy calientes
e OCEICERSE N tocar @50 ona cuonda el
oporain esté caliente

Mo hay gue transporbal moocolgar el
oporato pod el pe frosero nepor & coble
det oporoin.

Limsitr reguformente ja porbe extermia del
opmEat,

Despues de usor & apandto puede darse
un cambic de caler. Esto es normal
estd relocionado con los temperaturas
recesarins - porn b poccion de fos
ammenitos. B heche de que amorilee na
tesulka peligroso pom lo'salud y no aftena
los rualidedes de funcloramientc del
oporato.



Guia de coccion:

Los tiempos de coccian se dan a titufo indicativa.

Programas especificos I Recatn Tienpd Actesatin
Bizcocho genowes 25.min
1 Fusteles para
comparti :
Pastel de yogur 35 min
Piffire de anndonos 35min ﬂ
A,
ILI_':__l'l 2 Postules idivedualen
wil
Cupiekes 35 min O
3 Coulonts Chocolte 17 min Q
4 Meergues METERgUES SulRos 105 men -
{harckate blents e eon | BMin_~"
ache S emin ./
A
Cheenlats nsgre
Tecokats negre .f.__..d;1 i
& Fundr ¢ chocalats Mol de de aurminio
antiadheants
(hacelate+monbaoille Brrin

Valver o encontrar las recetns completas en nuestra aplicocion.
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Ayuda para obtener un resultado perfecto

Ejemplos

Consajos

Los coufants ni guedaicn blen roodes 5

huezy s, gt de proriteuiie de los
recemendidas,

Las ceasbants m-qusdani bien cocides st by
mis grarmcs de haneea de los recomendados

frespetoe lns conbdades de o ingeedientss,

Los coufantd o o postel guedoidn demasioda
ciortidoe s s uedun en ¢ Cake Fockory
despugs de gue ssene o alarma de fin de
corcidn,

Retirer de inmedinio o rolde cuonda ha coctibn erabe,
CONTHY SE TRCCATIBNG & o goie.

Los coufanty quedardn defrosiade condes
5 5 bite b posso en ver de serplaments
remiverh,

Es rescesnren respetor ios mosimientos indicedos en fn
fesat.

Los muffing guedardn quebrodizos ol sacarlos
el misile s s megeon mdiferen bernenie bas
Iy il tes

E¢ reecesono sequir o orden de los etoges de incorpomcdn
e |os ingredientes de lo recetd.

A s persteles des falto sobe y texhung

Pera gorantizar un vesid inda bptema, complobear que los
ingredientes seon de buenacalidod ¥ no estén coducados

El coularit dle Trubess regos no-quedian e
cotido por b pove del forda sl 9 ooeozdn
e coles e bt futos mo se cofors en el
congelndar & haves ontes de hamear.

Es: rescosanin respelon o lempod de peepaeacin de jos
Inpedientes gue s recomiEndan & ha recetn
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Guia de resolucion de problemas

Problemn Solucktn
Ffwerig del aporato:
B & ErDO3 Dresenchufe el aaoraka y enfre en eontocdo con & senica
e atencitin ol dignle o oo un centro.dé repandones
[Cresenchule ol quoroto y espere unos minutoy
Er DG A contrnincdn voelva o enchudore ¥ péegolo en marcha

5i el probéerng peruiste, entre e contocta con gl senvine de
tereciin ol diente o (o un cenlr o de jepaneione

El tempe en pantoda parpaden

Sl &l bemgo gue aoarece on porilalo es corecto, pulsor OF
i valkdor.

Lo terrpératien ém ponbala papadead

51 1o bernpevotum gue aporece en pantalo &5 carecs,
puisar 0K pora velidar.

El progiormas que aoorece an ponbaio
prpadea

5§ Bl progroimi gL GROrece &0 pertifle a5 coTect, putsar
O pora walider,

El aparnba no s o comectmments

Abew ¢ aperaba, camgiabar que no se ha dejoda la repla
e apirya haja & mokde de cocden antiadherenie.
Compiobar 4 esth utikzanda un-maide de shoona can Lna
ol ture e s s & Serne S este fuiero sl cose, debe retio
In el de opoya

El mislde utilizoda no e odopta o este aparatn; ubilice
tmlde gue resapts los condeimes de uso de este apanata.

El tempe ba legade o 000 pera ha-cocoidn &
inauficeente

&l final de la coceibn, despuds de opogar &l bip sonon
puisancho uno wez O, vuelva o cernor & oparato y ofado
tiEmpa oo las tedias - ¥« lusg valide pusanda OK.

Durunte do cocoibn después de hob
miotificodo & terpo de cocdbn sste widve
outormdtoorents ol tiermpe inical

Dhesmuets dee madificor ¢ tempo debe pusar 0K pora
valkdar

Urits v i Un Piogiirna de caccin, yi
N de puede modificor & terpode wobn

Espernr o que pesen 2 mirubas despubs de wedor =l
progrumi, pare medficer ol fiemgo-con k-ayada e -1+
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WHCcTpyKUNK No TeXHWKe He3onacHocTH

BAMXHbIE MEPbI NPEAOCTOPOXXHOCTHA
3kcnnyarayus, o6cnyKuBaHne nYCTaHOBKaYCTPONCTBa:
B uenax obecnevyeHns OesonacHocTn m3yuute BCe
pasfensi AaHHOro PYKOBOACTBA, BKNIOYAA PUCYHKN.
YcTpOWCTBO  NpegHasHa4YeHo TONbKO AnA  DbITOBOrO
WCMONB30BAHWA, YCTPOWCTBD HE npegHa3HauyeHo ana
MCNONb30BAHWA B HWKENPUBEOEHHbIX CNYYAAX, FAPaHTMA
Ha KOTOpbIE HE pacnpOCTPaHARTCA.

—B KyXOHHBIX MOMELLEHWAX, NPEAHA3HAYEHHbIX ANA
NepcoHana MarasnmHoB, B OQUCax 1 B gpyrux padounx
NOMELLEHKAX.

~ Ha pepmax.

— Wcnonb3oBaHne KNWEHTAMK B FOCTUHWLAX, MOTENAX W
APYTAX AKIbIX NOMELLEHUAX TAKOTO TUNA.

- B MUHU-rOCTUHNUAX.

Ynanute BCE YNAKOBOYHLIE MATEPMANbl, HAKNEWKW W
NPUHAZNERKHOCTI WIHY TP U CHAPYHKK YCTPOWCTBA.

YCTpOWCTBD HE NpEeAHa3HaYeHo anA  MCNONb30BAHWA
NKGAbMIA € OTFPAHNYEHHBIMK GUIUYECKUMI 1 YMCTBEHHBIMM
CNOCODHOCTAMMW (BKNKOYAA OETEW), 3 TAKKE NHABMW, HE
MMEIOWMMI COOTBETCTBYIOWETO ONbiTa MKW HEOOX0aMMbIX
3HaHMW. YKa3aHHble nUUa MOryT WCNORb30BaTb [AHHOe
YCTPOWCTBO TONbKC nog Habnwogesuem wAw  nocne
NONYYEHUA WHCTPYKLUWMA NO €ro 3KCnayatauuy Ot nWL,
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OTBEHAIOLLMX 33 X be3onacHoCTb.

Cnegure 33 Tem, 4To0bl GETH HE Urpany C YCTPONCTBOM.

He ocrasnniite ycTponcTeo bes npucmoTpa.

A\Bo spemA paboTbl YCTPONCTBA OTKPbLITHIE MOBEPXHOCTY
MOTYT CUAbHO HAarpeBaTbes.

He npukacanTecs K ropAYMM NOBEPXHOCTAM.

YCTpOWCTBO HE npegHasHayeHo [ana  BKAKWYEHWA C
NOMOLLBK BHELWHErD TaUMEpa WKW OTAENBHOW CACTEMbI
ANCTAHLUWOHHOIO YNPaBNEHma.

MonHocTol pasmoTaiiTe WHyp.

Ecnn anektpuyeckwid WHYp nospexaeH, B0 n3bexaHue
HECYACTHbIX CAY4aeB OH AON#eH Dbitb  3ameHed
NPOV3BOAMTENEM, €r0 rapaHTUIHOW  cnybon  wnw
CRELMANNCTOM aHANOTMYHON KEANMPUKALMK,

B cayyae wMcnonb3oBaHuA  YANUHUTENBHOTO  WHYpa
CEYEHME €ro MPOBOAOB HE [OMKHO ObiTb MeHbLUe,
YEM Y LHYpa NWTAHWA, @ TakKe YANUHWTENb AONKEH
OCHALATBCA 333eMnAaloium nposogom. [pumute mepbl
NPEfOCTOPOXHOCTY, HTOOBI HIKTO HE MOT CMOTKHYTBCA O
LWHYP.

Nogknioyante YCTPOWCTBO TONBKO K 3NEKTPMYECKUM
PO3ETKaM C 3a3EMNEHIEM.

Ybegutech, 4TO UCTOYHUK 3NEKTPONUTAHWA COOTBETCTBYET
HOMUHANBHOM MOLUHOCTI W HAMPAXEHNIO, YK3a3aHHbIM Ha
HUAHHER YACTK YCTPONCTBA.

108



He norpysaiTe yCTpOWCTBO B Kakyio-nubo wuokocts. He
NOrpy#anTe ycTponcTeo UAK Ero WHYP NUTaHUA B BOAY.
[lonyckaetca mcnonb3osakue npubopa getbmu 8 net u
CTapLUe, a TAKKE NULAMK C OTPAHNYEHHBIMK GU3NYECKIMM,
CEHCOPHBIMUMANYMCTBEHHBIMUCNOCOBHOCTAMM, NULAMI, HE
UMEIOLLIMMI ONBITA W 3HAHWA, HEOOXOZUMbIX NpY 0BpaLWeHnn
C TAKUMA M3ZENUAMK, NPWY YCNOBMIW, 4TO OHW HAX0OATCA nog
NPUCMOTPOM AW BbINK NPOWHCTPYKTMPOBAHL! H3 NpeameT
DEe30NacHOre WMCNONb30BaHWA YCTPOMCTBE W NOHWUMAKT
PUCKK, BOSHUKAIOLLME B XOLE ero 3KCnnyataluu,

Oumncrka v 00Cny*nBaHWE YCTPOMCTBE MOTYT BBINONHATLCA

AEToMM cTapLe 8 neT npu ycnosKi, YTO OHW HAXOAATCA oA

NPUCMOTPOM B3POCNBIX.

YcTpolcTeo M ero kabenb nWTaHWA  OOMKHB  ObiTh

HEQOCTYNHbI ANA AeTeln MaagLwe 8 ner.

« MPEOYNPEAROEHWE. He roTtosste w He pasorpesaute
nWesble NpogykThl B YCTpOWCTBE D83 yCTaHOBNEHHON
BHYTPW HEro Gopmbl.

O6sasarenbHo

+ BHIMETENUHO NDOHWTAETE 3T MHCTRYHLWW M SOXPRSATE WA ONA MCMONSSDEIHIA & Gyomylmem.
OHM MOTYT NEWMEHATECA K PAINIM Hb B2PCIAM YCTPONCTES 8 3EERCHMOCTA OT BXOIRUME B
KOMMNEKT NP HHEANERH0CTE R,

+ B onydae momyuasda DHOME HEAMELNWTENEHD NOMECTHATE NOPESHEHHNE YH0T0% NOI CTOYE
BOnkl M NP HeoBxooMWoCTH 0OpaTETEcn K BPaYY.

» YhenwTech, YTO WHYP NMTEHAA PaaMEWEH NPSBMILHD (O YORMHITENEM WM 03 #Em) ©
NPHAATE 808 HECONOQMMBE MEP! MPEROCTEPOMHOCTH, 4TO0 HE MEWETE ASHKEHAD rOITel
BOKPYT CTOMR, W HTO0b HHETD HE CHOTLIKEACR O WHYD.

+ Do stoseT ObTE OMAceH QAR HMBOTHWE, WOTOPbie ofnagawr ocobo iyeCTEMTERbHM
oborAHHEM, Hanpusep Ty, M perovesgIyen BNROERLUEN MTTHY G2 PEaTE MK NOJanbile ot
30 H MRHTOTCENEHNR MELLL
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¥ passTe YOTPodcTeD B HELOCTYNHOM QNR GETEN MeCTR

Mepen NEEBEGA MDVMEHSHAEM BLMOATE ANKMUHWE YD HOPMY, HIHECUTE Ha B8 NOSEMXHOCTL
HeBonbLUIDE KONWYECTED MECR3 M NPOTRITE MAMKOA TRaHDK,

Mepen Napabiv FperieHas AN BEMOHTE CHNHKOHD BEE POpME, HIHECHTE Ha MK NoB2HICTE
HEOONBLIDE KONWMECTED MELR3 M NPOTPATE MAMKDN TRaHLA,

TwaTenmHE NpoH#UEITE dopMs ROCNE I2EEPLE A NPHITTORMS MAR MHLLA

+ 1ol NpenoTEpaTUTE NOEDEMOEHNE GO, MCNCNEIYIATE W TOAEX0 © TEM 0G0 DYE0BIHMEN,
QR KOTQPOD OHA MpEQHasHEYEH (HaNP#MER, H2 CTABLTE MK 8 NEMb, M3 BaPOHMBIE. NaHEAW
N IO PAYME MODBEDEHOCTE),

YoeawTece, YT EYNAHADHDE GOpMbl NDIEANDHE W YCTOMMASD DEIMSILEHN B OCHOEIHU
yoTpoicTes. Mononszyime Tonbes Gopibl, NOCTARNAEMEE B HOMNARKTE C YCTPOWCTEOM MM
TIPHOE PRTEHHEE B CTIEUAANE MDOBIHHOM CEPRWCHOM WEHTDR,

Yrode He NOBPSAWTL MOSEEHOCTD GOPM, WONONEIYWTE FNECTHROSDIE MW O2pPEBRHHDE
NOnaTk

Wononeayite TORbMD DPMHBANENHOCTY, NOCTARNFEMBE B KOMIENTE C YOTRONCTEOM WK
NPACAPETEHHEE B CIEUMANKSUMPOEIHHON CERACHOM UeHTpe. He Mononsayine W amecTe C
LDV THME U30ETMAM A

Vicnonkayime Tonsko dopms FACTex Tefal unn peromesaosanHble CoBMECTAMBE dopME
Crispy Bake Tefal.

Dnp manesesR QO NICNE I3BSMHUEHEA NPWITTORNE SRR NOMaIVETECh MPHKESTRAMIE,
Yrofit pacTomeTh WOKGAA, HENOMLIyiTe BHTHOPKE PHYID anaos iHRe sy dopsty Cake Factary
I WMERILYHCA B HoMmEkTe dopwy PROfax 008 pacTannMEaHIA LUDKDRAGE.

Hukorga

+ He WCnonbayiTe yoTDOWcTED BHE MOME LS Ht

+ He nepeimz waite paboTaales Wan rOpRYES YOTROMCTID,

+ ECAM yCTPOBRCTED e MCNOADIYETCR, HE NONXMHMAWTE E1D K 3BXTPOCETH,

« Y1oft wabemars Ne perpesa, HE CTRELTE YOTDOMOTED B YTON WM PRIDM 00 CTESSME,

+ Ho CTaspme yCTDOWCTES HENOCDENCTAEHHD M3 KPYTIXHE NOBSpAMOCTH (CTERNAHHEA CTon,
CRATEPTH, N2 KHPoBaHHYID Mebent M Gp.) MW NRECTMROELEIE MOGCTAEKM Nog Mocyy.

+ He yCTasRBnMBSNTE YETPOACTEO HA NORAY M MM I CH0N G2 KWE TOBEDCHOCTEA MW PRIOM C HM 1t
HE DETAENANTE HA0ENt MMTRHAR 2,0 MCTOM KON TEDNE |BA PO LM NOBE XHOCTAMM, rE30801
ropensoi M T. 0.l

+ Ha CTapaTe YTDOMCTE0 NOA HACTEHMNA WKSH, NOMKY WNW DATOM © TORROMUMIA MATEPHaNIMU,
TEEHMM KK HaMNIoaiw, LWTps MW 3aHSBECKM,

« Bo wibamaHme noSpesneEHrA NOESpXHOCTA (@HTUNDWTapHOE NOKDLTHE] He HWCTHTE 8E C
MIOMOLBE METANNFHECKON MYBKN MM HRCTRILEM NOPOLKA

= Ha nomHIMETE YCTROWCTED 32 PYROATEY MTH METANAMYECKNE NPOBIaa.

+ He BRANMANTS VOTROMCTED Be3 MULLSESD NPOSYKTOE BHYT W HArD,

+ He nowewana ropreide GoDmbl Nog 800y UAM HA KEYNEHE MDBSDUHOCTIL

« B LugnAx CoXpaHEHA AHTHNPW apHEY CBOWCTE NOXPLITHA W CANUKOHOBLK NOBEPKHOCTER He
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CHEqYET HaTPEBATR MYCTOE YITPOMCTED.

+ He nepeHocuTe ropasme diopabl.

+ He rotoeste Bnioga B NakeTe Wi abepTee (B neprameHtel

« Bo wifémanwe nospesQeHWA YOTPOWCTES HE WCMONLIYITE 870 ANA MTOTORNEHWA Bawng
cnacofom winapbes

« He romeaine anoMeseeeyo donkry Mexgy HORMOR @ npoay kTame AMB0 sa=ny Sopuoi 4
ANEMEHTIMM YETRORCTES.

+ He Hape3auTe MRS BHE NPOAYKTH HEMDCPEECTEEHHD B Q0PN

+ Ha romoesTe M He pa3arpe B4RTE MULEakie TPOAYRTY B WCTPONCTEE 023 YOTAHDBNE M- BHYTP
HETO OTP3EETERA 1 Gopsbl,

= Ha HarpagadTe YoTpeACTED M HE TOTOBLTE, KOMGA OHO HAXOGWTCA B OTEPHITOM NONDSEHAH,

B uenAx CoXpaHEHWR  SHTHNDATApHREd CADACTE CURMEDHE HE  DEEOMEHIYSTCH  MbTh
CHNHHCHIBEE INEMEHTE B MOCYIOMOEHHOR MaLMHE

+ Tpn sanonHesni dopm cobnsmnaime YE2I5HHBIE NMpONOESE ANA DOSCNEYE HAA NPaannBROR
paboThl yorpoRcTea.

= CHNHKEDHOBSE BOPME HE HY MO CM33LEaTh DACTHREMoHRI CRHBOM HbiM MESCTON WK KHPOM,

Pekomengaunmn / Uudpopmauna

+ Oaz paweh Beionacxocrd gaseess npwbop muTE,emET meoDuonuMBs CTAHZIETAM W
HOPMATHEZN |DAPSETHESE N0 HAR0MY HINPREEHWE, INENTPOMATHHTHON COBMECTHMOCTH,
METEPMaNa GRA KOHTARTS C NHLLEESMIE NPOGYETEM I, 0XpyHa DeR cpese w1a.l

Enaropapuis BaC 23 EWBOD HaWweR NpOLYKWs FOTROMCTED NPEAHEIHEHE HO ORI MTEREHO
N7 QOMBIUHETD NENMEHE HAR

FotmaHdA ocTagnmeT 3a cofol npaec A NoGoR BOMEHT WINMEHATE XIPAKTEDHCTIARA Wni
KOMATIHE HTD CEOMX ¥EAENWA B NHTEPECaY NoTpeauTent.

Mpn nepecsd MCNCNBIOBAHAN YCTPOWCTES B Mepsbie MuHyTH PRBOTH MOMET mORBUTECA
HEIHBUMTEMEHEI 3A7EN HYMNH T0M,

He cragyer ymoTREGNATE B NHILLY NDOE TES HE MW KWGRME MPOIYETHL KOTDPME BOTYTHAW B
ROHTEKT € 4 ACTAMM YCTROACTES, D03 HIHE HHEIIA NOTOTUNOM m

Oag dncrin dops ponankbayime rybey © HeGonbiuvim Kon@mecTaos ropade s soabl W MoREem
CPEACTEA.

He' CReyeT MuTh 3NEMEHTE YCTPOWCTES. ECNAt DHW D4EHD FPRIMNE, NOKOUTECH, KOTIE OHW
NGNHOCTEE DETHHYT, W NPOTRATE HC CyX0H THAHED

OkpyxKawwasa cpeaa

EwocuTe cEOR BRNAJ B 221LWTY ORPYHAKOWER Cpeqbl!

(D Wanense COOEpMET MaTepeans, woTopbie MoryT GbiTh BOOCTRHOBNEMN WNM
MENeNE0Ba Hy NOSTOEE0

=¥ MNepeaaite yCTpolcTes 8 myHKT chopa ann nepe pabiomam,
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MpumeHexne dopm
Mpu HanonHeHWW Gope colnKoadTe yHasaHHbeE MOONORLAA GrA 0BEcneqeHHA NpaadneHoR
paboThl yCTpORCTES.

CunukoHosas gopma PROflex
Mpubop Cake Factory coasectivd Tonbxo € hopstas nuHaike Tefal PROFex paawepam 30221 ca
€ KOME HIDBAHHDIM COBMECTYMBI A droaantn Tefal Crispy Baka.

=

Hare e maccy 2 Mazrzgpre Pamecrute Yommosune doouy Lypaite
3 AFHRARNH B PELEETIY HE
bopuy oTpaeaTERe”

ek T T e e
V0T B TR
L=l DS 1
EIpoRCTR
* LL1tA TP CFGE AR KEHENE W apyrad Gme) eeecoroi Gonee 4,5 06 yCTaHE IMesdTe dopuy FROA: &
weTpoihTa o Cake Faciony el amopHoi pew st

AnwmuHneBan Gopma c GHTUNPUTapHBIM NOKPLITEM

SE=2S

Ciamaor dopey  Hanonsu e dopay daenee ey, urn Brrame fopuy Lypaite
Spopyeros CELETRY P ST

FRIVELEH Ha T30k
BECTE i N BERPET N
A DD
HETRRCTR

Pactannueanne wokonaga

Mosezcmwme Hsnsamre Jupaims Mawecrae Paaserinre ImpmTE
SIDKONET 0 ey WK B Bopwy P TEY Ha
PN H Y COOTETEIENALETD OTRSEATERE
oy Fitupa

Mrobbl paCTONMTS WOKONAL, WOTOREIYETE HTUIWTapHYS anosmuHveayio opiy Cake Factory
VI HSIOUYRICR 8 KOMNNEKTE CinmscHosyie dopuy PROflex ona pacrannusaris wokonaga.
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BHewxwni BUA W3genna

1 2 3 4 5
1 KHOMKZ BHnmHeHA S HKNHOHMEHIA 5  Euonia 0K/ Jamycke
2 Knonea eHaszams 6  [Jucomen
3 HHonea e- T AEToMaTiHEeCKE Nporpas
4  KHonea 43 B PyuraEa nporpava
MoproToBka
1. ¥apanute Bre ynascaoHbie MATERWMAND, HAKMEGEA W NPVSEANERHOTTH FEHTEN W CHRY R
yETpORCTa],
2. Mepeg mepesit NPAMEHEHNEN TILITEMBHD QYUCTHTE BCE 3 QODMN € NOMCWAIG HeDOmBWOM

FoNEE TR IO ?Fl-li-l;! By 4 MDHALUETD CPEACTRE, TIATEMOHD NPDNDNIWLWTS W NpOCy AT

WHCTPYKUNA MO YCTaHOBKE W MOAKNOYEHWNID

Eal'lytel. YCTPIACTEE OTHDCHTCA KO BL2b TR0 MR a5
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Mogkniuute  YCTpORCTED K
I KTPOCETH

Mogo®ouTe HECKONDHD CEKYHI
MEQEN  HAESTHEM  KHOMEW
BHNHHEHIA. JaMWraeT  MEpBaA
MDOTPEMME, YHAINEA HE PREEN
BRG0P NpOrpas b



OnncaHue nporpamm

Ecnw Bl e YEEEHE, KAR0H DEXNR MDPAMTTOAanS HtR MOm0AbI0asTh, O, PYEOBIOCTED Ha CTR. 124,

1 2 3 4 5 6

5 BETOMATHYECKHY Aporpasn

1 Tporpassma npurotoenessd Honsiwans 4 Tparpamua npsToToENEHUA MEPEsHT
buckanma 5 Mporpamsia pecTannyMeassa (Lo konana
2 Tiporpsema NpHroTCEREsA 6 Pyysan pesias

NopLMoEHEE Duckakmos
3 [Tporpavma Gna BuimeE KRN C DRI

LEHTROM
CoBeTl NO NPATOTOBNEHNID: [NA SFE#10M0 THNE PELIETTS CYLIBCTEYET STIEMNE+AR NMParPambE.
B 2asnciocTin 0T EMGDaHHOA Nporpamie GygeT omofpamaso BpeMs NPATTEENaHWA NS
YMOMHEHI. Ha Kaknon NPOrpatMe osHo TDATDTOaMTE HECKDNDKD peusmToe. Mo amos
MPUHAHE MHET NOTPet0BATECR PETYNUPDEKS BPEMEHMN NPMIOTCENSHUA Mo Bebpassamy
peLEnTY [ow, TRBAMLY peXDMERIYEMOTT BEDEMEHM ANH OTAENHG peusnTea), Paorpes
YCTRORCTES He TpebyaToA. MEUnoTORNE HE HEYUHEETCA NOCNE 32MYCKE TPOTPaMMb], 33KphTUA
YCTPOHCTES W HAMSTHR KHOMHH CT3pTa.

Brnmanue! Ons nocTvseHMA HIHM WS PRIFNETITOR BA#H0 CIEL0EATD YHATIHUAM PELEMTE W
cofnagare nponopLwL,



A. Bbibop nporpamMmmbi NPUroTOBNEHWA
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Nocae KanHmaHis e B fopmy o
IRKPLTHA EpbilLEm;

Nepesnwmianme npoTparmbl
NOATOTORNEHWA € MOMSIlbHE
EHOMOE #=1 Y ak b,

JawidrasT IHMoX  abibpasmon
FRROTREMMEL.

Hawpime  wHoney =0Ke g
MOATEE PHGEHNA.



B. PaboTta B aBTOMaTW4ecKoil nporpamme

1. Mocne Ewbops  $porpammb
MIDWIOTORRE HUA IZMOPMTCA
COOTEETCTAY ML IHEHOK

2. ZamurasT SpeMA NPMroToRNEHMA
70 MO EHMHE

3. Mpw secbuogumocTd WIMekUTE
SPEMA © NOMOUWER KHONOK 543
M a3

4. Yhegumeos 41O [sITEE
JakpedTa.  Hasmume  EHonORY
allycre GRA- NOOTERREOEHHA i
HEHENE NPUroTORNEHEA. Bpenta

MLIDTOENEHMA NEpECTIHET
MuraTh
5. Haumerca npoUecc

MEATDTOANEHWA. IHa40K B NEBOW
YaCTH QWCTNER MOKAISEHAET, YTO
SEINCIHAETCA  NNOTORNEHIAE,
YCTROMCTED HArpe BIETCA. OTouer
BPEMEHH WIET N0 MWRyTaM, 3
8 TOCTEQHHH MWHYTY — Mo
CERYHIZM.

Npumeyasne: Npn KaEamM

MOCAELYKILEM TRHME HEHIL
YOTROWACTES ne YMTHEHMID
070G paAKEETCR NOCREAHES

WOMONL3O8aHHOE BetA.
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C.Pabota B py4HOoM pexnme

Mocne  ewbopa  NporpamMmbl
MDATDTOENEHWA FEFDpMTEA
COOTRETCTAYILAR IHEHOR
IaWWIEET  TEMTEDETYRE Mo
YMTITHaHAK

Mpst seobkcaumocT UadekEme
TEMNEQATYRY  ©  NoMOUsio
KHONDE B Wa-s,

Hawptime  mHoney =0Ke g
NOATEE PHGEHNA.

JaMuraaT T E2 QT ke
SHIENEHHOE BeNA
TOWTOTOANEHAR,

Mp# #ecbHon@MocTi HideHETS
SPEMA C MOMOUHD KHOMOK o4
W

Hawmire  HHomwy - <[Tycks QA
TOGTEEQMOEHAA W Hauama

MLAMDTCANEHAR Ducnrei
c OTOODEME HteM BpeMEHI
MEPECTSHET MHIETE

HarHeTcA npaLecc
TERATOTOANEHMA. HEH0K B NEBOR
WACTHY AWCTNER NOKAILBIET, Y70
SbiNONHASTCR MPWTOTOENEHWE,
YOTROHCTED Harpe saeTeA. Oroder
BPEMEHH WIET N0 MWsyTaM, @
3 MOCREGHIM MUHYTY — o
CEKYHIEM.

Npumeyasne: Npn KaEamM

MOCNELFKILEM TEHME HEHIK
YETDOWCTEE na YMOMHa HA
GT-:".:FI&.FE HFICA NOCNEQHE
MCMONEI0a3HHEE napaseTpo

BpEMEHH M TeMMED2TY Pl



D. OKoH4YaHWe NPorpaMmMbl (astomariyeckoi win py4Hoii)

1. Bpewa gocreraer zeadedsA 000w, 3 yOTROWCTES  W3gEeT owrHam o0 DKOHYSHWW
ME4TOTOENE HAA.

2. Hampwmz gHonky «0Ke ona Npespawe HMA CUrHaNS, JaMeraeT QUCNREl C Hagrwcs i «00:

3. Mpe repeMELEHWN TOpAYel nockan @md Gopy B0 vROEHEHWE NOMYMEHWR OFOTOB
003 TEMEHD WENOM:2YATE APMXEITHI

Dcropomunl Basibvo cpaily ME OTHPWTD WOTDOMCTEO M abidyTh Sbineury, wtobbl oHa He

NPOGONEER MOTCRMTRCA

E. YBenuyeHue UMKNa NpUroToBNe HWA (astomarnuec
WA pYyYHan nporpammal

1. Mo oHoHdaHMKH  NIPOTEEMM b,
3 CAy4aE ecnd Bhinaska He
YCMERA NPMIOTOEMTECA, MOMEHD
A003anTL BPEMA MPWFDTORNE HIF
C MOMOWBH KHOMOK 249 |} -a
CHOBE 33KPOWTS KRBy,

2. Mocne @ecga gonoAHWTENGHOM
speMeHd HesmwTe ollycke gnA
TPOAOMMEHHA MPHIOTOENE HIA,

3. Ducnpea C BPEMEHEM
TEPECTIHET MIFETL, W HIHHETCA
NOMUHYTHEIN DTCHET BPEtbEHR
MNpowecc MPMICTOENE HIA
MPOAORKMTCA, 3Ha40K B NEBOQ
YECTA DWCTUER NOKAIBEAIET, HTO
AbNONHASTCA  NEWTCTORNE HME,
YCTPONCTED HATPESaeToA,
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F. NoBTOPHLIN 3anycK nporpammbl

ABTOMATHYECKAR W PYYHAA NpOrpamma

1. Mocne OTHAKASEHAA CHMEENE HamWWTe KHonky a0
el pa3z and orobpasenur spemedi. Ha mecnnes
OTOEQEIHTCA 1 3AWMIEST NOCNEGHEE MONONa3DEaHHDS
EPEMA NPUMOTCRNS HiH,

1. Hasmeme OK anr 3amycka nporpammel

G. 3anyck gpyroi nporpammbi

Mocne BpINONHEHUA ABTOMATUYECKOR nporpamMmmel

1. Tocne OTXREMEHUA CUMHANG saXmMee kHoney cHalane
OrA BOIB[ATE M3 3IKPSH BbiGops mpoTpamMmel.
1. HMubopsawssd no akbopy nporpavesl od. pa3nene A,

1. Mocne oTEREMEHUE CUrHana sasMyTe Keonsy cHazags
A BOIBEATE H3 SHPSH BRf0pE mpoTRaMME.
1. HHbopmaisss no 3amychy mporpamuiel ow, pasgene C.
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W3meHeHne BpemeHn 11 nporpammbl B npolecce

npuroToBneHnAa

BHMM aHME: NP MaMEHEHME BpEeMoHW 8 X308 NPUIOTDENEHIA 34':I'I.|'I-E|HI:1|ZII:IBE|HHI.-|I;'I PEIVILTET
NPOUECE HE MOWET GkiTE FapasTHpOBIH. FEnatennHo NoNHOCTEH NEpesa TCTRAT b MDD TPk,

370 BOIMOMHO, TONBKO ECNK € HaYana npouecca npowno e

fonee 2 MUHYT

BHULIHME DyELNN KHONDK £

. Hawpre woonsly «Haanr gma

BORBDETE . K SKDEHY =mbopa
apereHd. DTobpasaesios spent
OYmaT MHraTa,

Mp#  HeoGXogWMOCTA  Ha=mMuTe
sHonky cHasage eiys pas gm
BORBDETE . K SKDEHY =mbopa
REOTPEMME.

C noMolghhy KHOTOE £ke A 6-3
3aHoED BbibepHTE NRorEavmy W
WL TR HATE SPEMA,

Hawpwme WHOMMY slycke QA
MONTEEQKGEHWA  NepelamycEad
MpOUECLE MpWTOTOENE HAR

&0 1 E- BEKAHMAHTCR N0 RCTEMEHMN 2 MEAHYT C HaMana Miweca.
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BoamoxHo Tonbko, eCni NPOLWNO >2 MUH C MOMEHTA Hayana

NPUroTOBNEHKA

BoxomHICTs MIMEHATS BDEMA

. Dy wHonkd  eHalape

OTENHHEETCA MO MCTEHEHMK
NEQELE. AEYE MEHYT MpOUECCd

MERATOTOENEHWA Wastamume
SpEMA © NOMOUEHD KHONOK @42
Wit o Bpamp W3 gmcnnes
GYmET MNraTs,

Hasa e e gmA
FOSTEEPHAE MR HOE0M
IHEHEHHA.

. Mocne  vameHEHWR BpEMaHN

ABCINEW MepEeCTaHET  MEraTh,
a npoLec MPAroTORNE HAA
EOMHMTCA.

BHidakie! ECAM B TEH@HUE 3 CEXYHD He NPOMCKOOHT NOOTEE PELEHWE, SPEMA B03BPALIETCA K
MO HOMY 3 HIH2HWID © OOX PaHEHMEN WCNONDIYerG A mporpamsibl.

E’,‘HR-_.VH EHORKM <Ha3age OTHAKMAETCA T WCTEMEHWM MEQBLN GBYEX MMEYT Npougcca

FEArOTOENE HitA.
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O6cnyxnBaHne N OMNCTKA

Hatiamme SHOMKY BEMAHSHR/ bR EHE,
i B TRHITE PO pCCTED,
CmenauiTe yOTpOACTES OT SPEKTROCETIL
Qe yopodcrey Cake Fackory oomim ke
WEHES 143008,
Bymsipible  TEASImESHOCTA  MORHD
Wb B nocygoMpesHoE  Walkde  He
PEROMEHIPETON  NOMSIEETE  CATVEOHOBHE
fopsel 8 nooyioMoesG My, M
NP Ky ofcTosTensrRay He Cnemyer
TCMBLEIT: WCEICHCTED W 210 WHYD MATIHHA
B ICCIOMOSHW WAL MUH MO0 C
BamEd ECr 3t HE MOTHTE MOMBLET: Doe
B MOCYAOMOESHYED MILAHY, NOCHRCHTE B
8 HEDaMbIWoM KomHYECTES ropAYEl 30l ¢
MO HM CPSETACR, MOCNE HEnd TIATSRtHa
TONCHATE 8 YORSHE BLEL OCTRTKDE
PR
TiarenHe npocyudte  gopkol  He
WCROMYETE METEEMECE TRy,
crannHod  EpuAE WM alpasdernie
WCTALME  (DEECTBE  OOF 4T
aHTMnprapHbE  fops.  FloneaydTech
WCHPKMHTEMGHD  He(InOHOBEIMA e
HeETANMMYECKAR Myiavi. Tpomume
Kbk CMOMEHRIR 3 ropaded E0OE
rykod, 3 I4TEN HACYHD MATHOH THaH:E,
He norpysiadte yopoBcTED NOMHOCTER
MM HECTIMEMO B OBOTY MM IpaTyR
HMOKOCTE,
Cremitte 32 Tee, yrodtl nepeg nocrRHoekod
K IPIHEHAE YOTRORCTED Seino uucTm o
oMM
Mepbi MpegoCTOpORHOCT B OTHOWS
BEHTVMALIHI 4 I3THe CraHEm i Bopacnap,
BRDEALAN B B00S MEHITTOENEHIA. CHEHY
TR NOFFIMY HE CNEDVET MimOnHaTm
K 3AMHEA CRHKE NPMGEDE WM KaC3TooR 3000
0H|, KON WCTHORCTHO HATPE23ETCE.
He  OOyieeT nepedoor Wm
MCEEAURESTD VCOPOACTED 33 33T CTEEY
W W THTER
PerymapHo paewaiime oy nputops,
B mantecne WInemuaceaith LBET NOKHETHA
Ocrvopommn!l Boe pewonmse  paBatel  gomsesd NOHET WiSaool. 3 HopiemEe i
EbINIMHATLOA B ABTOI0EAHHDM CEJB#CHOM UeHTpe. A3 [ BbOGH TEMISDITAIGH MW
rprDToEREHY Do MosEMTEHRE  HE
DEtHD 37 000085 1 HARAE e BrdeeT 13
pabioryranfopa 133




WHCTPYKUNA MO NPUTroTOBNEHNID

Bee 3sateHnr apaMeH NPANITIEREHA YEa3aHM WCENEDMFTENLHD QNA CRDEBEXA.

Tenasiih Wwoeaonsg

CREYHANEHBIE IPOTRANME I Peugnm Bpews MplHaanEsHETE
DHCREAT 25w
1. Bianesinl o St ot -
WO yaoa e SERC 35 Wi
YepHuuRE tddd his 35 M w
L MRapin o bie 1 |
GAICKE BB
KA 25w
3. Guimetiaa C AR
i Llisramantted GuHlE 17 Wit
e Tpas
. MEpeHTH WA eruapCkan MEpEHTD 105 i -
i —a -
BNt BT MO SN H B lf:i—!_/"
KGN B [
e

3. P ECTANMAAB e
WEHENEG

LU s Enas + CrissouHOs
WaCn

._.-""’d'l-'l Wi

AT pTipHan
AN MHHABBEAR HEpME

':MI:ITFIHTE‘ NONHBEE PELRMTH B HAWEM MEG0HS HARL
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“ﬂﬂﬂﬂh B NONy4YeHNU NpeBoCXoaHbIX pe3ynbTaToB

Mpasepb

Pesomenasune

HIADRIS HINITHES HE PO S4ETCs

Ha e Bl OOEAICAM, BEA TTDRORHTE
LALLM WHCATY (W01 AT, HE
CODTBETETE LD PR MEH IRy
KA BCTRY

HIANREE HINHES TPOFIBYETER CRMLLIRGm
LMEHE, BLA TIONARETE CAHLIKOM
MO I, HE LODTRETC TR YRS

PR R ORY RORHUBCTEY.

THLFTENEHT CTRERIRRTE KOMMRIESCTEO WHTPEIHERTOS.

FIANAES HEMITHRA W D07 MEONEEYTA
CNALILR DARRHG, S0 DCTaTe era & Cike
Faetory MOCNE 1070, ki, NEO3EywT CiTHan ol
DOHE AHIA T TR NEHAR.

WARRSRATE SOpUY Mo OROHYIHH TEATOTOERBHIS. ki
PEAOMENRAHD E Dya0EDACTRE,

TFIANARE HIMITHEA N0 BYETCR CALIRN
e, Bcnd Tecro beino BatimTo, 8 He
NEpEMBLLIHD,

CabinonaiTe QeaCTaIAN, yELIAHHEEE 8 PELBTE,

Madsduitn fy0yT spCWET=TA Ea W38 N SHi

13 OfvES, BLOH S08 BHTPARARHTI
NEpaMBUARROTLA 0EHOE D4R 0.

Cafmopaiime yeaaabhi & pedenTe nopapor Jabasnexio
el pEndRRTaE,

WA TIEIDNA HE TEKISE BEYTHEIE, KK A0TEN00E
it # MHE 48 HPISATER i TERCTVRA.

I8 MOMEHE CITAMS PRI PEIyETaT0R yiemimen.
BT8R, T ECS BHTPEIMEHTH SOHCUWETD RFeBCTRA i Fe
T ik

TR AR HAMVTHE A W3 PECHRK SO0 HE
NPOREETCR & LS TEE HAONESEWHM L'&H}CIH.
BLI HE NoAECTIATE (0T 4 NetHsI AT0T 8
NOTHOERA Mt b 8 ) Wala 00 ErimElE

Cafmopaiime Bpeml MO OTO8EM WHTPEDHSHTDE,
[PEOM R GEEAHHOS B pEYETTE
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WHCTPYKLUNKM NO YCTPaHEeHW o HENONagoK

Mpodnesa

Enddiang B003

Henamansy ¢ yCTpodcTEos.
OrmnisaTe WETRORCTAS 0T (e it ofipanatacs & citywdy
POTAERAER 170 K CTTELAEACTY TH SEmEHTY

EMVErRVECLENDSENE

CrenisdTe yCTRGBCTAO O 3NEHTRHCCETI i NOG0HRTE
HECHIFERE HIHYT.

CHiad nOOKmGYATE YOTROHCTIO K D2TW W Saauire eno.
Eciu npobnevi ne dCeein, obpamamecs s cywdy
POLEEFERR WM K CTIRLETMCTY TV DemisTy

Crafipasiatmie pina Mirder,

Eciu oo s Apemi Begh; Kl mudte 0% 1m
POITEEpREEHN,

Orofipespeuis TEAMBgaType MmarseT

ECAH CTOfipdinasian TesnepaTyd Sesing, Hammare «Jhs
AN NITEE BROEHAR.

Brefiaiarias ngorp adba parasr.

Ecim ool siemad Nporpaal BEpea, HdaanTe a0
AN MOITRE R IEHAR.

VETAOACTED HE JARpE IETOH DOMWHLM

elpatom

CUTREaATE W THORCTAD W AROBERLTE, e BITATR 0 MM
I A HEETHE NI BHTANEMTEEHAR GopMid
FlemuTEcs, 410 BEMONEIpEMEE ol HMEET BH CITY he
Gomee 45 oa B npoTeasoe CnyiE e neofnd 0w BasyTa
PEmETEY

M OpIME HE MOELCET T QEHORT YOIRIRCTRA,
WACNOneag TE dopby, Npe-aI R -y L TpREHEHAA
£ MM FETPORCTRCM

Bpiun facTirma savenes o000s, Ha
ERIMEnd HE TOT0EE.

1190 328 Epruienis TIROLUECCE N PATOTCREAA § ORI B R
CHIH N GOHOREATHSIM HARETHEM HE KRRY <0 K3 cHosd
SR[HOATE YITHOACTED, oBagbre Healkomivoe Bgema C
MOMELER KHOMGS, £~ 1 44+ ¢ NEET2EARTE 390 Hiesite
HEHETARN Ha sHENHY (OFe.

Hio Bpesn N oToR EHAA N
aMEHER EPENEHA NP TITO3 NEsis OHO
BETCAGTIMECKI SERHETCA | MCRDH T
SHAN

Vi3MEHIE BOBEA; KA TE s0ie i MOTE e O EHRE

Hiel O3HINEE #IMEHRTS BREMA
NN TOTOBNERIE ROCNE 3AMYEHA MR MM
NRHTOTaBNEHIE

TICoHLATECh, MKING NPOAEET T MHHYTS NOCRE JaTyHa
rporpaviiel, dTobi RIsEsIATY SEM0 © HOMOWERD KNon
o-m ] A,
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SPIS TRESCI

« Falecenia bezpieczansiva
» Dpis

+ Uzywanie form

+ Wynlad produktu

« Przygotowanis

Instalowanie | podiaczenie

Prezentacja programaw

« A Wybor programu pleczenia

+ B.Uzywanie programu automatycznego

+ L Uzywanie programu recznego

+ DL Konczenie programu fzutomatycznego lub recznegoal
« E Przediuzanie programu (zutomatycznegao lub recznego)
+ F Ponowne wiaczanie tego samego programu

« G Ponowne whiczaniz innego programu

« Imienianie czasu trwajacego programu

» Cezyszczenie | konserwacia

« Przewodnik pieczania

« Jakuzyskad idealne wyniki - pomoc

« Rozwigzywanie problemdw

147
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Zalecenia bezpieczenstwa

WAZNE ZALECENIA DOTYCZACE
BEZPIECZENSTWA

Uzywanie, konserwacja i instalacja urzadzenia: dla
wlasnego bezpieczeristwa nalezy postepowac zgodnie
ze wskazowkami podanymi w réznych ustepach
niniejszej instrukgji lub zgodnie z odpowiadajacymi im
piktogramami.
Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku
domowego. Nie jest ono przeznaczone do uzywania w
nastepujacych przypadkach, ktore nie 53 objete gwarancja;

- w kuchniach pracowniczych w sklepach, biurach i

innych obiektach pracowniczych,
- w gospodarstwach rolnych,
—przez klientow hoteli, moteli i innych obiektow o
charakterze mieszkalnym,

~ w obiektach typu pokoje goscinne”.
Wszystkie elementy opakowania, naklejki i dodatkowe
akcesoria znajdujace sie zardwno na zewnatrz jak i wewnatrz
urzadzenia nalezy usunac.
Urzadzenia nie powinny uzywac osoby (w tym dzieci) o
ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub psychicznych,
ani osoby bez odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy,
chyba ze opiekun odpowiedzialny za ich bezpieczenstwo
nadzoruje wykonywane przez nie czynnosci  lub
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poinstruowat je weczesniej na temat obstugi urzadzenia.
Aby nie dopuécic do zabawy urzadzeniem i aby dzieci
nie uzywaty urzadzenia jako zabawki, dzieci powinny
pozostawac pod opieka osob dorostych.

Urzadzenia nie nalezy nigdy uzywac bez nadzoru.

A\ Temperatura dostepnych powierzchni pracujacego
urzadzenia moze byc wysoka.

Nie nalezy dotykac goracych powierzchni urzadzenia.
Urzadzenie nie powinno byc wiaczane za pomoca
zewnetrznego minutnika lub przez oddzielny system
zdalnego sterowania.

Kabel nalezy rozwinac na cala dlugosc.

Jezeli przewod zasilajacy jest uszkodzony, aby uniknac
niebezpiecznych sytuacji, nalezy go wymienic. Wymiany
powinien dokonac producent, przedstawiciel jego serwisu
lub inna osoba o podobnych kwalifikacjach.

W przypadku stosowania przediuzacza, nalezy uzywac
przediuzacz o przekroju zyt dostosowanym do mocy
urzadzenia i wyposazony we wtyczke z uziemieniem. Nalezy
wprowadzic Srodki ostroznosci niezbedne do tego, aby nikt
sie w niego nie zaplatal.

Urzadzenie nalezy podlaczac wylacznie do kontaktu z
uziemieniem.

Nalezy sprawdzic, czy instalacja elektryczna jest
kompatybilna z napieciem i natezeniem podanym na

spodzie urzadzenia.
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Urzadzenia nie wolno zanurzac w zadnej cieczy. Urzadzenia

i kabla nie nalezy nigdy zanurzac w wodzie.

Pod warunkiem zapewnienia odpowiedniego nadzoru lub

wczesniejszego pouczenia na temat bezpiecznej obstugi

urzadzenia | dopilnowania zrozumienia istniejacych

zagrozen, urzadzenie moze byc uzywane przez dzieci od

lat 8, osoby 0 ograniczeniach fizycznych, czuciowych lub

psychicznych, a takze osoby, ktorym brak jest doswiadczenia

lub wiedzy.

Czyszczenie urzadzenia przez dziec | wykonywanie przez

nie czynnosci zwigzanych z jego utrzymaniem dopuszcza

sie wytacznie w przypadku dzieci w wieku od 8 lat wzwyz i

tylko pod nadzorem dorostych.

Urzadzenie i jego przewad zasilajacy nalezy przechowywac

w migjscu niedostepnym dla dzieci w wieku do 8 lat.

+ UWAGA: Urzadzenia nie wolno nagrzewac ani rozgrzewac
bez wlozenia do srodka form do pieczenia.

Zalecenia

+ Prosimy uwaznle preeczyiad instrikcie wspalne dla roziyeh wenji urzadze nia, sprzedawanych
 rdznymi akcesoriami dostarcoorymi z wzgdreniern Mastepnie imstrukcle ten nalezy
preechowywad W latwo dosteprym migsou

= W razie wypadiku oparzone migkce nafedy natychmiast whozwé pod biefgcs wode. W rze
potrzeby nalezy tez wezwad lekarza

+ Malezy zwriic Uwage e uleeme kabla [z przedhraczam {lub bezi | zachowac wszelkie
riezbedne srodki ostrozncéc, aby rie utrudniad poruszania sie wepoltbies Ednilie wo kol stohs
tak by z3dna psoba nie zaplgtate sie w kabel.

+ Dym z pieczenia moze byt nieberpieczny diz zwierzat magoych szezegoinie wrazliwy ukiad
oddechowy, np. dlz ptakdw. Wiscicielom piakiw zzlecamy trzymanie ich 7 dala od migjsca
piaczenia potray

v Urzadzerie naledy zawsze ustawiad w miejscu nisdoste privm cia dzieci.
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Przed piernwszy m wyciem naleiy umyc aluminiows forme do pieczzania, wiac do niej admbing
oleju po czymwytrzed goscieraczia.

Przed pierwszym uzyciem ralezy urmyc formy silikonowe.

Przed uzyciern ralezy sie Upewnic, czy formy do pleczenia s3 czysie.

Aby nie dopuici do wszkodzenia formdo pleczenia, nalezy ich ulywad wylacznie w wizadzeniv,
do kidrego zostaly one zapmjektowarne ing nie nelezy ich whiladad do piakarnika an stawiad na
gazie u na piycie elektryczne||

Nalezy pdnowad, aby formy do pieczenia byly wiasciwie & stabilnle wstawiore na podstawie
urzadzenis, Malezy ubywat wylzcznie form do placzenia dostanzonych preez producenta lub
zakupionych w autoryzowanym punkcie senyisowyTm.

Aby zachowat trwvaloid powloki form do pieceniz, nalezy zawsze urywac lopatii plastikowe|
lub drawniane]

Nalezy uzywad wytacznie akcesoridw dostarczonych wraz z wzadseniem lub zakupionych w
autoryzowanym punkcie serwisowym Nie nalezy ich uzywat w innych uradrersach,

Malezy whywac wylacznie form PACHlex Tefal oraz Crispy Bake Tefal coraczomvch jmko
kompatybilne.

Abywyjad formy pa zakoniczeniu pieczenia, naley wywat rekawic kuchenmych.

+ Do toplera czekelady nakdy wywac niepmywierajaos] formy aluminiowej Cake Factory |ub
formy PRORex do topeenia e kolzdy, jezell znajduie sie w zestawie.

Zakazy

Urzadzeniz nie ralezy uzywacd na cromze.

Migdy nie nalery prenosic pracugoego lub gomcego urzadze niz,

Migdy nie nalezy podiaczad urzadrenia do praduy, gdy mie jest on uZywane.

Aby rie dopuicic do przegrzania sk Urzadzenia, nie relezy Ustawiat oo W rogu anl przy sclank.
Nigdy nie nalezy Ustzwiac urzadzenia bezposrednio na delikatnej podstawie (szklany stol,
obrus, meble lakierowane itp.) fub na podstawie pokryte| ceratz, obrusem plastikowym itp.

Niz nalezy ustawiac uzgdzersa na powerzchniach siskich, goracych lub w ich poblay, s
dopuszczad, sby przewod zwisal nad Zrodlem ciepla | phyts greweza, kuchenka gazowa itp).
Nigdy nie nalezy umieszozac urzadzenia ra meblu Zamooowanym oo Sciany [u na pokce. badz
tez v poblizu matens low Gtwopalmych takich jak zastony, firmnki hub tharsry obiclows,

Aby nie wszkodzic powierzchni podgrzewajgovch [z powioks zapobiegajaca przywieraniul, nie
nalezy stosowac metalowych druciakiow ani praszku do szorawania,

Nig ralazy preenasic urzadzenia za uchwyt lob kabal.

Nigdy nie nalezy uZywat pustega Urzadzenia.

Gorgeych form do pleczania nie nalezy whiadat pod biezzcy wode aniodkladac na delibatmych
powirzchniach.

Aby zachowat whisciwoscl niepreywie rajace powloki i silisony, nie nalezy dapuszezac do oyt
dlugiego nagrzewania sis pistegn uradzenia.

Nigdy nie nalezy manipulowat goroymi farmami do pleczens,

Nie ralazy irywac papiero do pieczenia [zapiekad metods en papifiote).
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« Aby nie dopuscic do uszhodzenla urzgdzenia, migdy nie nalezy preygotowywed wonim
przepsow na plonace potmawy.

Nigdy nie relezy whkiadac arkuszy folil alumirsowe | ani zzdmych inmych preadmiotow migdzy
produkty spozyweze & forrmy do pieczenia lub miedzy formy do pisczenia a grzatki.

hie malezy kroic bezposrednio na formach do pieczenia.

Nigdy nie nakezy naorzewsd urzgdzenia bez refiskbora i formy do pleczenia w irodku

Migdy nie nalezy podgrzewad lub pec czegokohviak w pozygi urzadzenie otwarte”

Aby zachowad wiziciwaécl nieproywierajace silikony, zakca sie nie myc go w zmywarce

Aby urzaczenie dzialalo prawidlows, podczas papalania form rée nalezy preekraczac
podanych proporcii.

Form silikanow ych mie nalezy smarowad olaigm, maskem ani innym tluszczem

Rady/Informacje

+ Dia Panstwa bezpieczerstwa, urzgdeenie spelnia wymogi abowigzuiacych nosm | praepisow

(Dyrektywa niskonapigciowa, Dyrektywa w sprawe kompatybilnoicl elektromegnetycng],

Diyre ktywa w s praveie materialow majacych komtakiz syenodcis, Dyektywa irodowiskowa itpd,

Driekujemy za wybranie naszego urzaczenia. hest ono przeznaczone wylscznie do weythu

dormowega.

Nasza firma zastrzega sobie prawo do wprowadza nia zmian winteresie konsumenta, w zakresie

parametrdw lub podzes polow reszych uzgdzen

Przy pierwszym lzycid, w ciggu pemwszych kiku minut weythowania z Uzsdzenis moze

wiydzielad 5= delikatny zapachidym.

Stake b phynne produkty spozywize, kiom zethns sie 2 cesciami oznazonymi logo E -]

nadajg sie do spozycs.

Formy do pleczenia nakzy myc gabka, goracs wodz | phyremodo mycia naczyn,

Grzziks nie myje sie. Gdy naprawde sie zabrudzi, nalezy odozekac. a2 catkowicie ostygnie |

CTyicit ja sucha sciereczha.

Ochrona srodowiska

Bierzmy udzial w ochronie srodowiskal

i) Urzgdzanie zawiera wiele mate riakw radajacychiie do powidmegowykorzystania
lubs recykiimaul.

= Weeluich prEsvworzensa Urzzczenie nakezy oddac do punktu zhicrki odpadow,
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Paknywa

Panel sterowania

Korpus urzadzenia

Migprzywierajgca forma alumeniowa

Forma silikonowa PROPex na & muffnaw

Forma silikonowa PROFex na & mini casteczel

Ruszt-podstawka do niekterych form PROPex | do topleni coekolady
Przewod zas ilajacy

Czarmy reflektor

Forrma silikonowa PROFex do topienia czekolady

£

=]



Uzywanie form

Ay Urzgdeenia dzizlabo prawidlown, podczas napelniania form nie rnalazy przekraczac podanych
poporcE,

Forma silikonowa PROflex

Urzgdzenia Cake Factory jest kompatybilne wybicznie z formami 2 rodzing Tefal PROfex o
wymiarach 30 x 21 cmooraz £ formami Tefal Crispy Bake cznakowanymi jako kompatybilne.

‘i) ciasta da Whqmi forme Loamirij e, 2o Fodaw net =a Lstorm [orms
formy sheuroay CTamy o resleior et
jEu prawidicen
wiozony |
TETIDCINARY W
urryttrsmy

* Do pesczerica babeczek conels D o lnnych TRstosows) T u2yciem Sermy o wischobl praekiscza goefd,5
erit ferme PROfe nalery whoryt da urmdzenia Cake Factory bez nuszhspods vk

Nieprzywierajaca forma aluminiowa

S

Masmany, farma Yapem| forme Whgmy Upesni ue, = Wz fome Zamknj
e czamy saflekdor
ot prawic oess
wintcny
TAMICTEANE W
uraaeeenia
Topienie czekolady
Waldicekiolade do Wiimij sz otk Naftrcrekoledy. Postew umtnz Zamiknj
Szemy alernemiies th copoaednis| it ese
tarmy

Do tepienia czekofady nabezy uzywac niepreywierajgcaj formy aluminiowsj Cake Factory |ub
formy silikonowe | FACHex do topeenia czekolady, jezelizrajduie sie w zestawia.
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Wyaglad produktu

Przycik OK/Start

Wigwietiacz panelu sterowania
Programy automatycane
Program reczny

Wiacznik

Przycisk Cobnij

Przycisk M} [-)

Przycizk Wiece [+

Przyqotowanie

1. Wszystkie elermenty opakowania, raklejlk | dodathowe akcesorla znajduace sk zarowno na
zewnatiz jak | wewnatrz urrgdzenia nalezy usunac.

2. Przed penwszym LEycem, wszystkie 3 mne formy nalezy urmyt W godace) wodzie z

dodatkiem plynid do mycia naczyn. Malezy je oplukac | dokiadnie wysuszyc

Instalowanie i podtaczenie

Uruchomienie urzgdzenia dotycry wizysthich programadw.

de L pd
2 =d & n

1. Podfaczyc urzadze nie

1. Preed  weEnieciem  wigcznika
odczekad kitka sekund. Pierwszy
program miga, sygnalizujac tryb
wybkerznia programu,
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Prezentacja programow

W razie watplasoici odnoinie do tego, jakiego progamu uzyd, nalezy skorzy
nt. pieczenia ng stronse 143,

Al I przainodniks

5 Programy automatycine;

1 Program Ciasta 4 Program Bezy

2 Program Clastka | muthnki 5 ProgamTopenie cekolady
3  Program Laws Cabe [crekoladowe 6 ProgramReczny

babeczkiz plynnymwnetrzem)

Rada na temat péeczenia: Do kazdego przepisu stnieje odpowiedni program. Odpawiednio do
wybranego programuwyswietlzmy jest domyslny czas peczenia. Do kazdego programa istriiee
wieke przepisdw. Stad tez, w zaleznodci od przepiiy, moge byd konieczne skorygowanie czasu
Ipatrz lista czasow zalecanych w poszczegalnych prze pisachl. Wstepne nagrzewanie nie jest
poirzebng, pieczene rozpoczyna sie z chwila zamkniecia urzadzenia Tweisnigeia preyesku Stan

Uwaga: Aby miec gwarancie uzyskania odpowiednich wynikdw, nalezy konleczne trrymad sie
przepisu i preestrzegad podanyc b proporci.
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A.Wybér programu pieczenia

Po wlniu ciasta do formy i
zaminieciu poknywy ralezy:

1. Preewirgc programy pieczenia
pryciskami - |+,

2. Wybsany piktogram miga

3. Macknac prycsk OF  aby
zatwimrdzic,
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B. Uzywanie programu automatycznego

138

1.

fowyb=Enid programu pleczenia,
wybrana kontrofka  zaczyna
swilec swiathlemn cizghym
Miga domyilny cas piezenia
W razie potrzeby, czas mozna
zmienic preyciskami 4+ |-
Upewnic sk, Ze pokrywa jest
zaminigta.  Mecimac  preycosk
Start, aby zatwiendric pieczenia
Witwigtlacz  czasu  przestania
migaL.
Rozpoczyna sie pieczenis. lkona
W lewe| e wyiwietlaza
oznaca, 78 trwa okl pieczenia
e urzadzenie jest ootace
Cras Jest odliczany najpleny
W minutach, a przez cetatnig
minuie w sekundach,

Uwaga: W kazdym programie, czas
astatnio UEZyty W tym programie
stande s przy  holenym  UZyou
czasermdamyslmym



C. Uzywanie programu recznego

progmamie stang sle przy kol
wycil wartosciami dof

Powybraniu programu pisczenia,
wybrana  komfrofa  zaczvna
swigcad swiatherm claghym

Miga domyéina temperatura

W razie potrzeby, temparatus
moZna zmienic pryiskami 4 i-,

4. Macknat preyclsk  OF  aby

zatwimrdzic.

5. Zacznie migac predehniovwany

Zas peceEniy.

6. W razie potrzeby, czas mozna

i nic przyciskami 4 | -

aris nat proveisk Start,
aby zatweerdzic | rozpoczac
pieczenie;  wyswietlacz  czasu
przestanie migad

8. Rozpoczyna sie peeczense. lkona

w lewe| oeicd wiEwie
o rwa cyki pieczenia

e Urmgdzenie jest gorace
Czas  jest odliczany  najpierw
w minutach, a pmez ostatniy
minute w sekundach,

i3, B

Uwaga: W Kazdym programig, czas

temperaturs ostatmes UZyiE W Tym
nym

iy,
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D. Konczenie pmgramu {automatyczneqo lub recznegol

1 2

1. Gdy odiizany czas dojdzie do 000, Urzadzenie zasygnalizuje konkec plecena sygralem

dzwiekowym.

2. Maceral | rz preycisk OK, aby wylyczyc dewonek, wyswoetlany czas 000 bedzie migac,
3. Aby nie sparyc sie podozas menipulowania blachs lub forma, konkeczne jest w@ycis

odpowiednich srodkow ocheany [relawicy kuchenmej;.

Uwaga ! Wazne jest, aby szybho otwomye urzadzenie | wyjad z miego ciasta, abw nie paekly sio

dhuei,

E. Przediuzanie programu (automatycznego lub reczneqo

140

1.

Fo  zakonczeniu  progQrETILL
kel okaze sig, ze oasto [est
medopeczons, moing dodac
dodathowy @as  pleczenia
bezpoirednio przyciskami 4
Zamknac poknywe

fo wprowadreniu dodatkowego
zasy, nakedy pacisngf proycisk
Start, aby kontynuowac
piECZENE

Wydwietlacz. czasu  przestank
miga< | razpocznie sie odliczanie
IFHILE Pieczams badzie
kontynuowane. Tkona w levee|
czeid  wyiwietlacza  oznacza,
& trwe cykl piecenia | 1=
urzadrenie jest gorgoe,



F. Ponowne wlaczanie teqo samegqo programu

Program automatyczny i reczny

1. Powylgczeniv dzwenka, nalezy po raz drugd naclsnac
przycisk OK, aby wyiwietlic czas. Wyswigtlony zostanie |
bedzie migad astatni uzywany czas pieczenis.

1. Aby whczyd program, ralezy nacisngd przycisk OK.

G. Ponowne wiaczanie innego programu

Po uzyciu programu automatycznego

1. Po wyigczersn drwonks, nalezy nacsngc preycisk
Cafnij, aby wrickd do poziormu wybierania pregrami

1. Informace it wybieranis programu podans w czetci A

1. Po wylgrzeniu drwonks, nalery nacisngc preycisk
Cafnij, aby wrdci do poziomu wybierania programil
2. Informacje nt.whczania programu podano W ezesciC.
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Zmienianie czasu trwajaceqo programu

Uwwaga: Zmiana czasu trwajacego pragramu pieczenia powadije, 28 nie ma gwaranci tego, jaki
bedrie tego efakt. Lepie} jest ponownie wizczyd pelry program

Jest to mozliwe tylko jesli czas pieczenia, jaki uplynal

< 2 min.
1.

Uwaga: fefli czas pieczenia, @k uphynal < 2 min, preyeiski + i-

142

Machingt przycisk Cofnij, aby
wrock do paziormnu wibierania
czasl Wdwietlany czas bedeie
migac.

. W razie potrzeby, ralezy nacisnac

prycisk Cofnij po raz drugd, aby
wrock do paziormnu wibierania
DIOGFamiLL

. Prrycskaml = 0 - wybred nowy

program i/lub zrmienic cas.
Zatwierdzic ponowniE
rozpoczad pieczenie przyciskiem
Start

niie 53 aktywne.



Ich uzycie jest mozliwe tylko jesli czas pieczenia, jaki uptynat
> 2 min,

istnieje mozlwwas zmiany czasu,

1. Fo 2 pierwszych  minutach
pieczenia przyeisk Catnij
prestaje  byd  aktywny. Cras
moZna  zmeenid  bezposednio
przycickami 4§ - Czas bedreie
migac.

2. Matisnat prycisk OK aby
zatwisrdzic nows wartoid

3 G zostal Zrmianiony,
witiwletlzcr Juz nie migs, a
piaczenie g5t kontynuowane.

Uwaga: Jasli w ciggu 5 sekund nie zostanie nic zatwisrdzone, czas widc do pienvoine| wariodc,
bez modyhkowania programu.
P dwedichi pierwszvch minitach pieczenia preyeisk Cafnij przestaje by akbiywmy.
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Czyszczenie i konserwacja

Uwaga: Wszelkie naprawy powinny byt wikonywans
przez profesjonaing punity serwisowe.

1ty

Macsniat  whomlk ey wylscane
Lrzadzenie

Odfgezye urzgdzenia od zaslana
Porwulic gby wzadeerie Cake Factory
cstyglo preez co nagmniej 2 godzdini.
Akcesoria do pieczenia moma myc W
ompwace do natzn Mie zdeca sig
mycla w o amywarce: fonm slianowych
ikzadzenia i jego kabla mie veolno nigdy
whizdac do mmywarki ani zalimac W
wodde Jedli uzythownixnie choe miye form
W ITYWERDE, MoEna je Umye W gorace]
wodze z phnem do mydz nacyn, 2
restepnie wyplice diss Baida wody aby
usunad akéskolwiek ooady.

Starannie wytrzed. Do myca formy 1
powloky niepezywiemgcs mie wolng
wywal metlowych drudade, weky
uidowe] ani iderapowch peodukiw
ysaczacyah,. Maery Uzpwal  miyek
rylotavepch Bt memetdownc. W el
wycrysnzania pokrywy nalezy przefrzec
| pabia owiltong deply wedg | wyTzed
migis | sucha sderecdia.

Nie waolno zanurzsc wegdeenis, W cadd
lubs £k crescionmn, W wodzie b winnej
Ceczy

Przed sChoWaniem NFEzy 5ie LPEWnIc, I8
urzadeenie jest zystei suche.

wodki opshommaid dotyczace  otwordw
wenbdscyimich dym powstajcy podeas
peczeriz jest bardza gorgoy, nie nalegy sig
dhilzat do miese, przez ktore wilatuje ani
dotwkat 5] strafy w czasie, gdy urmgdzenie
pranujei estoorace

Urzadzenie mie posinne byt prenosmng
anl moeEpiEme = ing noge @i @
zetwod rasiaEoy

. Urmgczenie naefy repulamie coysod od

zewnahs

W wyrckii wzytkowania moza dojic do
przeharaien Jest o namalne | zwiszane s
sEmperaturami koniscoymi do Zapickania
produbsaw  spogywzpch.  Zobmiecie
nie jest rechempeecme dla zdrowes | nie
omienia ghoso deialniaurzadzenia



Przewodnik pieczenia

Czasy pieczenia podane s3 tylko orizntacyjnie.

Creholads bisla lub

-=.E|'-'|!|___.,r"'J

Program dedy kowany I Przepis Cras Akiesoria
Eeakopt 25 ki
1. {last -
Clasio jogur iowe 35 rrdn
Muffirry jagodowe 35 rmiin w
T Classa i muffinkl | T
Clastexzka oupCake 35 Q
3. Crefaohacdoae
babeczkl z plyaisym Czehiodads 17 ki 0
wWnEIrzEm
4. Gery Bezy srvejcarsiie 105 risin -

rrlecna 9 min
. I Tomn "
Lrekolads crarna _,.-""- 11 ren
5 Topeetile czekilady Neepy Wi gL forma
akirreni ova
Crebielads « matla Britin

Palre prea pisy zraledd moina wnaszej aplikacii.
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Jak uzyskac idealne wyniki - pomoc

Preyhiady

Hady

Babeerzti w stylu lava cake dopieka sie, jpdi
u2yje she w nicls 2yt daze] odoi masla w
pardemaniu do zalecars| ladcl w graemach,
Babwczial wstylu lava cakenle doplexasle,
|l Ly s o miich byt dlucze| iloded maki w
pardwnaniu co zalecars] Hodclw grarach,

Raligy dlble rzymid sig pedsnypch llodd sdadaihiw,

Babecai w stylu lava - cake kil casto pezvpaly
s, il 2odtave sie jow o Zadueniu po
chvennLl SERACTAJACY ROMiBE prstasrie

Forme naledy wy)ad tak, jak jest to zilecand w
pezewodreo, gy ko zakod oy Sie plezenie

Jodli ciasto byfo ubdjine, & phe Twpczajnie
miksowane, babeczhd w stylu lava cake
przypals sial

Ralezy icitle wkonywad czynncdel takie jok podano w
przealale,

Jedliskbadniki ree 2o tang rdsamomiemie
WiTiEsZan i, pooczas wyjmowania I Sy,
ruffiny beda sie kruszd.

Malezy detile tropmiad sie kolejros o dodawania Shadnik e
W ETTE R

Maije ciasts sq rrclle | nie malq adpowisdnig]
T T

Aly zapewniit sobie optymalng efekt nalezy
rygonytpcamie sprawdzit, oy skladnial sy dobrej jakod i
2y fie 5 preehe mnowane,

Baberzea 7 crarmanimi pwocaiml nie bedzie
wystarizajgon daplecenne od spoduy, jeth
palewd Cancvea nie Zostanie waozona do
zamrazalreka na 4 godzing przsd pieceniem

Malezy deitle tropmiad s crastr dodawanla ladnibdw
zalscanych woprzeplsie
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Rozwiazywanie problemow

Frobles

Fazwigzanie

Qe s 0003

Usterka urzgodzenia:
Olaezyl urzgczenie od 2asisnia | skontaktomat sie x
ohsluga kllenta lub oddad urzgdzenie de sutonzewansgo

kil serwisowego

EmEMYEMENDSENDE

Oidlgzyt vrzadzende od zaskania | adczshac kilks inut.
I powratern podlaczyd urzgcenie do kentaktu | wlaezyd
Ddlgzyt urzackende od 2asiania | shontabitmat sde 2
oisiiags kllenta b T pankiesr sermsowym

Wybdetlafy czas migs

Jedli wyhwietary czas jest peawidlowy nactsnad prapdsk
0, abry zatwaerdaid.

Wyktetlana Bmgereties miga

Jedll wybwinfana teraerura it prasddlaws, nackngd
przpcisk OF, dny mabwlerdad

Wilzezony program irgl

Jadll wybwefary program jest prawedlowy, nadsagl
pezyisk OF, doy abaierdzid,

Otworzyd urzgclzenie, sprawdit, <oy ruszt-aodpbrka nie
zost pod Mepraywierajaoy forma do pleczenia.
Sprawdzid, cry uzywana st ullkenovwa forma do peecreni

Urzadzenie nie zaryka e prawidlows o wysokosd goned 4,5 cm Jezeli-fak st wyiat nuszt-
padadrke.
Jezell uzywana foerna nie pasu e do uizadzenie, nalery
iyt inrej forrmy, kbdea bedze pasowalz do urzydeenia.
j Fod kanlec pieczenia, po wdqozeniu sygnalu diwiekowego
Czas deszed do 000, ale nie jest x
P —— wpsLl przyilskiem OF, nebery 2evkingd urrgizenie | dodad czas

pezyeiskami - |+, a potem zataierdzd arzycidem OH

Ped zad pleczenia, po zmodyfkowaniu czisu
pisczeni, 2 altomatycnde peastaca slg
14 (285 pczifasy

Pozmianie @asu ralezy nacanit pezyclsk K sy
zatwierdzic

Po welgizeniu progran pieczenia Imieng
ComsU pheczenda nie jest juz mozliwa

Odezebiat 2 minuty od wlaczenia progearmu | zmienid czas
pezvriskami - |+,
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INDICE
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Irstrugdes de seguianga

Descricio

Utilizagdo das formas
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Preparacdo
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A Escolha do progroma de confegdo

B. Utllizacde de um programa automatico

C. Utilizagdo do progroma manual

[ Fim de um programa {autormdtico ou manwal)
E. Prolongar um ciclo de confedo (outomdtico ou manual)
F. Beindciar o mesma programa

G. Reiniciar um programa diferente
Modificardo do tempo e do programa em curso
Limpeza & manutencto

Guia de confecdo

Ajuda paro obter um resultodo perfeite

Resolecdo de problemas
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Instrucoes de sequranca
AVISOS IMPORTANTES

Utilizagao, manutencao e instalacao do produto: Para sua
seguranca, por favor consulte as diferentes informagoes
deste manual e as respetivas imagens.
Este aparelho destina-se apenas a um uso domeéstico. Nao
foi criado para ser utilizado nos sequintes casos, gue nac
estae abrangidos pela garantia:

— Espacos de refeicao reservados aos funcionarios em

lojas, escritorios e outros ambientes profissionais.
— Em quintas.
— Por clientes de hotéis, pensces e outros ambientes com
carater residencial.

— Ambientes do tipo guartos de hospedes.
Retire todas as embalogens, autocolantes ou acessorios
tanto do interior como do exterior do aparelho.
Este aparelho nao foi criado para ser utilizado por pessoas
{incluindo criancas) cujas capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais sejam reduzidas, ou por pessoas com falta
de experiéncia ou conhecimento, exceto se estas tiverem
a ajuda de uma pessoa responsavel pela seguranca,
supervisao, ou instrucoes acerca da utilizacdo do aparelho.
Convém supervisionar as criancas para se certificar de que
nao brincam com o aparelho e que ndo o usam como se
fosse um bringuedo.
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Nunca utilize o aparelho sem supervisao.

AN\ A temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver a funcionar.

Nao toque nas superficies quentes do aparelho.

Este aparelho nao se destina a ser ligado através de um
temporizador exterior ou sistema de controlo a distancia
em separado.

Desenrole o cabo de alimentacdo por completo.

Se o cabo dealimentacao daalimentacao estiver danificado,
devera ser substituido pelo fabricante, por um service
de Assistencia Tecnica ou por uma pessoa igualmente
qualificada, de modo a evitar quaisquer perigos para o
utilizador.

Se for utilizada uma extensao, esta deve ter uma capacidade
eguivalente e ter ligagdo a terra incorporada. Tome todas as
precaucoes necessarias para que nao haja obstrugoes.
Ligue o aparelho apenas a uma tomada com ligacao a terra.
Certifique-se de que a instalacdo elétrica & compativel com
a poténcia e tensao indicadas no aparelho.

Este aparelho nao deve ser mergulhado em liquidos. Nunca
cologue o aparelho nem o cabo dentro de agua.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia
ou conhecimentos, desde que sejam supervisionadas ou

ensinadas a usar o aparelho com toda a sequranca e que
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compreendam os perigos envolvidos.

A limpeza e manutencao do seu aparelho ndo devem ser

feitas por criangas, exceto se tiverem mais de 8 anos e

forem supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance

das criancas com idade inferior a 8 anos.

» ATENCAO: Néo aqueca nem pré-aqueca o produto sem as
formas de confecao no interior.

O que deve fazer

« Lem com otengdo e mantenta por parto os mstugoes deste manual, cormuns os dferentes
wersdes, tendo em conto os noessdrios entreques oom o seu oparefha.

+ 5e ocorrer um ocidente, passe medictarments dgua fria sobre @ queimadura e, ze necessdri,
contate um medca,

+ Coloque o cobo de forma o ficor afsstodo das zonas de tobalho. Tome todos e precaucbes
necessdras, de mado a ndo pertuebar o circulagda de tercesas em redor da mesa nem o criar
ohstrigies

« 0= fumes da confecio podem ser perigosss pars o5 onimas gue tenham um: sisterno. de
resprocio partkularmente sensael, como os aves. Aconselhames os propeietdrios de aves o
afestarem os animais dofocal do confecco

= Mantenha o aporelho foea do leonce de oriangos.

» Aguonde do primeira uthimcio, love o farma de aluminio, verto wm poucs de theo e passe com
UM BOM 0 SUGVE.

= Aguondo da grimera utiiizagdo, love as formas emn silicone, depols seque-as com wm pano
suave.

= Certfigue-se de gue as formios de confegdo hicom bem lovadas ontes da utdzogGo

» Pora evites deterioror os formos de confeqda, utilize-us openas no aporelho pora os queis foram
criadas {ex: Nio as cologua num forno, fogdo ou ploca elétrson.. ).

= Certfigue-se de que os formas de confecao ficom estives, bem poskcionadas na bose do
aparelha, Utilize openos as formios de confecoo fomecdes ou odguiridas no Sefvico de
Asssténcan Temico outorizodo.

» Pora preservar orevestiments dos formas de confecto, uthize sempre uma espdtula de plastico
ol de madeia

= Ltilize apenos ocessarics fornecidos com o aporelho ou comgradas num Servico de Assisténcio
Teécnico outorzodo. Moo os utilize com outros aparethas.

# Lltilize apenos oz forrmos PROMex Tetal e Crisny Boke Tefol indicooas coma compatives
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» Ltilize pegos pare setanr os farmos no fing do confecic
« Pora derreter chocolate, utdze o forma de aluminio ertioderents Coke Foctory ol o fomo
PAOfex para derreter chocolate, se mcuida

O que nado deve fazer

& Moo utiize o apoeelho no exterior.

+ Munca ranzporte o produto enguanto estaver guante ou em funconamento

» Munca ligue o aparefho quando nio for utdizado

« Poea evitor o sobreaquecimenta do aporelho, nio o cologue num canto ou conba uma pareds.

= Munca cologque o seu oparetho diretamente num suparte fragil imeso de vidro, toolha, mével
envermzodo. .. ou num suporte cormo umia tookha de plastico

+ Moo cologue o aparelho em cima ou perto de superficies desdizontes ou guentes, nem deixe o
caba em cima de uma fente de calor (plecas de aquecimento, fagoes o gos..1

+ Nunca cologue o aporethe num miével fada no parede ou prateleia, ou oo lodo de moteriais
inflomaveis, como toldos, cortings ou cortnadas,

« Muncn utdee esponjos metdlicos nem pos de [fnpeso, pora nao dantficar o supesficie de
confeqaa (revestimento ontinderente]

» Moo bansporta o eposelho pela peqa cu pelos cobos matilices.

« hhnco utdize 0 oporefio vozio.

= Moo cologue as formas de contegdo quentes dentro de Sgua ow em cima de uma superfics
fraoil,

# Poea preservar os quolidedes antioderentes do revestmento e dosilicone, ndo deme o aporelho
aquUECEr yozin

« Ac formias de confegdo nunco devem ser monuseadas guentes.

= Moo cozinhe em popel de aluminio.

+ Pea evitar denificot 0 seu oparefha, nunco efetwe tecaitns flomeadas sobre ele

# Munoa coloque folbe de aluminio ow quolguer cutro chjeto entre as formas de confegdo @ os
alimentos o serem cozinhadas, ou entre as formas de confecio e as resisténcios.

« Moo corte diretarmente em cima das formos de confecio

= Munca deise o oparelho agquecer sem refletor e umo forma de confecio no interiar

+ Munca oqueq nem cozinhie no posigic de “oparelho oberta”,

# Poea conservar os gualddades antinderentes do silicone, recomendomos gue noo o lave ne
migquin de oo feig

« Pora wm bom funcionomento do seu oporelto, eo ender os formas, néo ultrapasse os
proporgdes indicadas

+ Moo unte e: formas de sdiane com oleo, manteiga nem gordur.

=
Conselhos / Informacoes
+ Pnea sun segurango, este oparefio encontra-se em confmmidode com ms normos e
regularmentagies opficdweis (deetives do beixo tensde, compatbiidade eletomognética,
materiak em cantocto com os afimentos, ambiente L
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» Agradecermos a sug preferéncio por este oparelho, destinodo apenms o uma utfizacio
domeéstica,

= A& nosso empresa Teserva o dreito de moddicor o gualquer momento, no interesse do
consumidor, os canacteristicos ou componentes dos seus pradutos.

« Durmnte o promeia utilizogdo, pode ocorer urno ligeira libertagto de odor cu de fuma nos
primeros minutos.

« Qualquer alimento salido ou liquido que entre ern contacto com o3 pegas assmnalodos com o
simibeolo ﬂ nic pode ser consumida,

+ P lavar s formas de confeqao, utilize umo esponjo, Ggua quente e detergente paro o loige

= A resistenca ndo pode ser lovado. e estiver renlmente suja, espese gue arrefeca por completo
@ |impe-a com um pane seca.

Ambiente
Frotegio do ambients em primeino lugar!
(D 0 eu mporalbio contém warios materiais valorzovess ol recicldveds,
- Entregue-o num ponts de recalho pora passibditar o seu rotomento.
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5
Descricao

1  Tompao

2  Foinel de comandos

3 Baosedo oparelho

4 Foemz de aluminio entioderente

5  Fofmio em silicone PROfex prra & muffns

6  Foerma emn silicone PROfex pora & mini quegues

7 Geelho de suports pora algumas formas PROfex e pora dereter chacolate
8 Cobode alimentacio

9  Refletoe preto

#10  Fofmo de silcore PROflex paro derreter chocslate, consoonte o modelo

154



Utilizacdo das formas

Para um bam funcionomeanto do sel oparetho, oo sncher s foemios, noo ultroposse os proporges
indicadaos.

Forma em silicone PROflex
0 Cake Factory & compativel apenas com formas do gama Tefel PROflex com dimensbes 30 x 27
cm, e formins Tefal Crispy Bake ndscadaos como sendo compativeis.

| _-r’"
vernperaafoma. Retreofomods Cotfigquessde  Colqueagrebo . Cologee afomo Feme
oliminic aue oefielorpress sobie o efleto”

==0 devidamenie
coincado £ fmda
nofundo do
apor=ho
* Porn o confeghn de conelés ou quiguer utibocdo de wma forma corm wmda altuem sopeaor a 6,5 om
cologus a farrna FROfex diretemente no Cake Roctory serm oo greiho de superte.

Forma de aluminio antiaderente

SFe

Urte 2 foma Encha o faima ety a grehio Ceaffiquese o=
et o eefietor oeto
el deridomazls

olocooo s foead o
no fundodo
opaietha
Derreta chocolate

.I 4 i
Cotoque o Estie ngreitis Frche Eolegsen Coinque ngreha
chocolob: na formao ordmE rMmo wirs osefietm

de olusinig formin odaeodn

Para derreter chocolate, utiize o foemic de aluminio antiaderente Coke Foctary ou o forma de
silicons PROflex poma dereter chocolate. se nduida,
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Apresentacdo do produto

1 2 3 7] 4 3
Botaa 0K/ Start | Imcar]
Ecrd de conbrolo
Mfrogromas outomatcos
Progroma mionual

1 Botoo de ligarddesligor
2  Botoo de retroceder

3 Botdo Menos(-)

4  Botoo Mos |+)

Preparacao

1. Retie bodas os embofogens, outocolantes ou acessorios bonte do interior como do extersr

- T

do mparelho
2. Antes do primemn Gtilzogle, lave coidodosamente os 1 diferentes foemos com dgue quents
e detergente paro o loigo, passe por ggua e seque cuidodosomente.

Instalacao e ligacoes

Aligagdo do oporelho oplico-se 0 todos os progromas.

1. Ligue oseu oparetho

3. Asaguir, espere oiguns sequnoos
antes de premir o botoo de lsgar!
deslgar. 0 primeiro grogroma
psco o indicer o modo “escolha
da programa’




Apresentacdo dos programas

Mo coso de dividos ocerca do madao de cooferio o utilizar, consulte o guin de confecdona paging

166,

1  Progromio Bolos pare partiar 4 Progroma Merengues
2 Frogramo Bolos ndwiduas 5 Progroma Deneter chocolate
3 Prograrmno Petit-goteou 6 Progroma Marual

Dhcas de confegdao: Existe wm programa odaptado o coda tigo de receitn. De acordo coen o
progroma escalhido, € indicado um temgo de confegio predefinido. Exstern varins receitas

po progroma, Assim, pode sef necessario austor o termpa de acoide com o seceits escothada
{consulte os tempos secomendadas por receita), Nag & necessario pré-aquecimento. A confecto
comera quando o agoreito for fechado & prem o botdo Start

[T

Atencao: Paro gorantr oresultodo, & mdspensavel saguir o receito € respeitor s progorgoes.

157



A. Escolha do programa de confecdo

158

Depor de verter ¢ preparacno oar a
forna e fechar o tompa;

1. Faco desfilor os progromos de
conifecno coen os botoes - e+

2 A imogem escolhidn comecn a
piscar

3. Prima OK pore volidos



B. Utilizacao de um programa automatico

1. Apds o escolho do progroma de
confeciio, o indicador lumincsa
selecionode fica fixo.

2 Un tempo de confeqdo
predefinado pisoa.

1. Primo os botoes - & 4 poma
modificar o tempo, se nacessdri;

4, Certifigue-se de gue o ftompa
esid fechoda Wrimd o botdo
Stwt poro walsdar e inicior a
confecda O tempa apresentada
pesrnanece fixm

5. A confecoo comegn. O grafico @
esquerda do ecrd mdico que um
cicla de confecao esta em ourso @
que o oparelho esta a aquecer. O
tempa & descontado em minutos
e depols em segundos no ultima
mirto

Obseracac: Muma prémima
utlzocoo, o temgo predefinido para
coda prograrmo sefd o uftime tempa
utilzodo
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C. Utilizacao do programa manual

— Manual —

160

1. Apos o escolho do progroma de
confeqan, o mdicadar luminosa
selecionodo fica fixa.

2 Ume temperaturn predehnada
comecn o piscal.

3. Pimo of botdes - & + pora
moditicer 0 tEmMperotura, se
necassario.

4. Prima o botao OF pora valedar

5 Un tempo de confegda
predefinado pisoa

6. frimo os botoes - 2 4 porg
modificor o tempo, se neceasdria,

7. Wimo. o botde Stmt pora
validar e micir a confegdo,
4 opresentococ  do  tempo
permmonece fixg,

8. A confecoio comeqa. O grafico a
esquerda do ecrd indico gue um
cicla de confeqio estd em ourso &
que oaparetho estd a aguecer, 0
tempa & fescontodao em minutos
e depois em segundas no dltima
min ke

Obseracac: Muma prowima

utizocio, o tempo e temperctura
predefanidos  sesdo o5 (dtimos
utlzndos.



D. Fim de um programa (automatico ou manual

i)

1 z 3
1. Quondo o termpo chegar o 800, o produto emite um ovise sonoro parn assinalar o final do
confeciio
2. Prmo OK paro gesligor o oveo sonoro. O visor 000 psco.
3. Enecessario utifizar luvos de coznho pora ndo se queimar oo maenusear pratos quen bes ou
fotrmms:
Atencao: E mmportante abrir o aparelha e retitar topidomente os bolos peea gue nao continuem
o0 COzer.

E. Prolongar um ciclo de confec@o (automatico ou manual)

1. Mo Fnal do programa, coso
o bole omoa nao  estepo
suficientemante  corido, pode
odicionar temgo de confegda
premindo diretamente os botoes
& & - Valte o fechar o tompo

2 OQuondo. tiver ntroduride. o
tempao odicional, primo St
parg continuar o confecao.

1 A opesentmgio do  tempo
pesmanece fia e comecs a
cantogem decrescente mnuto a
minute A confeciio continwn. O
gricfico & esguerdo do eca mdica
que um oido de confeqmo esta
em adrso g que o aperetho esta
0 aquecer
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F. Reiniciar o mesmo programa

Automdtico e manual

1. Apds ter desligodo o oviso sonorg, primo uma segunda
vez o botdo OK posa visualzar o termpe. O Gitima tempo
de confeqao ublizado oporece a pscor

2. Prima OK pare nicie o programao,

G. Reiniciar um programa diferente
Apés um programa automatico
I ; 1, Apos ter desligodo o owiso sonoro, prmo o botao de

tetroceder pora valtor @ seleqda do programa.
2. Consulte o porte & porn escalher o programa

Ap6s um programa manual

1. Apés ter desligodo o oviso sonoeo, primo o botdo de
tetroceder pora valtar @ seleqdo do programa.
2. Consulte o porte C parn escolher o prograrmae.
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Modificacdo do tempo e do programa em curso

Atencio: Modificor o tempo de confegio em cusso deinn de gerantr of resultodos. E preferival
TeFICIOr O programn completo.

Possivel apenas se o tempo de confecdo decorrido for
inferior a 2 minutos

1. Primo o botdo de rebroceder
para vottar @ sefecdo do tempo,
{0} tempa opresentodo comeqa a
pscaor.

2 5S¢ fo  necessaro,  goima
uma zegundo ver o botio de
retroceder paro woltor 4 selegda
do programa

3. Pimo oz botdes = e - para
escather navamente um
programa efou modificor o
tempa.

4. Valde premindo Start  paora
reinicior o confeqas.

Aterscio: s botdes + £ -ndo estfo otivas quando o tempo for inferior a 2 mimutos.
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Possivel apenas se o tempo de confecao decorrido for
superior a 2 minutos

Possibd dade de modificar otempo.

1. Apds os 2 primeiros minutos de
confecan, o botio de retroceder
deixo de estmr otivo. Prima
dretarmente o botdo + ou - para
modificar o tempe. & tempa
comaco o pisor.

2. Pima OF paro validor o nova
walar

3 O tempo ¢ modifcodo e a
opresentacto permanece fisa. A
confecho contirwa.

Atersgiio: Se nan for feite gualquer valdagtone espaco de 5 sequados, o tempo volto oo oognal,
sem modifsagmo do progroma.
O botéo de retraceder deixn de ficor ative apds oo dois primeiros minutes de confegde.
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1. Pimo o botc de Bgodldesligor pora
desdigpar o aparelo

2. Petre oficha da termada

3. Dete o Caie Factory aredecer duonite,
pedo menas, 2 haores

L, 05 goessiries de confeciio podem sef

Limpeza e manutencao
lovades no mdguing de v logn. Naa
fecomendamaos que ke as formas de

sdicane no maquing de leer loica, O

1 z oparedho 2 o coho munm devem I a
miquing de kaver kg nem ser colpcados
denfro de agua bowe g formas com
oguo- guente defergente poo a ki
depois posse-as pof dgua abundanie parg
elimirar guaisquer residuos

5. Seque-s bem Moo utime esfegies de
oo, [a de apo nem produtes de fmpeza
obvosias pora lmar o fama onticderente.
{Utdize apehas espanjos de nylon ou que
reda tEnham porkes mettlices. Pom oo
o t@mpe, passe Luma espono amiaebada
e Dgun quente & segue LM LT para
SLATVE £ 5800
Muneo cologue o opaorehie dertra de dgua
ou quolgues outra liguida,

6. Certifguese sempre de oue o oporelho
st lmpo e seco an'tes die o guardar,

7. Moo togue naso porkes guentes . da
oparddho quondo estaer o-sa utimods.
Montennn o5 maos £ o co'n afostodas
da vapa provenente da porte de-tnds da
oparatha.

8 O cpomeho ndo deve ser fronspornds
rerm sequrodo pela bose nem pelo coba
de dimantagda

9. LUmpereguormente o coipo do gporeta
Apds o utiipogoo, pode ooomel Uma
mudanca e cor lsto & nornal & esta
ligeda a5 temmerabwns  necessinias
pan a confepds dos almentos O fecto
de ficor amarele ndo & prejudioe pera
0 saide e nan olfera os qualidodes de
funcionaments doaparelio

Atencoo; Qualquer reparecio deve ser afetuadn por
um Servigo de Assisténcio Tecnao outarizada,
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Guia de confecao

Oz termpos de confecdo sto dodos o titula mdicatwva.

Progromes I Receitn Ternpa Acessdein
Picdels 25.min
1 Botws para partib -
Balo de wgurte 35 min
i de mirtil 35min '
2 Bolos sndiwdusis
Cuescues 35 min 0
3 Petl-Odrenu Chocolte 17 min 0
4 Meergues METERGUES Suifis 105 mwn -
Chiscelote biords ol & mif _.-""'H-
deeite & min -
Femit " -
Lhincohals preta bt
I__-'"' 11 min
s
E;! & Drerreter chocolats Fermo de aurinio
anliolEents
{horobats + manisge & emin

Encantre as receitos compée bas mo nossa aplacacao,
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Ajuda para obter um resultado perfeito

Exermplas

nciniaiic

O petit-obteau nio ficardo suficertements
cozides se hauver derrasada manteig em
rel e cotes pesas recomendadis.

O petitoiten floanko demasiade cozidos

se bvirsim demasicda fareho em relogdo aod
presos recorendados

Respeite o guantidodes dos ingredientas:

(s petitgdteou ou od bolos fioom devesiado
azides se fwem deinodes deritra oo Coke
Fatimry apts o miso donam de find de
confehn,

fretire o fomna r fingl da confegdo; confonme
recermandade na guia,

(0 comuirs coulonits ficor dersioda rmodas
s pmrassa for batida & nio simolesmente
ik

Prespede os indecagbes recomendodas am receita

O pruffans ficam québradipos as retingr da
foema, cose os ingredhentss s jam Mmsteodas
inciferenitemente

Sipa a ardern dos passos de adipdo dos ngredientes do
ressha.

(0= rreus bielos tiie e sobor nen tedund,

Pira gorante wmiesdtods Stime, certifique-se de que
eaingredentes sdo de poe qualidide e actio dentroe de
wakdode

O pebt-glteau com frutas sivestres nio
ferarn suficientemente cozgos no funde
18 0 cerda e Fitns ndo for ool cooda no
congelnd & hieos ontes de i an

Respete b trpa de colecocha dos ingredentas
reormencades narecei.
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Resolucdo de problemas

Problemn

Salugio

Erd cu B3

Fola do gporelho

Drestigie o o aparebic e retire o ficha do tomade Contate
{2 Centie de contofo do coraurmider pu um Serdgo de
Bssistinon Thmion cutorzodo.

Erd T EM M8 Qi 05 Er

Dhestigrue o aporele de carente e espes olgurs minatos
Asegiar, wolbe o ligor o aparehe e cologue-o em
fureionormentn

Se o problema persistis, contate o Centra de Conberto

o concuim dor oo um Sérdgo de Assstendo Teonica
bz,

Crtempa apfesentndd comegn o piEcar.

e o e apresedtade sstiver toimels, pima OK por
wiikdor

A berngenatien opeesEnnda £OmeqD o i

Se o iemperntung opresentode estiver coireta, pnma 0K
et abdar.

( procrami atwiedo Cormeqn a pisoor

Sa & programa apresentade estive comets, piima 0K para
wakdor

(r epareiha ndo Schi oo etamente,

Abrn o operstne, cerfifigue-se de queé o suponte do

orefn ndo fid deixncko por baing da forma de confegda
aritiadererits.

Certifique-se si psbd o usor uma forma de slicone coem
urnix ol furo superer @ &5 o Se for o cmsoc Retire 0 gl
de wiperte

A farrna ubfizade mho & adaptedn por este aporelho:
Utilize umno forma que respeite e condsgdes de utilizacio
deste oparelha

O tempn dhegou g 000, mas a cenfeqdo nio
& o suficente

Nu final do confeghio, apéd ter dedigade o aise sondng
premindo o kot DK, volie a fedyar o aporelho € adidone
Sempa Cors 65 babdes « & - @ depois vilide com o batba I

Durente o confeche, apes ter mod ficode

o tempo de confecho, este valtn
puterrelicrente pe jampo nido.

Apds ter modilicade o tempo, pima OK para validar,

At e inleade um prograrra de conledio
i & porsshvel modificor o lempo de
tenfegiio,

Espase gue tenherm decamid 2 minutes apds o infod do
peoaram pand rodfionr & tempn corm s batdes + -
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