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Deutsch

Unsere Produkte werden hergestellt, um hdchste
Anspriiche an Qualitat, Funktionalitdt und Design zu
erfillen. Wir wiinschen Ihnen mit lhrem neuen Gerat
von Braun viel Freude.

Vor dem Gebrauch

Bitte lesen Sie die Gebrauchsanweisung
sorgfaltig und vollstdndig, bevor Sie das Gerat
in Betrieb nehmen.

Vorsicht

. Die Messer sind sehr scharf.
Behandeln Sie die Messer

mit groBter Vorsicht, um
Verletzungen zu vermeiden.

e Dieses Gerat kann von Personen mit
reduzierten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fahigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates un-
terwiesen wurden und die daraus
resultierenden Gefahren verstanden
haben.

e Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
spielen.

e Dieses Gerat darf nicht von Kindern
benutzt werden.

¢ Das Gerat und seine Anschlusslei-
tung sind von Kindern fernzuhalten.

¢ Reinigung und Benutzerwartung dir-
fen nicht unbeaufsichtigt durch Kin-
der durchgefiihrt werden.

e Schalten Sie das Gerat immer aus
wenn es unbeaufsichtigt ist und zie-
hen Sie den Netzstecker vor dem
Zusammenbau, Auseinanderneh-
men, Reinigen oder Aufbewahren.

¢ \Wenn das Anschlusskabel beschadigt
ist, muss dieses vom Hersteller, des-
sen Kundendienst oder ahnlich quali-
fiziertem Fachpersonal ersetzt wer-
den, um Gefahr flr den Benutzer zu
vermeiden.
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e Priifen Sie vor der Inbetriebnahme,
ob die Spannungsangabe auf dem
Geréat mit Ihrer Netzspannung Gber-
einstimmt.

e Vorsicht beim Einflllen von heiBen
Flussigkeiten in die Kiichenmaschine
oder den Mixer, da heiBer Dampf
austreten kann.

* Dieses Gerat ist ausschlieBlich zum
Gebrauch im Haushalt und flr haus-
haltstibliche Mengen konstruiert.

¢ Nicht mit den Fingern in den Einfull-
schacht greifen, wenn das Gerat am
Netz angeschlossen ist, insbesonde-
re, wenn der Motor noch lauft. Aus-
schlieBlich den Stopfer zum Nach-
schieben benutzen.

¢ Keines der Teile darf im Mikrowellen-
Herd verwendet werden.

Teile und Zubehor

Kontroll-Leuchte
Sicherheitstaste @
Smartspeed Regler/stufenlose
Geschwindigkeitsanpassung il
Motorteil
EasyClick Entriegelungstasten
ActiveBlade-Mixstab
Becher
Schlagbesen
a Getriebeteil
b Schlagbesen
9 Stampfer
a Getriebeteil
b Purierschaft
¢ Stampfereinsatz
10 350-ml-Zerkleinerer «hc»
a Deckel
b Messer
c Zerkleinerer-Topf
d Anti-Rutsch-Ring
11 1500-ml-Multifunktions-Zubehor «fp»
a Deckel (mit Getriebe)
b Kupplung fur Motorteil
¢ Stopfer
d Einflllschacht
e Verriegelung
f Arbeitsbehalter
g Anti-Rutsch-Ring
h Messer
i Knetwerkzeug
j Einsatztrager
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(i) Schneideinsatz (fein, grob)
(ii) Raspeleinsatze (fein, grob)
(iii) Julienne-Einsatz

k Pommes-Frites-Scheibe

Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten Gebrauch
- siehe Kapitel «Reinigung und Pflege»

Kontroll-Leuchte

Die Kontrollleuchte (1) zeigt den Betriebszustand des
Gerates an, vorausgesetzt es ist an einer Steckdose
angeschlossen.

Kontroll- Gerat/Betriebszustand

leuchte

Rotes Blinken  Gerat ist betriebsbereit.

Grin Gerat ist entriegelt (Sicherungsta-
ste ist gedriickt) und kann einge-
schaltet werden.

Rot Frihwarnung vor Uberhitzung.

Der Motor wird nach und nach
langsamer und schaltet sich dann
aus. Lassen Sie das Gerat abklh-
len. Es kann wieder verwendet
werden, wenn die Kontroll-Leuch-
te rot blinkt.

Wenn die maximale Geschwindigkeit bei hoher Last
und langer Betriebsdauer abnimmt, kénnen Sie den
Vorgang abschlieBen, sollten das Gerat danach
jedoch abkiihlen lassen.

Gebrauch des Gerates

Smartspeed Regler fur stufen-
lose Geschwindigkeits-
anpassung il

Einmal driicken fir alle Geschwindigkeiten.

Je fester Sie drlicken, desto hoher die
Geschwindigkeit. Je hoher die Geschwindigkeit,
desto schneller und feiner das
Verarbeitungsergebnis.

Einhandige Bedienung: Mit dem Smartspeed
Regler (3) kdnnen Sie mit einer Hand das Gerat
einschalten und gleichzeitig die Geschwindigkeit
stufenlos regeln.

Bedienung des Piirierstabs

Erstgebrauch: Entfernen Sie die rote Lasche vom
Motorteil (4) ab, um die Transportsicherung zu
entfernen.

8
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Einschalten (A)

Das Gerat ist mit einer Einschaltsperre ausgestattet.
Befolgen Sie fiir ein sicheres Einschalten die
folgenden Punkte:

e Driicken und halten Sie mit dem Daumen die
Sicherheitstaste (2). Die Kontroll-Leuchte
leuchtet dauerhaft griin.

e Driicken Sie dann sofort den Smartspeed Regler
entsprechend der gewilinschten
Geschwindigkeit.

HINWEIS: Wenn der Smartspeed Regler nicht
innerhalb von 2 Sekunden gedriickt wird, 1asst
sich das Gerat aus Sicherheitsgriinden nicht
einschalten. Die Kontroll-Leuchte blinkt rot. Um
das Gerat einzuschalten, beginnen Sie erneut mit
dem ersten Schritt.

e Wahrend des Betriebs muss die Sicherheitstaste
nicht gedruckt gehalten werden.

ActiveBlade-Mixstab (B)

Der Purierstab ist mit einem ActiveBlade-Mixstab
ausgestattet, welcher dem Messer ermdglicht sich
bis zum Spritzschutz driicken zu lassen. Die
Anpassung erfolgt automatisch durch driicken,
wodurch der Stab insbesondere zum Plrieren
harter Lebensmittel, wie ronem Obst und Gemdse,
geeignet ist.

Er eignet sich auch ideal zum Zubereiten von Dips,
Saucen, Salatdressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und Milchshakes.

Wahlen Sie die hochste Geschwindigkeit fiir beste
Ergebnisse.

Zusammenbau und Bedienung

e Klicken Sie den ActiveBlade-Mixstab (6) auf das
Motorteil, bis er horbar einrastet.

e Halten Sie den ActiveBlade-Mixstab in den
Becher und schalten Sie das Gerat dann wie
oben beschrieben ein.

e Mixen Sie die Zutaten mit einer leichten Auf-und-
ab-Bewegung, bis sie die gewlinschte Konsis-
tenz erreicht haben. Abhangig vom ausgetibten
Druck wird das Messer des ActiveBlade-
Mixstabes innerhalb des Spritzschutzes nach
unten gedruckt.

e Ziehen Sie nach dem Gebrauch den Netzstecker
und driicken Sie die Entriegelungstasten (5), um
den ActiveBlade-Mixstab zu entfernen.

Vorsicht

e Beim Eintauchen in Flussigkeiten und Zutaten
dirfen diese die griine Linie des ActiveBlade-
Mixstabs nicht Gberschreiten.

e Wenn Sie das Gerat zum purieren heiBer
Lebensmittel in einem Topf verwenden, nehmen
Sie diesen von der Kochstelle und achten Sie
darauf, dass die Flussigkeit nicht kocht. Lassen
Sie heiBe Lebensmittel etwas abkiihlen, um eine
Verbrihung zu vermeiden.
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e |assen Sie den ActiveBlade-Mixstab nicht in
einem heiBen Topf auf der Kochstelle stehen,
wenn er nicht in Gebrauch ist.

e Kratzen Sie mit dem ActiveBlade-Mixstab nicht
Uber den Boden von Pfannen oder Topfen.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)

1 Eiund 1 Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

e Geben Sie alle Zutaten (Raumtemperatur) in der
genannten Reihenfolge in den Becher.

e Stellen Sie den ActiveBlade-Mixstab auf den
Boden des Bechers. Mixen Sie mit maximaler
Geschwindigkeit, bis das Ol beginnt zu
emulgieren.

¢ Bewegen Sie den ActiveBlade-Stab langsam
nach oben und wieder nach unten, um das
restliche Ol einzuarbeiten.

HINWEIS: Verarbeitungszeit: 1 Minute fir Salate
und bis zu 2 Minuten fir eine dickere
Mayonnaise (z. B. fur Dips).

Schlagbesen (B)

Verwenden Sie den Schlagbesen ausschlieBlich
zum Schlagen von Sahne, EiweiB, Biskuitteig und
Fertig-Desserts.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie den Schlagbesen (8b) in das
Getriebeteil (8a).

e Richten Sie das Motorteil und den montierten
Schlagbesen aneinander aus und dricken Sie
die Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die Entriegelungstasten, um das
Motorteil zu entfernen. Ziehen Sie dann den
Schlagbesen aus dem Getriebeteil.

Tipps fur optimale Ergebnisse

¢ Halten Sie den Schlagbesen leicht schrag und
bewegen ihn im Uhrzeigersinn.

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit um ein Herausspritzen zu
vermeiden und verwenden Sie den Schlagbesen
in tiefen Behaltern oder Topfen.

e Halten Sie den Schlagbesen in eine Schiissel
und schalten Sie das Gerat erst dann ein.

e Achten Sie vor dem Schlagen von EiweiB immer
darauf, dass Schlagbesen und Becher
vollstéandig sauber sind und keine Fettrlickstande
aufweisen. Schlagen Sie jeweils maximal 4
EiweiB.

Beispielrezept: Schlagsahne

400 ml gekihlte Sahne (Fettgehalt von mind. 30 %,

4 bis 8 °C)

e Beginnen Sie mit einer langsamen
Geschwindigkeit (leichter Druck auf den
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Smartspeed Regler) und erhéhen Sie die
Geschwindigkeit (festerer Druck auf den
Smartspeed Regler) wahrend des Schlagens.

e Verwenden Sie stets frische gekiihlte Sahne, um
mehr Volumen und ein festeres Ergebnis zu
erzielen.

Stampfer (C)

Mit dem Stampfer konnen Sie gekochtes Gemiise
und Obst wie Kartoffeln, StiBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Vor dem Gebrauch

e Verarbeiten Sie keine harten oder ungekochten
Lebensmittel, da das Gerat dadurch beschadigt
werden kann.

e Entfernen Sie Schale, Kerne, Steine und andere
harte Teile. Kochen Sie das Obst/Gemiise,
gieBen Sie es ab und stampfen Sie es erst dann.

Zusammenbau und Bedienung

e Befestigen Sie das Getriebeteil (9a) durch
Drehen im Uhrzeigersinn am Plrierschaft (9b),
bis es horbar einrastet.

e Drehen Sie den Stampfer um, setzen Sie den
Stampfereinsatz (9c) auf den Zapfen in der Mitte
und drehen ihn gegen den Uhrzeigersinn fest.
(Wenn das Getriebeteil nicht korrekt montiert ist,
rastet der Stampfereinsatz nicht sicher ein.)

e Richten Sie den montierten Stampfer und das
Motorteil aneinander aus und driicken Sie die
beiden Teile zusammen, bis sie horbar einrasten.
SchlieBen Sie das Gerat an.

e Halten Sie den Stampfer in die Zutaten und
schalten Sie das Gerat ein.

e Bewegen Sie den Stampfer mit einer leichten
Auf-und-ab-Bewegung durch die Zutaten, bis die
gewtnschte Konsistenz erreicht ist.

e Lassen Sie den Smartspeed Regler los und
achten Sie darauf, dass sich der Stampfer nicht
mehr dreht, bevor Sie ihn aus dem Mixbehdalter
entfernen.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
Durch drehen im Uhrzeigersinn nehmen Sie den
Stampferaufsatz (9c) ab.

e Driicken Sie die Entriegelungstasten, um den
Stampfer vom Motorteil zu entfernen. Trennen
Sie das Getriebeteil vom Stab, indem Sie gegen
den Uhrzeigersinn drehen.

Vorsicht

e Verwenden Sie den Stampfer niemals in einem
Topf auf eingeschalteter Herdplatte.

e Nehmen Sie den Topf immer von der Herdplatte
und lassen Sie ihn etwas abkihlen.

e Stellen Sie den Topf auf eine stabile, ebene
Flache und halten Sie ihn mit der freien Hand
fest.

e Klopfen Sie den Stampfer wahrend oder nach
der Benutzung nicht am Rand des Kochtopfes
ab. Entfernen Sie mit einem Spatel die
Lebensmittelreste.
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e Fir beste Ergebnisse beim Stampfen sollte der
Topf 0. &. nie mehr als bis zur Halfte gefillt sein.

e Machen Sie nicht mehr als eine
Verarbeitungmenge ohne Pause.

e |assen Sie das Gerat 4 Minuten lang abkihlen,
bevor Sie damit weiterarbeiten.

Beispielrezept: Kartoffelpiree

1 kg gekochte Kartoffeln

200 ml warme Milch

e Geben Sie die Kartoffeln in eine Schissel und
stampfen Sie 30 Sekunden lang (Smartspeed
Regler zu % herunterdriicken).

e Geben Sie die Milch hinzu. Stampfen Sie 30
Sekunden weiter.

Zerkleinerer (D)

Der Zerkleiner (10) eignet sich optimal zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Krautern, Knoblauch, Gemuse, Brot und Nissen.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

Maximale Betriebszeit fiir den Zerkleinerer «hc»:
2 Minuten fir groBe Mengen nasser Zutaten, 30
Sekunden fiir trockene oder harte Zutaten oder
Mengen < 100 g. Beenden Sie die Verarbeitung
sofort, wenn der Motor langsamer wird und/oder
das Gerdat stark vibriert.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(10d) an der Unterseite des Zerkleinerungs-
Topfs angebracht ist.

Zusammenbau und Bedienung

¢ Nehmen Sie vorsichtig den Messerschutz ab.

e Die Schneide des Messers (10d) ist sehr scharf!
Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft
fest und gehen Sie sehr vorsichtig damit um.

e Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Zerkleinerungs-Topfs (10c). Driicken Sie es
herunter und drehen Sie es, damit es einrastet.

e Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (10a).

e Richten Sie den Zerkleinerer und das Motorteil
(4) aneinander aus und lassen Sie sie einrasten.

e Schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand fest
und den Zerkleinerungs-Topf mit der anderen.

e Zerkleinern Sie hartere Lebensmittel
(z. B. Parmesankése) immer mit hdchster
Geschwindigkeit.

10
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e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die Entriegelungstasten (5), um das
Motorteil zu entfernen.

¢ Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Zerkleinerer-Topfs umfillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen leicht und ziehen Sie es
dann heraus.

Vorsicht

e Verwenden Sie den Zerkleinerer nicht, um sehr
harte Lebensmittel wie ungeschélte Nisse,
Eiswurfel, Kaffeebohnen, Kérner oder harte
Gewlirze wie Muskat zu verarbeiten. Dadurch
kdnnten die Messer beschadigt werden.

e Stellen Sie den Zerkleinerungs-Topf niemals in
die Mikrowelle.

Beispielrezept: Honig-Pflaumen (als

Pfannkuchen-Fillung oder Brotaufstrich):

50 g Trockenpflaumen

100 g cremiger Honig

e Fllen Sie die Trockenpflaumen und den
cremigen Honig in den Zerkleinerungs-Topf «hc».

e Fiir 24 Stunden bei 3°C im Kiihlschrank ruhen
lassen.

e Zerkleinern Sie 1,5 Sekunden mit hochster
Geschwindigkeit (driicken Sie den Smartspeed
Regler ganz herunter).

Multifunktions-Zubehor

Das Multifunktions-Zubehor (11) ist geeignet zum:

e Zerkleinern, Vermischen und Mixen von leichten
Ruhrteigen

e Teig kneten (mit max. 250 g Mehl)

e Schneiden, Raspeln, Schneiden von Juliennes
und Pommes frites

Zerkleinern (E)

Mit dem Messer (11h) kdnnen Sie Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Gemise,
Brot und Nusse zerkleinern.

Angaben zu Hoéchstmengen, empfohlenen Zeiten
und Geschwindigkeiten finden Sie im
Verarbeitungstabelle E.

Vor dem Gebrauch

e Schneiden Sie Lebensmittel vorher in kleinere
Stlicke, um das Zerkleinern zu erleichtern.

e Entfernen Sie Knochen, Sehnen und Knorpel aus
Fleisch, um eine Beschadigung der Messer zu
verhindern.

e Entfernen Sie Sténgel von Krautern und Schalen
von Nussen.

e Achten Sie darauf, dass der Anti-Rutsch-Ring
(11g) an der Unterseite des Arbeitsbehalters
angebracht ist.
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Zusammenbau und Bedienung

Entfernen Sie vorsichtig den Messerschutz.

Die Schneide des Messers (11h) ist sehr scharf!
Halten Sie es stets am oberen Kunststoffschaft
fest und gehen Sie vorsichtig mit ihm um.
Stecken Sie das Messer auf den Pin des
Arbeitsbehalters (11f). Driicken Sie es herunter
und drehen Sie es, damit es einrastet

Fillen Sie die Zutaten ein und schlieBen Sie den
Deckel (11a). Die Verriegelung (11a) muss sich
rechts neben dem Griff des Arbeitsbehalters
befinden und die Markierungen tbereinstimmen.
Um den Deckel zu verschlieBen, drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis der Verschluss horbar
einrastet.

Setzen Sie das Motorteil (4) auf die Kupplung
(11b), bis es horbar einrastet.

SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und stellen
Sie sicher das sich der Stopfer (11c¢) im
Einflllschacht (11d) befindet.

Um das Multifunktions-Zubehor zu verwenden,
schalten Sie das Gerat ein. Halten Sie bei der
Verarbeitung das Motorteil mit einer Hand und
den Arbeitsbehalter am Griff fest.

Ziehen Sie nach dem Zerkleinern den
Netzstecker und driicken Sie die
Entriegelungstasten (5), um das Motorteil zu
entfernen.

Driicken Sie auf die Verriegelung (11e). Halten
Sie sie gedriickt und drehen Sie den Deckel (11a)
gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu 16sen.
Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie vorsichtig
das Messer heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehalters umfiillen. Drehen Sie das
Messer zum Entfernen und Entriegeln leicht und
ziehen Sie es heraus.

Vorsicht

Verwenden Sie das Multifunktions-Zubehor
nicht, um sehr harte Lebensmittel wie
ungeschalte Nusse, Eiswirfel, Kaffeebohnen,
Korner oder harte Gewiirze wie Muskat zu
verarbeiten. Dadurch kdénnten die Messer
beschadigt werden.

Stellen Sie den Arbeitsbehalter niemals in die
Mikrowelle.

Sie kénnen das Messer (11h) auch zum mixen von
leichten Teigen wie Pfannkuchenteig oder
Kuchenmischungen mit bis zu 250 g Mehl
verwenden.

Beispielrezept: Pfannkuchenteig

375 ml Milch
250 g Mehl
2 Eier

Geben Sie die Milch in den Arbeitsbehalter und
figen Mehl und zum Schluss die Eier hinzu.
Verarbeiten Sie die Zutaten mit hochster
Geschwindigkeit zu einem glatten Teig.
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Teig kneten (E)
Abbildung E gilt auch fir den Gebrauch des

Knetwerkzeugs (11i). Das Knetwerkzeug eignet sich
optimal fir das Kneten unterschiedlicher Teigtypen
wie Hefe- oder Mirbeteig.

Zusammenbau und Bedienung

e Stecken Sie das Knetwerkzeug auf den mittleren
Pin des Arbeitsbehalters (11f). Driicken Sie ihn
herunter und drehen Sie ihn, damit er einrastet.

e Fllen Sie den Arbeitsbehalter mit Mehl (max.
250 g) und fugen Sie dann die anderen Zutaten
hinzu, mit Ausnahme der Flussigkeiten.

e Driicken Sie den Smartspeed Regler zu
% herunter, um das Gerat einzuschalten.

e Fllen Sie die Flissigkeiten bei laufendem Motor
durch den Einfillschacht.
HINWEIS: Maximale Knetdauer: 1 Minute —
Lassen Sie den Motor anschlieBend 10 Minuten
lang abkuhlen.

Beispielrezept: Pizzateig

250 g Mehl

5 Essloffel Salz

Y2 Essloffel Trockenhefe

5 Essloffel Olivenol

150 ml Wasser (lauwarm)

e Geben Sie alle Zutaten, mit Ausnahme des
Wassers, in den Arbeitsbehalter und beginnen
Sie zu kneten.

e Fillen Sie Wasser bei laufendem Motor durch
den Einfillschacht.

Beispielrezept: Mirbeteig

250 g Mehl

170 g ungesalzene Butter (kalt/hart, in kleinen

Stiicken)

80 g Zucker

1 Packchen Vanillezucker

1 kleines Ei

1 Prise Salz

e Geben Sie die Butter und den Zucker in den
Arbeitsbehalter und beginnen Sie zu kneten.
Verwenden Sie kalte Butter, um ein gutes
Ergebnis zu erhalten.

e Geben Sie das Mehl und die restlichen Zutaten
hinzu.

e Kneten Sie nur so lange, bis der Teig sich zu
einem Ball geformt hat. Zu langes Kneten macht
den Teig zu weich.

e Stellen Sie den Teig eine halbe Stunde im
Kihlschrank kalt, bevor Sie ihn verarbeiten.

Schneiden/Raspeln/Schneiden von Juliennes/
Pommes-Frites-Scheibe (F)

Verwenden Sie die feinen und groben
Schneideinsétze (i), um rohes Obst und Gemiise in
Scheiben zu schneiden, beispielsweise Gurken,
Zwiebeln, Pilze, Apfel, Karotten, Rettich, Kartoffeln,
Zucchini und Kohl.

Verwenden Sie die feinen und groben
Raspeleinsatze (ii), um Lebensmittel wie Apfel,

1
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Karotten, Kartoffeln, Rote Beete, Kohl oder Kase
(weich bis mittelhart) zu raspeln.

Verwenden Sie den Julienne-Einsatz (iii), um Obst
und Gemiise in Juliennes zu schneiden.

Verwenden Sie die Pommes-Frites-Scheibe (11k),
um Pommes frites herzustellen.

Angaben zu den empfohlenen Geschwindigkeiten
finden Sie in Verarbeitungstabelle F.

Zusammenbau und Bedienung

e Setzen Sie zum Schneiden/Raspeln/Schneiden
in Julienne einen Einsatz in den Einsatztrager
(11j) und lassen Sie ihn einrasten. Stecken Sie
den montierten Einsatztrager oder die Pommes-
Frites-Scheibe auf den Pin des Arbeitsbehalters
und drehen Sie, bis zum horbaren einrasten.

e Setzen Sie den Deckel auf den Arbeitsbehalter.
Die Verriegelung muss sich rechts neben dem
Griff des Arbeitsbehalters befinden und die
Markierungen tbereinstimmen.

e Um den Deckel zu verschlieBen, drehen Sie ihn
im Uhrzeigersinn, bis die Verriegelung horbar
einrastet.

e Setzen Sie das Motorteil auf die Kupplung, bis es
hoérbar einrastet.

e SchlieBen Sie das Gerat ans Netz an und flillen
Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel in den
Einflllschacht ein.

e Um optimale Pommes frites zu erhalten, geben
Sie bei ausgeschaltetem Motor 3 bis 4 Kartoffeln
(je nach Gr6Be) in den Einflillschacht des
Deckels.

e Schalten Sie das Gerat ein. Nie beilaufendem
Gerat in den Einfillschach greifen. Immer den
Stopfer zum Nachfillen verwenden.

e Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker und
driicken Sie die Entriegelungstasten, um das
Motorteil zu entfernen.

e Dricken Sie auf den Deckelverschluss und
halten Sie ihn gedriickt. Drehen Sie den Deckel
gegen den Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln.

e Heben Sie den Deckel ab. Nehmen Sie zuerst
den Einsatztrager oder die Pommes-Frites-
Scheibe heraus, bevor Sie den Inhalt des
Arbeitsbehalters entleeren. Drehen Sie den
Einsatztrager oder die Pommes-Frites-Scheibe
zum Entfernen leicht und ziehen Sie es heraus.

e Zum Entnehmen der Einsatze aus dem
Einsatztrager, driicken Sie das nach unten
ragende Ende des Einsatzes nach oben.

Pflege und Reinigung (G)

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch
grundlich.

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker.

e Tauchen Sie das Motorteil (4) und die
Getriebeteile (8a, 9a) nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein. Reinigen Sie sie nur mit
einem feuchten Tuch.

12
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e Der Deckel (11a) kann unter flieBendem Wasser
abgesplilt werden. Tauchen Sie ihn nicht in
Wasser ein und stecken Sie ihn nicht in die
Spulmaschine.

e Alle anderen Teile sind spilmaschinengeeignet.
Verwenden Sie keine scheuernden
Reinigungsmittel, die die Oberflache verkratzen
konnten.

e Fir eine besonders grindliche Reinigung kébnnen
Sie die Anti-Rutsch-Rringe von der Unterseite
der Zerkleinerer-Topfe entfernen.

e Durch die Verarbeitung von Lebensmitteln mit
hohem Farbstoffgehalt (z. B. Karotten) kbnnen
sich die Zubehorteile verfarben. Wischen Sie
diese Teile mit Pflanzendl ab, bevor Sie sie
reinigen.

Die Designspezifikationen und diese Gebrauchs-
anweisungen konnen ohne Vorankindigung
geandert werden.

Anderungen vorbehalten.

Entsorgen Sie das Produkt am Ende seiner
Nutzungsdauer nicht im Hausmiill.

Die Entsorgung kann tiber ein Braun Service
Center erfolgen oder liber geeignete
Sammelstellen in [hrem Land.

|
Die mit Nahrungsmitteln in Berthrung Il
kommenden Materialien und Gegen-

stdnde stimmen mit den Vorschriften der

Europaischen Verordnung 1935/2004
Uberein.
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English

Our products are engineered to meet the highest
standards of quality, functionality and design. We
hope you thoroughly enjoy your new Braun
appliance.

Before use

Please read instructions carefully and
completely before using the appliance.

Caution

. The blades are very sharp! To
avoid injuries, please handle

blades with utmost care.

e This appliance can be used by
persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack
of experience and knowledge if they
have been given supervision or
instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

e Children shall not play with the
appliance.

e This appliance shall not be used by
children.

e Children shall be kept away from the
appliance and its mains cord.

e Cleaning and user maintenance shall
not be made by children without
supervision.

e Always unplug or switch off the
appliance when it is left unattended
and before assembling, disassem-
bling, cleaning and storing.

e |f the supply cord is damaged, it must
be replaced by the manufacturer, its
service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

¢ Before plugging into a socket, check
whether your voltage corresponds
with the voltage printed on the
bottom of the appliance.

e Be careful if hot liquid is poured into
the food processor or blender as it
can be ejected out of the appliance
due to a sudden steaming.
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¢ This appliance is designed for
household use only and for
processing normal household
quantities.

¢ Do not reach into the filling shaft
when the appliance is plugged in,
especially while the motor is running.
Always use the pusher to guide food
through the shaft.

¢ Do not use any part in the microwave.

Parts and Accessories

Pilot light
Safety button @
Smart Speed switch / variable speeds uill
Motor part
EasyClick Release buttons
ActiveBlade shaft
Beaker
Whisk accessory
a Gearbox
b Whisk
9 Puree accessory
a Gearbox
b Puree shaft
c Paddle
10 350 ml chopper accessory «hc»
a Lid
b Chopping blade
¢ Chopper bowl
d Anti-slip rubber ring
11 1500 ml food processor accessory «fp»
a Lid (with gear)
b Coupling for motor part
¢ Pusher
d Feed tube
e Lid latch
f Food processor bowl
g Anti-slip rubber ring
h Chopping blade
i Kneading hook
j Insert holder
(i) Slicing insert (fine, coarse)
(ii) Shredding inserts (fine, coarse)
(iii) Julienne insert
k French fry disc

O~NO U WN =

Clean all parts before using for the first time
— refer to «Care and Cleaning».

Pilot Light

The pilot light (1) shows the status of the appliance,
when it is connected to an electrical outlet.

13
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Pilot light Appliance / Operating status

Flashing red Appliance is ready for use.

Solid green Appliance is released (switch re-
lease button is pressed) and can
be switched on.

Solid Red Early warning about overheating.

Motor slows down, step by step,
till shut off. Let the cool down. It
is ready for use again when the
pilot light flashes red.

If the maximum speed decreases under high load
and long running time you can still finish your
preparation, however you should let the appliance
cool down afterwards.

How to Use the Appliance

suited to mix hard foods e.g raw fruits and
vegetables.

It is also perfectly suited for preparing dips, sauces,
salad dressings, soups, baby food, as well as
drinks, smoothies and milkshakes.

For best results, use the highest speed.

Assembly and Operation

Smart Speed Switch for
Variable Speeds .l

One squeeze, all speeds. The more you press, the
higher the speed. The higher the speed, the faster
and finer the blending and chopping results.

One handed operation: the Smart Speed switch (3)
allows you to turn on the appliance and control the
speed with one hand.

Operating your Hand Blender
First use: Remove the transportation lock from the
motor part (4) by pulling it at the red strap.

Switching On (A)

The appliance comes equipped with a safety button

for releasing the Smart Speed switch. To safely turn

it on, follow these points:

* Press the safety button (2) with your thumb. The
Pilot Light will turn solid green.

¢ Immediately press the Smart Speed switch and
adjust to the desired speed. Note: If the Smart
Speed switch is not pressed within 2 seconds,
the appliance cannot be switched on for safety
reasons. The pilot light will flash red. To switch
the appliance on, start again with first step.

e During operation you do not need to keep the
safety button pressed.

e Attach the ActiveBlade shaft (6) to the motor part
until it clicks.

e Place the ActiveBlade shaft into the mixture to be
blended. Then switch the appliance on as
described above.

e Blend ingredients to the desired consistency
using a gentle up-and-down motion. Depending
on the pressure applied, the ActiveBlade shaft
will depress and blade will extend.

e After use, unplug the hand blender and press the
release buttons (5) to detach the ActiveBlade
shaft.

Caution

e Do not let liquids or ingredients overlap the green
line of the ActiveBlade shaft.

e |f using the appliance to purée hot food in a
saucepan or pot, remove the saucepan or pot
from the heat source and ensure the liquid is not
boiling. Allow hot food to cool slightly to avoid
risk of scalding.

e Do not let the hand blender sit in a hot pan on the
cooktop when not in use.

e Do not scratch the ActiveBlade Shaft over the
bottom of pans and pots.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil),
1 egg and 1 extra egg yolk,
1-2 tbsp. vinegar,

Salt and pepper to taste
L]

Place all ingredients (at room temperature) into
the beaker in the order as above.

e Place the hand blender at the bottom of the
beaker. Blend at maximum speed until the oil
starts emulsifying.

e \With the hand blender still running, slowly raise
the shaft to the top of the mixture and back down
to incorporate the rest of the oil.

NOTE: Processing time: approx. 1 minute for
salads and up to 2 minutes for a thicker
mayonnaise (e.g. for dip).

Whisk Accessory (B)

Use the whisk only for whipping cream, beating egg

ActiveBlade Shaft (B) whites, making sponge cakes and ready-mix
desserts.

The hand blender is equipped with an ActiveBlade

shaft, which enables the knife extend to the bottom

of the bell. The adjustment is made automatically by

pressure required in blending tasks, especially
14

Assembly and Operation
e Attach the whisk (8b) to the gearbox (8a).
e Align the motor part with the assembled whisk
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attachment and push the pieces together until
they click.

e After use, unplug and press the release buttons
to detach the motor part. Then pull the whisk out
of the gearbox.

Tips for Best Results

* Move the whisk clockwise while holding it at a
slight incline.

e To prevent splattering, start slowly and use the
whisk attachment in deep containers or pans.

e Place the whisk in a bowl and only then switch
the appliance on.

e Always ensure the whisk and mixing bowl are
completely clean and free of fat before whisking
egg whites. Only whip up to 4 egg whites.

Recipe Example: Whipped Cream

400 ml chilled cream (min. 30% fat content, 4 - 8

‘C)

e Start with low speed (light pressure on the
switch) and increase the speed (more pressure
on switch) while whipping.

e Always use fresh chilled cream to achieve greater
and more stable volume when whisking.

Puree Accessory (C)

The puree accessory can be used to mash cooked
vegetables and fruits such as potatoes, sweet
potatoes, tomatoes, plums and apples.

Before Use

e Do not mash hard or uncooked food, as this may
damage the unit.

e Peel and remove any stones or hard parts; cook
and drain then mash the fruit/vegetable.

Assembly and Operation
Fit the gearbox (9a) to the shaft (9b) by turning in
a clockwise direction until it locks into place.

e Turn the puree accessory upside down and fit the
paddle (9c) over the central hub and turn
counter- clockwise to locate. (If the gearbox is
not fitted properly, then the paddle will not
secure in place).

e Align the assembled puree accessory with the
motor part and click the two parts together. Plug
in.

e Dip the puree accessory into the ingredients and
switch on the appliance.

e Using a gentle up and down motion, move the
puree accessory through the ingredients until the
desired texture is achieved.

e Release the Smart Speed switch and ensure the
puree accessory has completely stopped turning
before removing it from the food.

e After use, unplug the appliance. Remove the
paddle (9c) by turning clockwise.

e Press the release buttons to detach the puree
accessory from the motor part. Separate the
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gearbox from the shaft by turning counter-
clockwise.

Caution

e Never use the puree accessory in a saucepan
over direct heat.

e Always remove the saucepan from the heat and
allow to cool slightly.

e Sit the saucepan or bowl on a stable, flat surface,
and support it with your free hand.

e Do not tap the puree accessory on the side of the
cooking vessel during or after use. Use a spatula
to scrape excess food away.

® For best results when mashing never fill a
saucepan or bowl more than half full with food.

e Do not process more than one batch without
interruption.

e |etthe appliance cool down for 4 minutes before
you continue processing.

Recipe Example: Mashed Potatoes

e 1 kg cooked potatoes

e 200 ml warm milk

e Place the potatoes in a bowl and mash for 30
seconds (3/4 way on the Smart Speed switch)

e Add the milk. Resume mashing for another 30
seconds.

Chopper Accessory (D)

The chopper (10) is perfectly suited for chopping
meat, hard cheese, onions, herbs, garlic,
vegetables, bread, crackers and nuts.

Refer to the Processing Guide D for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Maximum operation time for the «<hc» chopper:

2 minutes for large amounts of wet ingredients,

30 seconds for dry or hard ingredients or amounts
< 100g. Immediately stop processing when motor
speed decreases and/or strong vibrations occur.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, tendons and gristle from
meat to help prevent damage to the blades.

e Make sure the anti-slip rubber ring (10d) is
attached to the bottom of the chopper bowl.

Assembly and Operation

e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

e The blade (10b) is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part and handle it carefully.

e Place the blade on the center pin of the chopper

bowl (10c). Press it down and give it a turn so that

it locks into place.

e Fill the chopper with food and put on the lid
(10a).

15
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e Align the chopper with the motor part (4) and
click together.

e To operate the chopper, switch on the appliance.
During processing, hold the motor part with one
hand and the chopper bowl with the other.

e Always chop harder foods (e.g. parmesan
cheese) at full speed.

e When chopping is complete, unplug and press
the release buttons (5) to detach the motor part.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
the blade, slightly turn it then pull it off.

Caution

e Do not use the chopper accessory to process
extremely hard foods, such as unshelled nuts,
ice cubes, coffee beans, grains, or hard spices
e.g. nutmeg. Processing these foods could
damage the blades.

e Never place the chopper bowl in the microwave
oven.

Recipe example: Honey-Prunes (as a

pancake stuffing or spread):

50 g prunes

100 g creamy honey

e Fill the «<hc» chopper bowl with prunes and
creamy honey.

e Store at 3°C in refrigerator for 24 hours.

e Chop 1,5 seconds at maximum speed (fully press
the Smart Speed switch).

Food Processor Accessory

The food processor accessory (11) can be used for:
¢ Chopping, blending and mixing light batter;

e kneading dough (based on max. 250 g flour);

* slicing, shredding, julienning, and making french

fries.
Chopping (E)

Using the blade (11h) you can chop meat, hard
cheese, onions, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers, and nuts.

Refer to the Processing Guide E for maximum
quantities, recommended times and speeds.

Before Use

e Pre-cut foods into small pieces for easier
chopping.

e Remove any bones, cartilage, tendons and
gristle from meat to help prevent damage to the
blades.

¢ Remove stems from herbs, shell nuts.

e Make sure the anti-slip rubber ring (11g) is
attached to the bottom of the food processor
bowl.

Assembly and Operation
e Carefully remove the plastic cover from the
blade.

16
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e The blade (11h) is very sharp! Always hold it by
the upper plastic part and handle it carefully.

e Place the blade on the center pin of the bowl
(11f). Press it down and give it a turn so that it
locks into place.

e Fill the bowl with food. Attach the lid (11a) to the
bowl with the latch (11e) positioned to the right of
the bowl handle and align with marks.

e To lock the lid, turn it clockwise so that the latch
engages with a click.

¢ Insert the motor part (4) into the coupling (11b)
until it locks.

e Plug in the appliance and insert the pusher (11c)
in the feed tube (11d).

e To operate the food processor, switch on the
appliance. During processing, hold the motor
part with one hand and the food processor bowl
on the handle.

e When chopping is complete, unplug and press
the release buttons (5) to detach the motor part.

e Press the lid latch (11e) and hold it. Turn the lid
(11a) counter-clockwise to unlatch it.

e Lift the lid up. Carefully take out the blade before
pouring out the contents of the bowl. To remove
and unlock the blade, slightly turn it then pull it
off.

Caution

e Do not use the food processor accessory to
chop extremely hard foods, such as unshelled
nuts, ice cubes, coffee beans, grains or hard
spices e.g. nutmeg. Processing these foods
could damage the blades.

e Never place the food processor bowl in the
microwave oven.

Using the blade (11h), you may also mix light batter
like a pancake batter or a cake mixture based on up
to 250 g of flour.

Recipe Example: Pancake Batter

375 ml milk

250 g plain flour

2eggs

e Pour milk into the bowl, then add flour and finally
the eggs.

e Using full speed, mix the batter until smooth.

Kneading Dough (E)

Figure E also applies for the use of the kneading
hook (11i). The kneading hook is ideal for kneading
different dough types such as yeast or pastry.

Assembly and Operation

* Place the kneading hook on the center pin of the
bowl (11f). Press it down and give it a turn so that
it locks into place.

e Fill the bowl with flour (max. 250 g), then add the
other ingredients except the liquids.

e Turn the appliance on with % way pressure on the
Smart Speed switch.

e Add liquids through the feed tube while the motor
is running.
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NOTE: Maximum kneading time: 1 minute — then
allow the motor to cool down for 10 minutes.

Recipe Example: Pizza dough

250 g plain flour

Y2 tsp salt

Y2 tsp dried yeast

5 tbsp olive oil

150 ml water (lukewarm).

e Put all ingredients except water into the bowl and
start kneading.

e Add water through the feed tube wihle the motor
is running.

Recipe Example: Sweet Pastry

250 g plain flour

170 g unsalted butter (cold/hard, small pieces)

80 g sugar

1 vanilla sugar

1 small egg

1 pinch salt

e Put butter and sugar into the bowl and start
kneading. For good results use cold butter.

e Add flour and the rest of the ingredients.

e Dough will become too soft from over kneading.
Stop kneading shortly after dough has formed a
ball.

e Cool down the dough in the refrigerator for half
an hour before proceeding.

Slicing / Shredding / Julienne / French Fry (F)
Use the fine and coarse slicing inserts (i) to slice
raw fruit and vegetables into fine, thin slices; e.g.
cucumbers, onions, mushrooms, apples, carrots,
radishes, potatoes, zucchini and cabbage.

Use the fine and coarse shredding inserts (ii) to
shred foods such as apples, carrots, potatoes,
beetroot, cabbage, cheese (soft to medium).

Use the julienne insert (iii) to cut fruit and vegetable
into julienne.

Use the French fry disc (11k) to prepare french fries.

Refer to the Processing Guide F for recommended
speeds.

Assembly and Operation

e For slicing / shredding / julienning place an insert
into the insert holder (11j) and snap into position.
Place the assembled insert holder or French fry
disc on the center pin of the bowl and give ita
turn so that it locks into place.

e Attach the lid to the bowl with the latch
positioned to the right of the bowl handle.

e Tolock the lid, turn it clockwise so that the latch
engages with a click.

e [nsert the motor part into the coupling until it
locks.

e Plug in the appliance and insert the food to be
processed into the feed tube.
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e For best French fry results, place 3-4 potatoes
(depending on the size) in the feed tube of the lid
while the motor is switched off.

e Switch the appliance on to operate. Never reach
into the feed tube when the appliance is switched
on. Always use the pusher to feed in food.

e After use, unplug and press the release buttons
to detach the motor body.

e Press the lid latch and hold it. Turn the lid
counter-clockwise to unlatch it.

e Lift the lid up. Carefully take out insert holder or
French fry disc before pouring out the contents
of the bowl. To remove the insert holder or
French fry disc, slightly turn it then pull it off.

e Toremove an insert, push it up at the one end
that protrudes at the bottom side of the insert
holder.

Care and Cleaning (G)

e Always clean the hand blender thoroughly after
use.

e Unplug hand blender before cleaning.

e Do notimmerse the motor part (4) or gearboxes
(8a, 9a) in water or any other liquid. Clean with a
damp cloth only.

e Thelid (11a) can be rinsed under running water.
Do not immerse in water, nor place in a
dishwasher.

e All other parts can be cleaned in a dishwasher.
Do not use abrasive cleaners that could scratch
the surface.

* You may remove the anti-slip rubber rings from
the bottom of the bowls for an extra thorough
clean.

e When processing foods with high pigment
content (e.g. carrots), the accessories may
become discolored. Wipe these parts with
vegetable oil before cleaning them.

Both the design specifications and these user
instructions are subject to change without notice.

Subject to change without notice.

Please do not dispose of the product in the
household waste at the end of its useful life.
Disposal can take place at a Braun Service
Centre or at appropriate collection points
provided in your country.

E
W

Materials and accessories coming
into contact with food conform

to EEC regulation 1935/2004.
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For UK Only
Guarantee Information

All Braun Household products carry a minimum
guarantee period of two years. The rights and
benefits under this guarantee are additional to your
statutory rights which are not affected.

Please keep your receipt as this will form the
basis of your guarantee.

In the unlikely event of a breakdown you have access
to professional help from our team simply by calling:

02392 392333
For service in the Republic of Ireland please call:
012475471

Braun Household undertakes within the specified
period to repair or replace any part of the appliance,
free of charge (with the exception of any glass or
porcelain-ware incorporated in the product) found
to be defective provided that;

* We are promptly informed of the defect.

e The product is used and maintained in
accordance with the User Instructions.

e The appliance has not been altered in any way or
subjected to misuse or repair by a person other
than an authorised service agent for Braun
Household.

e No rights are given under this guarantee to a
person acquiring the appliance second hand or
for commercial or communal use.

e Any repaired or replaced appliance will be
guaranteed on these terms for the unexpired
portion of the guarantee.

e The need for repair has not been caused by
insufficient aftercare or cleaning: or damage
caused by the chemical or electrochemical
effects of water.

Under no circumstances shall the application of this
guarantee give rise to the complete replacement of
the appliance or entitle the consumer to damages.

Braun Household, New Lane, Havant,
Hampshire PO9 2NH

www.braunhousehold.co.uk

Thank You for choosing Braun. We are confident
that you will get excellent service from this product.

TO IMPROVE YOUR EXPERIENCE

Register now at www.braunhousehold.co.uk

By registering we may send you from time to time
details on exclusive offers, promotions, recipes and
inside tips.

18
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Francais

Nos produits sont concus pour répondre aux
normes de qualité, de fonctionnalité et de
conception les plus élevées. Nous espérons que
votre nouvel appareil Braun vous apportera entiere
satisfaction.

Avant utilisation

a celle indiquée sous I'appareil (bloc
moteur).

e Faire attention si un liquide chaud est
verse dans le robot ménager ou le
mixer, étant donné qu’il peut étre
expulsé de I'appareil en raison d’une
formation soudaine de vapeur.

e Cet appareil est congu pour un usage
domestique uniquement et pour trai-
ter des quantités domestiques.

¢ Ne pas mettre la main dans la chemi-
née de remplissage lorsque I'appareil
est sous tension, particulierement
lorsque le moteur fonctionne. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire
les aliments dans la cheminée.

¢ «N’utilisez aucun des éléments de ce
produit au micro-ondes.»

Lisez attentivement toutes les instructions
avant d’utiliser ’appareil.

Attention
. Les lames sont trés cou-
pantes! Manipulez-les avec
précautions afin d’éviter
toute blessure.
¢ Cet appareil peut étre utilisé par des
personnes présentant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales
réduites, ou des personnes sans ex-
périence et savoir-faire, dans la me-
sure ou celles-ci sont surveillées ou
ont recu des instructions concernant

Piéces et accessoires

I’utilisation de I’appareil de maniére 1 Voyant lumineux
sécurisée et si elles sont conscientes § gouton ?et dévgrm};i“age Sfl  Speed
des risques éventuels encourus. o e v esse Smart Speed /
* Ne pas laisser les enfants jouer avec 4 Poignée a prise confortable et boitier du
I’appareil. bloc-moteur
: : A A 5 Boutons de dégagement facile EasyClick
. Cetlap’parell ne doit pas étre ut|I|§e Par. & Manche ActiveBlade
e Tenir I'appareil et son cordon d’ali- 7 Bolgradué
mentation secteur hors de portée des 8 Accessoire fouet
a Entraineur
enfants. b Fouet
® Ne pas laisser les enfants effectuerle 9 presse-puree
nettoyage et I'entretien de I'appareil a FE)ntcrjaTneur )
sans surveillance. o Palotia SSeTPUIEE
* Toujours éteindre ou débrancher 10 Accessoire de hacheur 350 ml « hc »
a Couvercle

I’appareil lorsque laissé sans surveil-
lance et avant de I’'assembler, le dé-
monter, le nettoyer ou le ranger.

¢ Si le cordon d’alimentation est en-
dommage, il doit étre remplacé par le
fabricant, un technicien du service
apres-vente ou toute autre personne
ddment qualifiée afin d’éviter tout
danger.

¢ Avant de brancher I'appareil, bien
verifier que la tension correspond

5722112044_MQ9087X_INT_S6-152.indd 19

b Lame hachoir

¢ Bol hachoir

d Socle antidérapant en caoutchouc
Accessoire de robot ménager 1500 ml « fp »
a Couvercle (avec entraineur)

b Piéce d‘assemblage pour I‘organe moteur
¢ Poussoir

d Tube de remplissage

e Loquet du couvercle

f Bol du robot multifonction

g Socle antidérapant en caoutchouc

h Lame hachoir

i Crochet de pétrissage

j Porte-lame

19
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(i) Lame pour trancher (fine, large)
(if) Lames pour raper (finement,
grossierement)
(iii) Lame pour rape a julienne

k Disque coupe-frites

Nettoyer toutes les piéces avant la premiére

utilisation de I’appareil — consulter la section «
Entretien et nettoyage ».

Voyant lumineux

Le voyant lumineux (1) indique I’état de I’'appareil
quand celui-ci est branché a une prise électrique.

Voyant Appareil/Etat de

lumineux fonctionnement

Rouge L’appareil peut étre utilisé.

clignotant

Vert fixe Lappareil est débloqué (le
bouton de déverrouillage a été
pressé) et peut étre mis sous
tension.

Rouge fixe Avertissement précoce de sur-

chauffe. Le moteur ralentit, petit
a petit, jusqu‘a s‘éteindre.

Le laisser refroidir. Il est de nou-
veau prét a I‘emploi quand le
voyant lumineux est rouge cli-
gnotant.

Si la vitesse maximum diminue en cas de charge
élevée et de longue durée d‘utilisation, vous pouvez
encore finir votre préparation mais vous devrez
laisser I‘appareil refroidir apres.

Utilisation de I’appareil

Commutateur de vitesse
intelligent a vitesse variable .l

Le commutateur commande toutes les vitesses.
Pour augmenter la vitesse, appuyer plus fortement.
Plus la vitesse est élevée, plus les aliments sont
mélangés et hachés rapidement et finement.

Utilisation d’une seule main: le commutateur de
vitesse intelligent Smart Speed (3) permet de
mettre I'appareil sous tension et de modifier la
vitesse d’une seule main.

Fonctionnement du mixeur plongeant

Premiere utilisation: retirer le verrou de transport
du boitier du bloc-moteur (4) en tirant sur la sangle
rouge.

20
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Mise sous tension (A)

Lappareil est doté d’un bouton de déverrouillage
qui débloque le commutateur de vitesse intelligent
Smart Speed. Pour mettre I'appareil sous tension
en toute sécurité, suivre les instructions suivantes:
e Appuyer sur le bouton de déverrouillage (2) avec
le pouce. Le voyant lumineux deviendra vert fixe.
e Appuyer immédiatement sur le commutateur de
vitesse intelligent, puis régler la vitesse.
Remarque: Il faut appuyer sur le commutateur de
vitesse intelligent Smart Speed dans un délai de
cing secondes, sinon une fonction de sécurité
empéchera de mettre I'appareil sous tension. Le
voyant lumineux deviendra alors rouge et
clignotera. Pour mettre I’appareil sous tension,
recommencer a partir de la premiére étape.
e Pendant le fonctionnement de I'appareil, il n’est
pas nécessaire de garder le bouton de
déverrouillage enfoncé.

Manche ActiveBlade (B)

Le mixeur a main est équipé d‘un manche
ActiveBlade qui permet d‘étendre la lame jusqu‘au
fond. Le réglage se fait automatiquement via la
pression requise lors du mixage, ce qui est
particulierement adapté pour mixer les aliments
durs comme les fruits et [égumes crus.

Il est aussi parfaitement adapté pour préparer des
dips, des sauces, des vinaigrettes, des soupes, de
la nourriture pour bébé ainsi que des boissons, des
smoothies et des milkshakes.

Pour obtenir des résultats supérieurs, utiliser la
vitesse la plus élevée.

Assemblage et fonctionnement

e Fixer le manche ActiveBlade (6) au moteur
jusqu‘a entendre un clic.

e Placer le manche ActiveBlade dans le mélange a
mixer. Puis allumer I‘appareil comme décrit
ci-dessus.

e Mixer les ingrédients jusqu‘a obtenir la
consistance désirée en utilisant un léger
mouvement de bas en haut. Selon la pression
appliquée, le manche ActiveBlade s‘abaisse et la
lame s‘étend.

e Apres utilisation, débrancher le mixeur a main et
appuyer sur les boutons de déverrouillage (5)
pour retirer le manche ActiveBlade.

Avertissement

e Ne pas laisser les liquides ou ingrédients
dépasser la ligne verte du manche ActiveBlade.

e Lors de I'utilisation de I’'appareil pour réduire un
aliment chaud en purée dans une casserole,
retirer la casserole du feu et s’assurer que le
liquide n’est pas en ébullition. Laisser I’aliment
chaud refroidir Iégérement pour éviter tout risque
de brdlure.
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e Quand le mixeur plongeant ne sert pas, ne pas le
laisser dans une casserole chaude sur la
cuisiniere.

* Ne pas cogner le manche ActiveBlade contre le
fond des casseroles et fait-touts.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tournesol)

1 oeuf et 1 autre jaune d’oeuf

1-2 c. atable de vinaigre

Sel et poivre au gout

e Verser tous les ingrédients (a température
ambiante) dans le bol gradué dans I'ordre
indiqué ci-dessus.

e Poser le mixeur plongeant dans le fond du bol
gradué. Mélanger les ingrédients a vitesse
maximale jusqu’a ce que I’huile commence a
émulsionner.

e Laisser le mixeur plongeant fonctionner et
soulever lentement le pied jusqu’en haut du
mélange, puis le redescendre pour incorporer le
restant de I’huile.

REMARQUE: Temps de préparation: environ

1 minute pour une salade et jusqu’a 2 minutes
pour une mayonnaise épaisse (par ex., pour une
sauce froide).

Accessoire fouet (B)

Utiliser le fouet uniquement pour fouetter de la
creme et des blancs d’oeuf, et pour préparer des
gateaux éponge et des desserts préts a mélanger.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher le fouet (8b) a I’entraineur du fouet (8a).

e Aligner le boitier du bloc-moteur et le fouet
assemblé, puis pousser sur les piéces pour
qu’elles s’emboitent en faisant un déclic.

e Apres I'utilisation, débrancher I’appareil, puis
appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick pour détacher le boitier du bloc-
moteur. Retirer ensuite le fouet de I’entraineur du
fouet.

Conseils pour obtenir de meilleurs résultats

e Déplacer le fouet dans le sens des aiguilles
d’une montre tout en le tenant Iégerement
incliné.

e Pour éviter les éclaboussures, commencer
doucement et utiliser I'accessoire fouet dans des
récipients ou casseroles profonds.

e Mettre I'appareil sous tension seulement apres
avoir placé le fouet dans le récipient.

e Toujours s’assurer que le fouet et le bol a
meélanger sont entierement propres et exempts
de matiere grasse avant de fouetter des blancs
d’oeuf. Fouetter tout au plus quatre blancs
d’oeuf a la fois.

Exemple de recette: Créme fouettée
400 ml de creme froide (au moins 30 % de matiere
grasse,a4-8°C)
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e Commencer a basse vitesse (pression légere sur
le commutateur), puis augmenter la vitesse
(pression plus forte sur le commutateur) tout en
fouettant la creme.

e Pour que la creme fouettée soit plus stable et ait
un bon volume, utilizer toujours de la creme
fraiche refroidie.

Presse-purée (C)

Le presse-purée peut étre utilisé pour écraser des
légumes et fruits cuits tels que les pommes de
terre, les patates douces, les tomates, les prunes et
les pommes.

Avant I'utilisation

e Ne pas essayer de réduire en purée des aliments
durs ou crus, étant donné queceux-ci peuvent
endommager I'appareil.

e Peler et retirer les noyaux, pépins ou parties
dures ; cuire et égoutter avant de réduire le fruit/
légume en purée.

Assemblage et fonctionnement

e Attacher I’entraineur (9a) au pied (9b) en le
tournant dans le sens des aiguilles d’une montre
jusqu’a ce qu’il se verrouille en place.

e Mettre le presse-purée a I’envers, puis fixer la
palette (9c) sur le pivot central, puis la tourner
dans le sens inverse des aiguilles d’une montre
pour la repérer (si I’entraineur n’est pas fixée
correctement, alors la palette ne restera pas en
place).

e Aligner le presse-purée assemblé et le boitier du
bloc-moteur, puis emboiter les deux pieces
ensemble. Brancher I'appareil.

® Plonger le presse-purée dans les ingrédients,
puis mettre I’appareil sous tension.

e Enremuant doucement I’appareil de haut en bas,
déplacer le presse-purée dans les ingrédients
jusqu’a ce gqu’ils aient la texture désirée.

e Relacher le commutateur de vitesse intelligent et
s’assurer que le presse-purée s’est
completement immobilisé avant de le retirer de
'aliment. .

e Aprés I'utilisation, débrancher I’appareil. Oter la
palette (9c) en la tournant dans le sens des
aiguilles d’une montre.

e Appuyer sur les boutons de dégagement facile
EasyClick pour détacher le presse-purée du
boitier du bloc-moteur. Séparer I’entraineur du
pied en tournant dans le sens inverse des
aiguilles d’une montre.

Avertissement

e Ne jamais utiliser le presse-purée dans une
casserole sur un feu direct.,

e Toujours enlever la casserole du feu et laisser
son contenu refroidir [égérement.

e Poser le récipient sur une surface stable et plane
et le soutenir avec la main libre.
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e Ne pas cogner le presse-purée sur le c6té du
récipient de cuisson pendant I’utilisation ou
apres. Utiliser une spatula pour racler I'excédent
d’aliments.,

e Pour obtenir des résultats supérieurs lors du
broyage, il ne faut jamais remplir plus qu’a moitié
le récipient avec les aliments.

e Aprés avoir réduit en purée les aliments versés
dans le récipient, attendre avant de réduire
d’autres aliments en purée.

e Laisser I’appareil refroidir pendant quatre
minutes avant de continuer la réduction en purée
d’autres aliments.

Exemple de recette: Pommes de terre en purée

1 kg de pommes de terre cuites

200 ml de lait chaud

e Mettre les pommes de terre dans un bol, puis les
réduire en purée pendant 20 - 30 secondes
(enfoncer le commutateur de vitesse intelligent
Smart Speed aux trois quarts).

e Ajouter le lait. Continuer la réduction en purée
pendant encore 20 — 30 secondes.

Accessoire de hacheur (D)

L’ hachoir (10) permet de hacher facilement la
viande, les fromages a pate dure, les oignons, les
fines herbes, Iail, les légumes, le pain, les crackers
et les noix.

Consulter le guide D — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Temps d‘utilisation maximum pour le «<hc» hacheur:
2 minutes pour les grandes quantités d‘ingrédients
humides, 30 secondes pour les ingrédients secs ou
durs ou les quantités < 100g. Arréter
immédiatement I‘opération quand la vitesse du
moteur diminue et/ou de fortes vibrations se font
ressentir.

Avant I'utilisation

e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.

e Enlever les o0s, les tendons et les nerfs de la
viande pour éviter d’endommager les lames.

e S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (10d) est fixé sous le bol du hachoir.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

e |alame (10b) est tres coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

e Placer la lame sur la tige centrale du bol du
hachoir (10c). Pousser la lame vers le bas et la
faire tourner pour qu’elle se fixe en place.
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e Verser I’'aliment dans le hachoir, puis mettre le
couvercle (10a).

e Aligner le hachoir et le boitier du bloc-moteur
(4), puis emboiter les deux piéces ensemble.

e Pour utiliser le hachoir, mettre I’appareil sous
tension. Pendant I'utilisation du hachoir, tenir le
boitier du bloc-moteur d’une main et le bol du
hachoir de I'autre.

e Toujours hacher les aliments durs (par ex., le
parmesan) a la vitesse la plus élevée.

e Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les boutons de
dégagement facile (5) pour détacher le boitier du
bloc-moteur.

e Soulever le couvercle. Retirer la lame avec
précaution avant de vider le contenu du bol. Pour
enlever la lame, la tourner Iégérement, puis I’6ter
en tirant.

Attention

e Ne pas utiliser le hachoir pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix
non écalées, des glagons, des grains de café,
des céréales ou des épices dures (par ex., de la
muscade). Ces aliments pourraient endommager
les lames.

¢ Ne jamais placer le bol du hachoir au micro-
ondes.

Exemple de recette : Pruneaux au miel (en tant que

fourrage de pancake ou a tartiner) :

50 g de pruneaux

100 g de miel crémeux

e Verser les pruneaux et le miel crémeux dans le
bol du hacheur « hc ».

e Conserver au réfrigérateur a une température de
3°C pendant 24 heures.

e Hacher pendant 1,5 seconde a vitesse maximum
(enfoncer complétement le bouton Smart
Speed).

Accessoire de robot culinaire

Le robot culinaire (11) peut servir a:

e hacher, mixer et mélanger les pates légeéres ;

e pétrir de la pate (a base de 250 g de farine max.) ;

e trancher, émincer, couper en julienne et faire des
frites.

Hacher (E)

La lame (11h) permet de hacher la viande, les
fromages a pate dure, les oignons, les fines herbes,
I’ail, les légumes, le pain, les crackers et les noix.

Consulter le guide E — Préparation pour connaitre
les quantités maximales, les durées recommandées
et les vitesses.

Avant I'utilisation
e Couper les aliments au préalable en petits
morceaux pour qu’il soit plus facile de les hacher.
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e Enlever les os, le cartilage, les tendons et les
nerfs de la viande pour éviter d’endommager les
lames.

e Retirer les tiges des herbes, décortiquer les noix.

e S’assurer que le socle antidérapant en
caoutchouc (11 g) est fixé sous le bol du robot
culinaire.

Assemblage et fonctionnement

e Enlever avec précaution le protégelame en
plastique.

e Lalame (11h) est trés coupante! Toujours la tenir
par la partie supérieure en plastique et la
manipuler avec précaution.

e Placer lalame sur la tige centrale du bol (11f).
Pousser la lame vers le bas et la faire tourner
pour qu’elle se fixe en place.

e Mettre les aliments dans le bol. Fixer le couvercle
(11a) au bol avec le loquet (11e) placé a la droite
de la poignée du bol et aligné aux marques.

e Pour verrouiller le couvercle, le tourner vers la
droite pour que le loquet s‘engage avec un clic.

e [nsérer le boitier du bloc-moteur (4) dans le
raccord (11b) jusqu’a ce qu’il se verrouille en
place.

e Brancher I'appareil, puis insérer le poussoir (11c)
dans le tube de remplissage (11d).

e Pour utiliser le robot, allumer I'appareil. Pendant
|‘utilisation, maintenir I‘'organe moteur avec une
main et le bol du robot au niveau de la poignée.

e Quand le hachage est terminé, débrancher
I’appareil, puis appuyer sur les boutons de
dégagement facile EasyClick (5) pour détacher
le bottier du bloc-moteur.

e Appuyer sur le loquet du couvercle (11e) et le
maintenir. Tourner le couvercle (11a) vers la
gauche pour I‘ouvrir.

e Soulever le couvercle. Retirer prudemment la
lame avant d‘enlever le contenu du bol. Pour
retirer et déverrouiller la lame, la tourner
légérement puis I‘enlever.

Attention

e Ne pas utiliser le robot culinaire pour hacher des
aliments extrémement durs, tels que des noix
non décortiquées, des glacons, des grains de
café, des céréales ou des épices dures (par ex.,
de la muscade). Ces aliments pourraient
endommager les lames.

e Ne jamais placer le bol du robot multifonctionau
micro-ondes.

En utilisant le couteau (11h), vous pouvez aussi
mixer une pate fine comme une pate a pancake
avec jusqu’a 250 g de farine.

Exemple de recette: Pate a crépe

375 ml de lait

250 g de farine ordinaire

2 oeufs

e Verser le lait dans le bol. Ajouter d’abord la
farine, puis les oeufs.
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e Alavitesse la plus élevée, mélange la pate
jusqu’a ce qu’elle ait une consistance lisse.

Pétrir de la pate (E)

L'illustration E s‘applique aussi pour I‘utilisation du
crochet de pétrissage (11i). Le crochet de
pétrissage est idéal pour pétrir différents types de
pates comme celles au levain ou pour les
patisseries.

Assemblage et fonctionnement

e Placer le crochet de pétrissage sur la tige
centrale du bol (11f). Appuyer dessus et le faire
tourner pour qu'‘il se verrouille en position.

e Remplir le bol de farine (max. 250 g) puis ajouter
les autres ingrédients a I‘exception des liquides.

e Allumer |‘appareil en exercant % de pression sur
le bouton Smart Speed.

e Ajouter les liquides via le tube de remplissage
pendant que le moteur tourne.
REMARQUE : Durée de pétrissage maximum :
1 minute — puis laisser le moteur refroidir
pendant 10 minutes.

Exemple de recette : Pate a pizza

250 g de farine blanche

2c.ac.desel

Y2 c.ac. de levure séche

5c.ac.dhuile dolive

150 ml d‘eau (tiede)

e Mettre tous les ingrédients a I‘exception de I‘eau
dans le bol et commencer a pétrir.

e Ajouter I‘eau via le tube de remplissage pendant
que le moteur tourne.

Exemple de recette : Pate sucrée

250 g de farine blanche

170 g de beurre doux (froid/dur, petits morceaux)

80 g de sucre

1 sachet de sucre vanillé

1 petit ceuf

1 pincée de sel

e Mettre le beurre et le sucre dans le bol et
commencer a pétrir. Pour de bons résultats,
utiliser du beurre froid.

e Ajouter la farine et le reste des ingrédients.

e |e pate devient trop souple si elle est trop pétrie.
Arréter de pétrir peu apres que la pate ait formé
une boule.

e Refroidir la pate au réfrigérateur pendant une
demi-heure avant de la travailler.

Trancher / Emincer / Julienne / Frites (F)
Utiliser les lames a trancher fines et larges (i) pour
trancher des fruits et légumes crus en tranches
fines, par ex. les concombres, oignons,
champignons, pommes, carottes, radis, pommes
de terre, courgettes et choux.

Les lames a raper finement et grossierement (ii)
permettent de raper des aliments tels que des
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pommes, des carottes, des pommes de terre, des e |e couvercle (11a) peut étre rincer sous I‘eau

betteraves, du chou et du fromage (pate courante. Ne pas I'immerger dans I'‘eau, nile
molle jusqu’a semi-ferme). mettre au lave-vaisselle.

e Toutes les autres pieces peuvent étre nettoyées
Utiliser la lame a julienne (iii) pour couper les fruits au lave-vaisselle. Ne pas utiliser de nettoyant
et légumes en julienne. abrasif qui pourrait égratigner la surface.

e ||l est possible de retirer le socle antidérapant en
Le disque coupe-frites (11k) permet de caoutchouc sous chaque bol pour un nettoyage
préparer des frites. en profondeur.

® Les aliments fortement pigmentés (par ex., les
Se reporter au guide de fonctionnement F pour les carottes) peuvent décolorer les accessoires.
vitesses recommandées. Essuyer ces piéces avec de I’huile végétale avant

de les nettoyer.
Assemblage et fonctionnement

Pour trancher / émincer / couper en julienne, Les caractéristiques techniques du design
placer une lame dans le support (11j) et la fixer ainsi que les présentes instructions peuvent
en position. Placer le support a lame assemblé changer sans préavis.
ou le disque a frites sur la tige centrale du bol et
le faire tourner pour qu‘il se verrouille en Sujet a modification sans préavis.
position.
e Fixer le couvercle au bol avec le loquet placé a la Ne jetez pas ce produit avec les ordures
droite de la poignée du bol. menageres lorsqu’il est en fin de vie. Le
e Pour verrouiller le couvercle, le tourner vers la remettre a un centre service agree Braun
droite pour que le loquet s‘engage avec un clic. ou le deposer dans des sites de recuperation
e |nsérer I'organe moteur dans la piece appropries conformement aux reglementations
d‘assemblage jusqu‘a ce qu'il se verrouille. locales ou nationales en vigueur.
e Brancher I'appareil et insérer les aliments a
préparer dans le tube de remplissage. Les matériaux et les objets destinés 1l
e Pour obtenir les meilleures frites, placer 3-4 a étre en contact avec les produits
pommes de terre (selon leur taille) dans le tube alimentaires sont conformes aux
de remplissage du couvercle tandis que le prescriptions du réglement européen
moteur est éteint. 1935/2004.

e Allumer I‘appareil pour préparer. Ne jamais
mettre les doigts dans le tube de remplissage
lorsque I‘appareil est sous tension. Utiliser
toujours le poussoir pour introduire des
ingrédients.

e Aprés utilisation, débrancher I‘appareil et
appuyer sur les boutons de déverrouillage pour
retirer I'organe moteur.

e Appuyer sur le loquet du couvercle et le
maintenir. Tourner le couvercle vers la gauche
pour I‘ouvrir.

e Soulever le couvercle. Retirer prudemment le
support a lame ou le disque a frites avant
d‘enlever le contenu du bol. Pour retirer le
support a lame ou le disque a frites, le tourner
légerement puis I‘enlever.

e Pour retirer une lame, appuyer sur |‘extrémité
dépassant du coté inférieur du support a lame.

Entretien et nettoyage (G)

e Toujours nettoyer soigneusement le mixeur
plongeant aprés chaque utilisation.

e Débrancher le mixeur plongeant avant de le
nettoyer.

e Ne pasimmerger le boitier du bloc-moteur (4) ni
les entraineurs (8a, 9a) dans I’eau ou tout autre
liquide. Nettoyer uniquement a I’aide d’un
chiffon humide.
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Espaiiol

Nuestros productos estan fabricados para cumplir
los mas altos estandares de calidad, funcionalidad
y disefio. Esperamos que disfrute plenamente de su
nuevo aparato Braun.

Antes de empezar

Lea atenta y enteramente el folleto de
instrucciones antes de usar el producto.

Cuidado
. «Las cuchillas estan muy
-2\ afiladas! Para evitar lesiones,
por favor maneje las cuchillas
con el maximo cuidado.»

e Las personas con capacidades fisi-
cas, sensoriales o mentales reducidas
o0 con falta de conocimientos y expe-
riencia también pueden hacer uso de
este dispositivo, siempre que se les
haya supervisado o proporcionado
instrucciones con respecto a su uso
de una forma segura, y que compren-
dan los peligros que este conlleva.

e Los ninos no deben jugar con el apa-
rato.

e Este dispositivo no debe ser utilizado
por nifnos.

¢ Se debe mantener a los nifos aparta-
dos del aparato y de su cable de co-
rriente.

e Los nifnos no realizaran trabajos de
limpieza y mantenimiento del usuario
Sin supervision.

e Siempre desenchufe o apague el
dispositivo cuando se le deja desa-
tendido y antes de armarlo, desar-
marlo, limpiarlo o almacenarlo.

e Si el cable de alimentacion esta da-
fiado, para evitar riesgos debe reem-
plazarlo el fabricante, su agente de
servicio 0 una persona cualificada de
modo similar.

¢ Antes de conectar el aparato a la red,
verifique que el voltaje indicado en la
base del aparato se corresponda con
el de su hogar.
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¢ Sea cuidadoso si vierte liquido ca-
liente en el procesador de alimentos
o la batidora, ya que puede verse
despedido del aparato debido a una
vaporizacion subita.

e Este aparato ha sido disenado exclu-
sivamente para el uso domeéstico y
para el procesamiento de cantidades
propias en un hogar.

¢ No introduzca la mano en el tubo de
alimentacion cuando el aparato esté
conectado, y especial mente cuando
el motor esté en marcha. Utilice
siempre el cilindro para empujar la
comida por el tubo.

¢ No use ninguna de las piezas en el
microondas.

Piezas y accesorios

Lampara piloto
Boton de desbloqueo &
Interruptor inteligente de velocidad /
velocidades variables .l
Mango y cuerpo del motor de agarre comodo
Botones de liberacion EasyClick
Brazo ActiveBlade
Vaso
Accesorio batidor
a Caja de engranajes
b Batidor
9 Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
¢ Pala
10 Accesorio de 350 ml picadora de comida para
bebés «hc»
a Tapa
b Hoja picadora
¢ Recipiente picador
d Anillo de goma antideslizante
11 Accesorio procesador de alimentos de 1500 ml
«fp»
a Tapa (con engranaje)
b Acople para el cuerpo del motor
¢ Empujador
d Tubo de alimentacion
e Enganche de la tapa
f Bol procesador de alimentos
g Anillo de goma antideslizante
h Hoja picadora
i gancho de amasar
j Soporte para insertos

WN =

o~NO O~
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(i) Inserto rebanador (fino, grueso)
(ii) Insertos ralladores (fino, grueso)
(iii) Inserto para juliana

k Disco para patatas fritas

Limpie todas las piezas antes de usarla por
primera vez — consulte «Cuidado y limpieza».

Lampara piloto

La lampara piloto (1) muestra el estado del aparato,
cuando esta conectado a un tomacorriente.

Lampara Aparato/Estado de operacion
piloto

Parpadeando  El aparato esta listo para usarse.
en rojo

Verde continuo El aparato esta liberado (se ha
pulsado el botén de liberacion del
interruptor) y se puede encender.

Rojo continuo  Aviso temprano de sobrecalen-
tamiento. El motor desacelera,
poco a poco, hasta detenerse.
Espere a que se enfrie. Estara
listo para usar de nuevo cuando

el piloto parpadee en rojo.

Si la velocidad maxima disminuye con carga alta
y funcionamiento prolongado, puede terminar su
preparacion igualmente, siempre y cuando deje
enfriar después el aparato.

Como usar el aparato

Interruptor inteligente de
velocidad para velocidades
variables .l

Un apreton, todas las velocidades. Entre mas pulse,
mayor sera la velocidad. Cuanto mayor sea la
velocidad, mas rapidos y mas finos seran los
resultados de mezclado y picado.

Operacioén con una mano: el interruptor inteligente
de velocidad (3) le permite encender el aparato
y controlar la velocidad con una mano.

Operacion de su batidora de mano
Primer uso: Quite el bloqueo de transporte
del cuerpo del motor (4) tirando de la cinta
roja.

Encendido (A)

El aparato viene equipado con un botén
de desbloqueo para liberar el interruptor

26
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de velocidad inteligente. Para encenderlo,

siga estos puntos:

e Presione el botén de desbloqueo (2) con el
pulgar. La luz piloto se encendera en verde
continuo.

¢ |Inmediatamente pulse el interruptor inteligente
de velocidad y ajustelo a la velocidad deseada.
Nota: Si no se pulsa el interruptor inteligente de
velocidad en un plazo de 5 segundos, el aparato
no se puede encender por motivos de seguridad.
La luz piloto se parpadeara en rojo. Para
encender el aparato, comience nuevamente con
el primer paso.

e Durante la operacion no tiene que mantener
pulsado el boton de desbloqueo.

Brazo ActiveBlade (B)

La batidora de mano esta equipada con un brazo
ActiveBlade que permite extender la cuchilla hasta
el fondo de la campana. El ajuste se realiza
automaticamente segun la presion requerida para
las funciones de mezclado, y es especialmente
apropiado para mezclar alimentos duros, como
frutas y verduras crudas.

También es ideal para preparar dips, salsas, alifos
para ensalada, sopas y comida de bebé, asi como
bebidas y todo tipo de batidos.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Ensamblado y funcionamiento

e Encaje el brazo ActiveBlade (6) en el cuerpo
motor hasta que haga clic.

e Coloque el brazo ActiveBlade en la mezcla a
trabajar. Encienda entonces el aparato como se
describe mas arriba.

* Mezcle los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia adecuada con un suave movimiento
ascendente y descendente. Dependiendo de la
presion aplicada, el brazo ActiveBlade se
presionay la cuchilla se extiende.

e Después del uso, desenchufe la batidora de
mano y presione los botones de liberacion (5)
para desacoplar el brazo ActiveBlade.

Precaucion

* No permita que los liquidos o ingredientes suban
por encima de la linea verde del brazo
ActiveBlade.

e Si utiliza el aparato para hacer puré con comida
caliente en un cazo o una olla, retire el cazo u olla
de la fuente de calor y asegurese de que el
liquido no esté hirviendo. Deje que la comida
caliente se enfrie ligeramente para evitar el
riesgo de quemaduras.

e No deje que la batidora de mano se quede en
una sartén caliente sobre la estufa cuando no
esté usandose.
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e Evite rayar el fondo de cazuelas y ollas con el
brazo ActiveBlade.

Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por €j., aceite de girasol)

1 huevo y 1 yema de huevo adicional

1-2 cucharadas de vinagre

Sal y pimienta al gusto

e Coloque todos los ingredients (a temperatura
ambiente) en el vaso en el orden indicado arriba.

e Coloque la batidora de mano en el fondo del
vaso. Mezcle a la maxima velocidad hasta que el
aceite empiece a emulsionarse.

e Con la batidora de mano aun funcionando, suba
lentamente la varilla a la parte superior de la
mezcla y nuevamente hacia abajo para
incorporar el resto del aceite.

NOTA: Tiempo de procesado: aprox. 1 minuto
para ensaladas y hasta 2 minutos para una
mayonesa mas espesa (por €j., para un dip).

Accesorio batidor (B)

Utilice el accesorio batidor solo para montar nata,
batir claras de huevo, hacer bizcochos y postres
premezclados.

Ensamblado y funcionamiento

¢ |nstale el batidor (8b) en la caja de engranajes
(8a).

e Alinee el cuerpo del motor con el accesorio
batidor montado y junte las piezas hasta que
encajen.

e Después de usarla, desconecte y presione los
botones de liberacion EasyClick para separar el
cuerpo del motor. Luego saque el batidor de la
caja de engranajes.

Sugerenmas para obtener los mejores resultados
Mueva el batidor en sentido horario mientras lo
sostiene con una leve inclinacion.

e Para evitar salpicaduras, empiece despacio y use

el accesorio batidor en el caso de cazuelas o
recipientes profundos.

e Coloque el batidor en un recipiente y sélo
entonces encienda el aparato.

e Siempre asegurese de que el batidor y el
recipiente de mezclado estén completamente
limpios y libres de grasa antes de batir las claras
de huevo. Sélo bata hasta 4 claras de huevo.

Ejemplo de receta: Nata montada

400 ml de nata fria (min. 30% contenido en grasas,

4-8°C)

e Comience con una baja velocidad (presion ligera
sobre el interruptor) y auméntela (mas presion
en el interruptor) mientras bate.

e Siempre use crema fresca refrigerada para lograr

un volumen mayor y mas estable al batir.
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Accesorio de pasapurés (C)

El accesorio para puré puede usarse para triturar
frutas y verduras cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Antes de usarlo

No triture alimentos duros o crudos, ya que
podria dafar la unidad.

Pele las piezas y retire los huesos o partes duras;
cuezay escurra las frutas o verduras antes de
triturarlas.

Ensamblado y funcionamiento

Ajuste la caja de engranajes (9a) a la varilla (9b)
girando en sentido horario hasta que se bloquee
en su sitio.

Gire de cabeza el accesorio de pasapurésy
coloque la paleta (9c) sobre el eje central y girela
en sentido antihorario para ubicarla. (Sila caja
de engranajes no esta ajustada correctamente,
la pala no se fijara en su lugar).

Alinee el accesorio de pasapurés ensamblado
con el cuerpo del motor y una las dos piezas
hasta que encajen. Enchufelo.

Sumerja el accesorio de pasapurés en los
ingredientes y encienda el aparato.

Con un suave movimiento hacia arriba y hacia
abajo, mueva el accesorio de pasapurés a través
de los ingredients hasta lograr la textura
deseada.

Suelte el interruptor inteligente de velocidad

y asegurese de que el accesorio de pasapurés
se haya detenido completamente antes de
sacarlo de los alimentos.

Después de usarlo, desconecte el aparato. Quite
la pala (9¢) girandolo en sentido horario.

Pulse los botones de liberacion EasyClick para
separar el accesorio de pasapurés del cuerpo
del motor. Separe la caja de engranajes del eje
girando en sentido antihorario.

Precaucion

Nunca use el accesorio de pasapurés en un cazo
sobre el fuego directo.

Siempre retire el cazo del fuego y deje que se
enfrie un poco.

Asiente el cazo o recipiente en una superficie
estable y plana, y sosténgalo con su mano libre.
No golpee el accesorio de pasapurés en el lado
del recipiente de coccion durante el uso o
después de él. Use una espatula para quitar el
exceso de comida raspando.

Para obtener mejores resultados al hacer puré,
nunca llene con alimentos mas de la mitad un
cazo o recipiente.

e No procese mas de un lote sin interrupcion.
e Deje que el aparato se enfrie durante 4 minutos

antes de continuar el procesamiento.

Ejemplo de receta: Puré de patatas

1 kg patatas cocidas
200 ml leche tibia

27

31.05.16 13:53



e Coloque las patatas en un recipiente y hagalas Precaucion
puré durante 20 - 30 segundos (3/4 del camino ¢ No use el accesorio picador para procesar
en el interruptor inteligente de velocidad) alimentos muy duros, como frutos secos con

e Anada la leche. Siga haciendo puré durante otros cascara, cubitos de hielo, granos de café,
20 - 30 segundos. cereales o especias duras, por ejemplo la nuez
moscada. El procesamiento de estos alimentos
puede danar las cuchillas.

e Nunca coloque el recipiente picador en el horno
de microondas.

Accesorio picador (D)

La picadora (10) es ideal para picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Ejemplo de receta: Ciruelas con miel (para
rellenar o untar tortitas)

50 g de ciruelas pasas

100 g de miel cremosa

e Coloque las ciruelas y la miel cremosa en el
recipiente de la picadora «hc».

Debe guardarse en la nevera a 3 °C durante
24 horas.

Pigue 1,5 segundos a la velocidad maxima
(presione por completo el interruptor inteligente
de velocidad Smart Speed).

Consulte la Guia de Procesamiento D para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados. .

Tiempo de operacion maximo de la picadora «hc»: .
2 minutos para grandes cantidades o ingredientes
hamedos, 30 segundos para ingredientes secos o

duros o cantidades < 100g. Interrumpa

inmediatamente el procesamiento si disminuye la

velocidad del motor y/o se producen fuertes
vibraciones.

Antes de usarlo

Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

Retire los huesos, tendones y cartilagos de la
carne para ayudar a prevenir danos a las
cuchillas.

Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (10d) esté fijo en la parte inferior
del recipiente picador.

Ensamblado y funcionamiento

28

Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

iLa cuchilla (10b) es muy afilada! Siempre
sujétela por la parte superior de plasticoy
manéjela con cuidado.

Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente picador (10c). Oprimalo hacia abajo
y girelo de modo que encaje en su lugar.

Llene la picadora con comida y ponga la tapa
(10a).

Alinee la picadora con el cuerpo del motor (4)
y encajelos.

Para accionar la picadora, encienda el aparato.
Durante el procesado, sostenga el cuerpo del
motor con una mano y la picadora con la otra.
Siempre pique los alimentos mas duros (por
ejemplo, el queso parmesano) a maxima
velocidad.

Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick (5) para separar
el cuerpo del motor.

Levante la tapa. Saque cuidadosamente la
cuchilla antes de verter el contenido del
recipiente. Para quitar la cuchilla, girela
ligeramente y tire de ella.
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Accesorio de procesado
de alimentos

El accesorio de procesado de alimentos

(11) se puede usar para:

e Picar, batir y mezclar masas ligeras;

e amasar (masas con 250 g de harina max.);

e cortar rodajas, en tiras, en juliana y patatas fritas.

Picar (E)

Usando la cuchilla (11h) puede picar carne, queso
duro, cebollas, hierbas, ajo, verduras, pan, galletas
y frutos secos.

Consulte la Guia de Procesamiento E para ver las
cantidades maximas y los tiempos y velocidades
recomendados.

Antes de usarlo

e Corte previamente los alimentos en trozos
pequenos para facilitar el picado.

e Retire los huesos, tendones y fibra de la carne
para ayudar a evitarle dafnos a las cuchillas.

e Asegurese de que el anillo de goma
antideslizante (11g) esté fijo en la parte inferior
del recipiente procesador.

Ensamblado y funcionamiento

e Quite con cuidado la cubierta de plastico de la
cuchilla.

e |acuchilla (11h) es muy afilada. Siempre sujétela
por la parte superior de plastico y manéjela con
cuidado.

e Coloque la cuchilla en el eje central del
recipiente (11f). Oprimalo hacia abajo y girelo de
modo que encaje en su lugar.

e Llene el recipiente con los alimentos. Coloque la
tapa (11a) en el recipiente con el enganche (11e)
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posicionado a la derecha del asa y haga coincidir

las marcas.

e Cierre la tapa, girandola en el sentido de las
agujas del reloj hasta que encaje con un clic.

¢ [nserte el cuerpo del motor en el acoplamiento
(11b) hasta que encaje.

e Enchufe el aparato e inserte el empujador (11c)
en el tubo de alimentacion (11d).

e Para manejar el procesador de comida, encienda

el aparato. Durante el procesamiento, sujete el
cuerpo motor con una mano y el recipiente del
procesador de comida por el asa.

e Cuando termine de picar, desenchufe y pulse los
botones de liberacion EasyClick para separar el
cuerpo del motor.

e Presione el enganche (11e) de la tapay sujételo.
Gire la tapa (11a) en el sentido contrario a las
agujas del reloj para desencajarla.

e |evante la tapa. Retire la cuchilla
cuidadosamente antes de vaciar el contenido del
recipiente. Para retirar y desbloquear la cuchilla,
girela levemente antes de extraerla.

Precaucion

e No use el accesorio procesador de alimentos
para picar alimentos extremadamente duros,
como frutos secos con cascara, cubitos de hielo,
granos de café, cereales o especias duras, por
ejemplo la nuez moscada. El procesamiento de
estos alimentos puede dafar las cuchillas.

e Nunca coloque el recipiente del procesador de
alimentos en el horno de microondas.

Con la cuchilla (11h) tambien pueden prepararse
masas ligeras como masa de tortitas, con un
maximo de 250 g de harina.

Ejemplo de receta: Masa para tortitas

375 ml de leche

250 g harina comun

2 huevos

e Vierta la leche en el recipiente, luego anada la
harinay, por ultimo, los huevos.

e Usando la maxima velocidad, mezcle la masa
hasta que esté suave.

Amasar (E)

El apartado E también se refiere al uso del gancho
de amasar (11i). El gancho de amasar es ideal para
trabajar diferentes tipos de masa, como la de
levadura o la de pasteles.

Montaje y manejo
e Coloque el gancho de amasar en la espiga

central del recipiente (11f). Presione hacia abajo
y girelo para encajarlo en su sitio.

e Coloque en el recipiente primero la harina (max.
250 g) y luego el resto de ingredientes excepto
los liquidos.

e Encienda el aparato con 3/4 de presion en el
interruptor inteligente de velocidad Smart
Speed.
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e Anada los liquidos a través del tubo de
alimentacion con el motor en marcha.
NOTA: Tiempo maximo de amasado: 1 minuto;
después, deje enfriar el motor durante 10
minutos.

Ejemplo de receta: Masa de pizza

250 g de harina comun

2 cucharadita de sal

Y2 cucharadita de levadura seca

5 cucharadas de aceite de oliva

150 ml de agua (tibia).

e Coloque todos los ingredientes excepto el agua
en el recipiente y comience a amasar.

e Anada el agua a través del tubo de alimentacion
con el motor en marcha.

Ejemplo de receta: Masa dulce para pasteles

250 g de harina comun

170 g de mantequilla sin sal (fria/dura, trozos

pequenos)

80 g de azucar

1 azdcar vainillado

1 huevo pequefio

1 pizca de sal

e Coloque la mantequillay el azucar en el
recipiente y comience a amasar. Para obtener
buenos resultados, utilice mantequilla fria.

e Anada la harinay el resto de ingredientes.

e Sise amasa en exceso, la masa sera demasiado
blanda. Deje de amasar poco después de
haberse formado una bola.

e Deje enfriar la masa en el frigorifico durante
media hora antes de continuar.

Cortar rodajas / tiras / juliana / patatas fritas (F)
Utilice el accesorio para cortar rodajas finas y
gruesas (i) de frutas y verduras crudas, como
pepinos, cebollas, champifones, manzanas,
zanahorias, rabanos, patatas, calabacines o col.

Utilice los insertos de rallado fino y grueso

(ii) para rallar alimentos tales como manzanas,
zanahorias, patatas, remolacha, repollo, queso
(entre suave y medio).

Utilice el accesorio de juliana (iii) para cortar frutas
y verduras en juliana.

Utilice el disco de patatas fritas (11k) para
prepararlas.

Consulte las velocidades recomendadas en la Guia
de procesamiento F.

Ensamblado y funcionamiento

e Para cortar en rodajas / tiras / juliana coloque un
accesorio en el soporte de accesorios (11j) y
encajelo bien. Coloque el soporte de accesorios
montado o el disco para patatas fritas en la
espiga central del recipiente y girelo hasta que
encaje en su sitio.
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Coloqgue la tapa en el recipiente con el enganche
posicionado a la derecha del asa.

Cierre la tapa, girandola en el sentido de las
agujas del reloj hasta que encaje con un clic.
Inserte el cuerpo motor en el acoplamiento hasta
que encaje.

Enchufe el aparato e introduzca los alimentos

a procesar en el tubo de alimentacion.

Para conseguir las mejores patatas fritas,
coloque 3 0 4 patatas (dependiendo del tamafio)
en el tubo de alimentacion de la tapa mientras el
motor esta apagado.

Encienda el aparato para procesar. No
introduzca nunca la mano en el tubo de
alimentacion con el aparato encendido. Emplee
siempre el empujador para afadir la comida.
Después del uso, desenchufe el aparato y
presione los botones de liberacion para
desacoplar el cuerpo motor.

Presione el enganche de la tapa y sujételo. Gire
la tapa en el sentido contrario a las agujas del
reloj para desencajarla.

Levante la tapa. Retire el soporte de accesorios
o el disco para patatas fritas cuidadosamente
antes de vaciar el contenido del recipiente. Para
retirar el soporte de accesorios o el disco para
patatas fritas, girelo levemente y extraigalo.

Para retirar un accesorio, levantelo por el
extremo que sobresale en el fondo del soporte
para accesorios.

Cuidado y limpieza (G)

Siempre limpie bien la batidora de mano
después de usarla.

Desenchufe la batidora de mano antes de
limpiarla.

No sumerja el cuerpo del motor (4) o las cajas de
engranajes (8a, 9a) en agua u otro liquido.
Limpiela s6lo con un pafio seco.

La tapa (11a) puede limpiarse bajo el chorro del
grifo. No la sumerja en agua ni la lave en el
lavavajillas. .

Todas las demas piezas pueden lavarse en un
lavavajillas. No use limpiadores abrasivos que
pudieran arafar la superficie.

Puede quitar los anillos de goma antideslizantes
de la parte inferior de los recipientes para una
limpieza extra exhaustiva.

Cuando procese alimentos con alto contenido en
pigmentos (por ej. zanahorias), los accesorios se
pueden decolorar. Pase un pafio con aceite
vegetal sobre estas piezas antes de limpiarlas.

Tanto las especificaciones de disefo del producto
como estas instrucciones para el usuario estan
sujetas a cambios sin aviso.

Sujeto a modificacion sin previo aviso.
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de Servicio Tecnico Braun o en los
correspondientes puntos de recogida que
existan en su pais.

La licuadora podra depositarse en un Centro E
|
Il

Los materiales y objetos destinados
a entrar en contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.
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Portugués

Os nossos produtos sdo concebidos de forma a
cumprir os padroes mais elevados de qualidade,
funcionalidade e design. Esperamos que tire o
maximo partido do seu novo aparelho Braun.

Antes de Utilizar o seu Aparelho

Antes de utilizar este aparelho pela primeira
vez, leia atenta e cuidadosamente as
instrucdes de utilizacao.

Atencao

. As laminas sao muito afiadas!
Para evitar ferimentos,

manuseie as laminas com o
maximo cuidado.

e Este aparelho pode ser usado por
pessoas com limitacoes fisicas, sen-
soriais ou mentais ou sem experién-
cia e conhecimentos, se supervisio-
nadas ou instruidas quanto ao uso
seguro do aparelho e caso com-
preendam os perigos envolvidos.

¢ Nao deixe que criancas brinquem
com o aparelho.

e Este aparelho nao deve ser usado
por criancas.

¢ Nao deixe que criancas se aproxi-
mem do aparelho e do cabo de ali-
mentagao do mesmo.

e Alimpeza e a manutencao realizada
pelo utilizador ndo serao realizadas
por criangas sem supervisao.

* Desligue sempre o cabo de alimenta-
cao ou o aparelho quando este for dei-
xado sem vigilancia e antes de o mon-
tar, desmontar, limpar ou armazenar.

® Em caso de dano, o cabo de alimen-
tacdo tem de ser substituido pelo
fabricante, por um seu agente de
assisténcia técnica ou por uma pes-
soa igualmente qualificada com vista
a evitar potenciais perigos.

¢ Antes de conectar o aparelho a cor-
rente, verifique se a voltagem indica-
da na base do aparelho corresponde
adoseular.
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¢ Tenha cuidado caso seja despejado
liguido quente para o interior do pro-
cessador de alimentos ou misturado-
ra uma vez que este pode queimar
devido a projeccao de vapor

e Este aparelho foi concebido apenas
para uso doméstico e para processar
guantidades domeésticas normais.

* Nao introduza a mao no tubo de ali-
mentagao quando o aparelho esta
ligado a corrente, em especial com o
motor em funcionamento. Use sem-
pre o calcador para introduzir os ali-
mentos no tubo de alimentacao.

¢ N&o utilize nenhuma peca no micro-
-ondas.

Pecas e acessorios

Luz piloto
Botdo de seguranca @
Interruptor Smart Speed / velocidades
variaveis il
Peca do motor
Botdes de libertacao EasyClick
Eixo ActiveBlade
Copo
Acessorio para bater
a Caixa de engrenagens
b Batedor
9 Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b Eixo para puré
¢ Palheta
10 Acessorio picador de 350 ml «hc»
a Tampa
b Lamina picadora
¢ Recipiente picador
d Anel de borracha antiderrapante
11 Acessorio processador de alimentos de 1500
m| «f“»
a Tampa (com engrenagem)
b Acoplamento para a peca do motor
¢ Impulsor
d Tubo de entrada
e Fecho da tampa
f Recipiente para processar alimentos
g Anel de borracha antiderrapante
h Lamina picadora
i Gancho de amassar
j Suporte de encaixe
(i) Encaixe para fatiar (fino, grosso)
(if) Encaixes para triturar (fino, grosso)
(iii) Encaixe para cortar em juliana
k Disco para cortar em palitos

WN —
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Limpe todas as pecas antes de utilizar pela
primeira vez — consulte «Cuidados e limpeza».

Luz piloto

A luz piloto (1) indica o estado do aparelho, quando
este esta ligado a uma tomada elétrica.

Luz piloto Aparelho / estado operacional
Pisca O aparelho esta pronto para uso.
a vermelho
Verde O aparelho esta libertado (o botao
permanente de libertacdo do interruptor esta
premido) e pode ser ligado
Vermelho Aviso prévio de sobreaqueci-
permanente mento. O motor abranda, passo

a passo, até desligar. Deixe arre-
fecer. Estara novamente pronto
para uso quando a luz piloto
piscar a vermelho.

Se a velocidade maxima reduzir sob carga elevada
e um longo periodo de funcionamento, ainda pode
terminar o seu preparado, contudo, depois devera
deixar o aparelho arrefecer.

Como utilizar o aparelho

Interruptor Smart Speed para
velocidades variaveis .l

Um acionamento, todas as velocidades. Quanto
mais pressionar, maior sera a velocidade. Quanto
maior for a velocidade, mais rapidos e finos serao
os resultados de mistura e picagem.

Operagao com uma s6 mao: o interruptor Smart
Speed (3) permite-lhe ligar o aparelho e controlar
avelocidade com uma mao.

Operar a varinha magica

Primeira utilizacdo: Remova o bloqueio de
transporte da peca do motor (4), puxando a fita
vermelha.

Ligar (A)

O aparelho esta equipado com um botao de
seguranga para libertar o interruptor Smart Speed.
Para ligar com seguranca, siga estes pontos:

* Prima o botéo de segurancga (2) com o polegar.
A luz piloto ficara permanentemente acesa
averde.

e Prima de imediato o interruptor Smart Speed
e ajuste para a velocidade pretendida.

Nota: se o interruptor Smart Speed nao for
premido dentro de 2 segundos, ndo sera possivel
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ligar o aparelho por motivos de seguranca. A luz
piloto ira piscar a vermelho. Para ligar o aparelho,
comece novamente com o primeiro passo.

e Durante a operacao nao precisa de manter
o botéo de seguranca premido.

Eixo ActiveBlade (B)

A varinha magica esta equipada com um eixo
ActiveBlade, que permite que a lamina se estenda
ao fundo do sino. O ajuste é realizado
automaticamente através da pressao necessaria
em tarefas de mistura, sendo especialmente
adequado para misturar alimentos duros como, por
exemplo, frutas e legumes crus.

Também se adequa perfeitamente a preparagao de
pastas, molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como bebidas,
smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados, use a
velocidade mais alta.

Montagem e operacao

e Encaixe o eixo ActiveBlade (6) na peca do motor
até fazer clique.

e Coloque o eixo ActiveBlade na mistura a
misturar. Entéo, ligue o aparelho como acima
descrito.

e Misture os ingredientes até obter a consisténcia
pretendida com um suave movimento
ascendente e descendente. Dependendo da
pressao aplicada, o eixo ActiveBlade ira baixar
e alaminaira estender-se.

® ApoOs a utilizacao, desconecte a varinha magica
da tomada e pressione os botdes de libertacao
(5) para desencaixar o eixo ActiveBlade.

Atencéao

e Nao deixe liquidos ou ingredientes sobreporem-
se a linha verde do eixo de mistura.

e Se usar o aparelho para reduzir a puré alimentos
quentes num tacho ou panela, retire-o da fonte
de calor e certifique-se de que o liquido ndo esta
a ferver. Deixe os alimentos quentes arrefecerem
ligeiramente, a fim de evitar o risco de
escaldadura.

e Nao deixe a varinha magica pousada numa
cacarola quente na placa quando nao estiver
a ser usada.

* Nao raspe o eixo ActiveBlade no fundo de
cacarolas e panelas.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de 6leo (p. ex. 6leo de girassol),

1 ovo e 1 gema de ovo extra,

1-2 c. s. devinagre,

Sal e pimenta a gosto

e Coloque todos os ingredientes (a temperatura
ambiente) no copo, na ordem indicada.
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e Coloque a varinha magica no fundo do copo.
Misture a velocidade maxima até o 6leo comecar
a emulsionar.

e Com avarinha magica ainda em funcionamento,
levante lentamente o eixo até ao topo da mistura
e volte a baixar para incorporar o resto do 6leo.
NOTA: Tempo de processamento: aprox. 1
minuto para saladas e até 2 minutos para uma
maionese mais espessa (p. ex. para uma pasta).

Acessorio para bater (B)

Use o batedor apenas para preparar chantilly, bater
claras de ovo, preparar pao-de-16 e sobremesas
pré-preparadas.

Montagem e operacao

e Encaixe o batedor (8b) na caixa de engrenagens
(8a).

e Alinhe o corpo do motor com 0 acessorio para
bater montado e pressione as pegas uma contra
a outra até fazerem clique.

* Apos a utilizacdo, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertagdo para desencaixar o
corpo do motor. Entao, retire o batedor da caixa
de engrenagens.

Dicas para os melhores resultados

e Mova o batedor no sentido horario, segurando-o
com uma ligeira inclinacao.

e Para evitar salpicos, comece lentamente e use o
acessorio para bater em cacarolas ou recipientes
fundos.

e Coloque o batedor num recipiente e s6 entao
ligue o aparelho.

e Certifique-se sempre de que o batedor e o
recipiente de mistura estdo totalmente limpos e
livres de gordura antes de bater claras de ovo.
Bata apenas até 4 claras de ovo.

Exemplo de receita: Chantilly

400 ml de natas refrigeradas (min. 30% de teor de

gordura, 4 - 8°C)

e Comece com uma velocidade baixa (ligeira
pressdo no interruptor) e aumente a velocidade
(mais pressao no interruptor) enquanto bate.

e Use sempre natas frescas refrigeradas para
obter um volume maior e mais estavel ao bater.

Acessorio para puré (C)

O acessorio para puré pode ser usado para triturar
frutas e legumes cozinhados, tais como batatas,
batatas-doces, tomates, ameixas e macas.

Antes da utilizacao

e Nao triture alimentos duros ou nao cozinhados,
pois tal pode danificar a unidade.

e Descasque e remova quaisquer carocos ou
partes duras; cozinhe e escoe, e depois triture
a fruta/o legume.
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Montagem e operacéao

e Encaixe a caixa de engrenagens (9a) no eixo
(9b), rodando no sentido horario, até engatar.

e Vire 0 acessorio para puré ao contrario, encaixe
a palheta (9¢) sobre o ponto central e rode no
sentido anti-horario para posicionar. (Se a caixa
de engrenagens nao estiver devidamente
encaixada, a palheta ndo ira engatar no devido
lugar.)

e Alinhe 0 acessorio para puré montado com
o corpo do motor e encaixe as duas pecas uma
na outra. Ligue a ficha a eletricidade.

e Mergulhe o acessorio para puré nos ingredientes
e ligue o aparelho.

e Usando um suave movimento ascendente e
descendente, movimente o acessorio para puré
por entre os ingredientes até obter a textura
pretendida.

e Solte o interruptor Smart Speed e assegure que
0 acessorio para puré parou completamente de
girar antes de o retirar dos alimentos.

e ApoOs a utilizacao, desconecte o aparelho da
tomada. Remova a palheta (9c), rodando no
sentido horario.

* Prima os botbes de libertagdo para desencaixar
0 acessorio para puré da peca do motor. Separe
a caixa de engrenagens do eixo, rodando no
sentido anti-horario.

Atencao

e Nunca utilize 0 acessorio para puré num tacho
sobre calor direto.

e Retire sempre o tacho do calor e deixe arrefecer
ligeiramente.

e Pouse o tacho ou recipiente numa superficie
plana e estavel e segure-o com a sua mao livre.

e N3ao bata com o acessorio para puré no lado do
recipiente de cozedura durante ou apoés a
utilizacdo. Use uma espatula para raspar os
alimentos excedentes.

e Para melhores resultados ao triturar, nunca
ocupe mais de metade de um tacho ou
recipiente com alimentos.

e Nao processe mais do que uma dose sem
interrupcao.

* Deixe o aparelho arrefecer por 4 minutos antes
de continuar a processar.

Exemplo de receita: Puré de batata

1 kg de batatas cozidas

200 ml de leite morno

e Coloque as batatas num recipiente e triture por
30 segundos (3/4 do curso do interruptor Smart
Speed)

e Adicione o leite. Volte a triturar por mais 30
segundos.

Acessorio picador (D)

O picador (10) é perfeitamente adequado para
picar carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, legumes, pao, bolachas e frutas de cascarija.
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Consulte no Guia de processamento D as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Tempo de operacdo maximo para o picador «hc»:
2 minutos para grandes quantidades de
ingredientes humidos, 30 segundos para
ingredientes secos ou duros ou quantidades

< 100 g. Pare imediatamente de processar quando
a velocidade do motor diminuir e/ou ocorrerem
vibracoes fortes.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedacos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0ss0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(10d) esta encaixado no fundo do recipiente
picador.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

e Alamina (10b) é muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manuseie-a
com cuidado.

e Coloque a lamina no pino central do recipiente
picador (10c). Pressione-a para baixo e gire-a de
forma a engatar.

¢ [ntroduza alimentos no picador e coloque a
tampa (10a).

e Alinhe o picador com a peca do motor (4) e
encaixe-o0s.

e Para operar o picador, ligue o aparelho. Durante
0 processamento, segure a peca do motor com
uma mao e o recipiente picador com a outra.

e Pique sempre 0s alimentos mais duros (p. ex.
queijo parmesao) a velocidade maxima.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e prima os botdes de libertacao (5) para
desencaixar a peca do motor.

e |evante a tampa. Retire cuidadosamente a
lamina antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar a lamina, gire-a ligeiramente e depois
puxe-a para fora.

Atencao

e N3ao use 0 acessorio picador para processar
alimentos extremamente duros, como frutas de
casca rija com casca, cubos de gelo, graos de
café, graos ou especiarias duras como, p. ex.,
noz-moscada. O processamento destes
alimentos poderia danificar as laminas.

e Nunca coloque o recipiente picador no forno de
micro-ondas.

Exemplo de receita: Ameixas secas com mel (como

recheio ou cobertura de panquecas):

50 g de ameixas secas

100 g de mel cremoso

e Cologue as ameixas secas e 0 mel cremoso no
recipiente picador «hc».
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e Guarde no frigorifico a 3 °C durante 24 horas.
e Pique por 1,5 segundos a velocidade maxima
(prima totalmente o interruptor Smart Speed).

Acessorio processador
de alimentos

O acessorio processador de alimentos (11) pode

ser usado para:

e picar, misturar e preparar massa leve;

e amassar massa (com um maximo de 250 g de
farinha);

e fatiar, triturar, cortar em juliana e cortar batatas
em palitos.

Picar (E)

Com alamina (11h) pode picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho, legumes, pao,
bolachas e frutas de casca rija.

Consulte no Guia de processamento E as
quantidades maximas, as velocidades e os tempos
recomendados.

Antes da utilizacao

e Corte previamente os alimentos em pedagos
pequenos para picar mais facilmente.

e Remova 0ss0s, tenddes e cartilagens da carne
para ajudar a evitar danos nas laminas.

e Remova os caules das ervas aromaticas,
descasque as frutas de casca rija.

e Assegure que o anel de borracha antiderrapante
(11g) esta encaixado no fundo do recipiente para
processar alimentos.

Montagem e operacao

e Remova cuidadosamente a cobertura de plastico
da lamina.

e Alamina (11h) & muito afiada! Segure-a sempre
pela parte superior de plastico e manuseie-a
com cuidado.

e Coloque alamina no pino central do recipiente
(11f). Pressione-a para baixo e gire-a de forma
a engatar.

e [ntroduza alimentos no recipiente. Encaixe
atampa (11a) no recipiente com o fecho (11e)
posicionado a direita da pega do recipiente
e alinhe as marcas.

e Para bloquear a tampa, gire-a no sentido horario,
de forma a que o fecho engate com um clique.

* Insira a peca do motor (4) no acoplamento (11b)
até engatar.

e Ligue o aparelho a tomada e insira o impulsor
(11c) no tubo de entrada (11d).

e Para operar o processador de alimentos, ligue
o aparelho. Durante o processamento, segure
a peca do motor com uma mao € o recipiente
para processar alimentos pela pega.

e Quando tiver terminado de picar, desconecte da
tomada e prima os botdes de libertacado (5) para
desencaixar a peca do motor.
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e Pressione o fecho da tampa (11€) e segure-o.
Gire a tampa (11a) no sentido anti-horario para
a desengatar.

e |evante a tampa. Retire cuidadosamente
a lamina antes de vazar o conteudo do
recipiente. Para retirar e desbloquear a lamina,
gire-a ligeiramente e depois puxe-a para fora.

Atencao

e Nao use o acessorio processador de alimentos
para picar alimentos extremamente duros, como
frutas de casca rija com casca, cubos de gelo,
graos de café, graos ou especiarias duras como,
p. ex., noz-moscada. O processamento destes
alimentos poderia danificar as laminas.

e Nunca cologue o recipiente para processar
alimentos no forno de micro-ondas.

Com alamina (11h) também pode misturar massa
leve, como uma massa de panquecas ou uma
mistura de bolo com até 250 g de farinha.

Exemplo de receita: Massa de panquecas

375 ml de leite

250 g de farinha sem fermento

2 ovos

e Verta o leite para o recipiente, depois adicione
a farinha e, por fim, os ovos.

e Usando a velocidade maxima, misture a massa
até ficar macia.

Amassar massa (E)

A figura E também se aplica ao uso do gancho de
amassar (11i). O gancho de amassar ¢é ideal para
amassar diferentes tipos de massa, tais como
massa levedada ou de pastelaria.

Montagem e operacao

e Coloque o gancho de amassar no pino central do
recipiente (11f). Pressione-o para baixo e gire-o
de forma a engatar.

e Coloque a farinha no recipiente (max. 250 g)

e depois adicione os outros ingredientes, exceto
os liquidos.

e Ligue o aparelho, pressionando o interruptor
Smart Speed a % do curso.

e Adicione os liquidos através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.
NOTA: Tempo maximo a amassar: 1 minuto —
depois deixe o motor arrefecer por 10 minutos.

Exemplo de receita: Massa de pizza

250 g de farinha sem fermento

Y% c.c.desal

Y2 c. c. de levedura seca

5c. s. de azeite

150 ml de agua (tépida).

e Cologue todos os ingredientes, exceto a agua,
no recipiente e comece a amassar.

e Adicione a agua através do tubo de entrada
enquanto o motor esta em funcionamento.
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Exemplo de receita: Pastelaria doce

250 g de farinha sem fermento

170 g de manteiga sem sal (fria/dura, pedacos

pequenos)

80 g de acucar

1 acucar baunilhado

1 ovo pequeno

1 pitada de sal
e Coloque a manteiga e o acuicar no recipiente
e comece a amassar. Para obter bons
resultados, use manteiga fria.

e Adicione a farinha e os restantes ingredientes.

e A massa ficara demasiado mole se for amassada
em demasia. Pare de amassar pouco depois de
a massa formar uma bola.

* Arrefega a massa no frigorifico durante meia
hora antes de prosseguir.

Fatiar / triturar / cortar em juliana / cortar em
palitos (F)

Use os encaixes para fatiar fino e grosso (i) para
fatiar fruta e legumes crus em fatias finas; p. ex.
pepinos, cebolas, cogumelos, macas, cenouras,
rabanetes, batatas, curgete e couve.

Use os encaixes para triturar fino e grosso (ii) para
triturar alimentos tais como macas, cenouras,
batatas, beterraba, couve, queijo (mole a médio).

Use o encaixe para cortar em juliana (iii) para cortar
frutas e legumes em juliana.

Use o disco para cortar em palitos (11k) para
preparar batatas para fritar.

Consulte no Guia de processamento F as
velocidades recomendadas.

Montagem € operacao
Para fatiar / triturar / cortar em juliana, coloque
um encaixe no suporte de encaixe (11j) e engate
na devida posicao. Coloque o suporte de
encaixe montado ou o disco para cortar em
palitos no pino central do recipiente e gire-o de
forma a engatar.

e Encaixe a tampa no recipiente com o fecho
posicionado a direita da pega do recipiente.

e Para bloquear a tampa, gire-a no sentido horario,
de forma a que o fecho engate com um clique.

* Insira a peca do motor no acoplamento até
engatar.

e |Ligue o aparelho a tomada e insira os alimentos
a processar no tubo de entrada.

e Para os melhores resultados de corte em palitos,
coloque 3-4 batatas (dependendo do tamanho)
no tubo de entrada da tampa enquanto o motor
esta desligado.

e Ligue o aparelho para o operar. Nunca introduza
as maos no tubo de entrada quando o aparelho
esta ligado. Utilize sempre o impulsor para
colocar alimentos.
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* Apos a utilizacdo, desconecte da tomada e prima
os botdes de libertacdo para desencaixar
0 corpo do motor.

e Pressione o fecho da tampa e segure-o. Gire a
tampa no sentido anti-horario para a desengatar.

e |evante a tampa. Retire cuidadosamente o
suporte de encaixe ou o disco para cortar em
palitos antes de vazar o conteudo do recipiente.
Para retirar o suporte de encaixe ou o disco para
cortar em palitos, gire-o ligeiramente e depois
puxe-o para fora.

e Para retirar um encaixe, empurre-o para cima na
extremidade que fica saliente no lado inferior do
suporte de encaixe.

Cuidados e limpeza (G)

e Limpe sempre minuciosamente a varinha magica
apos a utilizagdo.

e Desconecte a varinha magica da tomada antes
de alimpar.

¢ Nao submerja a peca do motor (4) ou as caixas
de engrenagens (8a, 9a) em agua ou qualquer
outro liquido. Limpe apenas com um pano
humido.

e Atampa (11a) pode ser lavada sob agua
corrente. Nao submerja em agua nem coloque
numa maquina de lavar loica.

* Todas as restantes pecas podem ser lavadas
numa maquina de lavar loica. Nao use produtos
de limpeza abrasivos que possam riscar
a superficie.

e Pode remover 0s anéis de borracha
antiderrapantes do fundo dos recipientes para
uma limpeza rigorosa adicional.

e Ao processar alimentos com elevado teor de
pigmentos (p. ex. cenouras), 0S acessorios
podem ficar manchados. Passe 6leo vegetal
nessas pecas antes de limpa-las por completo.

Tanto as especificacoes de design como estas
instrucoes de utilizacdo estdo sujeitas a alteragdes
sem aviso prévio.

Sujeito a alteracoes sem aviso prévio.

N&o elimine o produto no lixo doméstico

no fim da sua vida util. A eliminacao pode ser
efetuada num Centro de Assisténcia da Braun —
ou em pontos de recolha adequados

disponiveis no seu pais.

Os materiais e 0s objetos destinados ao Il
contacto com produtos alimenticios

estao em conformidade com as

prescri¢coes do regulamento Europeu

1935/2004.
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Italiano

| nostri prodotti sono progettati per soddisfare gli
standard piu elevati in termini di qualita, funzionalita
e design. Ci auguriamo che il Vostro nuovo
apparecchio Braun risponda pienamente alle Vostre
aspettative.

Prima dell’utilizzo

Prima di usare il prodotto, leggere
attentamente e interamente le istruzioni.

Attenzione
. Le lame sono molto affiliate!
Per evitare lesioni, si prega di
maneggiare le lame con cau-

tela.

¢ Questo dispositivo pud essere utiliz-
zato da persone con ridotte capacita
fisiche, sensoriali 0 mentali o prive di
esperienza e conoscenza, se sorve-
gliate o istruite su come utilizzare il
dispositivo in modo sicuro e se pren-
dono conoscenza die rischi implicati.

e | bambini non devono giocare con
I’apparecchio.

¢ | bambini non devono utilizzare que-
sto dispositivo.

* | bambini devono essere tenuti lonta-
ni dall’apparecchio e dal cavo di rete.

e Pulizia e manutenzione non devono
essere eseguite da bambini senza
supervision.

e Staccare sempre I'apparecchio
dall’alimentazione o spegnerlo quan-
do lo si lascia incustodito e prima di
montaggio, smontaggio, pulizia, con-
servazione.

e Se il cavo di alimentazione & danneg-
giato, deve essere sostituito dal fab-
bricante, dal suo agente addetto
all’assistenza o da altre persone si-
milmente qualificate al fine di evitare
pericoli.

e Assicuratevi che il voltaggio del vo-
stro impianto elettrico corrisponda

a quello stampato sul fondo del pro-

dotto.
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e Fare attenzione quando si versa
liquido caldo nel robot da cucina o
nel miscelatore perché esso
potrebbe essere espulso a causa di
una improwvisa fuoriuscita di vapore.

¢ ['apparecchio e stato progettato solo
per I'utilizzo a casa e per processare
quantita per la casa.

¢ Non inserire nulla nell’apertura di
riempimento quando
I'elettrodomestico € in funzione.
Utilizzare sempre lo spingi alimenti
per inserire i prodotti.

¢ Non utilizzare le parti di questo
apparecchio nel forno a microonde.

Parti e accessori

Spia
Tasto di sicurezza @
Interruttore Smart Speed / velocita variabili ill
Corpo motore
Tasti di rilascio EasyClick
Asta ActiveBlade
Bicchiere graduato
Frusta
a Attacco
b Frusta
9 Accessorio per pure
a Attacco
b Asta per puré
c Paletta
10 Tritatutto da 350 ml «hc»
a Coperchio
b Lama tritatutto
¢ Recipiente tritatutto
d Anello in gomma anti-scivolo
11 Accessorio robot da cucina da 1500 ml «fp»
a Coperchio (con attacco)
b Accoppiamento per il corpo motore
¢ Pestello
d Tubo di alimentazione
e Blocco coperchio
f Recipiente universale
g Anello in gomma anti-scivolo
h Lama tritatutto
i Gancio per impastare
j Supporto inserti
(i) Inserto per affettare (fine, grosso)
(ii) Inserto per sminuzzare (fine, grosso)
(iii) Inserto per julienne
k Disco per patatine fritte

O~NO U WN =

Pulire tutte le parti prima di utilizzare il
dispositivo per la prima volta — fare riferimento
a «Cura e pulizia».
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Spia

La spia (1) mostra lo stato dell’apparecchio quando &
collegato a una presa elettrica.

Spia Apparecchio/Stato operativo

Rosso L'apparecchio € pronto all’'uso.

intermittente

Verde L’apparecchio € sbloccato (tasto
di rilascio dell’interruttore premu-
to) e puo essere acceso

Rosso Pre-allarme di surriscaldamento.

Il motore rallenta piano piano fino
allo spegnimento. Lasciare raf-
freddare il dispositivo. Sara nuo-
vamente pronto all’'uso quando la
spia diventa rossa a intermittenza.

Se la velocita massima diminuisce a causa di carico
elevato e tempi di esercizio prolungati € comunque
possibile concludere la preparazione, ma in seguito
I’apparecchio deve essere lasciato raffreddare.

Come utilizzare I’apparecchio

Interruttore Smart Speed per
velocita variabili .l

Una pressione, tutte le velocita. Piu si preme, piu
aumenta la velocita. Maggiore € la velocita, piu
rapidi e fini sono i risultati della miscelazione e della
triturazione.

Funzionamento con una mano: I'interruttore Smart
Speed (3) consente di accendere I'apparecchio e di
controllare la velocita con una mano sola.

Frullatore a immersione

Primo utilizzo: Rimuovere la protezione per il
trasporto dal corpo motore (4) tirandola dalla
fascetta rossa.

Accensione (A)

L'apparecchio dispone di un tasto di sicurezza per il
rilascio dell’interruttore Smart Speed. Per
accenderlo in sicurezza, seguire questa procedura:
e Premere il tasto di sicurezza (2) con il pollice.

La spia diventa verde.

* Premere subito I'interruttore Smart Speed in
base alla velocita desiderata. Attenzione: se
I'interruttore Smart Speed non viene premuto
entro 2 secondi, 'apparecchio non si accendera
per ragioni di sicurezza. La spia diventa rosso
intermittente. Per accendere I’apparecchio,
ripartire dal primo passaggio.

38

5722112044_MQ9087X_INT_S6-152.indd 38

e Durante il funzionamento, non &€ necessario
tenere premuto il tasto di sicurezza.

Asta ActiveBlade (B)

Il frullatore a immersione & dotato di un’asta
ActiveBlade che consente alla lama di raggiungere il
fondo dell’imbuto. La regolazione viene eseguita
automaticamente in base alla pressione necessaria
per la miscelazione; specialmente indicato per
mischiare cibi solidi, ad esempio frutta e verdure
crude.

Inoltre € ideale per preparare salse, sughi,
condimenti per insalata, zuppe, omogeneizzati
e anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, impostare la velocita
massima.

Montagglo e funzionamento
Fissare I’asta ActiveBlade (6) al corpo motore
fino allo scatto.

e Posizionare I’'asta ActiveBlade nell’impasto da
miscelare. Ora accendere I’apparecchio come
descritto sopra.

e Miscelare gli ingredienti fino a raggiungere la
consistenza desiderata con un leggero
movimento dall’alto al basso. A seconda della
pressione applicata variano la profondita
raggiunta dall’asta ActiveBlade e I’estensione
della lama.

e Dopo I'utilizzo, scollegare il frullatore a
immersione e premere i tasti di rilascio (5) per
staccare I'asta ActiveBlade.

Attenzione

e Non lasciare che i liquidi o gli ingredienti superino
la linea verde dell’asta di miscelazione.

e Se si utilizza I’'apparecchio per passare i cibi caldi
in una padella o in una pentola, rimuovere
quest’ultima dalla fonte di calore e accertarsi di
non portare il liquido ad ebollizione. Lasciare
raffreddare lentamente i cibi caldi per evitare il
rischio di scottature.

e Non lasciare il frullatore a immersione in una
pentola calda sul piano di cottura quando nonin
uso.

e Non grattare con I’asta ActiveBlade sul fondo di
padelle o pentole.

Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di girasole),

1 uovo e 1 tuorlo d’uovo extra,

1-2 cucchiai di aceto,

Sale e pepe q.b.

e Mettere tutti gliingredienti (a temperatura
ambiente) nel bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

e Posizionare il frullatore a immersione sul fondo
del bicchiere graduato. Miscelare alla massima
velocita fino a che I'olio comincia ad
emulsionare.
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e Conil frullatore a immersione ancora in funzione,
sollevare lentamente I’asta fino alla cima
dell’impasto e poi tornare in basso incorporando
la parte restante dell’olio.

ATTENZIONE: tempo di lavorazione: circa
1 minuto per insalate e fino a 2 minuti per
consistenze maggiori (p.e. per salse).

Frusta (B)

Usare la frusta solo per montare la panna, sbattere
gli albumi, preparare il pan di Spagna e dessert gia
miscelati.

Montaggio e funzionamento

e Fissare la frusta (8b) all’attacco (8a).

e Allineare il corpo motore con la frusta montata e
spingere i pezzi uno contro Ialtro fino allo scatto.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio per staccare il corpo motore. Quindi
togliere la frusta dall’attacco.

Suggerimenti per risultati ottimali

e Muovere la frusta in senso orario tenendola
leggermente inclinata.

e Per evitare schizzi, iniziare lentamente e utilizzare
la frusta in pentole o contenitori profondi.

e Posizionare la frusta in un recipiente prima di
accendere I'apparecchio.

e Accertarsi che la frusta e il recipiente di
miscelazione siano completamente puliti e privi
di grasso prima di sbattere gli albumi. Montare
solo 4 albumi alla volta.

Esempio di ricetta: panna montata

400 ml di panna raffreddata (min. 30% di grasso,

4-8°C)

e |niziare a bassa velocita (leggera pressione
sull’interruttore) per poi aumentare la velocita
(maggior pressione sull’interruttore) durante la
lavorazione.

e Utilizzare sempre panna fresca raffreddata per
raggiungere volumi maggiori e piu solidi durante
la lavorazione.

Accessorio per pure (C)

L’accessorio per puré puo essere utilizzato per
schiacciare frutta e verdure cotte come patate,
patate dolci, pomodori, prugne e mele.

Prima dell’ utilizzo

e Non schiacciare cibi solidi o crudi poiché cid
potrebbe danneggiare I'unita.

e Spelare e rimuovere i semi o le parti dure; quindi
cuocere, scolare e schiacciare la frutta o la
verdura.

Montaggio e funzionamento

e |nserire I'attacco (9a) nell’asta (9b) ruotandolo in
senso orario finché non scatta in posizione.

e Capovolgere I’accessorio per puré e inserire la
paletta (9c¢) nel perno centrale, quindi ruotare in
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senso antiorario per fissarla. (Se I’attacco non &
inserito correttamente non € possibile bloccare
la paletta in posizione).

e Allineare I’accessorio per puré montato con il
corpo motore e agganciare le due parti fino allo
scatto. Collegare la presa di alimentazione.

e |Immergere I’accessorio per pure negliingredienti
e accendere I'apparecchio.

e Muovere I’accessorio per pure tra gli ingredienti
con un leggero movimento dall’alto verso il
basso fino a raggiungere la consistenza
desiderata.

e Rilasciare I'interruttore Smart Speed e accertarsi
che I’accessorio per pure abbia completamente
smesso di ruotare prima di rimuoverlo dal cibo.

e Dopo I'utilizzo, scollegare I'apparecchio.
Rimuovere la paletta (9¢) ruotandola in senso
orario.

e Premere i tasti di rilascio per staccare
I’accessorio per pure dal corpo motore. Separare
I’attacco dall’asta ruotandolo in senso antiorario.

Attenzione

e Non utilizzare I’accessorio per pure in una
padella a contatto con la fonte di calore.

e Rimuovere sempre la padella dalla fonte di calore
e lasciare raffreddare brevemente.

e Posizionare la padella o il recipiente su una
superficie stabile e piana e sostenere con la
mano libera.

e Non battere I’accessorio per puré sul lato del
recipiente di cottura durante o dopo Iutilizzo.
Utilizzare una spatola per raccogliere il cibo in
eccesso.

e Per ottenere un risultato ottimale nello
schiacciamento, non riempire la padella o il
recipiente per piu della meta di cibo.

e Non lavorare piu di una dose senza interruzioni.

e |asciare raffreddare I’apparecchio per 4 minuti
prima di continuare con la lavorazione.

Esempio di ricetta: puré di patate

1 kg di potate cotte

200 ml di latte caldo

e Mettere le patate in un recipiente e schiacciarle
per 30 secondi (3/4 di pressione sull’interruttore
Smart Speed)

e Aggiungere il latte. Schiacciare per altri 30
secondi.

Tritatutto (D)

Il tritatutto (10) € ideale per tritare carne, formaggi a
pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure, pane,
cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione D per le
quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Massima durata di funzionamento per il tritatutto
«hec» 1 2 minuti per grandi quantita di ingredienti
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liquidi, 30 secondi per ingredienti secchi o solidi o
quantita < 100g. Interrompere subito la lavorazione
se la velocita del motore diminuisce €/0 si verificano
forti vibrazioni.

Prima dell’utilizzo

¢ [nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Accertarsi che I'anello in gomma anti-scivolo
(10d) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

e Lalama (10b) € molto affiliata! Maneggiarla
sempre con cautela tenendola dalla parte
superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente tritatutto (10c). Premere la lama verso
il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Riempire il tritatutto con il cibo e mettere il
coperchio (10a).

e Allineare il tritatutto con il corpo motore (4)

e agganciare le due parti fino allo scatto.

e Accendere I'apparecchio per utilizzare il
tritatutto. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente tritatutto con
I’altra mano.

e Tritare sempre i cibi solidi (p.e. il parmigiano) alla
massima velocita.

¢ Quando si e finito di tritare, scollegare e premere
i tasti di rilascio (5) per staccare il corpo motore.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere la lama, ruotarla
leggermente e tirarla.

Attenzione

e Non usare I’'accessorio tritatutto per lavorare cibi
molto duri come noci non sbucciate, cubetti di
ghiaccio, chicchi di caffe, cereali o spezie dure
come la noce moscata. La lavorazione di questi
cibi pud danneggiare le lame.

e Non mettere mai il recipiente tritatutto nel forno
a microonde.

Esempio di ricetta: prugne secche al miele (come

farcitura per pancake o da spalmare):

50 g di prugne secche

100 g di miele cremoso

e Riempire il recipiente tritatutto «<hc» con prugne
secche e miele cremoso.

e Conservare in frigorifero a 3°C per 24 ore.

e Tritare per 1,5 secondi alla massima velocita
(esercitare la massima pressione sul pulsante
Smart Speed).
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Accessorio robot da cucina

L’accessorio robot da cucina (11) pud essere

utilizzato per:

e tritare, frullare e mischiare impasti leggeri;

e impastare (max. 250 g di farina);

e affettare, sminuzzare, tagliare alla julienne e fare
le patatine fritte.

Tritare (E)

Utilizzando la lama (11h) & possibile tritare carne,
formaggi a pasta dura, cipolle, erbe, aglio, verdure,
pane, cracker e noci.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione E per le
quantita massime, i tempi e le velocita
raccomandate.

Prima dell’utilizzo

¢ |nnanzitutto tagliare i cibi in piccoli pezzi per
tritare con maggiore facilita.

e Rimuovere ossi, tendini e cartilagini dalla carne
per prevenire danni alle lame.

e Togliere il gambo dalle erbe, sgusciare le noci.

® Accertarsi che I'anello in gomma anti-scivolo
(11d) sia fissato sul fondo del recipiente
tritatutto.

Montaggio e funzionamento

e Rimuovere con cautela la copertura di plastica
dalla lama.

e Lalama (11h) & molto affiliata! Maneggiarla
sempre con cautela tenendola dalla parte
superiore in plastica.

e Posizionare la lama sul perno al centro del
recipiente (10f). Premere la lama verso il basso
e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Mettere il cibo nel recipiente. Agganciare il
coperchio (11a) al recipiente con il blocco (11e)
posizionato alla destra del manico del recipiente
e allineare ai segni di riferimento.

e Per bloccare il coperchio, ruotarlo in senso orario
fino allo scatto del blocco.

e Inserire il corpo motore (4) nell’accoppiamento
(11b) fino a bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e inserire il
pestello (11¢) nel tubo di alimentazione (11d).

e Accendere I'apparecchio per utilizzare il robot da
cucina. Durante la lavorazione, tenere il corpo
motore con una mano e il recipiente universale
con I’altra mano.

e Quando si € finito di tritare, scollegare e premere
i tasti di rilascio (5) per staccare il corpo motore.

e Premere il blocco coperchio (11€) senza
rilasciarlo. Ruotare il coperchio (11a) in senso
antiorario per sbloccarlo.

e Sollevare il coperchio. Estrarre la lama con
cautela prima di versare il contenuto del
recipiente. Per rimuovere e sbloccare la lama,
ruotarla leggermente e tirarla.
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Attenzione

e Non usare I’accessorio robot da cucina per
lavorare cibi molto duri come noci non sbucciate,
cubetti di ghiaccio, chicchi di caffé, cereali o
spezie dure come la noce moscata. La
lavorazione di questi cibi pud danneggiare le
lame.

e Non mettere mai il recipiente universale nel forno
a microonde.

Utilizzando la lama (11h) € anche possibile
mescolare impasti leggeri come le pastelle per
pancake o gli impasti per torte con 250 g di farina

Esempio di ricetta: pastella per pancake

375 ml di latte

250 g di farina

2 uova

e Versare il latte nel recipiente, aggiungere la
farina e infine le uova.

e Mescolare alla massima velocita fino a ottenere
una massa liscia.

Impastare (E)

La figura E si riferisce anche all’'uso del gancio per
impastare (11i). Il gancio per impastare € adatto

a diversi tipi di impasto, come I'impasto di lievito

o I'impasto per dolci.

Montaggio e funzionamento

e Posizionare il gancio per impastare sul perno al
centro del recipiente (11f). Premere la lama verso
il basso e ruotarla per bloccarla in posizione.

e Mettere la farina (max. 250 g) nel recipiente
e aggiungere gli altri ingredienti tranne quelli
liquidi.

e Accendere I'apparecchio con % di pressione
sull’interruttore Smart Speed.

e Aggiungere gliingredienti liquidi attraverso il tubo
di alimentazione mentre il motore € in funzione.
ATTENZIONE: Tempo massimo di impasto:

1 minuto; poi lasciare raffreddare il motore per
10 minuti

Esempio di ricetta: impasto per pizza

250 g di farina

Y2 cucch. di sale

Y2 cucch. di lievito essiccato

5 cucch. diolio d’oliva

150 ml di acqua (tiepida).

e Mettere tutti gli ingredienti tranne I’acqua nel
recipiente e iniziare ad impastare.

e Aggiungere I'acqua attraverso il tubo di
alimentazione mentre il motore & in funzione.

Esempio di ricetta: impasto per dolci

250 g difarina

170 g di burro non salato (freddo/duro, in piccoli
pezzi)

80 g di zucchero

1 bustina di zucchero vanigliato
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1 uovo piccolo

1 pizzico di sale

e Mettere il burro e lo zucchero nel recipiente e
iniziare ad impastare. Per ottenere buoni risultati
utilizzare burro freddo.

* Aggiungere la farina e il resto degli ingredienti.

e |'impasto diventerebbe troppo soffice in seguito
ad un’eccessiva lavorazione. Smettere di
impastare non appena I'impasto assume la
forma di una palla.

e Raffreddare I'impasto in frigorifero per mezz’ora
prima di continuare.

Affettare / Sminuzzare / Julienne / Patatine
fritte (F)

Utilizzare I’'inserto per affettare fine e grosso (i) per
affettare frutta e verdure crude in fettine fini e sottili;
ideale per cetrioli, cipolle, funghi, mele, carote,
ravanelli, patate, zucchine e cavoli.

Utilizzare I'inserto per sminuzzare fine e grosso (ii)
per sminuzzare mele, carote, patate, barbabietole,
formaggi (morbidi o di media consistenza).

Utilizzare I'inserto per julienne (iii) per tagliare frutta
e verdura alla julienne.

Utilizzare il disco per patatine fritte (11k) per
preparare patatine fritte.

Fare riferimento alla Guida alla lavorazione F per le
velocita raccomandate.

Montaggio e funzionamento

e Per affettare/sminuzzare/tagliare alla julienne
posizionare uno degli inserti nel supporto inserti
(11j) facendolo scattare in posizione. Posizionare
il supporto inserti o il disco per patatine fritte
montato sul perno al centro del recipiente
e ruotarlo per bloccarlo in posizione.

e Agganciare il coperchio al recipiente con il
blocco posizionato alla destra del manico del
recipiente.

e Per bloccare il coperchio, ruotarlo in senso orario
fino allo scatto del blocco.

e |nserire il corpo motore nell’accoppiamento fino
a bloccarlo.

e Attaccare I'apparecchio alla presa e inserire il
cibo da lavorare nel tubo di alimentazione.

e Per ottenere patatine fritte migliori, mettere
3-4 patate (a seconda della dimensione) nel tubo
di alimentazione del coperchio mentre il motore &
spento.

e Accendere I’'apparecchio per il funzionamento.
Non introdurre mai le dita nel tubo di
alimentazione quando I'apparecchio & acceso.
Utilizzare sempre il pestello per introdurre gli
alimenti.

e Dopo I'utilizzo, scollegare e premere i tasti di
rilascio per staccare il corpo motore.

e Premere il blocco coperchio senza rilasciarlo.
Ruotare il coperchio in senso antiorario per
sbloccarlo.

4
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Sollevare il coperchio. Estrarre con cautela il
supporto inserti o il disco per patatine fritte prima
diversare il contenuto del recipiente. Per
rimuovere il supporto inserti o il disco per
patatine fritte, ruotarli leggermente e tirare.

Per rimuovere un inserto, spingerlo verso I’alto
dall’estremita che sporge dal lato inferiore del
supporto inserti.

Cura e pulizia (G)

Dopo I'uso pulire sempre accuratamente

il frullatore a immersione.

Prima della pulizia scollegare il frullatore
aimmersione.

Non immergere il corpo motore (4) o gli attacchi
(8a, 9a) nell’acqua o in altri liquidi. Pulire solo
con un panno umido.

Il coperchio (11a) pu0 essere sciacquato sotto
I’acqua corrente. Non immergere nell’acqua

e non usare in lavastoviglie.

Tutte le altre parti possono essere lavate in
lavastoviglie. Non utilizzare detergenti abrasivi
che possono graffiare la superficie.

Per una pulizia particolarmente accurata

€ possibile rimuovere I’anello in gomma
anti-scivolo dal fondo del recipiente.

Durante la lavorazione di cibi ad alta
concentrazione di pigmento (ad es. carote), gli
accessori possono cambiare colore. Strofinare
queste parti con olio vegetale prima di pulirle.

Le specifiche di progettazione e le presenti
istruzioni d’uso sono soggette a modifica senza
preawiso.

Soggetto a modifiche senza preavviso.

domestici quando non pill necessario.

Non smaltire il prodotto insieme ai rifiuti E
—

Il prodotto pud essere smaltito presso un
centro di assistenza Braun o un centro
di raccolta adatto del proprio paese.

con prodotti alimentari sono conformi

I materiali e gli oggetti destinati al contatto Qllr

alle prescrizioni del regolamento
Europeo 1935/2004.
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Nederlands

Onze producten zijn ontwikkeld om te voldoen aan
de strengste normen inzake kwaliteit, functionaliteit
en design. Wij hopen van harte dat u geniet van uw
nieuw Braun-toestel.

Voor gebruik

Lees de handleiding voordat u het apparaat in
gebruik neemt in zijn geheel zorgvuldig door.

Waarschuwing

. De messen zijn uiterst
scherp! Om letsels te vermij-

den moeten de messen zeer
voorzichtig gehanteerd
worden.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door personen met verminderde fy-
sieke, zintuiglijke of mentale vermo-
gens of een gebrek aan ervaring en
kennis tenzij onder speciaal toezicht
of wanneer ze werden geinstrueerd in
het veilige gebruik van het toestel en
tenzij ze de ermee verbonden risico’s
kennen.

¢ Kinderen mogen niet met het appa-
raat spelen.

e Dit toestel mag niet worden gebruikt
door kinderen.

e Kinderen moeten uit de buurt worden
gehouden van het apparaat en zijn
netsnoer.

* Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen zonder toezicht niet door kin-
deren uitgevoerd worden.

¢ Ontkoppel of schakel het toestel altijd
uit wanneer u het alleen laat en voor
het gemonteerd, gedemonteerd,
gereinigd of weggeborgen wordt.

¢ Als het netsnoer beschadigd is, moet
het vervangen worden door de
fabrikant, diens onderhoudsverte-
genwoordiger of personen met
vergelijkbare kwalificaties om gevaar-

lijke situaties te voorkomen.

¢ Controleer, voordat u de stekker in
het stopcontact steekt, of het volta-
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ge van het stopcontact overeenkomt
met het voltage dat staat vermeld op
de onderkant van het apparaat.

¢ Wees voorzichtig als er hete vioeistof
in de keukenmachine of blender is
geschonken. Dit kan door plotseling
stomen uit het apparaat geworpen
worden.

¢ Het apparaat is enkel ontworpen voor
huishoudelijk gebruik en voor het ver-
werken van huishoudelijke hoeveel-
heden.

¢ Reik niet in de vul as wanneer het
apparaat is aangesloten, vooral ter-
wijl de motor nog draait. Gebruik al-
tijd de stamper om uw voedsel bij de
as te begeleiden.

¢ Gebruik geen van de onderdelen in
de magnetron.

Onderdelen en accessoires

Controlelampje
Veiligheidsknop @
Smart Speed-schakelaar / variabele
snelheden il
Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
ActiveBlade-schacht
Beker
Klopaccessoire
a Aandrijving
b Klopper
9 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b Puree-as
c Spatel
10 350 ml hakaccessoire «hc»
a Deksel
b Hakmes
¢ Hakkom
d Slipvrije rubberring
11 1500 ml keukenmachine-accessoire «fp»
a Deksel (met uitrusting)
b Koppeling voor motordeel
¢ Duwer
d Toevoerbuis
e Dekselgrendel
f Voedselkom
g Slipvrije rubberring
h Hakmes
i Kneedhaak
j Houder inzetstuk
(i) Inzetstuk voor snijden (fijn, grof)

WN —
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(ii) Inzetstuk voor versnipperen (fijn, grof)
(iii) Inzetstuk voor julienne
k Patatschijf

Reinig alle onderdelen voordat u ze voor het
eerst gebruikt — zie «Verzorging en reiniging».

Controlelampje

Het controlelampje (1) toont de toestand van het
toestel wanneer het is aangesloten op een
stopcontact.

Controle-
lampje

Toestel / bedrijfstoestand

Knippert rood  Toestel is klaar voor gebruik.

Vast groen Toestel is vrijgegeven (schakelvrij-
gaveknop is ingedrukt) en kan
worden ingeschakeld.

Vast rood Vroege waarschuwing voor

oververhitting. Motor vertraagt
geleidelijk tot hij wordt uitgescha-
keld. Laat het toestel afkoelen.
Het is opnieuw klaar voor gebruik
wanneer het controlelampje rood
knippert.

Indien de maximumsnelheid afneemt bij hoge
belasting en lange looptijd, kunt u de bereiding nog
afwerken maar dient u het toestel daarna te laten
afkoelen.

Hoe gebruikt u het toestel

Smart Speed-schakelaar voor
variabele snelheden .l

Eenmaal knijpen, alle snelheden. Hoe meer u drukt,
hoe hoger de snelheid. Hoe hoger de snelheid, hoe
sneller en fijner het meng- en hakresultaat.

Bediening met één hand: met de Smart Speed-
schakelaar (3) kunt u het toestel inschakelen en de
snelheid regelen met één hand.

Uw handmixer bedienen

Eerste gebruik: Verwijder de transportvergrendeling
van het motordeel (4) door aan de rode band te
trekken.

Inschakelen (A)

Het toestel is uitgerust met een veiligheidsknop
voor vrijgave van de Smart Speed-schakelaar. Om
het veilig aan te zetten, volgt u deze punten:
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e Druk op de veiligheidsknop (2) met uw duim. Het
controlelampje zal vast groen branden.

e Druk onmiddellijk op de Smart Speed-schakelaar
en stel de gewenste snelheid in. Opmerking:
Indien de Smart Speed-schakelaar niet wordt
ingedrukt binnen 2 seconden, kan het toestel om
veiligheidsredenen niet worden ingeschakeld.
Het controlelampje gaat rood knipperen. Om het
toestel in te schakelen, start u opnieuw met de
eerste stap.

e Tijdens de werking hoeft u de veiligheidsknop
niet ingedrukt te houden.

ActiveBlade-schacht (B)

De handmixer is uitgerust met een ActiveBlade-
schacht, waarmee het mes tot de onderzijde van de
beker wordt verlengd. De aanpassing gebeurt
automatisch volgens de vereiste druk bij het
mengen. Deze optie is met name geschikt voor het
mengen van hard voedsel, bijv. rauwe groenten en
fruit.

Ze is ook ideaal voor het bereiden van dips, sauzen,
dressings, soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u de hoogste
snelheid.

Montage en bediening

e Maak de ActiveBlade-schacht (6) vast aan de
motor tot hij vastklikt.

e Zet de ActiveBlade-schacht in het te mixen
mengsel. Zet het toestel dan aan zoals hierboven
beschreven.

e Meng de ingrediénten met een zachte beweging
omhoog en omlaag tot de gewenste consistentie
is bereikt. Afhankelijk van de toegepaste druk zal
de ActiveBlade-schacht verlagen, zodat het mes
wordt verlengd.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen (5) om de ActiveBlade-schacht
los te maken.

Opgelet
e |aat vioeistoffen of ingrediénten niet over de

groene lijn van de mengschacht komen.

e |ndien u het toestel gebruikt om puree te maken
van warm eten in een pan of pot, haal de pan of
pot dan van het vuur en let erop dat de vioeistof
niet kookt. Laat warm voedsel licht afkoelen om
brandwonden te voorkomen.

e Laat de handmixer niet in een warme pan op het
vuur zitten wanneer u hem niet gebruikt.

e Schraap de ActiveBlade-schacht niet over de
bodem van pannen en potten.

Voorbeeld van een recept: Mayonaise
250 g oil (bijv. zonnebloemolie),

1 ei en 1 extra eidooier,

1-2 eetlepel azijn,
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Zout en peper naar smaak

e Doe alle ingrediénten (op kamertemperatuur) in
de beker, in de bovenstaande volgorde.

e Plaats de handmixer op de onderzijde van de
beker. Mix bij maximale snelheid tot de olie een
emulsie begint te vormen.

¢ Blijf mixen en breng de schacht dan langzaam
omhoog tot de bovenzijde van het mengsel en

weer omlaag om de rest van de olie op te nemen.

OPMERKING: Bereidingstijd: ca. 1 minuut voor
salades en tot 2 minuten voor een dikkere
mayonaise (bijv. voor dipsaus).

Klopaccessoire (B)

Gebruik de klopper enkel voor het kloppen van
room, stijf kloppen van eiwitten, maken van
biscuitgebak en kant-en-klare desserts.

Montage en bediening

e Maak de klopper (8b) vast aan de aandrijving
(8a).

e Breng het motordeel op één lijn met het
samengestelde klophulpstuk en duw de stukken
samen tot ze vastklikken.

e Trek na gebruik de stekker uit en druk op de

vrijgaveknoppen om het motordeel los te maken.

Trek dan de klopper uit de aandrijving.

Tips voor de beste resultaten

e Beweeg de klopper rechtsom terwijl u hem licht
geheld vasthoudt.

¢ Om spetteren te voorkomen, begint u langzaam
en gebruikt u het klophulpstuk in diepe houders
of pannen.

e Zet de klopper in een kom en schakel dan pas
het toestel in.

e Zorg altijd dat de klopper en mengkom volledig

schoon en vetvrij zijn voordat u eiwitten stijf klopt.

Klop niet meer dan 4 eiwitten op.

Voorbeeld van een recept: Slagroom

400 ml gekoelde room (min. 30% vetgehalte,

4-8°C)

e Start bij lage snelheid (lichte druk op de
schakelaar) en verhoog de snelheid dan (meer
druk op de schakelaar) terwijl u klopt.

e Gebruik altijd vers gekoelde room voor een hoger

en stabieler volume bij het kloppen.

Accessoire voor puree (C)

Het accessoire voor puree kan gebruikt worden om
gekookte groenten en fruit zoals aardappelen,
bataten, tomaten, pruimen en appels fijn te
stampen.

Voor gebruik
e Stamp geen hard of ongekookt voedsel fijn, dit

kan het toestel beschadigen.
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e Verwijder de schil en pitten of harde delen; kook
de groenten of fruit, giet het water weg en stamp
dan fijn.

Montage en bediening

e Maak de aandrijving (9a) vast aan de as (9b)
door rechtsom te draaien tot ze vastzit.

e Draai het accessoire voor puree ondersteboven
en breng de spatel (9c) aan over de centrale
naaf; draai linksom om te positioneren. (Indien
de aandrijving niet juist geplaatst is, zal de spatel
niet goed vastzitten).

e Breng het gemonteerde accessoire voor puree
op één lijn met het motordeel en klik de twee
stukken samen. Steek de stekker in.

e Dompel het accessoire voor puree onder in de
ingrediénten en zet het toestel aan.

e Beweeg het accessoire voor puree voorzichtig
omhoog en omlaag door de ingrediénten tot de
gewenste textuur is bereikt.

e | aat de Smart Speed-schakelaar los en
controleer of het accessoire voor puree volledig
is gestopt voordat u het uit het voedsel haalt.

e Trek na gebruik de stekker uit. Verwijder de
spatel (9¢) door rechtsom te draaien.

e Druk op de vrijgaveknoppen om het accessoire
voor puree los te maken van het motordeel.
Scheid de aandrijving van de as door linksom te
draaien.

Opgelet
e Gebruik het accessoire voor puree nooit in een

pan over een directe warmtebron.

e Haal de steelpan altijd weg van de warmte en laat
licht afkoelen.

e Zet de pan of kom op een stabiel, effen
oppervlak en ondersteun met uw vrije hand.

e Tik het accessoire voor puree niet tegen de
zijkant van de kookpot tijdens of na gebruik.
Gebruik een spatel om het overtollige voedsel
weg te schrapen.

e Voor de beste resultaten bij het fijnstampen mag
u een pan of kom niet voor meer dan de helft
vullen met voedsel.

e Bereid niet meer dan één partij zonder
onderbreking.

e | aat het toestel gedurende 4 minuten afkoelen
voordat u verder gaat met de bereiding.

Voorbeeld van een recept: Aardappelpuree

1 kg gekookte aardappelen

200 ml warme melk

e Doe de aardappelen in een kom en stamp fijn
gedurende 30 seconden (3/4 ingedrukt op de
Smart Speed-schakelaar)

e Voeg de melk toe. Stamp opnieuw fijn gedurende
30 seconden.
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Hakaccessoire (D)

De hakker (10) is ideaal geschikt voor het hakken
van vlees, harde kaas, uien, specerijen, look,
groenten, brood, crackers en noten.

Raadpleeg de Bereidingsgids D voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Maximale werkingstijd voor de «hc» hakker:

2 minuten voor grote hoeveelheden natte
ingrediénten, 30 seconden voor droge of harde
ingrediénten of hoeveelheden < 100 g. Stop de
bereiding onmiddellijk wanneer de motorsnelheid
verlaagt en/of er sterke trillingen plaatsvinden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Controleer of de slipvrije rubberring (10d) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de hakkom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van
het mes.

e Het mes (10b) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de hakkom
(10c). Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.

e Vul de hakker met voedsel en zet het deksel
(10a) erop.

e Breng de hakker op één lijn met het motordeel
(4) en klik samen.

e Om de hakker te bedienen zet u het toestel aan.
Tijdens de bereiding houdt u het motordeel met
een hand vast en de hakkom met de andere
hand.

e Hak harder voedsel (bijv. Parmezaanse kaas)
altijld met maximale snelheid.

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen (5) om het motordeel los te
maken.

e Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen, draait u er voorzichtig aan en
dan trekt u het los.

Opgelet
e Gebruik het hakaccessoire niet om extreem hard

voedsel te verwerken, zoals noten in de schaal,
ijsblokjes, koffiebonen, granen of harde
specerijen zoals nootmuskaat. Het verwerken
van deze voedingsmiddelen kan de messen
beschadigen.

e Zet de hakkom nooit in de magnetronoven.

Voorbeeld van een recept: Pruimen honing (als
vulling voor pannenkoeken of smeersel):
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50 g pruimen

100 g romige honing

e \ul de «<hc» hakkom met de pruimen en romige
honing.

e Opslaan bij 3 °C in de koelkast gedurende 24 uur.

e Haak 1,5 seconde bij maximale snelheid (druk de
Smart Speed-schakelaar volledig in).

Keukenmachine-accessoire

Het keukenmachine-accessoire (11) kan gebruikt

worden voor:

e Hakken, mengen en mixen van luchtige deeg;

e kneden van deeg (op basis van max. 250 g
bloem);

e snijden, versnipperen, julienne en patat
bereiden.

Hakken (E)

Met het mes (11h) kunt u vlees, harde kaas, uien,
specerijen, look, groenten, brood, crackers en
noten hakken.

Raadpleeg de Bereidingsgids E voor maximale
hoeveelheden, aanbevolen tijden en snelheden.

Voor gebruik
e Snijd het voedsel vooraf in kleine stukjes om

eenvoudiger te hakken.

e Verwijder botten, pezen en kraakbeen van viees
om schade aan de messen te voorkomen.

e Verwijder stengels van kruiden en haal noten uit
de schaal.

e Controleer of de slipvrije rubberring (11g) is
vastgemaakt aan de onderzijde van de
voedselkom.

Montage en bediening

e Verwijder voorzichtig de plastic afdekking van
het mes.

e Het mes (11h) is erg scherp! Houd het altijd vast
aan het plastic deel bovenaan en hanteer het
voorzichtig.

e Zet het mes op de centrale pin van de kom (11f).
Duw het omlaag en draai het zodat het vastklikt.

e \ul de kom met voedsel. Maak het deksel (11a)
aan de kom vast met de grendel (11e) rechts van
het handvat en breng de markeringen op één lijn.
Om het deksel te vergrendelen, draait u het
rechtsom tot de grendel vastklikt.

e Steek het motordeel (4) in de koppeling (11b) tot
het vastzit.

e Steek de stekker in het stopcontact en voeg de
duwer (11c) in de toevoerbuis (11d).

e Om de keukenmachine te bedienen, zet u het
toestel aan. Tijdens de bereiding houdt u het
motordeel met een hand vast en de
keukenmachine aan het handvat.

e Trek na het hakken de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen (5) om het motordeel los te
maken.

31.05.16 13:53



e Druk op de dekselgrendel (11e) en houd hem
vast. Draai het deksel (11a) linksom om het te
ontgrendelen.

e Til het deksel op. Haal het mes er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om het
mes te verwijderen en ontgrendelen, draait u er
voorzichtig aan en dan trekt u het los.

Opgelet
e Gebruik het keukenmachine-accessoire niet om

extreem hard voedsel te hakken, zoals noten in
de schaal, ijsblokjes, koffiebonen, granen of
harde specerijen zoals nootmuskaat. Het
verwerken van deze voedingsmiddelen kan de
messen beschadigen.

e Zet de voedselkom nooit in de magnetronoven.

Met behulp van het mes (11h) kunt u ook luchtige
deeg zoals pannenkoekbeslag of een cakemengsel
met maximaal 250 g bloem mixen.

Voorbeeld van een recept: Pannenkoekbeslag

375 ml melk

250 g bloem

2 eieren

e Giet melk in de kom, voeg dan de bloem en ten
slotte de eieren toe.

e Meng het beslag bij maximale snelheid tot het
glad is.

Deeg kneden (E)
Afbeelding E geldt ook voor het gebruik van de

kneedhaak (11i). De kneedhaak is ideaal voor het
kneden van verschillende deegtypen zoals gistdeeg
of gebak.

Montage en bediening

e Zet de kneedhaak op de centrale pin van de kom
(11f). Duw het omlaag en draai het zodat het
vastklikt.

e \ul de kom met bloem (max. 250 g), voeg dan de
andere ingrediénten behalve de vloeistoffen toe.

e Zet het toestel aan met 3% druk op de Smart
Speed-schakelaar.

e \oeg vloeistoffen toe via de toevoerbuis terwijl
de motor draait.
OPMERKING: Maximale kneedtijd: 1 minuut —
laat de motor dan afkoelen gedurende 10
minuten.

Voorbeeld van een recept: Pizzadeeg

250 g bloem

Y2 theelepel zout

Y2 theelepel gedroogde gist

5 eetlepels olijfolie

150 ml water (lauw).

e Doe alle ingrediénten behalve het water in de
kom en begin te kneden.

e \Voeg water toe via de toevoerbuis terwijl de
motor draait.
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Voorbeeld van een recept: Zoet gebak

250 g bloem

170 g ongezouten boter (koud/hard, kleine stukjes)
80 g suiker

1 vanillesuiker

1 klein ei

1 snuifje zout

Doe de boter en het suiker in de kom en begin te
kneden. Gebruik koude boter voor de beste
resultaten.

Voeg de bloem en rest van de ingrediénten toe.
Door te veel te kneden zal het deeg te zacht
worden. Stop met kneden kort nadat het deeg
een bal heeft gevormd.

Laat het deeg een half uur in de koelkast
afkoelen voordat u verder gaat.

Snijden / versnipperen / julienne / patat (F)

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof snijden (i)
om rauwe groenten en fruit in fijne, dunne plakjes te
snijden; bijv. komkommers, uien, paddenstoelen,
appels, wortels, radijzen, aardappelen, courgettes
en kool.

Gebruik de inzetstukken voor fijn en grof
versnipperen (ii) om voedsel zoals appels, wortels,
aardappelen, biet, kool en kaas (zacht tot
gemiddeld) te versnipperen.

Gebruik het inzetstuk voor julienne (iii) om groenten
en fruit in lange, dunne reepjes te snijden.

Gebruik de patatschijf (11k) om patat te bereiden.

Raadpleeg de Bereidingsgids F voor de aanbevolen
snelheden.

ontage en bediening

M
°

Voor het snijden / versnipperen / julienne zet u
een inzetstuk in de houder (11j) tot het vastklikt.
Plaats de gemonteerde houder of patatschijf op
de centrale pin van de kom en draai zodat hij op
zijn plaats zit.

Maak het deksel aan de kom vast met de grendel
rechts van het handvat.

Om het deksel te vergrendelen, draait u het
rechtsom tot de grendel vastklikt.

Steek het motordeel in de koppeling tot het
vastzit.

Steek de stekker in het stopcontact en doe het te
verwerken voedsel in de toevoerbuis.

Voor de beste resultaten voor patat doet u 3-4
aardappelen (naargelang de grootte) in de
toevoerbuis van het deksel terwijl de motor is
uitgeschakeld.

Zet het toestel vervolgens aan. Kom niet in de
toevoerbuis wanneer het toestel is ingeschakeld.
Gebruik altijd de duwer om voedsel toe te
voeren.

Trek na gebruik de stekker uit en druk op de
vrijgaveknoppen om het motordeel los te maken.
Druk op de dekselgrendel en houd hem vast.
Draai het deksel linksom om het te ontgrendelen.

47

31.05.16 13:53



¢ Til het deksel op. Haal de houder van het
inzetstuk of de patatschijf er voorzichtig uit
voordat u de inhoud van de kom uitgiet. Om de
houder van het inzetstuk of de patatschijf te
verwijderen, draait u er voorzichtig aan en dan
trekt u.

e Om een inzetstuk te verwijderen, duwt u het
uiteinde ervan dat uitsteekt aan de onderzijde
van de houder omhoog.

Verzorging en reiniging (G)

e Reinig de handmixer altijd grondig na gebruik.

e Trek de stekker uit het stopcontact voor
reiniging.

e Dompel het motordeel (4) of de aandrijvingen
(8a, 9a) niet onder in water of andere
vloeistoffen. Veeg ze enkel schoon met een
vochtige doek.

e Het deksel (11a) kan gespoeld worden onder
stromend water. Dompel het niet onder in water
en plaats het niet in een vaatwasser.

e Alle andere onderdelen kunnen worden gereinigd
in een vaatwasser. Gebruik geen agressieve
reinigingsmiddelen die het oppervlak kunnen
krassen.

e U kunt de slipvrije rubberringen verwijderen van
de onderzijde van de kommen voor een extra
grondige reiniging.

e Wanneer voedsel wordt verwerkt met hoger
pigmentgehalte (bijv. wortels), kunnen de
accessoires gaan verkleuren. Veeg deze
onderdelen schoon met plantaardige olie voordat
u ze reinigt.

Zowel de ontwerpspecificaties als deze
gebruiksaanwijzing kunnen zonder voorafgaande
kennisgeving worden gewijzigd.

Onderhevig aan verandering zonder kennisgeving.

Gooi het product niet bij het huishoudelijk
afval aan het eind van zijn levensduur. Breng E
het voor verwijdering naar een Service-

centrum van Braun of naar een geschikt
inzamelpunt in uw land.

om in aanraking te komen met
levensmiddelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese richtlijn
1935/2004.

De materialen en voorwerpen bestemd l II?
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Dansk

Vores produkter er udviklet til at opfylde de hgjeste
standarder for kvalitet, funktionalitet og design.
Vi haber, at du rigtigt vil nyde din nye Braun-enhed.

For ibrugtagning

Lzes venligst instruktionerne grundigt og
fuldsteendigt inden brug af apparatet.

Bemaerk

. Knivene er meget skarpe! For
at undga skader skal knivene

handteres yderst forsigtigt.

e Dette apparat kan benyttes af perso-
ner med reducerede fysiske, sensori-
ske eller mentale evner, eller mangel
pa erfaring, hvis de er under opsyn
eller har modtaget instruktion i bru-
gen af apparatet pa en sikker made
og har forstaet de involverede farer.

e Barn ma ikke lege med apparatet.

e Dette apparat ma ikke benyttes af
barn.

¢ Born skal holdes vaek fra apparatet
0g dets stramkabel.

¢ Renggring og brugerens vedligehol-
delse ma ikke foretages af barn uden
opsyn.

e Traek altid stikket ud eller sluk for
apparatet, nar det er uden opsyn og
far det samles, skilles ad, rengares
eller stilles til opbevaring.

e Hvis netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten eller
dennes servicevaerksted eller af en
kvalificeret fagmand for at undga
enhver risiko.

¢ Kontroller fgr brug, at speendingen
pa lysnettet svarer til spaendingsangi-
velsen i bunden af apparatet.

e \aer forsigtig, hvis der haeldes varme
vaesker i foodprocessoren eller blen-
deren, da den kan skydes op fra ap-
paratet pa grund af pludselig opstae-
de dampe.

e Dette apparat er designet til brug
i husholdningen og til maengder som
normalt indgar i en husholdning.
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¢ Undga at stikke fingre ned i pafyld-
ningsraret, nar apparatet er tilsluttet,
iseer mens motoren kgrer. Brug altid
skubberen til at presse mad gennem
pafyldningsraret.

¢ Ingen af delene ma anvendes i mikro-
ovn.

Dele og tilbehor

Pilotlampe
Sikkerhedsknap @
Smart speed-kontakt / variable hastigheder .l
Motordel
EasyClick friggrelsesknapper
ActiveBlade aksel
Baegerglas
Pisketilbehar
a Gear
b Pisker
9 Purétilbehgr
a Gear
b Puréaksel
c Ske
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lag
b Hakkeknive
¢ Hakkeskal
d Anti-slip gummiring
11 1500 ml foodprocessor tilbehgr «fp»
a Lag (med gear)
b Kobling til motordel
¢ Nedstopper
d Fadergr
e Laglasning
f Food processor skal
g Anti-slip gummiring
h Hakkeknive
i Zltekrog
j Forsatsholder
(i) Snitteforsats (fin, grov)
(ii) Snitteforsatser (fin, grov)
(iii) Julienne-forsats
k Pommes frites skive

O~NO U~ WN =

Rengor alle dele for de bruges forste gang —
der henvises til «Pleje og renggring».

Pilotlampe

Pilotlampen (1) viser status for apparatet, nar det er
tilsluttet en stikkontakt.

Pilotlampe Apparat / funktionsstatus
Radt blink Apparatet er Klar til brug.
49
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Lyser gront
hele tiden

Apparatet er startklart (frigarelse-
skontakten er trykket), og det kan
teendes

Lyser rgdt hele Tidlig advarsel om overophed-

tiden ning. Motoren gér ned i hastig-
hed, trin for trin, indtil den slukker.
Lad enheden kole af. Den er klar
til brug igen, nar pilotlampen
blinker radt.

Hvis den maksimale hastighed falder under hgj
belastning og en lang karetid, kan du stadig afslutte
din tilberedning, men du skal lade apparatet kale
ned bagefter.

Sadan bruges apparatet

Smart speed-kontakt til
variable hastigheder .l

Et tryk, alle hastigheder. Jo mere der trykkes, jo
hgjere hastighed. Jo hgjere hastighed, jo hurtigere
og finere blande- og snitteresultater.

Enhandsbetjening: Smart speed-kontakten (3) gar
det muligt at teende for apparatet og kontrollere
hastigheden med én hand.

Betjening af handblenderen
Farste brug: Fjern transportlasen fra motordelen (4)
ved at treekke i den pa den rade rem.

Teend (A)

Apparatet er udstyret med en sikkerhedsknap til
aktivering af Smart speed-kontakten. For en sikker
opstart, skal disse punkter fglges:

e Tryk pa sikkerhedsknappen (2) med
tommelfingeren. Pilotlampen vil blive konstant
gran.

e Tryk pa Smart speed-kontakten og justér til den
gnskede hastighed. Bemaerk: Hvis Smart
speed-kontakten ikke trykkes inden for 2
sekunder, kan apparatet ikke teendes af
sikkerhedsmaessige arsager. Pilotlampen blinker
rgdt. For at teende apparatet, startes der igen
med farste trin.

e Under brugen er det ikke ngdvendigt at holde
sikkerhedsknappen trykket.

ActiveBlade aksel (B)

Handblenderen er udstyret med en ActiveBlade
aksel, som gor det muligt at forleenge kniven ned til
bunden af klokken. Justeringen sker automatisk
ved det tryk, der kreeves ved mikseopgaver, og er
iseer velegnet til at blende harde fgdevarer,
eksempelvis ra frugt og grentsager.
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Den er ogsa perfekt egnet til tilberedning af dips,
saucer, salatdressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milkshakes.

For de bedste resultater bruges hgjeste hastighed.

Samling og betjening

e Fastger ActiveBlade akslen (6) til motordelen,
indtil den klikker.

* Anbring ActiveBlade akslen i den blanding, der
skal blendes. Teend sa for apparatet som
beskrevet ovenfor.

e Ingredienserne blendes til den gnskede
konsistens ved at lave en forsigtig bevaegelse op
og ned. Afhaengigt af det anvendte tryk, vil
ActiveBlade akslen skabe tryk og kniven vil
udvide sig.

e Efter brugen tages handblenderens stik ud og
der trykkes pa oplasningsknapperne (5) for at
lgsne ActiveBlade akslen.

Forsigtig
e Lad ikke vaesker eller ingredienser na over den

grenne linje pa blenderakslen.

e Hvis apparatet bruges til at purere varm mad i en
saucegryde eller gryde, tag saucegryden eller
gryden fra varmekilden og sgrg for, at vaesken
ikke koger. Lad varm mad kgle en smule for at
undga risiko for skoldning.

¢ Lad ikke handblenderen sta i en varm gryde pa
kogepladen, nar den ikke er i brug.

¢ Undga at ridse ActiveBlade akslen hen over
bunden af pander og gryder.

Opskriftseksempel: Mayonnaise

250 g olie (f.eks. solsikkeolie),

1 aeg og 1 ekstra aeggeblomme,

1-2 spsk. eddike,

Smages til med salt og peber

e Kom alle ingredienserne (ved stuetemperatur)

i beegeret i den reekkefelge som ovenfor.

e Szt handblenderen i bunden af baegeret. Blend
ved maksimal hastighed, indtil olien begynder at
emulgere.

¢ Mens handblenderen stadig karer, haeves akslen
langsomt til toppen af blandingen og ned igen for
at fa resten af olien rert ind.

BEMZAERK: Tilberedningstid: ca. 1 minut for
salater og op til 2 minutter for en tykkere
mayonnaise (f.eks. dips).

Pisketilbehor (B)

Brug kun piskeriset til at piske flade, sla
2eggehvider, lave teertedej og klar-mix desserter.

Samling og betjening

e Fastger piskeriset (8b) til gearet (8a).

e Justér motorlegemet med den samlede
piskerisenhed og skub stykkerne sammen, indtil
de klikker.
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e Efter brugen tages stikket ud og der trykkes pa
oplasningsknapperne for at lgsne motorlegemet.
Treek sa piskeriset ud af gearet.

Tips for bedste resultater

e Flyt piskeriset med uret, mens det holdes med en
lille heeldning.

e For at forhindre sprgijt startes der langsomt og
piskeriset bruges i dybe beholdere eller gryder.

e Seet piskeriset i en skal, og teend ferst da for
apparatet.

e Sgrg altid for, at piskeris og rareskal er helt rene
og fri for fedt, for der piskes seggehvider. Pisk
kun op til 4 a2ggehvider.

Opskriftseksempel: Flgdeskum

400 ml afkglet flade (min. 30 % fedtindhold, 4-8 °C)

e Start pa lav hastighed (let tryk pa kontakten) og
ag hastigheden (mere tryk pa kontakten), mens
der piskes.

e Brug altid frisk afkalet flade for at fa en starre og
mere stabil meengde, nar der piskes.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgret kan bruges til at mose kogte
grentsager og frugter, sdsom kartofler, sade
kartofler, tomater, blommer og &bler.

Far brugen
e Undga at mose harde eller utilberedte madvarer,

da enheden kan tage skade.

e Skrael og fiern eventuelle sten eller harde dele.
Tilbered og dreen, mos sa frugterne/
grentsagerne.

Samling og betjening

e Montér gearenheden (9a) pa aksel (9b) ved at
dreje med uret, indtil den laser pa plads.

¢ Vend purétilbeharet pa hovedet og montér skeen
(9c) over navet og drej det mod uret for at lase
det. (Hvis gearet ikke er monteret korrekt, sa vil
skeen ikke sidde sikkert pa plads).

e Justér det samlede purétilbehar med
motorlegemet og klik de to dele sammen. Tilslut
til stikkontakt.

e Dyp purétilbehgret i ingredienserne og teend for
apparatet.

e Lav en blid beveegelse op og ned, beveeg
purétilbehgret gennem ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

e Frigar Smart speed-kontakten og veer sikker pa,
at purétilbehgret er holdt helt op med dreje, for
det tages op fra maden.

e Efter brugen tages stikket ud. Fjern skeen (9¢)
ved at dreje den med uret.

¢ Tryk pa friggrelsesknapperne for at frigare
purétilbehgret fra motordelen. Adskil
gearenheden fra akslen ved at dreje den mod
uret.
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Forsigtig

e Benyt aldrig purétilbehgret i en saucegryde over
direkte varme.

¢ Fjern altid saucegryden fra varmen og lad den
kole lidt af.

e Saet saucegryden eller skalen pa en stabil, plan
overflade, og stat den med den frie hand.

e Bank ikke purétilbehgret mod siden af kogekarret
under eller efter brugen. Benyt en paletkniv til at
fjerne madrester.

e For at fa de bedste resultater ved mosning, fyld
aldrig en saucegryde eller skal mere end halvt
fuldt med mad.

e Lad veere med at tilberede mere end én portion
uden afbrydelse.

e Lad apparatet kgle af i 4 minutter, far der
fortseettes med tilberedningen.

Opskriftseksempel: Kartoffelmos

1 kg kogte kartofler

200 ml varm meelk

e | &g kartoflerne i en skal og mos dem i 30
sekunder (3/4 oppe pa Smart speed-kontakten)

e Tilseet meelken. Gentag mosningen i yderligere
30 sekunder.

Hakketilbeher (D)

Hakkeren (10) er perfekt egnet til at hakke kad,
hard ost, l@g, urter, hvidlag, grentsager, brgd, kiks
og ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide D for
maksimummeaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

Maksimal karetid for «<hc» hakkeren: 2 minutter for
store maengder vade ingredienser, 30 sekunder for
tarre eller harde ingredienser og maengder < 100 g.
Hold op med at tilberede, nar motorens
omdrejningstal falder, og/eller der opstar kraftige
vibrationer.

Far brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

e Fjern eventuelle knogler, sener og brusk fra
kadet for at undga skader pa knivene.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (10d) er
fastgjort til bunden af hakkeskalen.

Samling og betjening

e Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.

e Kniven (10b) er meget skarp! Hold altid i den
gverste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

e Anbring kniven pa hakkeskalens midterstift (10c).
Tryk den ned og giv den et drej, sa den lases pa
plads.

¢ Fyld hakkeren med mad og seet laget pa (10a).

e Justér hakkeren ind med motordelen (4) og Kklik
dem sammen.
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e For at kgre med hakkeren teendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og hakkeskalen
med den anden.

e Hak altid hardere fadevarer (f.eks. parmesanost)
ved fuld hastighed.

e Nar hakningen er fuldfert, treekkes stikket ud og
der trykkes pa friggrelsesknapperne (5) for at
lgsne motordelen.

o Lgftlaget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet heeldes ud af skalen. For at fijerne
kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig
e Brug ikke hakketilbehgret til at tilberede ekstremt

harde fgdevarer, sasom udbeelgede ngdder,
isterninger, kaffebgnner, korn, eller harde
krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning af
disse fgdevarer kan skade knivene.

e Seet aldrig hakkeskalen i mikrobglgeovnen.

Opskriftseksempler: Honningsvesker

(som pandekagefyld eller palaeg):

50 g svesker

100 g cremet honning

e Fyld «hc» skalen med svesker og cremet
honning.

e Opbevares i kogleskab ved 3°C i 24 timer.

e Hak 1,5 sekunder ved maksimal hastighed (tryk
Smart speed-kontakten helt ned).

Foodprocessortilbehor

Foodprocessortilbehgret (11) kan bruges til:

¢ at hakke, blende og blande let dej;

¢ at zelte dej (baseret pa maks. 250 g mel);

e atudskeere, findele, udskaere en julienne, og lave
pommes frites.

Hakning (E

Ved at bruge kniven (11h) kan der hakkes kgd, hard
ost, lgg, urter, hvidlgg, grentsager, brad, kiks og
ngdder.

Der henvises til tilberedningsguide E for
maksimummaengder, anbefalede tider og
hastigheder.

For brugen
e Skeer maden ud i sma stykker, sa de er lettere at

hakke.

e Fjern eventuelle knogler, bruskveev, sener og
brusk fra kedet for at undga skader pa knivene.

e Fjern stilke fra urter, afskal ngdderne.

e Sgrg for, at anti-slip gummiringen (11g) er
fastgjort til bunden af foodprocessorens skal.

Samling og betjening
e Fjern forsigtigt plastikcoveret fra kniven.
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e Kniven (11h) er meget skarp! Hold altid i den
gverste plastikdel og handtér den med
forsigtighed.

e Anbring kniven pa skalens midterstift (11f). Tryk
den ned og giv den et drej, sa den lases pa plads.

¢ Fyld skalen med mad. Fastger laget (11a) til
skalen med lasen (11e), der er placeret til hgjre
for skalens handtag og pa ret ind efter
markeringerne.

e For at lase laget drejes det med uret, sa lasen gar
iindgreb med et klik.

e Szt motordelen (4) ind i koblingen (11b) indtil
den laser.

e Tilslut apparatet, og seet nedstopperen (11c¢) ind
i fadergret (11d).

e For at kgre med foodprocessoren taendes der for
apparatet. Under tilberedningen holdes
motordelen med den ene hand og
foodprocessorens skal pa handtaget.

e Nar hakningen er fuldfart, treekkes stikket ud og
der trykkes pa friggrelsesknapperne (5) for at
lgsne motordelen.

e Tryk palagets las (11e) og hold den. Drej laget
(11a) mod uret for at frigegre det.

e Lgftlaget op. Tag forsigtigt kniven ud, far
indholdet heeldes ud af skalen. For at fijerne og
oplase kniven, drej den lidt, treek den sa af.

Forsigtig
* Brug ikke foodprocessorens tilbeher til at hakke

ekstremt harde fgdevarer, sasom udbaelgede
ngdder, isterninger, kaffebgnner, korn, eller
harde krydderier f.eks. muskatngd. Tilberedning
af disse fgdevarer kan skade knivene.

e Seget aldrig foodprocessorens skal i
mikrobglgeovnen.

Ved brug af kniven (11h) kan du ogsa blande let dej
sasom pandekagede;j eller en kageblanding baseret
pa op til 250 g mel.

Opskriftseksempel: Pandekagedej

375 ml meelk

250 g hvedemel

2 &g

e Hzeld meelken i skalen, tilsaet sa mel og til sidst
seggene.

* Dejen blandes ved fuld hastighed indtil den er
homogen.

Altning af dej (E)
Figur E geelder ogsa brug af dejkrog (11i).

Dejkrogen er ideel til &eltning forskellige typer dej
sasom gaerdej eller mgrde;j.

Samling og betjening

e Anbring dejkrogen pa skalens midterstift (11f).
Tryk den ned og giv den et drej, sa den lases pa
plads.

¢ Fyld skalen med mel (maks. 250 g), tilsaet
derefter de gvrige ingredienser undtagen
vaeskerne.
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e Teend for apparatet med % tryk pa Smart
speed-kontakten.

e Tilsaet vaesker gennem fgdergret mens motoren
karer.
BEM/ERK: Maksimal eeltetid: 1 minut - lad sa
motoren kgle af i 10 minutter.

Opskriftseksempel: Pizzadej

250 g hvedemel

¥ tsk. salt

% tsk. targeer

5 spsk. olivenolie

150 ml vand (lunken).

e Kom alle ingredienserne undtagen vandet
i skalen og begynd at eelte.

e Tilseet vand gennem fgdergret mens motoren
karer.

Opskriftseksempel: Sgdt bagveerk

250 g hvedemel

170 g usaltet smear (kold/hard, sma stykker)

80 g sukker

1 vaniljesukker

1 lille eg

1 knivspids salt

e Kom smgr og sukker i skalen og begynd at eelte.
Brug koldt smar for at fa gode resultater.

e Tilsaeet mel og resten af ingredienserne.

e Dejen vil blive for blgd, hvis den eeltes for meget.
Hold op med at eelte kort efter dejen har formet
en bold.

* Nedkgl dejen i kgleskabet i en halv time, far der
fortseettes.

Skiveskeaering / findeling / en julienne / pommes
frites (F)

Brug de fine og grove skeereforsatser (i) til at skeere
ra frugt og grentsager i fine, tynde skiver,
eksempelvis agurker, lag, svampe, aebler,
gulergdder, radiser, kartofler, zucchini og kal.

Brug de fine og grove findelingsforsatser (ii) at
findele fgdevarer sasom eebler, gulergdder,
kartofler, redbeder, kal, ost (fra blgd til medium).

Brug julienneforsatsen (iii) til at skeere frugt og
grgntsager en julienne.

Brug pommes frites-skiven (11Kk) til at tilberede
pommes frites.

Der henvises til tilberedningsguide F for anbefalede
hastigheder.

Samling og betjening

e Til at udskeere / findele / udskeere en julienne
anbringes der en forsats i forsatsholderen (11j)
og den klikkes pa plads. Anbring den samlede
forsatsholder eller pommes frites skiven pa
skalens midterstift og give den et drej, sa den
lases pa plads.

e Fastger laget til skalen med lasen, der er placeret
til hgjre for skalens handtag.
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e For at lase laget drejes det med uret, sa lasen gar
iindgreb med et klik.

e Saet motordelen ind i koblingen indtil den laser.

e Tilslut apparatet, og far den mad, der skal
tilberedes, ind fgdergret.

e For at fa de bedste resultater med pommes
frites, leegges der 3-4 kartofler (afhaengigt af
starrelse) i lagets faderar, mens motoren er
slukket.

e Taend for apparatet for at tilberede. Reek ikke ind
i fadergret, mens apparatet er teendt. Benyt altid
nedstopperen til pafyldning af madvarer.

e Efter brugen tages stikket ud og der trykkes pa
oplasningsknapperne for at lasne motorlegemet.

e Tryk palagets las og hold den. Drej laget mod
uret for at frigare det.

e Lgftlaget op. Tag forsigtigt forsatsholderen eller
pommes frites skiven ud, fgr indholdet haeldes
ud af skalen. For at fierne forsatsholderen eller
pommes frites skiven, drej den lidt, treek den sa
af.

e For at fierne en forsats skubbes den op i den ene
ende, der rager ud pa undersiden af
forsatsholderen.

Pleje og rengoring (G)

e Renggr altid handblenderen grundigt efter
brugen.

e Treek handblenderen ud af stikkontakten far
renggring.

e Saenk ikke motordelen (4) eller gearenhederne
(8a, 9a) i vand eller anden vaeske. Renggres kun
med en fugtig klud.

e Laget (11a) kan skylles af under rindende vand.
Ma ikke nedsaenkes i vand eller saettesien
opvaskemaskine.

e Alle andre dele kan vaskes i opvaskemaskine.
Brug ikke slibende renggringsmidler, der kan
ridse overfladen.

® Anti-slip gummiringene kan fjernes fra bunden af
skalene for en ekstra grundig renggring.

e Ved tilberedning af madvarer med hgijt
pigmentindhold (f.eks. gulergdder) kan tilbehgret
blive misfarvet. Aftgr disse dele med vegetabilsk
olie, fgr de renggres.

Bade designspecifikationer og denne
brugervejledning kan eendres uden varsel.

Der tages forbehold for eendringer uden
forudgaende varsel.

Bortskaf ikke apparatet som husholdnings-
affald efter enden pa dets levetid. Borts-
kaffelse kan ske pa Braun Service Centre
eller passende indsamlingssted lokalt.

15¢

Materialer og genstande bestemt til
kontakt med fgdevarer er i overens-
stemmelse med EU-forordning
1935/2004.

Wl
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Norsk

Vare produkter er konstruert for & imgtekomme
de hgyeste standarder nar det gjelder kvalitet,
funksjonalitet og design. Vi haper du blir forngyd
med ditt nye Braun-produkt.

For bruk

Les hele bruksanvisningen ngye far du begynner &
bruke apparatet.

Advarsel
. Skjeerebladene er sveert
skarpe! Handter skjaerebla-
dene varsomt for a unnga

skader.

e Dette apparatet kan brukes av perso-
ner med fysiske, falelsesmessige
eller psykiske funksjonshemninger
eller manglende erfaring og kunn-
skap dersom de har fatt oppleering
eller instruksjon om bruken av utsty-
ret pa en sikker mate og dersom de
har forstatt farene som er knyttet til
dette.

¢ Barn skal ikke leke med apparatet.

e Dette apparatet skal ikke brukes av
barn.

¢ Apparatet og tilhgrende strgmledning
ma holdes utenfor barns rekkevidde.

e Rengjering og vedlikehold ma ikke
gjeres av barn uten at de er under
tilsyn.

® Trekk alltid ut stikkontakten eller skru
av utstyret nar det ikke er under opp-
syn, og far montering, demontering,
rengjaring, eller lagring.

e Hvis stramledningen er skadet ma
den skiftes av produsenten, en av
deres serviceverksteder, eller annen
kvalifisert person, for a unnga risiko
for skader.

* Far du setter stgpselet i stikkontak-
ten, sjekk at spenningen korrespon-
derer med spenningsangivelsen som
er trykt pa apparatet.

e Vaer ytterst forsiktig dersom det hel-
les varm vaeske i foodprosessoren
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eller mikseren, da varm damp kan
sive ut.

¢ Dette apparatet er kun beregnet til
bruk i husholdninger og for tilbered-
ning av mengder som er vanlig i pri-
vathusholdninger.

e Du ma ikke ha handen i pafyl-
lingstrakten nar apparatet er tilkoblet
stremnettet, spesielt nar motoren er i
gang. Bruk alltid stamperen til & fylle
pa ingredienser gjennom trakten.

* Ingen av delene skal benyttes i mikro-
balgeovn.

Deler og tilbehor

Kontrollampe
Sikkerhetsknapp @
Smart tempobryter / variable hastigheter il
Motordel
EasyClick utlaserknapper
ActiveBlade kanal
Beger
Vispetilbehgr
a Girkasse
b Visp
Purétilbehgr
a Girkasse
b Puréskaft
¢ Skovl
10 350 ml hakketilbehgr «hc»
a Lokk
b Hakkekniv
¢ Hakkebolle
d Antiskli gummiring
11 1500 ml matprosessortilbehgr «fp»
a Lokk (med gir)
b Kobling for motordel
c Stapper
d Matergr
e Lokklas
f Matprosessor bolle
g Antiskli gummiring
h Hakkekniv
i Eltekrok
j Enhetsholder
(i) Kutteenhet (fin, grov)
(ii) Hakkeenhet (fin, grov)
(iii) Strimleenhet
k Frityrkokeplate

O~NO O~ WN =

©

Rengjor alle deler for forste gangs bruk — les
«Pleie og rengjoring».
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Kontrollampe
Kontrollampen (1) viser statusen til apparatet nar det
er sattinn i et stramuttak.

Kontrollampe Apparat/ Driftsstatus

Blinker radt Apparatet er klart for bruk.

Lyser grent Apparatet er koblet fri (trykk pa

kontinuerlig bryterutleserknapp) og kan slas pa
Lyser Tidlig advarsel om overoppheting.
kontinuerlig Motoren gér saktere, trinn for

rodt trinn, til den slas av. La apparatet
kjoles ned. Det er klart for bruk
igjen nar kontrollampen blinker
rodt.

Dersom maksimumshastigheten synker under hgy
belastning og lang driftstid, kan du fremdeles
fullfgre dine forberedelser, men du bar la apparatet
kjgle seg ned etterpa.

Slik brukes apparatet

Smart Speed bryter for
variable hastigheter .ull

Et trykk, alle hastigheter. Jo mer du trykker, desto
starre hastighet. Jo hgyere hastighet, desto raskere
og finere mikse- og hakkeresultater.

Enhandsoperasjon: Smart Speed bryter (3) lar deg
skru pa apparatet og kontrollere hastigheten med
kun en hand.

Drift av handmikseren
Farste bruk: Fjern transportsperren fra motordelen
(4) ved a dra i den rgde stroppen.

Innkobling (A)

Apparatet kommer utstyrt med en sikkerhetsknapp
for & koble fri Smart Speed bryteren. Fglg disse
punktene for a sla den pa trygt:
¢ Trykk pa sikkerhetsknappen (2) med tommelen
din. Kontrollampen vil lyse grgnt kontinuerlig.

e Trykk umiddelbart pa Smart Speed bryteren for a

justere til ansket hastighet. Merk: Dersom Smart
Speed bryteren ikke trykkes pa innen 2
sekunder, kan apparatet av sikkerhetsgrunner
ikke slas pa. Kontrollampen blinker rgdt. Start
med fgrste skritt igjen for a sla pa apparatet.

e Under drift trenger du ikke a trykke inn
sikkerhetsknappen.
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ActiveBlade kanal (B)

Handmikseren er utstyrt med en ActiveBlade kanal,
som forlenger kniven til bunnen av klokken.
Justeringen foretas automatisk til trykket som
trengs ved miksing, og egner seg fremfor alt til &
mikse harde matvarer som ra frukt og grannsaker.

Den egner seg ogsa til & lage dipp, saus,
salatdressing, suppe, babymat, samt drikke,
smoothies og milkshake.

For best resultat brukes den hgyeste hastigheten.

Monterlng og betjening
Fest ActiveBlade kanalen (6) til motordelen inntil
den klikker pa plass.

e Plasser ActiveBlade kanalen inn i blandingen
som skal mikses. Sla sa pa apparatet slik det er
beskrevet ovenfor.

¢ Ingrediensene blandes til de far gnsket
konsistens med myke opp-o0g-ned bevegelser.
Avhengig av trykket som pafares vil ActiveBlade
kanalen trykkes ned og knivbladet forlenges.

e Etter bruk kobler du fra handmikseren og trykke
pa utlgserknappene (5) for a koble fra
ActiveBlade kanalen.

ForS|kt|g
Ikke la vaeske eller ingredienser overlappe den

grgnne linjen i miksekanalen.

e Dersom apparatet benyttes til & lage puré av
varm mat i en kasserolle eller kanne, sa skal du
fjerne kasserollen eller kannen fra varmekilden
0g pase at vaesken ikke koker. La den varme
maten avkjgles noe for & unnga risikoen for a bli
skaldet.

¢ |kke la handmikseren forbli i en glovarm panne
eller pa kokeplaten nar den ikke er i bruk.

e |kke skrap ActiveBlade kanalen over bunnen av
panner og kanner.

Eksempel pa oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1 egg og 1 ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes
Ha alle ingrediensene (ved romtemperatur) inn i
begeret i samme rekkefglge som over.

e Plasser handmikseren pa bunnen av begeret.
Miks ved maksimum hastighet inntil oljen
begynner & emulgere.

¢ Mens handmikseren fremdeles er i gang heves
kanalen langsomt til toppen av blandingen, og
tilbake ned igjen for a fa med resten av oljen.
MERK: Behandlingstid: omtrent 1 minutt for
salater og opptil 2 minutter for tykkere majones
(f.eks. for dipp).

55

31.05.16 13:53



Vispetilbehor (B)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla eggehvite, lage
smakaker og dessertblandinger.

Monterlng 0g betjening

Fest vispen (8b) til girkassen (8a).

Motoren synkroniseres med det monterte
vispetilbehgret, for delene trykkes sammen til de
klikker pa plass.

Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
utleserknappene for a fijerne motoren. Deretter
skal vispen dras ut av girkassen.

For best mulige resultater

Flytt vispen med urviseren, mens du holder den
den litt pa skra.

For & unnga sprut begynner du langsomt og
bruker vispetilbehgret i dype beholdere eller
panner.

Plasser vispen i bollen og farst da skal apparatet
slas pa.

Pase alltid at vispen og mikserbollen er helt rene
og uten noe fett fgr du visper eggehviter. Det skal
kun vispes opptil 4 eggehviter.

Eksempel pa oppskrift: Pisket krem

400 ml avkjglt flgte (min. 30 % fett, 4-8 °C)

Start med lav hastighet (trykk lett pa bryteren) og
ok hastigheten (trykk hardere pa bryteren) mens
du visper.

Bruk alltid fersk, avkjalt flate for & oppna sterre
og mer stabilt volum nar du visper.

Purétilbehor (C)

Purétilbehgr kan benyttes til 8 mose kokte
gregnnsaker og frukt, slik som poteter, sgtpoteter,
tomater, plommer og epler.

Far bruk

Ikke mos hard eller ukokt mat, for det kan skade
enheten.

Skrell og fijern alle steiner eller harde deler; kok
og la det renne av og mos sa frukten/
grgnnsakene.

Montering og betjening

56

Monter girkassen (9a) pa kanalen (9b) ved

a dreie den med urviseren inntil den raster pa
plassilasen.

Snu purétilbehgret pa hodet og monter skovlien
(9c) over det sentrale midtpunktet og skru mot
urviserens retning for a finne det. (Dersom
girkassen ikke er montert riktig, vil skovlen ikke
feste seq).

Det monterte purétilbehgret synkroniseres med
motoren og de to delene klikkes pa plass. Plugg
inn.

Purétilbehgret dyppes ned i ingrediensene og
apparatet slas pa.
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e Ved a bevege det forsiktig opp og ned beveges
purétilbehgret gjennom ingrediensene inntil
gnsket konsistens oppnas.

¢ Slipp fri Smart Speed bryteren og pase at
purétilbehgret har sluttet helt a rotere for du
fjerner det fra maten.

e Etter bruk skal du trekke ut apparatets kabel.
Fjern skovlen (9c) ved a dreie den med urviseren.

e Trykk pa utlgserknappene for a fijerne
purétilbeharet fra motordelen. Girkassen kobles
fra kanalen ved a dreie mot urviseren.

Forsiktig
e Bruk aldri purétilbehgr i en kasserolle over

direkte varme.

* Taalltid kasserollen av fra varmen og la den
avkjales litt.

e Plasser kasserollen eller bollen pa et stabilt, flatt
underlag, og stett den med den ledige handen
din.

o |kke trykk pa purétilbehgret pa siden av
kokebeholderen under eller etter bruk. Bruk en
slikkepotte til & skrape bort overfladig mat.

e For best mulige resultater ma du aldri fylle en
kasserolle eller bolle mer enn halvfull med mat
nar du skal mose.

e Det skal ikke behandles mer enn en gang uten
avbrudd.

e |aapparatet kjgles ned i 4 minutter fgr du
fortsetter behandlingen.

Eksempel pa oppskrift: Potetmos

1 kg kokte poteter

200 ml varm melk

e | egg potetene i bollen og mos i 30 sekunder
(3/4 av strekningen pa Smart Speed bryteren)

¢ Melken tilfgres. Fortsett @ mose i 30 sekunder.

Hakketilbeher (D)

Hakken (10) er perfekt tilpasset & hakke kjatt, hard
ost, lgk, urter, hvitlgk, grennsaker, brgd, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual D for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Maksimum driftstid «<hc» hakke: 2 minutter for starre
mengder av vate ingredienser, 30 sekunder for tarre
eller harde ingredienser eller mengder < 100 g.
Stopp behandlingen umiddelbart dersom motorens
hastighet synker og/eller sterke vibrasjoner
forekommer.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

e Fjern alle bein, sener og brusk fra kjattet for
a bidra til & unnga skader pa knivbladene.

e Pase at antiskli gummiringen (10d) festes pa
bunnen av hakkebollen.

31.05.16 13:53



Montering og betjening

e Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Kniven (10b) er veldig skarp! Hold den alltid i den
gverste plastikkdelen og behandle den varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos
hakkebollen (10c). Trykk den ned og drei den
rundt slik at den lases pa plass.

¢ Fyll hakken med mat og sett pa lokket (10a).

e Hakken synkroniseres med motordelen (4) og
klikkes sammen pa plass.

e For drift av hakken slas apparatet pa. Under
behandling skal motordelen holdes med en hand
og hakkebollen med den andre.

e Hard mat (f.eks. parmesanost) skal alltid hakkes
ved full hastighet.

e Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa utlgserknappene (5) for a fierne
motordelen.

¢ Loft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fjerne knivbladet
skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
e |kke bruk hakketiloehgret til &8 behandle ekstremt

hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Hakkebollen skal aldri plasseres i
mikrobglgeovnen.

Eksempel pa oppskrift: Honning-svisker (som

pannekakefyll eller -palegg):

50 g svisker

100 g kremaktig honning

e Fyll <hc» hakkebollen med svisker og kremaktig
honning.

e |agres 24 timer i kjgleskap ved 3°C.

e Hakki 1,5 sekund pa maksimum hastighet (trykk
fullt ut pa Smart Speed bryteren).

Matprosessortilbehor

Matprosessortilbehgret (11) kan benyttes til:

e Hakking, blanding og miksing av lett deig;

e elte deig (basert pa maks. 250 g mel);

e Kkutte, hakke, strimle og lage pommes frites.

Hakking (E)

Knivbladet (11h) kan du bruke til & hakke kjgtt, hard
ost, lgk, urter, hvitlek, grennsaker, brad, kjeks og
ngtter.

Se Behandlingsmanual E for maksimum mengde,
anbefalt lengde og hastighet.

Far bruk

e Matvarene kuttes pa forhand i mindre biter for
bedre hakking.

e Fjern alle bein, sener og brusk fra kjgttet for
a bidra til 8 unnga skader pa knivbladene.
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e Fjern urtestilker, ngtteskall.
¢ P3se at antiskli gummiringen (11g) festes pa
bunnen av matprosessor-bollen.

Montering og betjening

¢ Ta plastikkdekslet forsiktig vekk fra bladene.

e Kniven (11h) er veldig skarp! Hold den alltid i den
gverste plastikkdelen og behandle den varsomt.

e Plasser knivbladet pa senterpinnen hos bollen
(11f). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.

e Fyll bollen med mat. Fest lokket (11a) til bollen
med hjelp av lasen (11e) som er plassert til hgyre
for bollehandtaket, og juster etter markeringene.

e For alase lokket skal det vris med urviseren, slik
at lasen aktiveres med et klikk.

e Sett motordelen (4) inn i koblingen (11b) inntil
den lases.

e Sett kontakten inn i stapslet og sett stapperen
(11c) inni materagret (11d).

e For drift av matprosessoren slas apparatet pa.
Under behandling skal motordelen holdes med
en hand og matprosessor-bollen pa handtaket.

e Nar du er ferdig med & hakke, drar du ut kabelen
og trykker pa utlgserknappene (5) for a fierne
motordelen.

e Trykk ned lokklasen (11e) og hold den. Vri lokket
(11a) mot urviseren for a lgsne det.

o |gft opp lokket. Ta forsiktig ut knivbladet fgr du
heller ut bollens innhold. For a fijerne og lgsne
knivbladet skal det vris lett, og sa dras av.

Forsiktig
e |kke bruk matprosessortilbeharet til & hakke

ekstremt hard mat, som ngtter med skall, isbiter,
kaffebgnner, korn eller hardt krydder f.eks.
muskatngtt. Behandling av slik mat kan gdelegge
knivbladene.

e Matprosessor-bollen skal aldri plasseres
i mikrobglgeovnen.

Ved a bruke knivbladet (11h) kan du ogsa blande
lett deig, som pannekakedeig eller en
kakeblanding, basert pa opptil 250 g mel.

Eksempel pa oppskrift: Pannekakedeig

375 ml melk

250 g hvetemel

2egg

e Hell melken i bollen, far melet tilfares og til slutt
eggene.

e Deigen blandes ved full hastighet inntil den er
myk.

Eltedeig (E)

Bilde E gjelder ogsa for bruken av eltekroken (11i).
Eltekroken er optimal for elting av ulike deigtyper,
som gjeerdeig eller bakverk.

Montering og betjening

e Plasser eltekroken pa senterpinnen hos bollen
(11f). Trykk den ned og drei den rundt slik at den
lases pa plass.
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¢ Fyll bollen med mel (maks. 250 g), og tilfer sa de
andre ingrediensene med unntak av vaesken.

e Sla pa apparatet ved a trykke inn Smart Speed
bryteren med % trykk.

e Tilsett veeske gjennom matergret mens motoren
erigang.
MERK: Maksimum eltetid: 1 minutt - la sa
motoren avkjgles i 10 minutter.

Eksempel pa oppskrift: Pizzadeig

250 g hvetemel

Y2 teskje salt

¥ teskje torrgjeer

5 spiseskjeer olivenolje

150 ml (lunkent) vann

e Hell alle ingrediensene, unntatt vannet, i bollen
og start a elte.

e Tilsett vann gjennom matergret mens motoren er

i gang.

Eksempel pa oppskrift: Satbakst

250 g hvetemel

170 g usaltet smear (kaldt/hardt, sma biter)

80 g sukker

1 vaniljesukker

1 lite egg

1 klype salt

e Hell smar og sukker i bollen og start a elte. Bruk
kaldt smar for et godt resultat.

* Mel og andre ingredienser tilsettes.

e Deigen vil bli for myk dersom den eltes for mye.
Stans eltingen kort tid etter at deigen har laget
en ball.

¢ Kjgl ned deigen i kjgleskapet i en halvtime fgr den
behandles videre.

Kutting / hakking / strimling / pommes frites (F)
Bruk fine og grove kutteenheter (i) til & kutte ra frukt
og gronnsaker i fine, tynne biter; f.eks. agurk, lgk,
sopp, epler, gulrgtter, reddiker, poteter, zucchini og
kal.

Bruk fine og grove hakkeenheter (ii) til & hakke mat
som epler, gulrgtter, poteter, rgdbeter, kal, ost (myk
til medium).

Bruk strimleenheter (iii) til & lage strimler av frukt og
gregnnsaker.

Bruk frityrkokeplate (11k) for a tilberede pommes
frites.

Se Behandlingsmanual F for anbefalte hastigheter.

Montering og betjening

e For kutting / hakking / strimling plasseres en
enhet i enhetsholderen (11j) og smekkes pa
plass. Plasser den monterte enhetsholderen eller
frityrkokeplaten pa senterpinnen hos bollen, og
drei den slik at den lases pa plass.

e Fest lokket til bollen med hjelp av lasen som er
plassert til hayre for bollehandtaket.
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e For alase lokket skal det vris med urviseren, slik
at lasen aktiveres med et klikk.

e Sett motordelen inn i koblingen inntil den lases.

e Sett kontakten inn i stgpslet og sett maten som
skal behandles inn i matergret.

e For best pommes frites resultat plasseres
3-4 poteter (avhengig av starrelsen) inn i
matergret hos lokket mens motoren er slatt av.

e Sla pa apparatet for a betjene det. Aldri grip inn i
matergret mens apparatet er slatt pa. Bruk alltid
stapperen for a tilsette mat.

e Etter bruk drar du ut kabelen og trykker pa
utlgserknappene for a fijerne motoren.

e Trykk ned lokklasen og hold den. Vri lokket mot
urviseren for a lgsne det.

o | gft opp lokket. Ta forsiktig ut enhetsholderen
eller frityrkokeplaten fgr du heller ut bollens
innhold. For a fijerne enhetsholderen eller
frityrkokeplaten skal den vris lett, og sa dras av.

e For afjerne enheten, ma du trykke opp den
enden som stikker ut pa bunnen av
enhetsholderen.

Pleie og rengjoring (G)

e Handmikseren skal alltid rengjeres grundig etter
bruk.

e Handmikseren skal frakobles strgm far den
rengjares.

e Motordelen (4) eller girkassene (8a, 9a) skal aldri
dyppes i vann eller annen vaeske. Rengjgres kun
med en fuktig klut.

e |okket (11a) kan skylles under rennende vann.
Skal ikke dyppes i vann, ei heller plasseres i en
oppvaskmaskin.

e Alle andre deler kan vaskes i oppvaskmaskin.
Ikke bruk abrasive rengjegringsmidler som kan
skrape pa overflaten.

e Du kan fjerne antiskli gummiringene fra bunnen
av bollene for ekstra grundig rengjaring.

* Ved bearbeiding av mat med hgyt
pigmentinnhold (f.eks., gulrgtter), kan tilbehgret
bli missfarget. Tark av delene med vegetabil