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Gelatiera
Ice cream maker

Sorbetière
Eismachine

Máquina para hacer helados
Máquina para gelados
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A PROPOSITO DI QUESTO MANUALE

USO PREVISTO

-

AVVERTENZE DI SICUREZZA
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL’USO.

-

-

propri giochi. 
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-

-

• ATTENZIONE.

recipiente.

oggetti. 

-

• CONSERVARE SEMPRE QUESTE ISTRUZIONI.
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DESCRIZIONE DELL’APPARECCHIO

C - Corpo motore

E - Coperchio
F - Pala mescolatrice
G - Cestello

FASI PRELIMINARI PER L’USO

Messa in funzione

Attenzione!

Attenzione!

ISTRUZIONI PER L’USO

Attenzione!

-

-
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Attenzione!

Attenzione!

9 Mettere la gelatiera nel congelatore.

congelatore.
Attenzione!

-
perchio o la pala.

-

-

PULIZIA DELL’APPARECCHIO

Attenzione!

-
riore.
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MESSA FUORI SERVIZIO

-
-

DATI TECNICI

---
---

RICETTE

Sorbetto al limone

4-5 limoni

Fior di latte
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IT Gelato vegano

Gelato alla fragola
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WITH REGARD TO THIS MANUAL

INTENDED USE

appliance.
-

IMPORTANT SAFEGUARDS
READ THESE INSTRUCTIONS CAREFULLY.

-

-

cleaning operations.
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• WARNING. 

-
ance.

-

-

• SAVE THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REF-
ERENCE.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

H - Charger
I - Charger access

PRELIMINARY PHASES FOR USE

Starting the appliance

Warning!

Warning!

INSTRUCTIONS FOR USE

Warning!

on.
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Warning!

Warning!

CLEANING THE APPLIANCE

Warning!
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SETTING THE MACHINE OUT OF SERVICE

-

TECHNICAL DATA

---
---

RECIPES

Lemon sorbet

4-5 lemons

Fior di latte

Vegan ice cream
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Strawberry ice cream
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A PROPOS DU MANUEL

UTILISATION PRÉVUE

CONSEILS DE SÉCURITÉ
LISEZ ATTENTIVEMENT CES INSTRUCTIONS.

-

-
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• ATTENTION. 

-

• CONSERVER CES INSTRUCTIONS.
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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

G - Bol

K - Patins

OPÉRATIONS AVANT L’EMPLOI

Mise en marche

Attention!
-

Attention!

MODE D’EMPLOI

Attention!
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Attention!

Attention!

Attention!

-

-

NETTOYAGE DE L’APPAREIL

Attention!
-
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MISE HORS SERVICE

-

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

---
---

RECETTES

Sorbet au citron

4-5 citrons

Fior di latte
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Glace végétalienne

Glace à la fraise
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ZU DIESER BEDIENUNGSANLEITUNG

-

VORGESEHENER GEBRAUCH

-

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE
DIE BEDIENUNGSANLEITUNG VOR DEM GEBRAUCH AUFMERKSAM LE-
SEN.

-

-
-

-
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ist.
-

• ACHTUNG. 
-

geschaltet ist.

-
ter halten.

-

• DIE BEDIENUNGSANLEITUNG STETS GUT AUF-
BEWAHREN.
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GERÄTEBESCHREIBUNG

VOR DEM GEBRAUCH

Inbetriebnahme
-

Achtung!

Achtung!
-

BEDIENUNGSANLEITUNG

Achtung!
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Achtung!

Achtung!

Achtung!

REININGUNG DES GERÄTS

Achtung!
-
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AUSSERBETRIEBSETZUNG

-

TECHNISCHE ANGABEN

---
--- 

REZEPTE

Zitronensorbet

Wasser 

-

Fior di Latte Eis
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Vegetarisches Eis

Erdbeereneis
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A PROPÓSITO DE ESTE MANUAL

-

USO PREVISTO

ADVERTENCIAS IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD
LEER ATENTAMENTE ESTAS INSTRUCCIONES.

-

a los materiales en contacto con alimentos.

-

-

-

-
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-

-

• ATENCIÓN. 

mantenimiento.
-

-

-

personas.

• GUARDAR SIEMPRE ESTAS INSTRUCCIONES.
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DESCRIPCIÓN DEL APARATO

G - Bol

FASES PRELIMINARES DE USO

Puesta en función

¡Atención!

¡Atención!

INSTRUCCIONES DE USO

¡Atención!
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¡Atención!

¡Atención!

¡Atención!

-

LIMPIEZA DEL APARATO

¡Atención!
-

-
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PUESTA FUERA DE SERVICIO

-

-

DATOS TÉCNICOS

---
--- 

RECETAS

Sorbete de limón

4-5 limones 

Helado de nata (“Flor de leche”)

Helado vegetal
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Helado de fresa
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A PROPÓSITO DESTE MANUAL

USO PREVISTO

-

ADVERTÊNCIAS DE SEGURANÇA
LER CUIDADOSAMENTE ESTAS INSTRUÇÕES.

-

-

-

-

-
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-
trica.

-

-

• ATENÇÃO. 
-

ligar o aparelho.

-

-

-

pessoas.

-

• CONSERVAR ESTAS INSTRUÇÕES.
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DESCRIÇÃO DO APARELHO

C - Corpo motor

G - recipiente

FASES PRELIMINARES PARA A SUA UTILIZAÇÃO

Accionamento
-

Atenção!
-

Atenção!

INSTRUÇÕES PARA O USO

Atenção!

-
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Atenção!
-

Atenção!

Atenção!

-

-

LIMPEZA DO APARELHO

Atenção!

mais tempo.
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PÔR O APARELHO FORA DE SERVIÇO

-

-

-

DADOS TÉCNICOS

---
--- 

RECEITAS

Sorbetto de limão

Gelado de nata

Gelado vegetal
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Gelado de morango
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-
-
-

-
-

-

-

-

-
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-

-
-

-

• 

-

-

-
-
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-

-

-

-
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-

-

-
-

-

-
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-

-

---
--- 

-
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OVER DEZE HANDLEIDING

-

BEDOELD GEBRUIK

-

-

BELANGRIJKE WAARSCHUWINGEN
LEES DEZE INSTRUCTIES AANDACHTIG DOOR.

-
-

te spelen.
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-

• LET OP. -

-
ten.

-

-

• BEWAAR DEZE INSTRUCTIES ALTIJD.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

FASES VOORAFGAAND AAN HET GEBRUIK

Inbedrijfstelling

Let op!
-

-

Let op!

GEBRUIKSAANWIJZING

Let op!

-
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Let op!

Let op!

-

Let op!

.

.

REINIGING VAN HET APPARAAT

Let op!
-

-
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BUITENWERKINGSTELLING

-

TECHNISCHE GEGEVENS

---
--- 

RECEPTEN

Citroensorbet

4 - 5 citroenen 

Roomijs

Plantaardig ijs
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Aardbeienijs
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-
-

-
-

-

-

-

-

-
-

-

-
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-
-

-
-

-

• -

-
-

-

-

-

-
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-

-
-
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-
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-

-

-

-
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-

-

-
-

-

-
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---
--- 

-

-

-

---
--- 

-

-

-
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-

-
-

-

-

-

-

-
-

-

-
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-

-

MAX.

-

• 

-

-

-

-
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-

-
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-

-

-

-

-

-

-

-
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-

-

-

-

-

-

-

-

---
---
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بخصوص هذا الكتيّب
على الرغم من أن الأجهزة مصنوعة حسب المقاييس المحددة من قبل مجموعة الدول الأوروبية، ومحميّة في جميع 

الأجزاء التي ممكن أن تشكل مصدر للخطر، يجب قراءة هذه التنبيهات بحرص واستعمال الجهاز فقط للغرض الذي 
صنع من أجله، لمنع وقوع الحوادث والأضرار. احتفظ بهذا الكتيّب للاطلاع عليه في المستقبل وعند الحاجة. أرفق هذه 

التعليمات مع الجهاز في حالة بيعه أو إهدائه للغير.

الغرض من الجهاز
يمكنكم استعمال الجهاز من أجل إعداد 1 كغ كحد أقصى من البوظة الكثيفة والدسمة والطازجة دائماً. يمكنكم إعداد 

بوظة أو شراب فواكه لذيذ وبطعم حقيقي بطريقة سهلة ومن خلال استعمال جهاز واحد.
لا تتحمل الشركة المصنعة أي مسئولية عن أي نوع من الأضرار الناتجة عن استعمال الجهاز بشكل خاطئ أو لأغراض 

مختلفة عن الأغراض التي صنع من أجلها. زيادة على ذلك، يؤدي الاستعمال الغير لائق للجهاز إلى إبطال شهادة 
الضمان، مهما كانت صيغتها.

تنبيهات الأمان
اقرأ بحرص التعليمات قبل الاستعمال.

هذا الجهاز مصمم فقط للاستعمال المنزلي، وبالتالي يجب عدم استعماله لأغراض صناعية أو مهنية.  •
لا تتحمل الشركة المصنعة أي مسئولية عن الأضرار الناتجة عن استعمال الجهاز بشكل خاطئ أو لأغراض مختلفة   •

عن الأغراض المبينة في هذا الكتيب.
ينصح الاحتفاظ بمواد التغليف الأصلية، لأن الصيانة المجانية لا تتضمن العطب الناتج عن تغليف المنتج بمواد غير   •

لائقة أثناء نقله إلى مركز الصيانة المرخّص.
بالمواد  بتاريخ 2004/10/27 والمتعلقة  الصادرة  الدول الأوروبية رقم 2004/1935  لنظم مجموعة  الجهاز مطابق   •

الملامسة للأغذية.
يمكن استعمال هذا الجهاز من قبل الأطفال الذين تزيد أعمارهم عن 8 سنوات أو من قبل الأشخاص اللذين لا   •
يملكون كامل قواهم الفيزيائية أو الحسّية أو العقلية أو ليس لديهم خبرة أو معرفة بالجهاز، شرط أن يتم متابعتهم 
والإشراف عليهم من قبل شخص مسؤول أو إذا استلموا واستوعبوا التعليمات والأخطار القائمة أثناء استعمال الجهاز.

يجب عدم السماح للأطفال باللعب بالجهاز.  •
يجب أن لا تتم عمليات التنظيف من قبل أولاد تقل أعمارهم عن 8 سنوات بدون الإشراف عليهم من قبل شخص   •

بالغ.
لا تترك مواد التغليف في متناول الأطفال، لأنها تشكل مصدر خطر عليهم.  •

إذا قررتم التخلص من هذا الجهاز على شكل نفايات، ينصح بإبطال مفعوله من خلال قص الكبل الكهربائي لشاحن   •
البطارية. زيادة على ذلك، يجب اتخاذ التدابير اللازمة، بحيث لا تشكل بعض أجزاء من الجهاز خطر على الأطفال 

في حالة اللعب به.
أفصل شاحن البطارية عن الجهاز أثناء عدم استعمال الجهاز أو قبل القيام بأي عملية صيانة أو تنظيف.  •

.MAX أطفأ دائما الجهاز وافصل شاحن البطارية قبل ملء الوعاء بالمكوّنات. يجب عدم تجاوز الحد المبين في عبارة  •
لا تغطس الجهاز في الماء أو في سوائل أخرى.  •

يجب عدم ملامسة الأجزاء المشحونة بالكهرباء للماء: خطر حدوث عطل تماس و/أو صدمة كهربائية.  •
لا تترك الجهاز بدون مراقبة أثناء وصله بالشبكة الكهربائية.  •

يجب عدم استعمال الجهاز في حالة سقوطه على الأرض وظهور علامات تلف عليه أو تسرّب الماء منه. لا تستعمل   •
شاحن البطارية إذا كان الكبل الكهربائي أو القابس الكهربائي متلف أو إذا كان هناك عطب في الجهاز نفسه. جميع 
العمليات، بما فيها استبدال شاحن البطارية، يجب تنفيذها فقط من قبل مركز الصيانة Ariete أو من قبل فنّي 

مخوّل من قبل شركة Ariete لتلاشي حدوث أي خطر.
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تحقق من أن الجهاز مطفأ قبل إبعاد جسم المحرك عن الغطاء وقبل القيام بأي عملية تنظيف أو صيانة.  •
لا ترفع الجهاز من خلال قبضه بواسطة جسم المحرك أو بواسطة مشابك غلق/فتح الوعاء. ارفع الجهاز من خلال   •

قبضه تحت الوعاء.
تحقق من تركيب الغطاء بالشكل الصحيح على الوعاء قبل تشغيل الجهاز.  •

لا تشغل الجهاز وهو فارغ.  •
لا تشغل شفرة الخلط بالقرب ن أشخاص أو حيوانات أو أشياء.  •

إذا كانت البوظة تحتوي على بيض طازج، يجب عدم تقديمها للأطفال أو النساء الحوامل.  •
لا تضع مطلقا الجهاز فوق أو بالقرب من أفران غاز أو مواقد كهربائية.  •

أو صدمات  أخطار حريق  وقوع  إلى  يؤدي  أن  الجهاز، يمكن  صانع  من  موردة  وغير  لائقة  غير  معدات  استعمال   •
كهربائية أو إلحاق الضرر بالأشخاص.

لا تترك الجهاز معرض للعوامل الجوية (المطر والشمس وغيرها).  •
للتخلص من المنتج بالشكل الصحيح، وحسب ما تنص عليه التعليمات الأوروبية رقم EU/2012/19 ، يرجى    •

قراءة الورقة الخاصة لهذا الغرض والمرفقة مع المنتج.
احتفظ دائما بهذه التعليمات.  •
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مواصفات الجهاز
ON/OFF زر  -  A

أزرار إعتاق جسم المحرك  -  B
جسم المحرك  -  C

عمود شفرة الخلط  -  D
غطاء  -  E

مجرفة خلط  -  F
وعاء  -  G

شاحن البطارية  -  H
مدخل شاحن البطارية  -  I

مشابك غلق/فتح الغطاء  -  J
مسارات  -  K

تعليمات الاستعمال
تشغيل الماكينة

قبل وصل شاحن البطارية بالشبكة الكهربائية، تحقق من أن الفلطية المبينة على بطاقة المعلومات المتواجدة تحت 
شاحن البطارية مطابقة لفلطية الشبكة الكهربائية.

تنبيه!
لا تضع الجهاز أو شاحن البطارية بالقرب أو فوق مواقد كهربائية أو مواقد غاز ساخنة أو بالقرب من فرن ميكروويف.

تلاشى بأن يتدلى كبل شاحن البطارية خارج حافة الطاولة أو السطح. يجب اتخاذ الحيطة خوفا من أن يقوم 
طفل بشد كبل التغذية الكهربائية وقلب الجهاز.

افتح مشابك غلق/فتح الإناء (J) من أجل إعتاق غطاء الإناء (شكل 2).  1
ارفع الغطاء مع جسم المحرك وشفرة الخلط (شكل 3).  2

أبعد مجرفة الخلط (شكل 4).  3
لإبعاد جسم المحركّ (C)، اضغط ازرار الإعتاق (B) وارفع جسم المحرك (شكل 5).  4

أبعد عمود المحرك (شكل 6).  5
تنبيه!

قبل استعمال الجهاز، اغسل الوعاء وعمود المحرك وشفرة الخلط والغطاء بالماء ومنظف.
تحقّق من أن جميع الأجزاء جافّة بشكل تام قبل استعمال الجهاز.

لا تغطس مطلقا جسم المحرك وشاحن البطارية في الماء أو في السوائل الأخرى.

تعليمات الاستعمال
تنبيه!

قبل استعمال الجهاز لأول مرة، قم بعملية شحن كاملة.
قبل وصل الجهاز بشاحن البطارية، تحقق من أن زر الإشعال غير مضغوط.

عند وصل الجهاز بشاحن البطارية يصدر المؤشر الضوئي لزر ON/OFF وميض، مما يدل على أنه يجري شحن الجهاز. 
يصبح الجهاز مشحون، عندما يبقى المؤشر الضوئي لزر ON/OFF مشعل بشكل ثابت. أفصل شاحن البطارية عن 

المأخذ الكهربائي. أفصل شاحن البطارية عن جسم المحرك.
اختار وصفة البوظة المطلوبة وأعد المكونات داخل صحن على حدة. اخلط المكونات.  1
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افتح مشابك غلق/فتح الإناء (J) من أجل إعتاق غطاء الإناء (شكل 2).  2
ارفع الغطاء مع شفرة الخلط (شكل 3).  3

ضع المكونات داخل الوعاء.  4
تنبيه!

لا تملء الوعاء إلى مستوى يزيد عن الحد الأقصى. وجودمكونات زائدة، يمكن أن يؤدي إلى توقف شفرة الخلط وعدم إعداد البوظة.
تحقق من أن شفرة الخلط مشبوكة بشكل جيد على عمود المحرك.  5

تنبيه!
لا تلف عمود المحرك بقوة. خطر تلف المحرك.

ضع الغطاء على الوعاء. يجب أن تكون مشابك غلق/فتح الوعاء على نفس مستوى المسارات (شكل 8). أغطس   6
الشفرة داخل المكونات.

أغلق مشابك غلق/فتح الوعاء.  7
اضغط على زر ON/OFF. يشعل المؤشر الضوئي للزر.  8

ضع صانع البوظة داخل الفريز.  9
أثناء إعداد البوظة، يدور المحرك لمدة 10 ثواني ومن بعدها يتوقف لمدة 5 دقائق. يبقى المؤشر الضوئي لزر ON/OFF مشعل.

عندما تجهز البوظة، يطفأ المؤشر الضوئي لزر ON/OFF. أبعد صانع البوظة من الفريزر.
تنبيه!

إذا بقيت البوظة داخل الفريزر، يمكن أن يتجمد ويصبح من الصعب إبعاد الغطاء مع شفرة الخلط. انتظر بضع 
دقائق قبل ابعاد الغطاء أو الشفرة.

لا تحفظ مطلقاً الأجزاء البلاستيكية داخل الفريزر.
يجب أن تكون درجة حرار الفريزر 18- درجة مئوية (0 فهرنهايت).

 يمكن أن يكون الفريزر العادي غير مناسب لإعداد البوظة.  إذا كان الفريزر من نوع No Frost، يمكن أن يؤدي 
إلى إطالة مدة إعداد البوظة.

 لا تعبأ الفريزر بمنتجات كثيرة.  أبعد الجهاز عن بقية الأطعمة عند وضعه داخل الفريزر (شكل 9).

تنظيف الماكينة
تنبيه!

جمع أعمال التنظيف المبينة لاحقاً يجب تنفيذها عندما يكون الجهاز مطفأ وشاحن البطارية مفصول عن 
الجهاز.

يتم الحفاظ على كفاءة الجهاز لفترة طويلة من الوقت من خلال عمليات التنظيف والصيانة المنتظمة.
لا تغطس مطلقا جسم المحرك وشاحن البطارية في الماء أو في السوائل الأخرى. لا تستعمل ماء متدفق بشكل 

مباشر.
يجب أن تتم جميع الأعمال عندما يكون الجهاز بارد.

لا تستعمل مطلقاً مذيبات لأنها تتلف البلاستيك.
يمكن غسيل الوعاء وشفرة الخلط والعمود داخل غسالة الأواني وفي الرف العلوي.

لتنظيف جسم المحرك (C) استعمل قطعة قماش رطبة وغير حاكّة خوفا من تلف جسم المحرك. جفّف.

إيقاف الماكينة عن العمل
في حالة عط الجهاز، يجب فصله عن الشبكة الكهربائية. اقطع كبل الشاحن الكهربائي.

يعمل الجهاز بواسطة بطاريات قابلة للشحن. عند انتهاء حياة الجهاز، يجب عدم رميه مع النفايات الحضرية. يمكن 
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تسليم الجهاز إلى مراكز تجميع النفايات المفروزة المعدة عادة من قبل إدارات البلديات أو إلى الباعة الذين يقدمون 
مثل هذه الخدمة.

يسمح فرز النفايات المكونة من الأجهزة الكهربائية المنزلية من تفادي تلوث البيئة والتأثير على الصحة ويسمح كذلك 
باستعادة المواد المكون منها الجهاز، مما يساعد بحد ذاته على توفير الطاقة والثروات بشكل كبير.

لإبراز أهمية وواجب التخلص من الجهاز الكهربائي المنزلي بشكل منفصل، وضع على المنتج علامة وعاء متحرك لجمع 
النفايات.

يجب إبعاد البطاريات من داخل الجهاز. يوجد باب صغير تحت جسم المحرك. فك البراغي. أبعد البطارية.

البيانات الفنية
دخل: 5 فولت – 600 ملي أمبير

معايرة: 3,7 فولت –  ملي أمبير

وصفات
شراب الليمون

المكوّنات: 
200 غم سكّر

5-4 حبّات ليمون
1 زلال البيض

ماء
طريقة الإعداد:

ضع عصير الليمون داخل وعاء، ثم أضف إليه الماء إلى غاية أن تصل إلى ¾ اللتر والسكّر ومن بعدها قشر الليمون 
النظيف والمقطّع على شكل قطع رقيقة. أضف زلال البيض بعد أن تخفقه قليلاً. أطهي على نار خفيفة، ثم اخلط، 

وسخّن قليلاً، ومن بعدها اترك الخليط يركد ويبرد لمدة نصف ساعة. مرّر هذا الشراب داخل مصفاة، ثم اسكبه داخل 
صانع البوظة. 

فيور دي لاتّي
المكوّنات:

120 مل من الحليب الكامل
120 مل من القشدة

60 غم من السكّر
طريقة الإعداد:

ضع داخل وعاء الحليب والقشدة والسكّر. اخلط إلى غاية أن تحصل على خليط متجانس. أسكب الخليط داخل صانع 
البوظة. 

بوظة نباتية
المكوّنات:

200 مل من حليب الصويا
200 مل من قشدة الصويا

150 غم من السكّر
طريقة الإعداد:

ضع داخل وعاء الحليب والقشدة والسكّر. اخلط إلى غاية أن تحصل على خليط متجانس. أسكب الخليط داخل صانع 
البوظة. 
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بوظة بالفراولة
المكوّنات:

230 مل من الفراولة
130 مل من الحليب الكامل

140 غم من القشدة
120 غم من السكّر

طريقة الإعداد:
أهرس الفراولة، ثم أضف إليها الحليب والقشدة والسكّر. اخلط إلى غاية أن تحصل على خليط متجانس. أسكب الخليط 

داخل صانع البوظة. 


