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Apparaten maler inte kaffe

Det finns ett fraimmande foremal inuti
kaffekvarnen

Vrid valjaren (A2) till Iage 8 och avldgsna
alla bonorna med en dammsugare, tills
den &r tom och rengdr behallaren for kaf-
febonor (A3). Om felet kvarstar, kontakta
ett service center

0Om du dnskar byta kaffesort

« Det rekommenderas att hélla endast
méngden bdnor som ska anvandas i
behallaren for kaffebdnor (A3)

- For att tomma behallaren, sug upp in-
nehdllet tills det & helt tomt.

- Halliden nya méngden bdonor

« Om den “perfekta dosen” inte uppnds
vid malningen, upprepa proceduren
for forsta anvandningen

Kaffefiltret (C3) eller (C4) ar tomt efter
malningen

Kaffekvarnens glidbana dr igentappt

Fortsatt med rengdringen enligt an-
visningarna i kap. "10. Rengdring av
kaffekvarnen”

Efter malningen uppnér inte kaffet i fil-
tret (C3) eller (C4) den “perfekta dosen”

Det dr nddvandigt att justera mangden
malet kaffe

Justera mangden med det avsedda vredet
(B4) genom att fdlja indikationerna i avs.
"Den “perfekta dosen™. Om vredet redan
arilage max, fortsatt som anges i avsnitt
"8. Installningsmeny” - "Extra justering av
malningen”

Ett filter for 2 koppar anvands (C4)

Kontrollera att indikationslampan 2X &r
tand

Kvarnarna slits med tiden

Kontakta ett servis center

Réknare

Total rakning av angdispensering

15.1 Statistics (Statistik) Positionera
Maskinens statistik & anvéndbar i handelse av ingrepp frén tek- ratten
nisk assistans. Gor sa har: Long black
+ G4 till menyn genom att samtidigt trycka in knapparna

(B5) och (B7) i 3 sekunder;
+ Vrid vredet (B8) for att vlja “Cold Brew”; ||

+ Tryckin temperaturknappen (B7);

+ Nér du kommit in i installningsmenyn, vélj 6nskade data

Total rakning av avkalkningarna

De relativa indikationslamporna w=, ok, {I* anger anta-

genom att vrida valratten som visas i foljande tabell: let procedurer:
Positionera Réknare Indikationslampor pa Rakning | Rékning
ratten mandverpanelen avdrycker | avavkalk-
ningar
Total rdkning av kalla drycker g -
Cold Brew L= ok p= | upptil Upptill 1
—=x1 — —
ESP'GS;° Total rdkning av varma drycker 100
=P L2 ok = | mellan100 | Mellan2
R - = = | 0ch1000 | och10
>

124




Indikationslampor pa Rakning | Rékning
mandverpanelen avdrycker | avavkalk-
ningar
L= )Xj oK = Mellan Mellan 10
1000 och och 30
3000
= Xf oK = Mellan Mellan 30
* 30000ch | och60
6000
— :f oK F= Mellan Mellan 60
6000 och och 110
11000
~2 ok g= | Over11000 | Over110

-1 -—

Apparaten lamnar automatiskt instéllningsmenyn efter 30

sekunders overksamhet.
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Lees altid sikkerhedsadvarslerne inden du bruger maskinen.

1. BESKRIVELSE

Beskrivelse af maskinen - A
Hovedafbryder (ON/OFF)
Veelger til malingsgrad
Kaffebgnnebeholder
Ldg til kaffebennebeholder
Ldge til tilbeharsholder
Ldg til vandbeholder
Vandbeholder
A8. El-ledning
A9. Dampdyse
A10. Kaffeudlgh
A11. Varmtvandsudigb
A12. Filterholderrum til formaling
A13. Kaffekvaern udgang
A14. Kopholder sma kopper
A15. Kopbakkerist sma kopper
A16. Kopbakkerist/mug
A17. Holder til kopbakkerist/mug
A18. Vandniveaumaler i drypbakke
A19. Drypbakke

1.1
Al
A2.
A3.
A4.
A5.
A6.
A7.

1.2 Beskrivelse af kontrolpanelet - B

B1. Manometer

B2. Kontrollampe "vandmangel”

B3. Kontrollampe for anmodning om “afkalkning”

B4. Knap til requlering af mangde formalet kaffe

B5. Velgertast 1 eller 2 kopper (for at bruge det tilsvarende
kaffefilter)

“0K"knap: til udledning af drik/bekraftelse af drik
"Kaffe-temperatur”-knap

Knap til funktionsvalg

+ Koldbryg

« Espresso

+ Americano

- Hot water (Varmt vand)

« Afkalkning

B9. "Damp"-knap: til dampudledning

1.3 Beskrivelse af tilbehgret - C
(1. Filterholder

(2. Doseringstragt (Dosing&Tamping Guide)
(3. Filtertil 1 kop

(4. Filtertil 2 kopper

(5. Malestrimmel "Total Hardness Test"

(6. Afkalkningsmiddel

(7. Softballs (*Kun pa nogle modeller)

(8. Malkekande

B6.
B7.
B8.
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(9. Rengeringspensel

(10. Rengeringsnal til dampdyse

C11. Stempel

(12. Stampningsmatte (*kun pa nogle modeller)

1.4 Renggringstilbehor ikke inkluderet,
anbefalet af producenten
For mere information, besgg Delonghi.com.

OEcoMultiClean Vaskemiddel
~— ————_ EAN: 8004399333307

2. TANDING AF MASKINEN

Vask tilbehgret med lunkent vand og opvaskemiddel og fortseet
som falger:

1. Indsat drypnakken (A19) inklusive kopbakkeristen (A16)
og den tilherende holder (A17) (fig. 1).

Tag vandbeholderen ud (A7) (fig 2) og fyld den op med
frisk, rent vand. Pas pd, at vandet ikke overstiger MAX-stre-
gen (fig. 3).

3. Genindst beholderen.

Advarsel:  Tend aldrig for maskinen, hvis der ikke er vand i beholderen, eller hvis
beholderen er blevet fieret.

Bemaerk venligst: Det anbefales at tilpasse vandhdrdhedsgraden snarest muligt
ved at falge proceduren, beskrevet i kapitel “8. Menu indstillinger !

FORSTE ANVENDELSE AF MASKINEN

St stikket i stikkontakten. Tryk pa hovedafbryderen (A1)
(fig. 4).

Placer under varmtvandsudlebet (A11) en beholder med
en min. kapacitet pa 100 ml (fig. 5).

Tryk pa knappen OK (B6) (fig. 6): brygningen begynder og
afbrydes automatisk. Tom beholderen.

Inden maskinen tages i brug er det nedvendigt at skylle alle in-
terne kredslgh igennem. Ga frem som folger:

4. Sat kaffefilteret (C3) eller (C4) i filterholderen (C1).

5. Isat filterholderen (C1) pa maskinen:for at satte den rigtigt
i skal héndtaget pa filterholderen veere lige ud for symbolet
"INSERT” (fig. 7) og drej handtaget mod hgjre indtil det er
lige ud for "CLOSE".

Sat en beholder under filterholderkoppen og til dampdy-
sen (A9).

Tryk pd knappen OK (B6): brygningen begynder.

Efter brygningen trykkes pa dampknappen (B9) (fig. 8) og
damp udledes i et par sekunder for at skylle dampkreds-
Igbet: For optimal dampudigb anbefales det at gentage
denne handling 3 eller 4 gange. Dette tillader, at vandet i
roret elimineres, far der laves damp.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk venligst:  hvis maskinen ikke har vaeret i brug i lengere tid anbefales det
at skylle det interne kredslab.

3.
1.

3.



Forste gang du bruger maskinen, skal der laves 4-5 kopper kaffe,
inden kaffemaskinen begynder at give et tilfredsstillende resul-
tat: veer seerligt opmaerksom pé den doserede mangde formalet
kaffe i filtret ((C3) eller (C4)) (se vejledningen i afsnit "4.1 Fase
1- Formaling”).

Fortsaet som angivet i kapitel “Den “perfekte dosis™.

4, KAFFETILBEREDNING

4.1 Fase1-Formaling

1. Held bgnnerne i beholderen (A3) (fig. 9). Det tilrddes kun
at bruge de ngdvendige bgnner til tilberedning: pa denne
made bruger du altid frisk kaffe.

2. Fabriksindstillingen for malegraden er 5 (medium maling).
Huis resultatet ikke er tilfredsstillende, skal niveauet juste-
res efter personlig smag og typen af kaffe (justeringen skal
foretages, mens kaffekvaernen kerer) (fig. 10).

Bemaerk venligst: Der anbefales en malegrad pd mellem 3 og

6 til de fleste slags kaffe. Malingsresultatet ved valg af 1 eller 2 er

meget fint og bruges kun til en meget serlig slags kaffe (let ristet),

eller ndrman bemaerker en ikke-optimal kaffekvalitet, som skyldes
slid af kveernene (for groft malet kaffe).

3. Indsat et af kaffefiltrene (C3) eller (C4) i filterholderen (CT).
Tryk pé knappen Lu= (B5) for at veelge tilberedning af 1
eller 2 kopper: med dette valg fordobles ogsa den leverede
mangde espresso.

4. Juster kvantitetsknappen (B4) startende fra minimumspo-
sitionen (fig. 11).

Lad knappen st pa Min.-positionen forste gang du bruger ma-
skinen. | starten er det normalt at preve nogle gange, for man
finder den optimale indstilling. Vi anbefaler at starte med stan-
dardindstillingerne, og derefter eventuelt foretage &ndringer
ved at folge forslagene angivet i afsnittet "Reguler maengden af
formalet kaffe i filtret”.

5. Heegt doseringstragten (C2) pa filterholderen: 1 tryk; 2 drej
indtil den Iaser (fig. 12).

6. St filterholderen i kaffekvaernens udgang (A13) (fig. 13).

7. Tryk pé filterholderen indtil der lyder et "Kklik" (fig. 14), slip
sd igen: formalingen starter og stopper automatisk.

Bemaerk venligst:  Hvis man gnsker at afbryde malingen ma-

nuelt, skal man blot trykke pd filterholderen igen (indtil der hores

et Klik).

Reguler maengden af formalet kaffe i filtret
MQRK

Mip, Oé‘(

.30

10y -
: F Ekstra
E B & formalings-
Min” a0 . interval

Hver sort af banner giver forskellige resultater under forma-

ling, og af denne grund krzver dosisjusteringen forsigtighed i

starten.

Denne illustration giver indikationer pd, hvordan dosis justeres,

baseret pa ristefarven: det skal betragtes som et udgangspunkt,

men det kan variere alt efter kaffebsnnernes sammensztning.

1. Indstil maengden (for at nd til den preegede markning
inden i kaffefilteret) fra minimumspositionen. Tallene pd
knappen er en praktisk reference, nar du har opndet den
perfekte dosis i filteret. Tallene svarer ikke til kveernens ind-
stillinger, mdleenheder (gr/oz) eller malingstid.

2. Drej langsomt pa knappen med henvisning til din kaffes
ristefarve.

4.2 Fase2 - Stampning

1. Tag filterholderen ud efter formaling (fig. 15).

2. SI& let med doseringstragten (C2) for at nivellere
kaffepulveret.

3. (Kun pa nogle modeller): Placér filterholderen i sit leje pa
stampningsmatten (C12) (fig. 16).

4. Stamp kaffen med stemplet (C11) (fig. 17).

5. Fjern doseringstragten ved at dreje den mod uret og traekke
den opad (fig. 18) og kontrollér, at maengden er korrekt (se
afsnit “Den “perfekte dosis™).

6. Hfilterholderen pa kaffeudlobet (A10) (fig. 19).

Bemaerk venligst: Hvis der efter stampning er kafferester

langs filterets kanter, pavirker dette pd ingen mdde kvaliteten af

ekstraktionen og derfor det endelige resultat.

Den "perfekte dosis”
Kaffefiltrene har en praeget linje: den perfekte mangde

svarer til den praegede linje;
Perfekt
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Serg for, at kaffen er pé niveau efter presning. Det kan vaere
ngdvendigt at justere knappen flere gange (B4), for du nar
den perfekte dosis.

Hvis kaffen over- eller underekstraheres, og dosis er inden
for den perfekte dosis, skal du justere graden afformaling
finere eller grovere (se 4.1 Fase 1 - Formaling”). Hvis kaf-
fen overekstraheres (for langsom brygning), skal forma-
lingen vaere grovere. Hvis kaffen er underekstraheret (for
hurtigt brygning) skal formalingen vére finere.

4.3 Fase3-Brygning
Veelg temperatur (fig. 20) (se "Temperaturen til tilbered-

ning af kaffe”).

2. Vlg den enskede drik (fig. 21). Hvis drikken er program-
meret (se kapitel 7. Programmér mangden af drikken”),
kontrollampen for drikken blinker kortvarigt.

3. Trykpa OK (B6) for at starte brygning (fig. 22) (preeinfusion

og infusion). Kaffebrygningen stopper automatisk.

Temperaturen til tilberedning af kaffe

Vandets temperatur kontrolleres under hele tilberedningspro-
cessen for at sikre stabilitet i ekstraktionsfasen. La Specialista
Arte byder pa 3 bryggetemperaturer®, som svarer til et niveau
mellem 92°Cog 96°C.

Alt efter kaffebannernes sort og ristning anbefales forskellige
temperaturer: Robustabgnner kraever lav temperatur; Arabi-
cabgnner hgj temperatur. Det samme geelder for mrkristede
bgnner eller letristede bonner.

Temperaturniveau | Tilsvarende Ristningsniveau
kontrollampe
MIN Mork
o 8
MED Middel-mork
L] =
s 8
MAKS - Lys-middel
o =
= 8

*  Denne temperatur henviser til vandet i termoblokken.

Den er derfor forskellig fra temperaturen pa drikkevaren i
koppen eller den temperatur, der males, nr drikkevaren
forlader filterholderens dispensere.
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5.
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Cold Extraction Technology er en kaffetilberedning, der bruger
koldt vand eller vand ved stuetemperatur. For at udvinde kaf-
febannernes egenskaber anvendes en lengere infusionstid i
stedet for varme.

Forsaet som falger:

1. Velg Cold Brew (fig. 23). Kontrollampen for tasten
OK bliver bla

COLD BREW-TILBEREDNING

COLD EXTRACTION
TECHNOLOGY

2. Foratkaffekredslabet er koldt, anbefales det at udfare med
en tom brygning: placer derfor en beholder under kaffe-
udlgbet (A10) og tryk pa OK: tryk pa OK igen efter nogle fa
sekunder for at afbryde udledningen

3. Fjern og tom beholderen og szt filterholderen pa kaffeud-
Igbet med den perfekte mangde

4. Goren glas klar med 2-3 isterninger og szt det under kaffe-
udlgbene (fig. 24)

5. Tryk pa OK (kontrollampen er bla): udlobet starter.

6. Udlgbet afbrydes automatisk.

Bemaerk:

(old Extraction er en udvindingsteknologi uden tryk: derfor
drejer manometeret ikke under udledningen.

Vi anbefaler at velge en formalingsgrad melem 4 og 6 til Cold
Brew.

Sorg for, at vandet i beholderen er friskt. Hvis vandet er et par
dage gammelt, skal man tomme vandbeholderen og skylle
den grundigt. Hold altid vandbeholderen ren.

6. TILBEREDNING AF MALKEDRIKKE

6.1
1.

At skumme malken
Held den mangde malk i kanden (C8) som skal varmes/
skummes, under hensyntagen til, at mangden af malk
gges med 2 eller 3 gange (fig. 25). For at opnd et mere taet
og homogent skum anbefales det at bruge sedmaelk ved
kaleskabstemperatur (ca. 5 °C).

My LatteArt

v

1

Sat kanden under dampdysen og tryk pa dampknappen
(B9) (fig. 26).




3. Forat skumme mzlken skal du placere dampdysen (A9) pa
malkens overflade. Derved blandes luften med malken og
dampen.

4. Hold dampdysen pé overfladen, pas pa ikke at opsamle for
meget luft og skabe for store bobler.

5. Nedsank dampdysen under malkens overflade: dette ska-
ber en hvirvel. N&r den gnskede temperatur er ndet, tryk pd
dampknappen igen og vent pa, at damptilfarslen stopper
helt, for maelkekanden fjernes.

Baristaen anbefaler:

« Frisk malk er bedst. Brug altid frisk malk ved
koleskabstemperatur.

+ For et bedre resultat anbefales det altid at sette malke-
kanden tilbage i keleskabet.

« Sedmalk sikrer fremragende resultater. Resultatet og
skummets struktur varierer alt efter den anvendte komaelk
eller vegetabilske drikkevarer.

«  Efter at have skummet mzlken, flernes boblerne ved at
rotere malkekanden let.

Rengoring af dampdyse

1. Fjern alle malkerester fra dampdysen efter hver brug med
en klud (fig. 27). Til grundig rengoring tilrades det at bruge
Eco MultiClean: det sikrer hygiejne ved at fierne maelke-
proteiner og fedtstoffer og kan bruges til at rengere hele
maskinen.

2. Lavdamp i et par sekunder for at renggre dysen grundigt
(fig. 8).

3. Vent pa at dispenseren afkales: for at bevare dispenserens
effektivitet gennem tiden bruges rengeringsndlen (C10) til
at holde hullet &bent (fig. 28).

7. PROGRAMMER M/NGDEN AF DRIKKEN

1. Forbered maskinen pa at udlede 1 eller 2 kopper gnsket
drik indtil filterholderen (C1) er komplet med filter (C3)
eller (C4) formalet kaffe.

2. Drej pa knappen (B8) for at veelge den drik, der skal
programmeres.

3. Hold knappen OK (B6) trykket i mindst 3 sekunder, indtil
kontrollampen for den valgte drik begynder at blinke for at
bekreefte, at maskinen er i programmeringstilstand.

4. Tryk pd knappen OK igen, ndr den gnskede maengde er
ndet: mangden er programmeret.

Bemaerk:

« Man kan programmere drikke, men ikke udledning af damp.

« Programmeringen endrer meengden af drikke, men ikke af
den formalede kaffe.

« Ndr man velger en programmeret drik, blinker den tilknytte-
de kontrollampe kortvarigt.

« Drikkene "X2" kan programmeres separat.

Kaffeop- Fabrik- Programmerbar maengde
skrift sind-
stilling-
smaengde
=110 ml fra = 90 til =130 ml
Cold Brew
~180 ml fra =160 til = 220 m|
Cold Brew X2
Espresso ~>35ml fra =15 til =90 ml
@)
Espresso ~70 ml fra =30 til =180 ml
&Py
Americano | =120ml « espresso: fra =15 til =90 ml
@ - vand: fra =25 til 2150 ml
Americano | ~240ml - espresso: fra ~30 til ~180
w "
« vand: fra =50 til =240 ml
X2
H°‘£;er 2250 ml fra 65 til ~300ml

8. MENU INDSTILLINGER

1. Gaindimenuen:

sekunder

Tryk  samtidigt i 3

2. Velgindstillingen, der skal reguleres

Espresso

Americano

2 W
Cold Brew < S Hot Water
@

g

Tilsvarende | Drejtil | Tryk pa Trykigen
indstilling F= pag=

for at skifte
indstilling
Statistik (nyttig Y - I
infotl support) | codBrew Se afs."15.1 Statistics [Statistik]

9
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Kontrollam- | emm & = No
for den —
Pause Espresso pen = 0.
) . (= aktuelt valgte - 8
for-brygning Aww/ indstling = 1sec
teender - 5
— © = 2sac
Kontrollam- | emmm & =) st
Ekstra Americano | PN forden range
regulering af aktuelt valgte ——
formaling indstilling -— 8:
teender = =,
range
=tay
minutter
Kontrollam-
" penforden | __ =
Auto-sluk mé’;er aktueltvalgte | < 8 =» 15
- indstilling timer
teender -
—C =3
timer
=& bioat
Kontrollam- [~
Vandets . penforden | emm {I: -
hardhedsarad |:: aktueltvalgte |
ardhedsgra indstilling medium
tender - &
— O = hardt
/meget hardt
3. Gemde nye indstillinger ved at trykke pa OK (B6)

Bemaerk venligst: Apparatet forlader automatisk indstil-
lingsmenuen efter 30 sekunder uden aktivitet.

8.1  Nulstil fabriksindstillinger

1. Gaindimenuen:

Tryk samtidigt i 3 sekunder

130

28

Hold dampknappen
trykket i 3 sekunder.

Nulstil til fabriksveerdier
(B9)

e‘i

)

Kontrollampen OK (B6) blinker kortvarigt for at bekrafte
nulstillingen.

9. RENGORING AF MASKINEN

Advarsel!

Der mé ikke anvendes oplgsningsmidler, slibende renge-
ringsmidler eller sprit til renggring af kaffemaskinen.
Anvend ikke metalgenstande til at fierne kalk eller kaffeaf-
lejringer, da de kan ridse metal- eller plastikoverfladerne.

| perioder hvor den ikke tages i brug i mere end en uge an-
befales det at skylle den, for maskinen tages i brug.

Fare!

Dyp aldrig maskinen i vand, nar den renggres: Kaffemaski-
nen er et elektrisk apparat.

Inden apparatets udvendige dele renggres, skal man sluk-
ke kaffemaskinen, tage stikket ud af stikkontakten og lade
maskinen kele af.

@ e | 2N I Gj
XX
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10. RENGORING AF KAFFEKVARN
1. Renger pahaegtningsstedet med en pensel (C9) (fig. 29).
2. Renggr kaffetragten med penslen (fig. 30).

Effektiv maling

Kvaernene kan blive slidt over tid. Derfor er det med tiden nod-
vendigt at dreje knappen (B4) mod hgjere tal for at opna den
perfekte mangde. Nar man er i indstillingen mellem 30 0g 40 er
det tid til at indstille det ekstra formalingsinterval (se kapitel “8.
Menu indstillinger” - “Ekstra formalingsinterval”).

Nér mangden af formalet kaffe reduceres yderligere, kontakt et
servicecenter for at udskifte kvaernen: Juster kvaernen igen ved
at ga til indstillingsmenuen og vaelge det forste interval for den
ekstra formalingsjustering. Drej derefter maengdejusterings-
knappen til (B4) Min-position, og juster dosis som ved forste
brug (se "Den “perfekte dosis™).

11. VANDETS HARDHEDSGRAD

Kontrollampen & (B3) der indikerer afkalkning taender efter en
forudbestemt periode, som afhanger af vandets hardhedsgrad.
Det er muligt at programmere kaffemaskinen i overensstemmel-
se med vandets reelle hardhed i omradet. Pa den méde skal af-
kalkning udfores mindre ofte (se kapitel 8. Menu indstillinger”).
1. Tag den medfglgende teststrimmel "TOTAL HARDNESS

TEST" ud af pakningen (C5).

2. Dypstrimlen helt ned i et glas vand i ca. et sekund (fig. 31).
3. Tagstrimlen op af vandet og ryst den let (fig. 32).
Resultat af Vandets | Knap | Niveau
Hardhedsgrad (B7)
e 1
[T T =3 blgdt vand
1
:8 mellem-
hardt vand
T W | | 3
— g hardt eller
_  EEEN meget
hardt vand

4. Indstilmaskinen somangivetikapitel 8. Menuindstillinger”.
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12. SADAN BRUGES SOFTBALLS (KUN PA NOGLE
MODELLER)

Softballs (C7) er et innovativt system, der forlaenger maskinens

levetid uden at @ndre vandets kvalitet, hvilket garanterer bryg-

ning af en cremet og aromatisk kaffe. For at maksimere effektivi-

teten skal du efterlade Softballs i vandet natten over inden brug.

1. Fjern pakken med Softballs fra emballagen (fig.33).

33 34

2
3.
4,

Skyl Softballpakken under rindende vand (fig. 34).
Seenk posen ned i vandtanken (A7) (fig. 35).
Udskift posen med Softballs hver 3. maned (fig. 36).

35

36

13. AFKALKNING

Advarsel!

Laes instruktionerne og etiketten pa afkalkningsmidlets pak-
ning (C6), inden du afkalker maskinen.

Det anbefales at kun anvende De'Longhi afkalkningsmid-
del. Brugen af uegnede afkalkningsmidler samt uregel-
maessig afkalkning, kan medfore, at der opstar fejl, som
ikke daekkes af fabrikantens garanti.

Afkalkningsmidlet kan beskadige sarte overflader. Hvis
produktet, ved et uheld, haeldes ud, skal man straks torre
det op.




Sadan afkalker du

Afkalkning- | De’Longhi afkalkningsmiddel
smiddel

Beholder Kapacitet 2 liter

Tid ~40min.

Det er tid til at afkalke maskinen, nr kontrollampen || (83)
teender. Man kan til enhver tid starte afkalkningen.

Tag drypbakken (A19) ud, tem den for skyllevand og szt den
iigen.

Tom vandtanken (A7). (Fjern softballs, hvis til stede, og leg
dem i et glas vand indtil de skal haldes i igen efter afkalk-
ningscyklussens afslutning)

Held afkalkningsmiddel i vandtanken (C6) op til niveau

ﬂ A (svarende til en 100 ml pakke) markeret pa inder-
siden af tanken (fig. 37).

Tilsaet vand (1 liter) op til niveauet A B (fig. 38). Seet der-
efter vandtanken tilbage i maskinen.

Drej knappen (B8) til [
der og kontrollampen [

(fig. 39): kontrollampen OK teen-
blinker.

39

40

Sarg for, at filterholderen (C1) ikke er haegtet pd, og an-
bring en beholder under kaffe- (A10) og varmtvandsudle-
bene (A11) og under dampdysen (A9) (fig. 40).
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8.

Hold knappen OK (B6) trykket i mindst 3 sekunder: kontrol-
lampe OK blinker.

Afkalkningsprogrammet starter, og afkalkningsvaesken
kommer ud af tudene. Afkalkningsprogrammet udfarer
automatisk en rakke skylninger med mellemrum, for at
flerne kalkaflejringer inde i kaffemaskinen indtil tanken er
fuldsteendigt temt.

Brygningen afbrydes, og kontrollampen OK bliver bla. Det er nu
nadvendigt at fortsaette med en skylningscyklus:

10.

1.

12.
13.

4.
15.

16.

17.

Tom beholderen der er brugt til at opsamle afkalknings-
midlet og saet den under udlederne.

Tag vandbeholderen ud, tom den for eventuelle rester af af-
kalkningsmiddel, skyl den med rindende vand og fyld den
med rent vand op til MAX niveau (fig. 41). Seet beholderen
pa plads.

4

Tryk pé knappen OK: skylningen starter.
Nar skylningen er udfart afbrydes udlgbet: kontrollampen

|| blinker radt, og kontrollampen OK slukker.

Tom beholderen med det opsamlede skyllevand.

Tag drypbakken (A19) ud, tam den for skyllevand og szt den
iigen.

Tag beholderen ud og fyld den med rent vand og st den
tilbage. (Skyl softballs, hvis til stede, under rindende vand
og hald dem igen i tanken).

Drej funktionsvaelgerknappen (B8) pa en af drikkene.

Nu er maskinen klar til brug.
Bemaerk venligst:

Afkalkningscyklussen kan startes nar som helst (selvom
kontrollampen endnu ikke er teendt).

Hvis afkalkningen er startet ved en fejltagelse, trykkes pa
knappen OK i 10 sekunder; skylning kan ikke afbrydes.



14. KONTROLLAMPERNES BETYDNING

KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

Alle kontrollamperne blinker kort

Teending af apparatet

Selvdiagnose

OK

Det er forste gang maskinen an-

Fortsat som angivet i kap. 3. Farste anven-
delse af maskinen”

Fast

(Kontrollamperne |___JC—3 og 8 viser

de respektive valg)

Fast vendes og det er ngdvendigt at fylde
vandkredslgbet
OK_ Maskinen opvarmer Afvent, at den ndr den ideelle
= Blinker udledningstemperatur
\\\i& =y ‘”@] Maskinen er klar til brygning Ger maskinen klar og fortseet med at tilbere-
OK, = = de drikken

N> Espresso  Americano
" O K (= @
+ coBrew ot warer
= L e
Fast

(Kontrollampen | viser det, der er
valgt og i gang)

Maskinen er klar til brygning

Ger maskinen klar og fortseet med at tilbere-
de drikken

o@ = Fast

Der erikke nok vand (A7) i beholderen eller
vandbeholderen er ikke ordentligt sat i

Fyld beholderen eller tag den ud og st den
i korrekt

=<
o —
I N\

Man ensker at udlede en drik, men vandbe-
holderen (A7) er tom

Fyld vandbeholderen op

Malegraden er for fin, og kaffen lober
for langsomt eller slet ikke ud

Tag filterholderen (C1) ud, gentag handlin-
gen for at lave kaffe og husk anvisningerne
i afsn. 4.1 Fase 1 - Formaling™ og "4.2 Fase
2 - Stampning”

Blinker Kaffefilteret (C3) eller (C4) er stoppet | Skyl filtrene under rindende vand
Tanken (A7) erisat forkert, og dens ven- | Tryk let pd tanken for at dbne ventilerne
tiler er ikke abne
Kalk inden i det hydrauliske kredslsb | Udfar en afkalkning som angivet i kap. "13.
Afkalkning”
— X2 Tilberedning af 1 kop er valgt Hele tilberedningen (fra maling til udled-
ning) er indstillet til tilberedning af 1 kop
= X1 Fast
&> X 2 Fast Tilberedning af 2 kopper er valgt Hele tilberedningen (fra maling til udled-
v ning) er indstillet til tilberedning af 2 kopper

75—

9
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KONTROLLAMPER

KONTROLLAMPERNES BETYDNING

DRIFT

— — = Velg en af de ftilgeengelige | Se”Temperaturen til tilberedning af kaffe”
- 8 = 8 = 8 temperaturer
(G (@) D
MIN MED MAX
Fast
_\-/_ General alarm Sluk maskinen, vent 10 minutter for du
g teender den igen. Hvis problemet fortstter,
—5 @ Z skal du rette henvendelse til et servicecenter.
Blinker
i|\/_’ Dampfunktionen er valgt og i gang Maskinen starter dampudledning efter nogle
N\ sekunder
7N
Blinker
I{z Det er ngdvendigt at udfere afkalkning | Udfar en afkalkning som angivet i kap. "13.
< Afkalkning”
Fast - rod farve
Q&“ F; - K \\\\'\‘ Afkalkning er valgt Tryk pa OK for at starte afkalkning eller drej
< N o knappen til en drik
[G—)
Blinker - Fast
V@lg -~ OK )?\“"‘ Afkalkning fortsatter: maskinen ud- | Forsaet med at afslutte afkalkningscyklussen
% — = leder afkalkningsoplgsningen (se "13. Afkalkning”)
Blinker

v 7

W [P ok ®

Blinker - Fast

Jeg har ferdiggjort den farste fase af
afkalkningscyklussen: nu er det nad-
vendigt at starte skyllefasen

Tryk pd OK for at starte skylning.

o |€§]:_/_ OK_ %
M N —/ —\—
Blinker

Maskinen fortsetter med skyllefasen
for at afslutte afkalkningscyklussen

Forsaet med at afslutte afkalkningscyklussen
(se "13. Afkalkning”)

134




15. HVIS NOGET IKKE VIRKER

PROBLEM

ARsaG

LASNING

Der er vand i drypbakken (A19)

Det er en del af normal drift af maskinens
interne kredslab

Tom og renggr drypbakken regelmaessigt

Der lgber ikke lzengere espressokaffe ud

Der mangler vand i vandbeholderen (A7)

Fyld vandbeholderen op

Kontrollampen OK (B6) er tendt for at
angive, at kaffe- eller dampkredslgbet
ertomt

Tryk pa knappen ud for kontrollampen
OK for at fylde kredslobet

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

Skyl filtrene under rindende vand

Formaling er alt for fin

Justér mangde og maling

Vandbeholderen (A7) sidder ikke rigtigt,
og ventilerne pa dens bund er ikke abne

Tryk let pd vandbeholderen for at dbne
ventilerne pa dens bund

Kalk inden i det hydrauliske kredslgb

Udfer en afkalkning som angivet i kap.
"13. Afkalkning”

Filterholderen (C1) er ikke hegtet pa
maskinen

Den formalede kaffe er ikke blevet presset
eller forefindes i overdreven maengde

Gentag fase 1 (kapitel “4. Kaffetilbered-
ning”) med en mindre mangde kaffe.
Hvis man bruger filteret til 1 kop, skal
man sikre, at kontrollampen 1X (B5) er
tendt.

Espressokaffen siver ud over filterhol-
derens kanter (C1) i stedet for gennem
hullerne

Filterholderen er ikke haegtet korrekt pa
maskinen

Heegt filterholderen korrekt pa (fig. 19)

Kaffebryggerens pakning har tabt

elasticiteten eller er beskidt

Ret henvendelse til et servicecenter for at
udskifte den

Filteret (C3) eller (C4) er tilstoppet

« Skyl filtrene under rindende vand
«Justérindstillingerne til formaling

Kaffecremen er lys (espressokaffen lgber
hurtigt ud af kaffestudsen)

Det er ngdvendigt at gennemga maskin-
ens indstillinger

Se anvisningerne i afsnit "Den “perfekte
dosis™

Kaffecremen er mork (espressokaffen
Igber for langsomt ud af kaffestudsen)

Det er ngdvendigt at gennemga maskin-
ens indstillinger

visni i afsni
Se anvisningerne i afsnit “Den “perfekte
dosis™

Kaffen er kold

Der er brygget en Cold Brew

Nar kontrollampen OK er b3, er der valgt
Cold Brew Technology

Cold Brew er varm

Der er udledt en varm drik, inden Cold
Brew blev brygget

For du tilbereder drikken, anbefales det at
udlede en "Cold Brew" i et par sekunder for
at afkole kaffekredslabet

Vandet i beholderen er ikke friskt

Tom vandbeholderen og fyld den med frisk
vand

Der er ikke is i glasset

Tilset 3-4 isterninger som anbefalet til
Cold Brew-tilberedningen

Efter afkalkningscyklussens afslutning
anmoder maskinen om en yderligere
skylning

Under skyllecyklussen er beholderen (A7)
ikke blevet fyldt til niveauet MAX

Gentag skylningen  (se "13.

Afkalkning”)

kap.

9
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PROBLEM

ARsAG

LASNING

Maskinen formaler ikke kaffen

Der er et fremmedlegeme tilstede internt
i kaffekvaernen

Drej vaelgeren (A2) til position 8 og fjern
alle kaffebenner med en stgvsuger, indtil
kaffebennebeholderen (A3) er tom og
ren. Hvis problemet fortsatter, skal du
rette henvendelse til et servicecenter

Hvis man gnsker at skifte kvaliteten af
kaffen

« Det anbefales kun at hzlde den
mangde benner, der skal bruges, i
kaffebgnnebeholderen (A3)

« For at temme beholderen kan man
suge indholdet op med en stovsuger
eller male alle bgnner i beholderen,
indtil den er helt tom.

« Hzld en ny kaffebgnnekvalitet i

« Hvis den "perfekte dosis" ikke nds
under formaling, fortseettes som ved
forste brug

Efter formaling er kaffefilteret (C3) eller
(C4) tomt

Tragten pa kaffekvarnen er stoppet

Udfer rengering som beskrevet kap. “10.
Renggring af kaffekveern”

Efter formaling ndr kaffepulveret i filteret
(@3) eller (C4) nar ikke den "perfekte
dosis"

Det er nadvendigt at ege mangden af
formalet kaffe

Regulér mangden med den srlige knap
(B4) ved at folge anvisninger i afsn. "Den
"perfekte dosis™. Hvis knappen allerede er
i maks. position fortsettes som angivet i
afsnittet “8. Menu indstillinger” - "Ekstra
regulering af formaling”

Filteret til 2 kopper bruges (C4)

Kontrollér, at kontrollampen 2X er teendt

Kvaernene slides med tiden

Ret henvendelse til servicecenter

15.1 Statistics [Statistik]

Maskinstatistikkerne er nyttige i tilfeelde af serviceindgreb. For-

st som folger:

- Faadgang til menuen ved at trykke pa knapperne (B5) og

(B7) samtidigt i 3 sekunder

- Drejknappen (B8) for at valge "Cold Brew"

« Tryk pa temperaturknappen (B7)

+ Nar du er i indstillingsmenuen, skal du valge de enske-

Drejeknappens
position

Teeller

Long black

)

Antal dampudledningeri alt

|=1|
1%

Antal afkalkninger i alt

« Kontrollamperneforu=, ok, {- angiver antal operationer:

de data ved at dreje pa valgknappen som vist i tabellen Kontrollamper pa Antal Antal
nedenfor: betjeningspanel drikke afkalknin-
Drejeknappens | Teeller ger
position =x2 oK = | op til Optil1
=x1 — =
Antal kolde drikke i alt 100
Cold Brew Lﬂzli :f ‘O:K> IS g mellem Mellem 2
ESP’“§° Antal varme drikke i alt 100 og 0g 10
=P 1000
> >

136




Kontrollamper pa Antal Antal
betjeningspanel drikke afkalknin-
ger
u:.:’xf oK #= | Mellem | Mellem10
- = =~ | 100009 | og30
3000
=2 oK F= | Mellem Mellem 30
- = = | 300009 | og60
6000
=X2 ok g= | Mellem | Mellem 60
- = = | 60000g 0g 110
11000
— ok F= | Mereend | Mereend
11000 10

.

Apparatet forlader automatisk indstillingsmenuen efter 30

sekunder uden aktivitet.
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Lue aina turvallisuusohjeet siséltava asiakirja ennen laitteen
Kayttoa.

1. KUVAUS

Laitteen kuvaus - A
Virtakatkaisin (ON/OFF)
Jauhatustason valitsin
Kahvipapusdilio
Kahvipapusdilion kansi
Lisdvarusteiden sdilytysluukku
Vesisdilion kansi
Vesisailio
A8. Virtajohto
A9. Hoyrysuutin
A10. Kahvisuutin
A11. Kuumavesisuutin
A12. Suodatinpidikkeen paikka jauhatusta varten
A13. Kahvimyllyn ulostulo
A14. Pienten kuppien tuki
A15. Pienten kuppialustojen ritild
A16. Kuppi-/mukialustan ritil
A17. Kuppi-/mukialustan ritilén tuki
A18. Tippa-alustan veden tason ilmaisin
A19. Tippa-alusta

1.1
A1
A2.
A3.
A4.
AS.
A6.
A7.

1.2 Ohjauspaneelin kuvaus - B

B1. Painemittari

B2. Veden puuttumisen merkkivalo

B3. Kalkinpoiston merkkivalo

B4. Jauhetun kahvin mdaran saatonuppi

B5. 1tai2kupillisen valintandppdin (jotta voidaan kayttdd vas-
taavaa kahvinsuodatinta)

"0K"-ndppain: juoman annostelu/vahvistus
Kahvin ldmpdtilan ndppain

Toimintojen valintanuppi

« Cold Brew

« Espresso

+ Americano

- Hot water (kuuma vesi)

- Kalkinpoisto

"Hoyry”-ndppdin: hdyryn annostelua varten

B6.
B7.
B8.

B9.

1.3 Varusteiden kuvaus - C

(1. Suodatinkuppi

(2. Annostelusuppilo (Dosing&Tamping Guide)
(3. 1kupin suodatin

(4. 2 kupin suodatin

(5. "Total Hardness Test" -reagenssiliuska

(6. Kalkinpoistoaine

(7. Softballs (*vain joissakin malleissa)
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(8. Maitokannu

9. Puhdistussuti

€10. Hdyrysuuttimen puhdistusneula

(11. Tampperi

(12. Tamppausalusta (* vain joissakin malleissa)

1.4 Valmistajan suosittelemat
puhdistusvarusteet, jotka eivat kuulu
toimitukseen

Lue lisdd sivulta Delonghi.com.

OEcoMultiClean Puhdistusaine
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. KEITTIMEN VALMISTELU

Pese kaikki lisavarusteet haalealla vedelld ja astianpesuaineella
ja toimi sitten seuraavasti:

1. Laita tippa-alusta (A19) ja kuppialustan ritild (A16) ja vas-
taava tuki (A17) (kuva 1).

Irrota vesisailio (A7) (kuva 2) ja tayta se raikkaalla ja puh-
taalla vedelld. Ole tarkkana, ettei MAX-kirjoitus ylity (kuva
3).

3. Laita sdilio sitten takaisin paikoilleen.

Varoitus:  Keitintd ei saa koskaan kdynnistda, ellei sdilidssd ole vettd tai ellei sdilid
ole paikoillaan.

Tarkeda: Sdddd veden kovuus
on annettu luvussa "8. Asetusten valikko”

hdollisimman pian lla ohjeita, jotka

3. ENNEN KEITTIMEN KAYTTOONOTTOA
1. Laita pistoke pistorasiaan. Paina virtakatkaisinta (A1) (kuva

4).

2. laita kuumavesisuuttimen (A11) alle astia, jonka vahim-
madistilavuus on 100 ml (kuva 5).
3. Paina ndppdintd OK (B6) (kuva 6): annostelu alkaa ja kes-

keytyy automaattisesti. Tyhjennd astia.
Ennen kuin keitintd aletaan kdyttdd, sen sisapiirit on huuhdelta-
va. Toimi seuraavalla tavalla:
4. laita kahvisuodatin (C3) tai (C4) suodatinpidikkeen kuppiin
().
Kiinnitd suodattimella varustettu suodatinkuppipidike (C1)
keittimeen: sen oikeaan kiinnittymistd varten aseta suo-
datinkuppipidikkeen kahva kohdakkain symbolin ”INSERT”
kanssa (kuva 7) ja kddnnd kahvaa oikealle, kunnes se aset-
tuu "CLOSE"-kohtaan.
Laita astia suodatinpidikkeen kupin ja hoyrysuuttimen alle
(A9).
Paina ndppaintd OK (B6): annostelu alkaa.
Kun annostelu on pdattynyt, paina héyryndppdintd (B9)
(kuva 8) ja annostele hdyryd muutaman sekunnin ajan
hdyrypiirin huuhtelemiseksi: parasta hdyryannostelua var-
ten suosituksena on toistaa tdmd toimenpide 3—4 kertaa.



Néin putkessa oleva vesi voidaan poistaa ennen hdyryn
annostelua.

Nin keitin on kdyttovalmis.
Tarkeda:  Sisdisten piirien huuhtelua suositellaan tehtdvdksi myds silloin, kun
keitintd ei kdytetd pitkddn aikaan.

Ensimmaiselld kdyttokerralla tulee valmistaa 45 kahvia ennen
kuin keittimen valmistama kahvi on hyvaa. Kiinnitd huomiota
erityisesti: suodattimessa olevaan kahvijauheen méaéraan ((C3)
tai ((4)) (katso ohjeet kappaleesta “4.1 1. vaihe - Jauhatus
(grinding)”).

Toimi noudattamalla ohjeita luvusta “Taydellinen annos”.

4. KAHVIN VALMISTUS

41
1.

1. vaihe - Jauhatus (grinding)
Lisad pavut siliodn (A3) (kuva 9). Suosituksena on, ettd
kahvipapuja lisdtdan ainoastaan valmistuksessa tarvittava
mdara: ndin kahvi on aina tuoretta.
Jauhatuskarkeuden oletusasetus on 5 (normaali karkeus).
Jos tulos ei tyydytd, séadd tasoa oman makusi ja kahvi-
tyypin mukaan (saato tulee tehdd kahvimyllyn toimiessa)
(kuva 10).
Tarkeda: Jauhatuskarkeutta 36 suositellaan suurimmalle osal-
le kahveista. Valinnan ollessa 1 tai 2 jauhatuskarkeus on hyvin
hiena, ja sitd tulee kéyttdd vain erityiskahvin tapauksessa (kevyt
paahto) tai kun havaitaan ei-optimaalinen kahvin laatu, joka joh-
tuu myllyjen kulumisesta (liian karkea jauhatus).

3. Laita yksi kahvinsuodattimista (C3) tai (C4) suodatinpidik-
keeseen (C1). Paina nappdintd L= (B5) valitaksesi 1 tai
2 kupillisen valmistuksen. Télld valinnalla myds annosteltu
espressomddra kaksinkertaistuu.

4. Sdadd madran nuppia (B4) minimiasennosta alkaen (kuva

1).
Ensimmaiselld kdyttokerralla j&té nuppi Min-asentoon. On nor-
maalia, ettd aluksi pitad tehda kokeiluja ennen oikean séadon
[6ytymistd. Suosituksena on aloittaa tehdasarvoista ja muokata
niitd tarvittaessa noudattamalla vinkkeja kappaleesta "Saadd
kahvijauheen maaraa suodattimessa”.

5. Laita annostelusuppilo (C2) suodatinpidikkeeseen: 1 paina
ja 2 kdannd, kunnes se on lukittuna paikoillaan (kuva 12).

6. Laita suodatinpidike kahvimyllyn ulostuloon (A13) (kuva
13).

7. Paina suodatinpidikettd (14), kunnes kuuluu "Klik". Vapau-

ta se sitten. Jauhatus alkaa ja keskeytyy automaattisesti.
Tarkeaa: Jos jauhatus pddtetddn keskeyttdd manuaalisesti,
riittdd, ettd painaa suodatinpidikettd uudelleen (kunnes kuuluu
Klik-ddni).
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Saada kahvijauheen maaraa suodattimessa

A TUM,,
%““MM “
<

-

Jauhatuksen
lisdalue

VAALEA

Jokainen kahvipapulaji antaa eri jauhatustuloksen, joten annok-

sen sdatd tulee tehdd tarkoin alussa.

Tdssa kuvassa ndytetddn, miten annos saddetdan paahtovarin

perusteella: tiedot ovat suuntaa antavia ja voivat vaihdella kah-

vipapujen koostumuksen perusteella.

1. Aseta annos (kahvisuodattimen sisaiseen kohomerkintaan
asti) alkaen minimiasennosta. Nupissa olevien nume-
roiden ansiosta voit merkitd muistiin sopivan asennon,
kun suodattimessa on tdydellinen annos. Numerot eivat
vastaa kahvimyllyn asetuksia, mittayksikkdd (g/oz) tai
jauhatusaikaa.

2. Kdannd nuppia hitaasti kahvin paahtovrin perusteella.

4.2 2.vaihe - Tamppaus (tamping)

1. Jauhatuksen jdlkeen poista suodatinpidike (kuva 15).

2. Napauta  annostelusuppiloa(C2)  jauhetun  kahvin
tasoittamiseksi.

3. (Vain jotkin mallit): aseta suodatinpidike omalle paikoil-
leen tamppausalustalle (C12) (kuva 16).

4. Tamppaa kahvi kdyttamélld asianmukaista tampperia
(C17) (kuva 17).

5. lrrota annostelusuppilo kaantamalla sitd vastapdivaan ja
vetdmalld sitd ylos (kuva 18) ja tarkista, ettd annos on oi-
kein (katso kappale "Téydellinen annos”).

6.  Kiinnitd suodatinpidike kahvisuuttimeen (A10) (kuva 19).

Tarkeda: Jos kahvia jdd suodattimen sivuille tamppauksen aika-
na, uuttamislaatu ja ndin ollen lopputulos ei kuitenkaan heikkene.

Taydellinen annos
Kahvinsuodattimissa on sisalld kohoviiva: tdydellinen
annos vastaa sitd;

= v

Taydellinen

annos >




Varmista, ettd kahvi on tasaisesti tamppauksen jalkeen.
Nuppia (B4) saatetaan joutua saatamaan monta kertaa
ennen kuin annos on taydellinen.

Jos kahvi on yli- tai aliuuttunut ja annos on taydellisen an-
noksen mukainen, saédd jauhatuskarkeus hienommaksi tai
karkeammaksi (katso “4.1 1. vaihe - Jauhatus (grinding)”).
Jos kahvi on yliuuttunut (annostelu liian hidas), jauhatuk-
sen tulee olla karkeampi. Jos kahvi on aliuuttunut (annos-
telu liian nopea), jauhatuksen tulee olla hienompi.

4.3 3.vaihe - Annostelu (brewing)

1. Valitse lampdtila (kuva 20) (katso “"Kahvin valmistuksen
lampdtila”).

Valitse haluamasi juoma (kuva 21). Jos juoma on ohjel-
moitu (katso luku “7. Ohjelmoi juomien mé&érd"), juoman
merkkivalo vilkkuu hetken.

Paina OK (B6) annostelun aloittamiseksi (kuva 22) (esiuut-
taminen ja uuttaminen). Kahvin annostelu alkaa ja keskey-
tyy automaattisesti.

Kahvin valmistuksen lampatila

Veden lampdtilaa hallinnoidaan koko valmistusprosessin ajan
vakauden takaamiseksi uuttamisvaiheessa. Specialista Arte
tarjoaa 3 uuttamislampdtilaa*, jotka vastaavat vaihteluvalia
92-96°C.

Papulajikkeen ja paahtoasteen perusteella suositellaan eri
lampdtilaa: Robusta-pavut edellyttavdt alhaista lampdtilaa,
ja Arabica-pavut edellyttévdt korkeaa lampdtilaa. Sama patee
tummapaahtoisiin papuihin tai juuri paahdettuihin papuihin.

Lampdtilantaso | Vastaava Paahtoaste
merkkivalo
MIN. Tumma
a— 8
NORM. Normaali-tum-
s - ma
s 8
MAKS. - Vaalea
Pr— - | -normaali
o 8

*  Tama ldmpotila koskee thermoblockissa olevaa vettd. Se

poikkeaa kupissa olevan juoman ldmpotilasta tai lampoti-
lasta, joka mitataan, kun juoma tulee ulos suodatinpidik-
keen suuttimista.
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5.
]

L 4
Cold Extraction Technology on kahvin valmistus, jossa kaytetdén
kylméa tai huoneenlampdista vettd. Kahvipapujen ominaisuuk-
sien hyddyntémiseen kdytetdan pidempaa uuttamisaikaa lam-

mon sijaan.
Toimi seuraavalla tavalla:

COLD BREW -JUOMAN VALMISTUS

COLD EXTRACTION
TECHNOLOGY

1. Valitse Cold Brew (kuva 23). OK-ndppdimeen liitty-
vastd merkkivalosta tulee sininen.

2. Jotta kahvipiiri olisi kylmé, suosituksena on tehdd annoste-
lutyhjand: laita siis astia kahvisuuttimen (A10) alle ja paina
OK: paina uudelleen OK muutaman sekunnin kuluttua an-
nostelun keskeyttamiseksi.

3. Irrota ja tyhjennd astia ja kiinnitd suodatinpidike, jossa on
tdydellinen annos, kahvisuuttimeen.

4. laita lasiin 2-3 jadkuutiota ja aseta lasi sitten kahvisuutin-
ten alle (kuva 24).

5. Paina ndppdintd OK (merkkivalo on sininen): annostelu
alkaa.

6. Annostelu keskeytyy automaattisesti.

Tarkedd:

(old Extraction on paineeton uuttamisteknologia: siksi paine-
mittari ei liiku annostelun aikana.

Cold Brew -juomia varten kannattaa valita jauhatuskarkeus
vililli 4-6.

Varmista, ettd sdilion vesi on raikasta. Jos vesi on pari péivid
vanhaa, tyhjennd vesisdilio ja huuhtele se huolellisesti. Pidd
vesisdilid aina puhtaana.

6. MAITOJUOMIEN VALMISTUS
6.1 Vaahdota maito
1. Lisdd kannuun (C8) maito, jonka tahdot lammittdd/

vaahdottaa. Ota huomioon, ettd maidon tilavuus 2- tai
3-kertaistuu (kuva 25). Jotta vaahto olisi tiiviimpda ja yh-
tendisempad, suosituksena on kdyttad taysmaitoa, joka on
jadkaappikylmdd (noin 5°C).

My LatteArt

)

T

4



2. laita kannu hdyrysuuttimen alle ja paina hyrynappéintd Kahvin ohje | Oletusar- | Ohjelmoitava mazra
(B9) (kuva 26). voinen
3. Maidon vaahdottamiseksi aseta hdyrysuutin (A9) maidon miari
pintaan: ndin ilma sekoittuu maitoon ja hdyryyn.
4. Pidd hdyrysuutin pinnassa. Ole tarkkana, ettet ota liikaa me =110ml =90~ =130ml
ilmaa, jolloin kuplat ovat liian suuria.
5. Upota hdyrysuutin maidon pinnan alle. Nain syntyy pyor- 00|w Y2 =180m| =160~=220ml
re. Kun haluttu l&mpétila on saavutettu, paina uudelleen
hoyrynappaintd ja odota, ettd hdyryn annostelu keskeytyy Es'"es§° =35ml =15-=90ml
kokonaan ennen kuin otat maitokannun pois. =P
Baristan vinkit: Espresso =70 ml =30 -=180ml
+  Tuore maito on parasta. Kdytd aina tuoretta ja jadkaap- &Py
pikylmad maitoa. . - Americano | =120ml + espresso: =15 - =90 ml
- Parempaa tulosta varten maitokannu kannattaa aina lait- + Vesi: 25— =150 ml
taa takaisin jadkaappiin. @
«  Tdysmaito takaa erinomaiset tulokset. Vaahdon koos-
tumus ja tulos riippuvat kaytetysts lehménmaidosta ja Americano | =240l - Epresso: 233_1180 ml
kasvijuomasta. @ ¢ vesk: 50 ==240ml
+ Kun maito on vaahdotettu, poista kuplat pydrittamalld X2
maitokannua kevyesti. Hotwater | =250 ml 65— =300 ml
Hoyrysuuttimen puhdistus @

1. Poista jokaisen kdyton jalkeen liinalla maitojadmat hoy-
rysuuttimesta (kuva 27). Perusteellista puhdistusta varten 8. ASETUSTEN VALIKKO

suositellaan Eco MultiClean -puhdistusaineen kayttoa. Se | 1, Siirry valikkoon:

poistaa maidon proteiinit ja rasvat, ja sitd voidaan kdyttaa . = =

koko keittimen puhdistukseen. P!da. palpettuna samar.l— uzi'j' + ECZ)
2. Annostele hoyryd muutaman sekunnin ajan puhdistaaksesi a!kalsestl 3 sekunnin

suuttimen kunnolla (kuva 8). ajan

3. Odota, ettd suutin jaahtyy. Jotta sen tehokkuus sdilyisi, 2. \Valitse saddettava asetus

kdyta puhdistusneulaa (C10) reidn vapaana pitamiseksi Eopresso Americano
(kuva 28). [ P
[P Cold Bfew:). ::}:otwmer
7. OHJELMOI JUOMIEN MAARA ©r
1. Valmistele keitin annostelemaan 1 tai 2 kupillista juomaa, - "
jota tahdotaan annostella, kunnes kiinnitetdén suodatin- g

pidike, (C1) jossa on suodatin (C3) tai (C4) kahvijauhetta.
2. Kdana nuppia (B8) valitaksesi ohjelmoitavan juoman.

3. Pidi OK-nappainta (B6) painettuna vihintdan 3 sekunnin Vastaava | Kaan- Paina Paina uudel-
ajan, kunnes valitun juoman merkkivalo alkaa vilkkua vah- asetus na = leen 5=
vistaen ndin, ettd ollaan ohjelmointitilassa. koh- asetuksen

4. Kun haluttu maard on saavutettu, paina uudelleen OK-nap- taan vaihtamiseksi
pdintd: mdard on nyt ohjelmoitu.

Tilastot (hyo-

Tirkedd: g
< Juomien ohjelmointi on mahdollista, mutta héyryn annos- sﬁ!ﬁ?pgﬁ,t:a cmw Katso kappale “15.1 Tilastotiedot”
telun ei. lulle)
« Ohjelmointi muokkaa juomamddirid, mutta ei jauhetun kah-
vin mddrdd. >
« Kun ohjelmoitu juoma valitaan, vastaava merkkivalo vilkkuu
Iyhyesti.

« Juomat "X2" voidaan ohjelmoida erikseen.
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Nyt valittuna - & = Ej
Taukoennen | Espresso | Olevaaasetus- [~ !
uuttamista (=P | tavastava | = Jis -»1s
- merkkivalo
syttyy -
— 8 =»2s
Nyt valittuna - 8- =1,
Jauhatuksen Americano olevaa asetus- alue
lisisaits ta vastaava —
Isasdato merkkivalo | emm g:
syttyy —C =2
alue
=bay
) minuuttia
Nyt valittuna
) olevaa asetus- | —_ =
Hot 1t -
i\aur;oi;n;ta:]tstmen °6>er tavastaava | —— y =15
— merkkivalo tuntia
syttyy -
LN
tuntia
- =
Nyt valittuna pehmyt
. olevaa asetus- | — -
Veden kovuus |:: tavastaava | — =»
merkkivalo | puolikova
syttyy —
— §w kova
/hyvin kova
3. Tallenna uudet asetukset painamalla OK (B6)
O-K

Tarkeda: Keitin poistuu automaattisesti asetusvalikosta 30 se-
kunnin kdyttamdittdmyyden jdlkeen.

8.1 Nollaus tehdasasetuksiin

1. Siirry valikkoon:

Pida painettuna —e
samanaikaisesti 3 sekunnin

ajan

—=x1

o
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Pidd hoyryndppdintd (B9)
painettuna 3 sekunnin ajan.

Nollaus tehdasasetuksiin

e‘i

)

OK-merkkivalo (B6) vilkkuu hetken nollauksen vahvistamiseksi.

9. KEITTIMEN PUHDISTUS

Varoitus!

Al kayta liuotinaineita, hankausaineita tai denaturoitua
spriitd keittimen puhdistukseen.

Al3 kayta metallisia vlineitd kalkkikerrostumien tai ko-
vettuneen kahvin poistoon, silld ne saattavat naarmuttaa
keittimen metalli- tai muovipintoja.

Jos kdyttd kestda pidempaan kuin viikon, ennen keittimen
kdyttod suosituksena on huuhdella se.

Vaara!

Puhdistuksen aikana keitintd ei saa koskaan upottaa ve-
teen, silld se on sahkdlaite.

Ennen minkd tahansa keittimeen kuuluvan ulkoisen osan
puhdistamista sammuta keitin, irrota pistoke pistorasiasta
ja anna keittimen jddhtya.

X v XX
VXX
XAV
XXX vV
XX v XX

9
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10. KAHVIMYLLYN PUHDISTUS

1. Puhdista kiinnitysalue sudilla (C9) (kuva 29).
2. Puhdista kahvikouru (kuva 30) sudilla.
Tehokas jauhatus

Ajan mydta myllyt kuluvat. Siksi ajan kuluessa ja taydellisen an-
noksen saavuttamiseksi tulee kaantaa nuppia (B4) korkeampia
lukuja kohti. Kun ollaan sadddssa valilla 30—40, on tullut aika
asettaa jauhatuksen lisaalue (katso luku 8. Asetusten valikko”
- "Jauhatuksen lisdalue”).

Kun jauhettu kahvimdard vahenee entisestadn, kdanny huolto-
korjaamon puoleen myllyjen vaihtamiseksi. Sdada sitten uudel-
leen kahvimyllya siirtymalld asetusvalikkoon ja valitsemalla jau-
hatuksen ensimmdisen lisasdddon vaihteluvalin. Kadnna sitten
madrdn saatonuppi (B4) Min-asentoon ja saddd annosta samoin
kuin ensimmaiselld kayttokerralla (katso “Taydellinen annos”).

11. VEDEN KOVUUS

Kalkinpoiston merkkivalo [&j] (B3) syttyy veden kovuuden pe-
rusteella mddrdytyvan keittimen toiminta-ajan jalkeen. Voit
ohjelmoida keittimen veden todellisen kovuuden mukaan eri
alueilla, jolloin kalkinpoiston toimenpidetta ei tarvita niin usein
(katso luku "8. Asetusten valikko”).

1. Ota varustuksiin kuuluva reagenssiliuska pois pakkaukses-
ta "TOTAL HARDNESS TEST" (C5).
2. Upota liuska vesilasiin kokonaan noin sekunniksi (kuva 31).
3. Otaliuska pois vedestd ja ravistele sita kevyesti (kuva 32).
Veden kovuustestin tulos Nappdin | Kovuusaste
(B7)
i 5 1
CICTCTHD | 6 | s
vesi
— I
:8 puolikova
vesi
MmN | —g | 3
:8 kova tai
_ HWEEN tyvinkova
vesi
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4. Tee keittimen asetukset noudattamalla ohjeita luvusta "8.

Asetusten valikko”.

12. SOFTBALLSIEN KAYTTO (VAIN JOISSAKIN
MALLEISSA)

Softballs (C7) on innovatiivinen jarjestelmd, joka pidentdd

keittimen kayttdikdd veden laatua muuttamatta. Néin se takaa

kermaisen ja aromaattisen kahvin. Tehokkuuden optimoimiseksi

jéta Softballsit veteen kokonaiseksi yoksi ennen kdyttoa.

1. Ota Softballs-paketti pois pakkauksesta (kuva 33).

33 34
2. Huuhtele Softballs-paketti juoksevalla vedelld (kuva 34).
3. Upota pussi vesisdilioon (A7) (kuva 35).
4. Vaihda Softballs-pussi 3 kuukauden valein (kuva 36).

35

36

13. KALKINPOISTO

Varoitus!

Lue huolella kalkinpoistoaineen valmistajan antamat kdyt-
toohjeet ja merkinndt ennen kayttoa. (C6)Ne loytyvat kalkin-
poistoaineen pakkauksesta.

Suosittelemme kdyttdmdan ainoastaan De’Longhin kal-
kinpoistoainetta. Vadranlaisten kalkinpoistoaineiden kéyt-
taminen tai kalkinpoiston laiminlyéminen voi aiheuttaa
vikoja, joita valmistajan takuu ei korvaa.

Kalkinpoistoaine voi vaurioittaa herkkid pintoja. Jos tuotet-
ta ldikkyy vahingossa, kuivaa heti.




Kalkinpoiston ohjeet

Kalkinpois- | De'Longhi-kalkinpoistoaine
toaine

Astia Tilavuus 2 litraa

Aika n. 40 min

On tullut kalkinpoiston aika, kun syttyy merkkivalo || (B3).
Voit aloittaa kalkinpoiston milloin tahansa.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta (A19) ja laita se sitten
takaisin.

Tyhjenna vesisailio (A7). (Jos paikalla on softballseja, poista
ne ja pidd niitd vesilasissa, kunnes ne tulee laittaa uudelleen
kalkinpoiston paatteeksi)

Lisdad vesisailioon kalkinpoistoainetta (C6) tasoon ﬂ A
asti (vastaa 100 ml:n pakkausta). Se on merkitty sdilion si-
sapuolelle (kuva 37).

Lisdd vettd (1 litra) tasoon L B asti (kuva 38). Laita séilio
sitten takaisin keittimeen.

Kaanna nuppi (B8) kohtaan [} (kuva 39): OK-merkkivalo
syttyy ja merkkivalo [ vilkkuu.

39

40

Varmista, ettd suodatinpidike (C1) ei ole kiinnitettynd ja
|aita astia kahvisuutinten (A10), kuumavesisuutinten (A11)
ja hoyrysuuttimen (A9) alle (kuva 40).
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Pidd OK-ndppdintd painettuna véhintdén 3 sekunnin ajan
(B6): OK-merkkivalo vilkkuu.

Kalkinpoisto-ohjelma kaynnistyy, ja kalkinpoistonestetta
alkaa tulla ulos suuttimista. Kalkinpoisto-ohjelma suorit-
taa automaattisesti huuhtelujaksosarjan kahvinkeittimen
sisalld olevan kalkkijadman poistamiseksi, kunnes sdilié
on tyhjd.

Annostelu keskeytyy automaattisesti, ja OK-merkkivalo muut-
tuu siniseksi. Huuhtelujakso on tarpeen:

10.

1.

12.
13.

4.
15.

16.

17.

Tyhjennd kalkinpoistoainenesteen talteenotossa kéytetty
astia ja aseta se suutinten alle.

Irrota vesisdilio, tyhjennd se mahdollisista kalkinpoistoai-
neliuoksen jadmistd, huuhtele se juoksevassa vedessd ja
tdytd se raikkaalla vedelld MAX-tasoon asti (kuva 41). Laita
sdilid sitten takaisin paikoilleen.

4

Paina OK-ndppdintd: huuhtelu alkaa.
Kun huuhtelu on valmis, annostelu keskeytyy: merkkivalo

|| vilkkuu punaisena ja OK-merkkivalo sammuu.
Tyhjennd huuhteluveden kerdysastia.

Irrota ja tyhjennd tippa-alusta (A19) ja laita se sitten
takaisin.

Irrota sdilid ja tdytd se raikkaalla vedelld. Aseta takaisin pai-
koilleen. (Jos on, huuhtele softballsit juoksevalla vedelld ja
laita ne sitten takaisin sdilioon).

Kdannd toimintojen valintanuppi (B8) jonkin juoman
kohdalle.

Nyt keitin on kdyttovalmis.
Tarkedd:

Kalkinpoistojakso voidaan kdynnistdd milloin tahansa
(vaikka vastaava merkkivalo ei palaisikaan).

Jos kalkinpoisto aloitettiin vahingossa, pidd OK-ndp-
pdinta painettuna 10 sekunnin ajan. Huuhtelua ei voida
keskeyttaa.



14. MERKKIVALOJEN SELITYKSET

MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Kaikki merkkivalot vilkkuvat lyhyesti

Keittimen kaynnistys

Itsemaarittely

Keitin kdynnistetdan ensimmaistd ker-

Etene noudattamalla ohjeita, jotka on

Palaa yhtajaksoisesti

(Merkkivalo |___JC= ndyttad meneillaan
olevan valinnan)

OK Palaa yhtsjaksoisesti | {22 ja vesipiiri on taytettav. annettu luvussa “3. Ennen keittimen
D v e ”
kdyttoonottoa
OK_ Keitin limpenee Odota, ettd ihanteellinen annosteluldmpdti-
- Vilkkuu la saavutetaan
o ‘”@ Keitin on valmis annostelemaan Valmistele  keitin  ja jatka juoman
OK e e valmistukseen
Palaa yhtajaksoisesti
(Merkkivalot|___ =3 ja 8 nayttavat
vastaavat valinnat)
- @ Keitin on valmis annostelemaan Valmistele  keitin ja jatka juoman
OK ot e valmistukseen
[Gm— g A

& == palaa yhtajaksoisesti

Sailiossa (A7) ei ole riittavdsti vetta tai ve-
sisdilio ei ole kunnolla laitettuna

Tdyta sdilid tai irrota sdilio ja laita se oikeaop-
pisesti jalleen paikoilleen

=
D —
I N\

Juoma halutaan annostella, mutta ve-
sisailio (A7)on tyhja

Taytd vesisdilio

Kahvi on liian hienoksi jauhettua, ja
kahvi valuu taman vuoksi liian hitaasti
tai sitd ei tule ollenkaan.

Irrota suodatinpidike (C1) ja toista kahvin
valmistustoimenpiteet ottaen huomioon
ohjeet kappaleesta "4.1 1. vaihe - Jauhatus
(grinding)” ja "4.2 2. vaihe - Tamppaus
(tamping)”

LF:':) +, 1 Yhtdjaksoisesti

Vilkkuu Kahvinsuodatin (C3) tai (C4) on tukossa | Huuhtele suodattimet juoksevan veden alla
Sailio (A7) on asetettu huonosti pai- | Paina sdilicta kevyesti niin, ettd sen venttiilit
koilleen, eivatka sen venttiilit ole auki | avautuvat
Vesipiirissa on kalkkia Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,

jotka on annettu luvussa“13. Kalkinpoisto”
— X2 1 kupillisen valmistus on valittuna Koko valmistus (jauhatuksesta annosteluun)
on asetettu 1 kupillisen valmistusta varten
= X1 Palaa
yhtéjaksoisesti
@ X 2 Palaa 2 kupillisen valmistus on valittuna Koko valmistus (jauhatuksesta annosteluun)

on asetettu 2 kupillisen valmistusta varten

9
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MERKKIVALOT

MERKKIVALOJEN SELITYKSET

TOIMINTA

Palaa yhtajaksoisesti — punainen

— — = Valitse  yksi  saatavilla  olevista | Katso“Kahvin valmistuksen lampdtila”
— 8 & 8 S 8 |&mpdtiloista
(G} (G} (G
MIN KESKI MAKS
Palaa yhtéjaksoisesti
N2 Yleinen hélytys Sammuta keitin ja odota 10 minuuttia ennen
g sen uudelleenkdynnistystd. Jos ongelma jat-
—5— Z kuu, kdé@nny huoltokorjaamon puoleen.
Vilkkuu
[|! Hoyrytoiminto on valittu ja meneilldan | Muutaman sekunnin kuluttua keitin jatkaa
NS hdyryn annostelua
— aa——
7N
Vilkkuu
I{z Kalkinpoisto on tarpeen Suorita kalkinpoisto noudattamalla ohjeita,
< jotka ovat luvussa“13. Kalkinpoisto”

vari
\\‘\’6\‘\ |§J: O TR \‘60\
Vllkkuu Palaa yhtajaksmsestl

Kalkinpoisto on valittuna

Paina OK aloittaaksesi kalkinpoiston tai
kdannd nuppi jonkin juoman kohdalle

P ok

Vllkkuvat

Kalkinpoisto jatkuu: keitin annostelee
kalkinpoistonestetta

Jatka suorittamalla loppuun kalkinpoistojak-
50 (katso “13. Kalkinpoisto”)

Rl [
N |¥: —— OK o

Vilkkuu - Palaa yhtajaksmsestl

oY Kalkinpoiston viimeinen vaihe on

suoritettu: nyt on aika suorittaa
huuhteluvaihe

Paina OK huuhtelun aloittamiseksi.

Vilkkuvat

. N

o

Q\\\@‘“TEEJ:_/_ ~OK_ o
%e N — @ —
N

Keitin jatkaa huuhteluvaiheeseen ja
suorittaa loppuun kalkinpoistojakson

Jatka suorittamalla loppuun kalkinpoistojak-
50 (katso “13. Kalkinpoisto”)
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15. JOS ON ONGELMIA

ONGELMA

SYy

RATKAISU

Tippa-alustassa (A19) on vetta

Tamd kuuluu keittimen sisdpiirien nor-
maaliin toimintaan

Tyhjennd  ja
saannollisesti

puhdista tippa-alusta

Espressokahvia ei enda tule

Sailiossa ei ole vettd (A7)

Tdytd sdilio

Merkkivalo OK (B6) syttyy osoittaen, etta
kahvi- tai hoyrypiiri on tyhjd

Paina ndppainta merkkivalon OK kohdal-
|a piirin tayttamiseksi

Suodatin (C3) tai (C4) on tukossa

Huuhtele suodattimet juoksevan veden
alla

Liian hieno jauhatus

Sadda annosta ja jauhatusta

Sadilio (A7) on asetettu huonosti paikoil-
leen, eivdtko sen pohjassa olevat vent-
tiilit ole auki

Paina sdiliotd kevyesti niin, ettd sen
pohjassa olevat venttiilit avautuvat.

Vesipiirissa on kalkkia

Suorita  kalkinpoisto  noudattamalla
ohjeita, jotka on annettu luvussa “13.
Kalkinpoisto”

Suodatinkuppi (C1) ei kiinnity laitteeseen

Jauhettua kahvia ei ole tampattu tai sitd
on likaa

Toista vaihe 1 (luku “4. Kahvin valmis-
tus”) kdyttamalla vain vahan kahvia. Jos
kdytdt 1 kupin suodatinta, varmista, ettd
merkkivalo 1X palaa (B5).

Espresso valuu suodatinkupin reunoista
(C1) eikd reiista

Suodatinkuppi ei ole kunnolla kiinni

Kiinnitd suodatinpidike oikeaoppisesti
(kuva 19)

Kahvisuuttimen tiiviste on [6ystynyt tai
likaantunut

Kaanny huoltokorjaamon puoleen vai-
htaaksesi sen

Suodatin (C3) tai (C4) on tukossa

-+ Huuhtele
veden alla
- Sdddd jauhatusasetuksia

suodattimet  juoksevan

Kahvin vaahto on vaaleaa (valuu nopeasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Katso ohjeet kappaleesta “Taydellinen
annos”

Kahvin vaahto on tummaa (valuu hitaasti
suuttimesta)

Keittimen asetukset tulee tarkistaa

Katso ohjeet kappaleesta “Taydellinen
annos”

Kahvi on kylméaé

Cold Brew on annosteltu

Kun OK-merkkivalo on sininen, Cold Brew
Technology on valittuna

Cold Brew -juoma on lammin

Ennen Cold Brew -juoman annostelua oli
annosteltu lammin juoma

Ennen juoman valmistusta suositellaan,
ettd annostellaan “Cold Brew” -juomaa
tyhjénd muutaman sekunnin ajan kahvi-
piirin jadhdyttamiseksi

Sailiossa oleva vesi i ole raikasta

Tyhjennd vesiséilio ja tdytd se raikkaalla
vedelld

Lasissa ei ole jadtd

Lisdd 3—4 jddkuutiota, kuten suositeltu
Cold Brew -juomaa varten

9
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ONGELMA SYy RATKAISU
Keitin pyytdd toisen huuhtelun kalkin- | Huuhtelujakson aikana séiliota (A7) eiole | Toista huuhtelu (katso luku “13.
poiston pdatteeksi tdytetty MAX-tasoon asti Kalkinpoisto”)

Keitin ei jauha kahvia

Kahvimyllyn sisalld on vieras esine

Kaanna valitsin (A2) asentoon 8 ja poista
kaikki pavut imurilla, kunnes kahvipa-
puséilié on tyhja ja puhdas (A3). Jos on-
gelma jatkuu, kadnny huoltokorjaamon
puoleen

Jos halutaan vaihtaa kahvilaatua

« Suosituksena on lisdtd kahvipap-
usdilioon  (A3) vain  kdytettdva
papumaara

« Astian tyhjentdmiseksi ime sisdltd
imurilla tai jauhata kaikki siind oleva
pavut, kunnes se on tdysin tyhjd.

« Lisdd uusi papulaji

+ Jos jauhatus ei saavuta tdydellistd an-
nosta, toimi samoin kuin ensikdyton
kohdalla

Jauhatuksen jélkeen kahvisuodatin (C3)
tai (C4) on tyhja

Kahvimyllyn kahvikouru on tukossa

Siirry puhdistukseen noudattamalla oh-
jeita luvusta "10. Kahvimyllyn puhdistus”

Jauhatuksen jdlkeen suodattimessa on
kahvijauhetta (C3) tai (C4) ei saavuta
tdydellista annosta

Jauhetun kahvin maaraa on saddettava

Sadddd madrdd omasta nupista (B4) nou-
dattamalla ohjeita kappaleesta "Taydel-
linen annos”. Jos nuppi on jo max-asen-
nossa, etene noudattamalla ohjeita
osiosta "8. Asetusten valikko” - “Jauhatuk-
sen lisdsdato”

On kéytetty 2 kupin suodatinta (C4)

Tarkista, ettd merkkivalo 2X palaa

Myllyt kuluvat ajan myota

Kaanny huoltokorjaamon puoleen

15.1 Tilastotiedot

Keittimen tilastotiedoista on hydtyd, kun huoltopalveluun ote-

taan yhteyttd. Toimi seuraavalla tavalla:

« Siirry valikkoon pitdmalld ndppdimia (B5) ja (B7) painettui-

na samanaikaisesti 3 sekunnin ajan.

« Kdana nuppia (B8) valitaksesi “Cold Brew” -juoman.

- Painal@mpétilandppdintd (B7).

+ Kun asetusten valikkoon on siirrytty, valitse haluamasi

Nupin asento

Laskuri

Long black

Hoyryannostelujen kokonaisméara

vy
i

Kalkinpoistojen kokonaismddra

- Vastaavat merkkivalot =, ok, ' osoittavat toimenpitei-
den numerot:

tiedot kdantamalld valintanuppia seuraavassa taulukossa Ohjauspaneelin merkkivalot | Juomien | Kalkin-
kerrotusti: maara poistojen
Nupin asento Laskuri Maara
Kylmien juomien kokonaismadra L=_ if oK (= enintdan | Enintddn 1
Cold Brew 100
ESFS;° Lampimien juomien kokonaisméara =2 ok gS | 100-1000 | 2-10
REN BREN
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Ohjauspaneelin merkkivalot | Juomien | Kalkin-

maara poistojen

maara

u:.i’if oK = | 1000-3000 | 10-30

L'C'i,xj oK 5= 3000-6000 |  30-60

= ﬁ oK 5= 6000— 60-110
11000

= ok = | YiT000 | Y110

- X1 -—

Keitin poistuu automaattisesti asetusvalikosta 30 sekunnin

kdyttdmattomyyden jélkeen.
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Mepex ucnonb3oBaHueM npubopa NpouuTaiiTe npesynpexne-
HIA 1O TeXHMKe 6e30macHoCTH.

1. OMWCAHME

1.1 OnucaHue npu6opa — A

A1. TnaBHblit BbiKntouatens (ON/OFF)

A2. Mepekniouatenb cTenexu nomMona

A3. KouTeitHep ans 3epeH

A4. Kpbllka KoHTeliHepa AnA 3epeH

A5. Kpblwwka fepxatens npuHaanexHocreit

A6. Kpbiwwka 6auka ans Boabl

A7. bauok ana Bofbl

A8.  LWHyp nuTaHua

A9. Hacapka Bbinycka napa

A10. Y3en nogaun kode

A11.Y3en nogauv ropauei Bogbl

A12. THe3po pepxatens Gunbtpa Ana Monotoro koge
A13. BbixoaHoe oTBepcTUe Kodemonkm

A14. NoacTaBKa ANA Manbix yallek

A15. OnopHas petueTka AnA MasbiX Yaluek

A16. PelueTka And vatuek/KpyxKm

A17. Onopa peLueTku AnA yaek/KpyxKi

A18. iupukatop ypoBHA BoAbI B NOAA0HE ANA cbopa Kanenb
A19. TlopaoH Ana cbopa Kanenb

1.2 OnucaHue KOHTpPONbHOII NaHenu - B
B1. MaHnometp
B2. Wupwkatop otcyTCTBUA BOAbI
B3. Wupwkatop ynanenus Hakumn
B4. PykoATKa perynupoBKu Konuyectsa MosnoToro kode
B5. Knonka Bbibopa 1wnu 2 yaluek (anA ncnonb3oBaHus 00T-
BETCTBYHOLLEr0 PUnbTpa Kode)
B6. Knonka OK: nogaua HanuTka/noaTBepXaeHme
B7. KHonka «temnepartypa kode»
B8. Pyuka Bbibopa dyHKuMii
« (Cold Brew
« Espresso
+ Americano
« Hot water (fopauan Boga)
« YnaneHue Hakunu
B9. Knonka «nap»: ana nogaun napa

1.3  OnucaHue npunagnexHocreit — C

(1. [Jlepxatenn punbrpa

(2. [loaupoBouHas BopoHKa (Dosing&Tamping Guide)
(3. OunbTp 1 vawkn

(4. OwunbTp 2 vawek

(5. WnpnkatopHas nonocka Total Hardness Test

(6. CpepcTBO ANA yAaneHna Hakumu

(7. Softballs (*ronbko B HekoTOpbIX MOAENAX)

(8. TpaduH ana monoka

(9. Kuctb ans ouncTku

(10. Wrna ouncTkn Ans HakoHeYHMKa napa

(11. Temnep

(12. KoBpuk ana npuxima (*TonbKo B HEKOTOPbIX Mofenax)

1.4 He BKNoueHHble Npucnoco6nenns
ANA OYMCTKU, peKOMEHA0BaHHble

npoussoautenem
[JlononHuTenbHble cBefeHNA CM. Ha caiiTe Delonghi.com.

OEcoMultiClean ‘McTaLee cpeacTso
~— ———_ EAN: 8004399333307

2. NOATrOTOBKA MPUBOPA

Tennoit Bogoli 1 CpepcTBOM ANA NOCYAbl BbIMOIATE BCe npucno-

c06neHNA 1 BbINOSIHUTE ClepyloLLee:

1. BcraBbre nopaoH ana cbopa kanenb (A19) Bmecte ¢ pe-
weTKol AnA vawek (A16) u CoOTBETCTBYIOLLel ONOPON
(A17) (pnc. 1).

2. CHumure 6ayok ana Boabl (A7) (puc. 2) U HanonHuTe ero
BeXeil unCToil Bogoli, He npesbilwas otmeTky MAX (puc.
3).

3. YcTaHoBUTE Ha MecTo 6ayoK Ais Boabl.

Buumanue! He sxoyaiime npubop 6e3 800bi 8 6auke unu 6e3 camozo 6ayka.
Mpumeyanne. Pekomendyemcs Kkaxk MoxHo Obicmpee ompe2ynuposame
KecmKocmb 80061 Nymem 8bIN0HeHUA Npoyedypbl, onUcarHol & enage «8. Metio
Hacmpoex».

3. NEPBOE BKNHYEHWE NPUBOPA

1. BcTaBbre BUKY B po3eTKy. HaxMuTe Ha rnaBHbIii BbIKAI0-
yarenb (A1) (puc. 4).

2. TlomectuTe nog y3nom nogaun ropayeii Boabl (A11) em-
KOCTb MUHIManNbHbIM 06bemom 100 mn (puc. 5).

3. Haxmure knonky OK (B6) (puc. 6): nopaua HauHetca u
npekpaTuTCca aTomaTnuecku. (neiite eMKoCTb.

llepes Hauanom MoNb30BaHWA MALLMHOI  Heo6XoAUMO

MPOMbITb  BHYTPeHHUE KOHTYpbl. BbinonHute cnepylowme

JeicTBuA:

4. Ycranosute dunbtp kode (C3) unu (C4) B punbTpopepa-
Tenb (C1).

5. Hapenbre unbtpopepxartens (C1) Bmecte ¢ ¢unstpom
Ha KodemaLunHy. YTo6bl NPpaBUAbHO 3aKpenuTb GUALTPO-
Jepxarenb, BbIPOBHAITE ero pyuky ¢ Hapnucbio «INSERT»
(puc. 7) v noBepHuTe PyKOATKY BMPaBO A0 BbIPaBHUBaHUA
CHaanucbio «CLOSE».

6. MMoctaBbTe KOHTeilHep N0 GunbTpoaepMkaTenem u Hacaa-
Koii Bbinycka napa (A9).

7. Haxmure kHonky OK (B6), nocne uero HauHeTcA nopava.

8. Mocne 3aBeplueHna Mojaun HaxmuTe KHOMKY mopaun
napa (B9) (puc. 8) Ha HeckonbKux cekyHz, utobbl ononoc-
HyTb KOHTYp napa. [inA onTumanbHoil nojaum napa pe-




KOMeHyeTcA NOBTOPUTb 370 AeiicTBie 3 au 4 pasa. 310
M03BONUT Nepezl NoZayeii napa yLanuTb Bojy B TpyoKe.
Tenepb npu6op rotos k pabote.

P! P
nocse OnUMenbHo20 npocmoA npuﬁopa.

Mlpu nepBoM MCMONb30BaHUN ANA NONyYeHns YAOBNETBOPY-
TeIbHOTO pe3ynbTata HeoOXoAMMO MpUToTOBUTb 4—5 uallek
kode. Ocoboe BHMMaHue obpaTuTe Ha L03y MonoToro Kode B
dunstpe ((C3) wm (C4)) (cM. uHCTpyKuMM B naparpade «4.1
J1an 1-Momon (grinding)»).

BbinonHuTe peiicTBUA, yKasaHHble B rMaBe «lipeanbHoe
KONMYeCTBO.

p yp yemca markxe

4, MNPUTOTOBJIEHWUE KOOE

41
1.

37an 1-MNomon (grinding)
3acbinbTe 3epHa B KoHTeliHep (A3) (puc. 9). PekomenayeT-
(A 33CbINaTh TONbKO TO KOJMYECTBO 3PeH, KOTopoe Tpe-
6yetca Ana npurotoBneHua. Takum 06pa3om Kode Beerga
Oyner BeXUM.
Ha 3aBogie ycTaHoBMeHa CTeneHb nomona 5 (CpepHAn cTe-
neHb). Ecnu pesynbtat HeynoBneTBOpUTENbHBIiA, 0Tpery-
MpYiiTe ypoBeHb B 3aBUCUMOCTY OT COBCTBEHHOTO BKYCA 1
0T TUNa Kode (perynmpoBKy CliesyeT BbINONHATL BO BpeMs
paborbl kodemonku) (puc. 10).
Mpumevanue. Cmenexb nomona om 3 00 6 pekomerdyemca
0na 6obuHcmea munos koge. [pu evibope 3xayenua 1 unu
2 noMon 04eHb MesKUL, Komopaiti UCnob3yemca mosbko 0nd
0c06blx MuUNo8 Koghe (criezka 06XapeHHbIll) UU ecau kavecmeo
Kobe He onmuMarnbHoe U 8bI38aHO U3HOCOM XepHOB08 (CAuW-
KOM KpynHblli nomon).

3. BcraBbre oauH U3 dunstpo Kode (C3) unn (C4) B pepxa-
Tenb ¢unbrpa (C1). Haxmute Ha KHonky L= (B5) ana
BbI60OPa NPUroTOBNEHMA 1 1N 2 YaLLieK: 3TOT BbIOOp TaKkxKe
yIBAWBAET KONMYECTBO NOAABAEMOT0 ICMIPECCO.

4. Otperynupyiite pyKoATKy Konuuectsa (B4) HaumHas ¢ Mu-

HUManbHoro nonoxeHua (puc. 11).

Mlpu nepBom MCMoNb30BaHUN OCTaBbTe PYYKY B MONOXEHUM
«Muk». 06bluHO BHauane TpebyeTca CAenaTb HeCckoabko Mo-
MbITOK, NpeXAe Yem HailTh ONTUMaNbHYI0 HacTPoiiKy. Mbl
npeAnaraem Bam HauaTb C 3aBOACKMX 3HaueHuii, a 3aTem npu
HeobXOAVMOCTI U3MEHUTD WX, CNlefiys pekoMeHZaLnam, npu-
BefleHHbIM B pasgene «PerynupoBka KonuuecTsa MoJoTOro
kode B punbrpe».

5. MpncoenuHuTe §031POBOYHYI0 BOPOHKY (C2) k pepxatento
dunbTpa: 1 HaxmuTe; 2 noBepHuTe 40 dukcaumm (puc. 12).

6. BcraBbre pepxatenb GUIbTpa B BbIXOAHOE 0TBEPCTHE KO-
demonku (A13) (puc.13).

7. HaxmuTe Ha fepxatenb ¢unbtpa Zo wenuka (puc. 14),

3aTem OTMyCTUTE: NOMOJT HAUYWMHAETCA W NpeKpallaeTca
aBTOMaTu4eckn.
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Mpumeyanue. Foiu 861 Xomume 0Cmaxo8ums NOMoN 8pyy-
Hyl, NPOCMO CHOBA HAXMume Ha depxamenb Guabmpa (0o
wenuka.

PerynupoBKa Konuyecrsa MonoToro Kode B hpunbrpe

TeMHpy;

G
.Oeq i

cBeTnbli

0
[lnana3on
DOMNONIHUTENbHOTO

gt

Kaxpblit copT 3epHa JiaeT pa3nnuHblil pe3ynbtaT BO Bpems
fomona, Mo3ToMy B Hauane CneayeT BbINONHUTD TLLATENbHYI0
perynupoBKy KonnyecTa.

Ha n306paxeHnn JalTcA MHCTPYKLIAM MO perynnpoBKe Konuye-
(TBa Ha 0CHOBE LBeTa 0BXapku. VX MOXHO paccMaTpuBaTh Kak
WUCXOfHbIE, HO OHI MOTYT OTANYATLCA B 3aBUCMMOCTH OT COCTaBa
KodeliHbIX 3epeH.

YcTaHoBuTe 03y (A0 BbINYKNOA METKN BHYTPU GuibTpa
Kode), HauMHaA C MUHMMANbHOTO NoNoXeHns. Yncna Ha
PYKOATKe - 370 YA06HbII OpUeHTUP, KOTOPbIi Heobxoam-
MO 3anoMHUTb, Koraa B dunbTpe byfeT uaeanbHas 4o3a.
Uncna He COOTBETCTBYIOT HACTPOIiKam KodeMonku, ean-
HULAM M3MepeHua (r/yHLumM) Ui BpemeHn nomona.
MegneHHo BpaLuaiite pyKOATKY C y4eTOM LiBeTa 06apKu
BaLLNX KOdEIAHBIX 3ePeH.

4.2 3tan2 - lpeccoBanue (tamping)

1. Nocne nomona cHumuTe fepxatens Guabtpa (puc. 15).

2. MNoctyunte no Ao3upoBouHoii BopoHke (C2), utobbl pas-
POBHATb MONOTI Kode.

3. (Tonbko AnA HeKkoTOpbIX MoZeneid): momecTuTe Aepxa-
Tenb QUILTPA B FHE30 Ha KoBpuKe Ana npmxmuma (C12)
(puc.16).

4. Npngasute Kode cneumansHbim Temnepom (C11) (puc.17).

5. CHumuTe [031POBOYHYI0 BOPOHKY, NOBEPHYB ee NpoTuB
YacoBOIA CTPENKM 11 MOTAHYB BBEpX (pyc.18), U npoBepb-
Te NpaBUIbHOCTb [O3MPOBKYN (CM. paspen «/peanbHoe
KONNYeCTBO).

6. 3auenuTe fepxarenb GuabTpa 3a y3en nopaum kode (A10)

(puc.19).



ﬂpumeqauue. Ecnu noce Nnpeccosadus no Kpaam d)unbmpa
ocmaemca Kod)e, 2MO HUKAK He 8/1udgem Ha Ka4yecmeo 3asapku
u, cneaoeameano, HA KOHeYHbIli pesynemam.

WpeanbHoe KonnuecTBo
« Y QuAbTPOB Kode eCTb BbIMYKNAA NMHIA BHYTPU: WAeanb-

HaA 1033 COOTBETCTBYET 3TON IMHMN.
< UoeanvHoe N
Konuyecmeo

+ Y6eguTecs, 4to Kode nocne NPUMKIMA HAXOBNTCA Ha YPOB-
He. MoxeT noTpe6oBaTbCA HeCKONbKO pa3 perynnpoBarb
pyKoATKy (B4) o nonyueHus upeanbHoOro KonuecTsa.

« Ecm Kode cnmwuKom IKCTparupoBaH U HefoIKCTparmpo-
BaH, 3 KONIMYECTBO HAXOATCA B ANaNa30He UAeanbHoro, oT-
perynupyiite nomMon Ha bonee menkuit uam 6onee KpynHblii
(cm. «4.1 31an 1 - Tomon (grinding)»). Ecnu 3kcTpakums
Kode noBbileHa (CNMWKOM MeAneHHas nogaya), nomon
HomKeH 6biTb KpynHee. Ecin akcTpakuma Kode Huskad
(cnuwkom BbicTpad nogaya), NoMon foMkKeH 6biTb Menbye.

4.3 3Jtan3 - Mopaua (brewing)

1. Bbibepute Temnepatypy (puc. 20) (cm. «Temnepatypa Ans
MPUroTOBAEHNA Koden).

2. Boibepute xenaemblit Hanutok (puc. 21). Ecm Hanutok
6bin 3anporpammupoBaH (CM. mMay «7. 3anporpamMmu-
pyiiTe KpenocTb HanWTKOB»), MHANKATOP HanuTka Kpat-
KOBPeMeHHO MUraer.

3. Haxmure OK (B6) Ana Hauana nogauu (puc. 22) (npeasa-
puTenbHas 3aBapKa v 3aBapka). Mogaua kode ocTaHoBMT-
(A ABTOMATUYECKM.

Temnepatypa ana npurotoBneHna Kope

Temnepatypa Bofbl KOHTPONMPYETCA B TeUeHue BCero npoLecca
NpUroToBNeH!A, YTo6bl 06ecneynTb HeM3MEHHOCTb XapaKTepu-
CTUK NPy SKCTpaKuy. La Specialista Arte npesnaraeT 3 ypoBHa
TeMnepaTypbl 3aBapKii, KOTOPble COOTBETCTBYKT AManasoHy
o1 92° po 96 °C. B 3aBUCUMOCTM OT TUNA 1 CTENeHN 06XKapKn
3epeH peKOMeHZyeTcA UCMONb30BaHWe PasfNyHbIX YPOBHENl
Temnepatypbl: 3epHa pobycTbl TpebyeT Gonee HU3KoII Temne-
paTypbl, a 3epHa apabuku - 6onee Bbicokoi. Te xe TpeboBaHua
[LeiCTBUTENbHBI 1 ANA 3ePeH TEMHOI 00XapKi K TONIbKO YTO
00apeHHbIX 3epeH.

YpoBeHb CooTBeTCTBYIO- (reneHb 06>xapku
Temneparypbl LUMil CBETOBOW
NHAMKaTop
MWH. TemHbIiA

Y

CPEQ. (penHe-TeMHbIil

8:
8:

*  JTa TemnepaTypa OTHOCUTCA K Boje B Tepmobsoke. OHa
OTANYAETCA OT TeMNEpaTypbl HAMUTKA B YaluKe Wn ot

TemnepaTypbl, 3aMePEHHOI KOTAa HaNNTOK BbIXOAUT U3
Y3108 nofiaun GunsTpogepatens.

MAKC. (pepHe-cBeT-

Nblit

5. NPUrOTOBEHUE HAMMUTKA COLD BREW
*“‘ COLD EXTRACTION
"~

TECHNOLOGY

Cold Extraction Technology - 3T0 mpouecc mpurotoBneHua

Kode ¢ ncnonb3oBaHeM XoNOAHOI BOAbI AN BOAbI NpK KOM-

HaTHONl Temnepatype. [InA W3BneueHna CBOICTB KodeiiHbIx

3epeH BMeCTo Tennia Ucnonb3yetca Gonee AnutensHoe Bpema

3aBapuBaHuA.

Boinonnure cnepylowme geiicTana:

1. Boibepure Cold Brew (puc. 23). UHpanKaTop KHOMKM
OK cTaHeT cubum.

2. PekomeHpyeTca, utobbl KOQelHblii KOHTYp Obin Xonoa-
HbIM, PeKOMeHZyeTcA BbINOAHUTL 3aBapuBaHue B XO-
NIOCTOM pexume: NocTaBbTe eMKOCTb MOA y3en nogaun
kode (A10) u naxmute OK. CHoBa Haxmute OK yepe3
HeCKONbKO CeKYHA, YTo0bl 0CTAHOBUTb NOAAYY.

3. W3Bnekute 1 0NOPOXKHUTE MKOCTb U MPUKPENUTE fepXa-
Tenb GUALTPa C uAeanbHol 403004 K Y31y NoAaum Kode.

4. TlonroToBbTe CTakaH ¢ 2-3 Kybukamu nibaa 1 NOCTaBbTe ero
nog y3nbl nogauu Kode (puc. 24).

5. Haxmute OK (MHAMKATOp CUHWIA): HAUHeTCA Nopava.

6. [lopaya oCTaHaBNMBAETCA aBTOMATIYECKN.

Mpumeyarue.

« (old Extraction - 5mo mexHonozus 3aeapusaxus 6e3 das-
JIeHus: no 3moli NpuYuHe 60 6pemsA No0ayu MaHomemp He
paujaemc.

« [Ina Hanumka Cold Brew pexomendyemca bibupams cme-
neHb nomosia om 4 0o 6.

« Ybedumeco, ymo 800a 8 6auke caexas. Ecu 8ode yxe He-
CKonbko OHell, cielime u mujameneHo npomolime 6a4ok
0214 80061. Bce20a depxume 6ayox 0714 800b1 8 Yucmome.




6.

MPUTOTOBJIEHNE MONTOYHBIX HANTUTKOB

6.1
1.

BcneHuBaHue monoka
Haneiite B rpa¢un (C8) KonuuyecTBo MonoKa, Kotopoe
Bbl X04UTe NoJorpeTb/BcneHnTb. (neayeT MOMHUTb, YTo
o6bem Monoka yBennuuTca B 2 uim B 3 pasa (puc. 25).
[ina nonyyeus bonee NNOTHOI M OHOPOAHOI NeHbI pe-
KOMEHZYETCA UCMoNb30BaTh LebHOe KOPOBbE MOJIOKO
npoxnagHoii Temnepatypbi (okono 5 °C).

My LatteArt

v

V

MocTaBbTe rpaduH NOZ HaCAKY BbIMYCKa Napa U HAXKMUTe
KHoMKy nogaun napa (B9) (puc. 26).

[inA BCeHuBaHWA MONOKA OMYCTUTe HAcafky Bbimycka
napa (A9) Ha NOBEPXHOCTb MOJOKa, TakuM 06pa3om Bo3-
ZLyX CMELLIAETCA ¢ MOMIOKOM 1 apoM.

JlepxuTe HacaziKy BbiMycka Napa Ha NOBEPXHOCTW, CTapa-
AACb He 3aXBaTbiBaTb CIMLIKOM MHOTO BO3AIyXa, (034aBas
CIMLKOM 60NbLLME My3bIpU.

Morpy3uTe HacaZky Bbinycka Mapa HidKe MOBEPXHOCTU
MOJI0Ka, Takim 06pa3om Co3/1aeTca BopoHKa. Korma fo-
CTUTHYTa HYXHas TeMNepatypa, eLle pa3 HaXKMUTe KHoM-
Ky NoZauv napa 1 JOXAuTeC NOHOI 0CTAHOBKY Mojauu
napa 210 Toro, Kak yoparb rpaduH monoka.

bapucma pekomendyem:

Nyywe ucnonb3oBatb NpoxnagHoe Monoko. Beerna
bepuTe cBeXee MONIOKO NPOXNafHOI TeMnepaTypbl.
Yro6bl NONYYNTL HaUMyYLWMii pe3ynbTat, peKOMeHAYeTCa
BCErfia ieparb rpaduH C MOJIOKOM B XONIOAMIbHUKE.
LlenbHoe MonoKo 06ecneynBaeT OTANYHbIIA pe3ynbrar. Pe-
3yNbTaT 11 TEKCTYpa NeHbl 3aBUCAT OT TOFO, MCMONb3YyeTcA
/I KOPOBbE MOJIOKO UM PACTUTENbHbIE HAMUTKM.

Mocne BCMeHMBaHUA yHanuTe my3bipi U3 MOMOKA MyTem
He60MbLLOro BpaLLeHNA No Kpyry rpaduHa C MoNoKoM.

OuncTka Hacapkm BbiMyCKa napa

1.

Mocne KaxAoro MCnonb30BaHNA TPAMKOIA yaanuTe ocTat-
K1 Monoka C y3na nogaun napa (puc. 27). [ina Gonee
TLLATENbHOIA OYUCTKM PEKOMEHAYeTCA MCnonb3oBaThb Eco
MultiClean. CpesctBo o6ecneunBaet rurveHy, nockonbky
yaanseT npoTeuHbl W XMpbl MonoKa. Ero Takxe MoxHo
MCNoNb30BaTb ANA 0UUCTKY BCeil MLLIMHbI.

Mogaiite nap B TeueHMe HeCKONbKIX CeKyHz, uTobbl Xopo-
LU0 OYMCTUT y3en nogaun (puc. 8).
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3.

[JloxauTecs oxnaxzeHns y3na nopauu. [1ns nogaepxaxusa
LNUTENbHOI MCNPABHOCTY Y311 MOZAuM CMoNb3yiiTe uriy
Ans ounctk (C10), utobbl Aepxatb B YUCTOTe OTBEPCTHE
(puc. 28).

3ANPOrPAMMMPYMTE KPENOCTb HAMUTKOB

MoaroToBbTe MaLUMHY ANA NoAaum 1 unm 2 yaiek Tpeby-
€MOro HanuTka BnnoTb A0 YycTaHoBKky aepxatena (C1) ¢
dunbrpom (C3) unm (C4) n monotoro Kode.

[ToBepHuTe pykoaTky (B8) ana Bbibopa HanuTka ana
MpOrpaMM1poBaHIA.

Haxmure n ynepxmsaiite knonky OK (B6) He meHee 3 ce-
KyHZl, MOKa MHANKATOP BbIOPAHHOTO HamMUTKa He HauHet
MWraTb, NOATBEPXAAA, UTO Bbl HaXOAUTECH B pexume
MporpaMM1poBaHIA.

Korna tpebyemoe konuuecto byaeT AOCTUTHYTO, eLle pa3
HaxmuTe KHonKy OK: KonuyecTBo 3anporpaMmmpoBaHo.

Mpumeyanue.

Hanumku MoxHo 3anpoepammuposame, Ho Hesb3A 3anpo-
2pammuposams nooayy napa.

[Ipoepammuposatue usmeHsem Kouyecmeo HanumKos, a
He Ko/luYecmao Mo/1omozo Koge.

[pu 8bi6ope 3anpoepammupoBaHHo20 HANUMKa coomeem-
CMmeyrowuli UHOUKAMOp KPaMKoBpeMeHHO Muzdem.
Hanumku ~ «X2» ~ MoXHO  npospammuposame
omaenbHocmu.

no

Peuent
Kode

3aBopicKoe
KONMYeCTBO

Mporpammupyemoe
KONMyecTBo

=110 Mn 0T =900 =130 Mn

Cold Brew

=180 mn 0T =160 a0 = 220 mn

Cold Brew X2

Espresso

&P

~35mn ot =15 10 =90 mn

Espresso

=Py

=70 mn o1 =300 =180 mn

Americano

=120 Mn « cnpecco: ot =15 pgo =90
m

< BoAa: o1 =25 10 =150 mn

P

Americano

=240 Mn

acnpecco: ot ~30 go =180
M
« Bofa: 0T =50 10 =240 mn

P

X2

Hot water
€p

=250 Mn 0T =65 710 =300 Mn




8. MEHI HACTPOEK

LN
MArkasa
3aroputes [
arop | e I
¥ectkocTb < HHANKATOD | = .
|YI| TeKyLLeil N = en
BOAbl BblﬁpaHHOVI Heu XeCTKoCTU
HaCTpOliKN | o=
— 0 =
HecTKas
/oueHb XecTKas
3. CoxpaHuTe HOBble HACTPOIiKM, HaXKaB KHOMKY OK

(B6)

1. Bxoa B meHIo0:
HaXuMailte  0fIHOBpe- w=E=5 G2
MeHHO B TeueHue 3 O + O
CeKyHA
2. Bbi6epuTe napameTp ANA HACTPOITKM
Espresso Americano
@)
Cold Brew Hot Water
(P &

CooTBeT- Mo- Haxmute | Hammute ewe
cTBylOWan | Bep- F= pas f= ,
HacTpoiika | HyTb M3MEHUTb

Ha HACTPONKY
(ratncTuka
nonesHas u- I
( Cm. nap. «15.1 Cratncuka»
d)OpMaLlVIﬂ A | Cold Brew
00y KIBaHNA)
aropurcd | e 8 = Her
May3a npeg- Espresso | HAMKATOp [ ¥
BapuTeNbHOl D TeKyLei - 5
P =P e | =0 mpq ¢
3aBapkin BblOpaHHoIi
HaCTPOIKM g5
' =2
Jlononku- aroputca ) 1
TenbHas Americano | HANKaTOp Anana3oH
TeKyLen —
Perynuposka BbIOPAHHOT | e fI° )
— -n
nomona HaCTPOiKN o =2
AnanasoH
MUHYT
3aroputca y
Hot water UHAUKaTop == 8:
ABTOBbIKTIOYEHIE &P TeKyuijeii —° = 15
| BblBpaHHoii Yaca
HaCTpOiIKKN
- 8:
— S w3
Yaca
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I'Iplnmeqauue. Y(mpaﬁ(meo asmomMamuyecku 8bixooum u3

MeHIo Hacmpoek yepe3 30 cekyHo Ge30elicmaus.

8.1
1.

(6poc 0 3aBOACKUX HACTPOEK

Bxop B MeHI0:

=x2

L=,

HaXWMaliTe 0JHOBPEMEHHO =

B TeUeHIe 3 CeKYHA O + Q
2. (6poc K 3aBOACKUM HACTPOKam

llepxute  KHonmKy nopa- 05@.“&
un napa (B9) Haxatoil 3 O
CeKyHAbI.

WHaukatop OK (B6) KpaTkoBpeMeHHO MUraeT, NOATBepXaas
cbpoc.

9. OYUCTKA MPUBOPA

BHumanue!

He ncnonb3yiite AnA uncTku KodemalumHbl pacTBoputent,
abpasuBHble MotoLLIe CPeCTBA W CIMPT.

He ucnonb3yiite MeTannuueckue npefmetbl Ana yha-
NIEHNA HaKAMK W OTNOXEHMA Kode, MOCKONbKY OHM
MOryT OLapanatb MeTaffuyeckue WM NAacTMaccoBble
MOBEPXHOCTH.

B cnyuae npoctoeB ¢BbiLue 0fHOI Hepenu nepes noBTop-
HbIM U1CMI0Nb30BAHMEM MALLMHBI PEKOMEHAYeTCA BbINos-
HUTb OMONACKMBaHKe.

Onacro!

[py OUMCTKe HYM B KOEM ClTyuae He JOMyCKaiiTe Morpyxe-
HIUA MALLMHbI B BOZY, 3T0 INeKTpUUeckuil npubop.




- epen nioboii onepawmeii N0 OUUCTKe BHELUIHUX YacTeit
npubopa BbIKMIOUNTE ero, BbIHBTE BUKY W3 PO3ETKM U
[JaiiTe emy OCTbITb.

DISHWASHE
SAFE
cee Okco
@ 9 MuliiClean
MliCleo

Xl v | v | XX

11. MECTKOCTb BOAbI

Wnnnkatop [ (B3) yaaneHus Hakinu 3aropaetca Yepes orpe-

LeneHHblii nepuop paboThl, MPOAOMKUTENbHOCTb KOTOPOrO

3aBUCUT OT XecTKocTu Bofibl. MoxHO 3anporpammupoBaTb

MaLLMHY Ha 0CHOBE PeasnbHOIA ecTKOCTU BOAbI, NCMONb3yemoil

B Pa3NMYHbIX PErIOHaX, YTo MO3BOAUT COKPATUT YacToOTy yAa-

NeHna Hakinu (cM. ray «8. MeHio HacTpoek»).

1. JloctaHbTe 13 ynakoBKI MHAMKATOPHYI0 MONOCKY U3 KOM-
nnekTa noctasku TOTAL HARDNESS TEST (C5).

2. MonHocTblo Morpy3wTe NOA0CKy B CTakaH BOAbI Ha OfHY
CekyHay (puc. 31).

3. BbiHbTe nonocky 13 Bofbl 1 Cnierka BCTpAXHUTe (puc. 32).

Kxonka | CreneHb

(B7)
e 1
;8 markas
BoJa
T | -5 2

:8 BoJa
CpefHeit
KeCTKoCTU

3
KecTKaa

Pesynbtar
KECTKOCTH BOAbI

npoBepKu

WM 0YEHb
XecTKaa
BOAa

4. Hactpoiite npubop, kak ykasaHo B rmase «8. MeHio
HaCTpoeK».

12. NOPAAOK UCMOJIb30BAHUA SOFTBALLS
(TONbKO B HEKOTOPbIX MOZIENAX)

10. OYUCTKA KOOEMONKK

1. OuucTure 30Hy KpenneHna kucroukoii (C9) (puc.29).
2. Wcnonb3ya kncrouky, ounctute xenob ans kode (puc. 30).

J¢PeKTnBHbBIA Nnomon

Co BpemeHeMm KopeMonKu u3HalLmBatoTca. 10 370/ npuunHe co
BpemeHeM ANA JoCTKEHUA NAeanbHOI A03bl He0BX0ANUMO no-
BepHYTb pyuKy (B4) B cTopoHy 6onee Bbicokux uncen. Koraa Bbl
HaxoguTecb B AuanasoHe ot 30 7o 40, nopa ycTaHOBUTb [0NOSI-
HUTENbHbIN Anana3oH nomona (cm. rasy «8. MeHio HacTpoek»
- «[lnanazoH AONOAHUTENBLHOrO NOMONAY).

Ecnu KonuyectBo monotoro Kode CHOBA ymeHbluaeTca, 06-
patuTech B CEPBUCHBIN LIEHTP ANA 3aMeHbl XKePHOBOB. 3aTem
CHOBA OTPeryaupyiiTe KodemosKky Yepes MeHto HaCcTpoeK nyTem
BblOOpa NepBoro AuanasoHa AONOAHUTENbHOI PeryaupoBKM
nomona. 3atem NOBEpHUTE PYKOATKY PerynupoBKM KONMYecTBa
(B4) B nonoxexue Min n oTperynupyiite KonuuecTBo Kak npu
nepBoOM MCNoNb30BaHUM (M. «/aeanbHoe KonnuecTo»).

Softballs (C7) ABnAeTcA MHHOBALMOHHOIA CUCTeMOIA, KoTopas
MPOANEBAET CPOK CYObl MaLUMHBI, He BINAET Ha KauecTBo
BOAbI 1 0becneuvBaeT nogavy apomarHoro Kode ¢ MblLIHON
neHKoii. [lna Hanbonblueit 3pdekTBHOCTI ocTaBbTe Softballs
B BOZE Ha BCK0 HOYb Nepefl MCMofb30BaHNeM.

1. W3Bnekwte naket Softballs u3 ynakosku (puc. 33).

33 34




2. OnonocHuTe npotouHoit Bogoii naker Softhalls (puc. 34).
3. Tlorpy3ute naket B 6auok Ana Bogbl (A7) (puc. 35).
4. 3amenaiite naker Softballs kaxzble 3 mecaua (puc. 36).

35 36

13. YOANEHUE HAKUNHN

Brumarnue!

+ [lepes npumeHeHnem NpounTaiiTe UHCTPYKLMM U STUKETKY
CpencTBa AN yaanexua Hakuny (C6) Ha ynakoBKe cpeACTBa.

+  PekomeHpyeTca ncnonb3oBathb TONbKO CPeACTBO ANA yaa-
neHusa Hakunu komnanun De’Longhi. icnonb3oBakue He-
MOAXOAALLMX CPEACTB, a Takke HeperynApHoe yaaneHue
HaKUMK MOTYT BbI3BaTb HEWCNPABHOCTI, HA KOTOPble He
PacnpoCTpaHAeTCA rapaHTUA NPON3BOANTENA.

«  (penctBO ANA ynaneHus HaKuMM MOXeET MOBPeauTb
YyBCTBUTENbHbIE MOBEPXHOCTW. Ecnu npoayKT cnyvaliHo
OMPOKMHYT, HeMeZIeHHO BbICyLLNTE.

[ina ynaneHus Hakunu

CpenctBo | Cpenctso ana ynaneHus Hakunu De’Longhi
A n oA

yaanewus

HaKunu

EmKocTb 06bem 2 nuTpa

Bpema ~40 MUH.

1. Korga 3aroputca MHAMKaTop || (B3), cnepyet ypanuTh Ha-
Kinb. YianeHue Hakumi MOXHO HauaTb B N1i060ii MOMEHT.

2. CHumuTe 1 0NOpOXHUTE NOAZOH AnA cbopa kanenb (A19),
3aTeM BCTaBbTE €0 Ha MecTo.

3. OnopoxHuTe 6auok ana Bogbl (A7). (Mpu Hanuuwu, BbiHbTe
cpegcTBo Softballs 1 nomecTuTe €ro B cTakaH ¢ BOZON [0
3aBepLUEHNA YAANeHNs HaKumn)

4. 3aneitre B 6auok ana Bogpl ((6) cpencTBO AnA ynaneHua

Y
HaKunu 40 ypoBHA ﬂ A (cooTBeTcTBYeT ynakoBke Ha 100
M), yKa3aHHOro Ha BHyTpeHHei cTopoHe 6auka (puc. 37).

5. [loneiite Bogy (11Tp) 40 YPOBHA A B (puc. 38). YcTaHo-
BUTe 6au0K 115 BOAbI HA MALLIUHY.
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6.

) (pnc. 39):
6ynet muratb.

MToBepHuTe pykoaTky (B8) B monoxenue

NHANKaTop 0K 3aropuTcA, a UHANKaTop |vz

39 40

Y6enutech, uto aepxatens Gpunbtpa (C1) He 3aKpenneH n
MoCTaBbTe eMKOCTb 10/ y37bl nogaun kode (A10), ropayeii
Bozbl (A11) n nop Hacaakoii Bbinycka napa (A9) (puc. 40).
Ynepxusaiite Haxatoil kHonky OK (B6) He meHee 3 cekyH-
J:HaukaTop OK HauHeT MuraTb.

3anyckaeTcs NporpaMma yaaneHua Hakinu, a uaKoCTb
ANA YAANEHUs HaKUMN BbIXOAUT U3 y310B nogauu. [po-
TpamMMa yZaneHus Hakumu aBTOMATUYECKW BbIMONHAET
PAA OMoNacKvBaHWiA Yepe3 3afaHHble MPOMEXYTKN AA
yhaneHus Hakumu M3HYTpU KodemalumHbl [0 MONHOTO
0nopoXHeHMs 6auka Ans Bofbl.

[Togaua octaHaBnmBaetcs, a NHAKKATop 0K cTaHoBUTCA CMHUM.
H606XOJJ,I/IMO BbIMONHNTD LIMKIT ONOaCKUBAHUA:

10.

11.

Cnelite eMKOCTb, MCMONb30BaHHYI0 AnA cbopa pacTopa
ANA yHaneHna Hak1mu, 1 CHOBA NOMECTUTE ee Moz y3nami
nogaun.

[JlocTaHbTe 6auok Ans BOAbI, CneliTe 0CTaTKW PacTBOpa
ANA yaaneHua Hakunu, npomoiiTe ero NPOTOYHOIA BOZOI 1
3aneitte cexyto Boy fo otmetki MAX (puc. 41). Yctamo-
BUTE 6au0K Ha MeCTo.



41

12. Haxmure kHonky OK, 3anyCKaeTca ononackupaHue.
13. Tlo OKOHYaHWM OMONAcKMBaHWA MoJaya MpeKpaLLaeTca:

WHZMKaTOp |

MUTaeT KpacHbiM, a uHaukatop OK racHer.

14. (Cneire eMKoCTb C60pa BOZbI ONONACKNBAHUSA.

15. CHumuTe 1 0NOPOXKHUTE NOAAOH Ana cbopa kanenb (A19),
3aTeM BCTaBbTE €10 Ha MecTo.

16.  JloctaHbre 6auok AnA BOAbI 11 HaneliTe (BEXYH0 BOAY, 3aTeM
nocTaBbTe ero Ha mecto. (Mpu Hanuuum, Npomoiite cpes-
180 Softballs npoTouHoit Bogoit 1 nonoxute ero 06patHo
B 6auok).

17. TloBepHute pykoaTKy Bbibopa GyHkuun (B8) Ha opmH 13
HanuTKoB.

Tenepb Npu6op rotoB K NpUMeHeHm.

Mpumeyanue.

«+ Llukn ynaneHna Hakunu MOXHo 3anycTutb B Nio6oii Mo-
MEHT (Aaxe ecnu COOTBETCTBYIOLNI UHANKATOP eLle He
ropu).

« Eow ypanenne Hakunu 3anyleHo no ownbke, yaepxu-
Baiite kHonky OK B TeueHue 10 cekyna. Ononackusatue
Henb3A npepBartb.

14. 3HAYEHWE CBETOBbIX UHANKATOPOB

WHAUKATOPDI 3HAYEHME (BETOBbIX | JEACTBUE
UHAUKATOPOB
Bce nHpankaTopbl 6bICTPO MUratoT Bkniouene npubopa (amozuarHocTuka

OK

o He muraer

370 nepBoe BKIIYEHHE KoYeMaLLMHbI,
M03TOMY ~ HEOOXOAMMO  HanoAHUTL
KOHTYP BOAbI.

BbinoniHuTe AeiicTBIA, YKa3aHHble B M. «3.
MepBoe BKtoUeHNe Npubopa»

(Mnpukatop | noka3biBaet

TeKyLLuil Bbi6op)

OK_ MaluvHa pasorpesaetca Mopoxaute, noka He Oy#eT AOCTUrHYTA
= Muraer WeanbHaa Temnepatypa nogaun
%e‘\"\“ =y ‘“"" Malumta rotosa k nogaue llogrotoBbte  MaliMHy W BbINOMIHNTE
OK o T e NpUTOTOBAEHNE HAMUTKA
He muraer
(Mupukatopel |__ I 8
M0Ka3bIBAKT COOTBETCTBYHLLMIE BbIGOP)
U\\\\\“ e @ MatuuHa rotoa k nogaue [loprotoBbre  MawmMHy ¥ BbINOMHUTE
OK Jcogmer o MpUroTOBAeHNE HAMNTKA
= L Ve
He muraer

o@ < He muraer

Henoctatouro Boabl B 6auke (A7) wam | Hanonuute 6auok unu WU3BNEKUTe €ro u
6auoK A4 BOAbI MINOX0 YCTaHOBNEH

NPaBUIbHO YCTaHOBUTE.

9
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e X 1 He muraer

WHAUKATOPDI 3HAYEHUE CBETOBbIX | JEACTBUE
WHAUKATOPOB
Bbl XoTuTe NpopjomkwTb NMoZauy HanuTka, | 3anonHuTe 6ayok AnA BoAbI
Ho bauok AnA Boabl (A7) nyct
Cnwkom  menkuid  nomon, kode | CHumute aepxatens dunbtpa (C1), nosro-
BbIXOAUT MENIEHHO WK He BbIXOAWT | puTe onepawyi, Ytobbl NPUroToBUTb Kode,
BoOOLLE. yuuTbIBaA yKazaHua B pasg. «4.1 Itan 1
~ - Momon (grinding)» n «4.2 31an 2 - Mpecco-
a®/_\_ BaHue (tamping)»
Muraer Ounbtp Kode (C3) unn (C4) 3akynopeH | OnonocHute  GuALTPbl  NoOJ  NPOTOYHON
BOZOIA
bauok (A7) nnoxo yctaHoBneH, a cooT- | (nerka HaxmuTe Ha 6ayok, uTobbl OTKPbITH
BETCTBYIOLLME KNanaHbl He OTKPbITbl | KNanaHbl
Hanuuue Hakunu B BOAAHOI cucTeme | BbiNonHuTe yhaneHue Hakunm, Kak ykasaHo
B . «13. YnaneHue Hakunu»
— X2 BbibpaHo npurotoBnexue 1 yawwkin Bca nmogrotoBka (o1 momona Ao mopaun)

paccunTaHa Ha npuroToeHme 1 yawiku

e X 2 He muraer

BbibpaHo npurotoBnexue 2 yawek

Bca nogrotoBka (o1 momona Ao mojaum)
paccunTaHa Ha NpUroToBMeHNe 2 valliek

ropuT MOCTOAHHO - KpaCHOro LBeTa

AV |
— — (&) Boibepute  ogHy w3 poctynHblx | Cm. «Temnepatypa AnA MpUroTOBMeHWA
— 8 & 8 & 8 Temneparyp Koder
D oD D
MUH. CPE]D. MAKC.
He muraer
N e O6wee npefynpexpeHune Bbikniounte  mawwuny, nogoxaute 10
L e MUHYT, @ 3aTeM CHOBa BKmiounte. Ecnu
—; —\— npo6nema NposBAAETCA CHOBa, 06paTUTeCh
B CEPBUCHBIiA LIEHTP.
Muraer
{|§ OyHKumA nopauv napa BbibpaHa W | Yepes  Heckonbko  CeKyHJ — MalumMHa
N 7
N - BbINOJHAETCA MPOJOMKNT NoZayy napa
/ N
Muraer
|§§ Heobxoaumo BbINOMHUTL yAaneHue | BbinonHuTe yhaneHue HakuNm, Kak ykasaHo
< HaKunn B M. «13. YnaneHue Hakunm»

W W
) < W
W [ff=" oK+"
[G——]

Muraert - foput nocrosaHHO

YnaneHue Hakunv BblbpaHo

Haxmute OK, utobbl Hauatb OuMCTKY OT
HaKUMK, U YCTAHOBUTE YUKy Ha KaKoii-
nmbo HanuToK

)
mat\\‘léﬂ: -~ OK ;oe\\"“\ Mpouecc ynanewua Hakunu | 3aBepLuuTe LMKA OYUCTKI OT Hakumu (cm.
i N == MpPOJONXaAeTCA:  MallHa  NopaeT | «13.YaaneHue Hakunu»)
Muraior pacTBOp ANA yAaneHna Hakunu

9
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WHAUKATOPDI 3HAYEHUE CBETOBbIX | IENCTBUE
WHAUKATOPOB
e e 1 3aBepwwuna nepsblit 31an uukna | Haxmute OK, uTo6bl HauaTb NPOMBIBKY.
M |;§ - — OK .
3&\@\ N N \\\\\\\\ OUMCTKM ~ OT  Hakumu:  Tenmepb
™ Muraer - foput nocrosHHo Heobxopumo  mepeliTn K 3Tany
NPOMBbIBKIA.
W 5
&3@‘1%31: - \OK _ 0\\\\\ MawwnHa  nepexogut K 3Tany | 3aBepluMTe LMK OYUCTKN OT HaKWmM (CM.
A N = NPOMbIBKIA, YTOObI 3aBEpWMTb LMKN | «13.YaaneHue Hakunm»)
Muratot OYICTKI OT HaKNMu.

15. ECJIU UMEIOTCA HENONAIKK

MPOBJIEMA

NMPUYNHA

YCTPAHEHUE

Ectb BOpa B noagoHe Ana cbopa Kanenb
(A19)

370 BXoAMT B HopmanbHylo pabory
BHYTPEHHIX KOHTYPOB MaLLHb

PerynapHo  ciuBaiite M oumiwaiite

MoAAOH AnA cbopa kanenb

3aKpennseTcs Ha npubope.

€ro CINLLKOM MHOro

Jcnpecco He nocTynaer Het Bogibl B 6auke (A7) 3anonHuTe 6auok
Vnaukatop OK (B6) roput, ykasbiBas Ha | Haxmute KHOMKY, COOTBETCTBYIOLLYO
T0, UTO KOHYTP nopauu kKode unu napa | unpnkatopy OK, ana  3anonHexua
nyct KOHTYpa
Ounbtp (C3) unu (C4) 3akynopeH OnonocHute GUALTPbI NOA NPOTOUHOI
BOAON
Cnuwwkom Menkuii nomon OTperynupyiite o3y 1 cTeneHb noMona
HenpaBunbHo ycTaHoBneH 6auok (A7), u | Cnerka Haxmute Ha 6auok, uToObl
KnanaHbl Ha iHe He OTKPbITHI. OTKPbITb KNanaHbl Ha fiHe.
Hanuuue Hakunu B BogaHoii cucteme BbinonHute ymaneHue Hakunu, Kak
yKa3aHo B . «13. YaaneHue Hakunu»
llepxatenb  ¢unbtpa  (C1)  He | MonoTblit kode He 6bin npuaasned, unu | Mostopute 3tan 1 (rnasa «4. [lpuro-

TOBMEHWE Koe»), UCMONb3ys MeHblLe
kode. lpu ncnonb3oBaHum GunbTpa Ha 1
yaLLKy ybesuTech, uTo ropuT MHAMKATOp
1X (B5).

Kode 3cmpecco Bbixogut no Kpasm
dunbrpogepkatena (1) , a He w3
0TBepCTUiA

HenpasunbHo yctaHoBneH fepxatenb
unbrpa

MlpaBunbHo  ycTaHoBUTE  JiepaTenb
dunbrpa (puc.19)

MpoknaaKa y3na nogaun kode notepsna
YNPYrocTb WNK 3arpA3HeHa

ObpatuTech B CEPBUCHBIII LEHTP ANA ee
3aMeHbl

Ounbrp (C3) nnm (C4) 3akynopeH

«+OnonocHute GUALTPbI NOJ MpoTOY-
Holi Bopoit
« OTperynupyiiTe HaCTpoIiKN nomona

Menka kode cBemioro wugeta (kode | Heobxommmo O0TKOppeKTMpoBaTb | CMOTpUTe  YKa3aHua B pasjene
6bICTPO BbIXOAMT M3 HOCMKA). HacTpoitkn npubopa «/lneanbHoe KonuuectBo»
lleHka kode TemHoro wugeta (kode | Heobxopmmo oTKoppekTMpoBaTb | CmoTpuTe  ykasaHua B pasjene
MeZLIIeHHO BbIXOZUT U3 HOCUKA) HacTpoiikn npubopa «/lneanbHoe Konuuectso»
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MPOBJIEMA

MPUYNHA

YCTPAHEHUE

Kode xonoaHbiii

MpurotoBneH Hanutok Cold Brew

Korna wxpamkatop OK roput cubmm LBe-
ToM, Bbl6paHa TexHonorus Cold Brew

Hanutok Cold Brew ropaumii

MNepen nonayeii HanuTka Cold Brew 6bin
MPUrOTOBMEH FOPAYNIl HAMMTOK

Mepes NpUrOTOBNIEHMEM HamuTKa Mbl
peKoMeHzyeM  BbIMONHUTb  XONOCTOIA
UMK npuroToBnenua Hanutka Cold Brew
Ha HEcKONbKO CeKyHA, uTobbl OXNapuTh
KoQeliHblil KOHTYp

Bopia B 6auke He cBexas

Onopoxnute  Gauok ana  Bodbl W
HanoJHNTE ero CBeXeil Bofoi

B cTakaHe HeT nba

Monoxute 3-4 Kybuka nbja, Kak
peKomeHayeTca  AnA  NpUroTOBNEeHMsA
Hanutka Cold Brew

Mocne 3aBeplieHns YAaneHua Haku-
M Npu6Op 3anpaliMBaeT ewwe OfHO
OmonackiBaHue.

Bo Bpema umkna ononackusaHua 6auok
(A7) He 6bIn HanonHeH Ao oTmeTKI MAX

logTopuTe ononackuBaxue (cm. . «13.
YnaneHue Hakunu»)

Mpubop He BLINONHAET NOMON Kode

BHytpu  Kodemonkm
NOCTOPOHHMIE NpeAmeT

HaxoauTca

MoBepHute nepekntovatens (A2) B mo-
NoXeHue 8 1 yaanute Bce 3epHa Nbine-
C0COM, YTOObI OMOPOXKHUTL U OUUCTUTD
KoHTeiiHep anA 3epeH (A3). Ecnu npo-
6nema nposBNnAETCA CHOBa, 06paTuTeCh
B CEPBUCHDII LIEHTP

Ecnm Bbl X0TUTE NOMEHATB COPT Kode

+ Pekomenayetca N06aBUTb B
KoHTeitHep (A3) TonbKo HeobxoaMmoe
KOMIMYeCTBO 3epeH

+ Ytobbl  OMOPOXKHUTD  KOHTeliHep,

nponbinecockTe  €ro  COAEPXKMMOe

UM U3MenbuuTe BCe COAepMalLmecs

3epHa, MOKA OH MOMHOCTbIO He

onycreer.

HacbinbTe HoBble 3epHa

+ Ecm npu nomone He pgocturaetca
WReanbHoe  KOANYeCTBO,  BbINOA-
HUTe [JeiicTBMA Kak npu nepBom
NCNoab30BaHUM

Mocne nomona dunbtp Kode (C3) mnm
(C4) nycr

3akynopeH xenob kode kodemonku

BbinonuTe 0uncTky, Kak ykasaHo B pasa.
«10. Oumctka Kodemonki»

9
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MPOBJIEMA MPUYNHA YCTPAHEHUE

Mocne nomona KodeiHblit mopowwok | Heobxomumo oTperynupoBatb | OTperynupyiite Konu4ecTBo Npu NOMOLLN
B ¢unbtpe (C3) wnm (C4) He moCTUraeT | KOMYECTBO MOOTORO Kode cneumanbHoit pykoatkn (B4) cornacHo
W1EanbHOro KoNnuecTBa yKa3aHuAM u3 nap. «/aeanbHoe Konnue-

1BO». ECnun pyKoATKa yxe B nonoxeHum
MaKC, BbINOMHUTE [eiiCTBUA, YKa3aHHble
B pazgene «8. MeHto HacTpoek» - «[lonon-
HUTENbHaA perynupoBKa nomona»

Wcnonb3yetca dunbtp Ana 2 vaiwek (C4) | Yoeautecs, uto uHanKarop 2X roput

(o BpeMeHeM xepHoBa u3HawwmBatoTca | 06paTuTech B CEPBUCHBII LIEHTP

15.1 Cratuctuka
(TaTUCTIIKA MALLMHbI NONIE3HA B Clyuae BbIMOMHEHUA paboT WHRMKATOP! Ha naHenw Cierumk | Cuerumx
TEXNOAAEPXKKOIA. BbinonHuTe cnepytowme AeiicTeus: ynpagnenua HamuTKoB | LMKNOB
« BoiiguTe B MeH0 OJHOBDEMEHHbIM HaaTueM KHOMOK yhaneHus
(BS) 1 (B7) Ha 3 cekyHbl Hakunu
+ MosepHute pyuky (B8), utobbl Bbibpath Hanutok Cold L= 2 OK 3= 073000 go | 07304060
Brew - = = | 6000
« Haxmute kHonky Temnepatypbl (B7) —x2 = | or600020 | 07600
« Tlocne BXOAa B MeHIo HACTpoeK BbibepiTe HyXHble faH- | = =x1 X &= 11000 110
Hble, OBEpPHYB pyuky BbI6OPa, Kak NoKa3aHo B Clepylo- — —
wwieii Tabnmue: U= oK g= | boneell | bonee110
Monoxenue CueTunk — e
P— « YcTpoiicTBO aBTOMATYECKH BbIXOAUT U3 MeHI0 HACTPoeK
uepe3 30 cekyHA be3geiicTBuA.
Obuiee  KONMMYECTBO  XONOAHbIX
Cold Brow HaNUTKOB
Es"@? Obuiee  KOMAYECTBO  rOpAYMX
= HanuTKoB
Long black O6uiee KoMMYECTBO LMKMOB MOZAYUM
napa
|| ObLee KonnyecTBO WWMKNOB ynane-
' HUA HaKumn

« (00TBETCTBYIOLME MHANKATOPBI =, oK, §* yKa3blBalOT

HOMepa onepavii:
WHpnkaTopbl Ha naHenu CyeTymk CyeTynk
ynpaBneHus HaNUTKOB | LMKNOB
ynanexus
HaKunu
u,:,z if oK 8 § 10100 llo1
‘:Xf oK = 0110080 | OT2p010
- - - 1000
‘—":'iﬁ oK = 07110000 | 07107030
3000
>
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KypbUIFbIHbI

naiijlanaHbac  GypblH  apKaluaH

Kayincisgik epexenepiH oKpin anbiHpI3.

1. CUMATTAMACDHI
1.1 KypbinFbiHbIH, cunaTTamachl - A
A1.  Herisri kockpiw (ON/OFF)
A2. Kode TapTy eHreliiH TaHAaFbIL
A3.  [loHpep bifbicbl
A4.  [13H bIAbICbIHbIH KAKMaFbl
A5.  Kepek-Xapak, eciri
A6. Cy bIfbICbIHbIH KaKnafbl
A7.  Cy bigpicbl
A8. Kyat cbimbl
A9. By TyTiri
A10. Kode wymeri
A11. blcTbik cy wymeri
A12. TapTy cya3rici ycTarblLbIHbIH KOPMYCbI
A13. Kode TapTKbILWTbIH WYMETi
A14. UWarbIH Kece Tiperi
A15. LUarbIH Kece Topbl
A16. Kece/canTblasik Topbl
A17. Kece/canTblasik, TOPbIHbIH Tiperi
A18. Tamwbl HayacblHfaFbl Cy  AeHrefiHiH
KepceTKillli
A19. Tamwwbl Hayacbl
1.2 backapy TaKTacblHbIH, CUNaTTaMachbl
-B
B1. Kpicbim MaHOMeTPI
B2. "Cy oK' mHaukaTopbl
B3. "Kak Tasanay" uHaMKaTopbl
B4. TapTbinfaH Kode MenwepiH  peTTey
JeHreneri
B5. 1 Hemece 2 kece TyiMeci (THicTi kode
CY3riCiH KONnJaHy YLUiH)
B6. "OK" TyiMmeci: cycbiHfbl KytoFa/pacTayfa
apHanfaH
B7. "Kode TemnepatypacbiH peTTey" TyiMeci
B8. ®yHkums TaHp#ay aeHreneri
+ Cold Brew (Cyblk KaitHaTy)
+ Espresso (3cnpecco)
* Americano (AMepuKaH)o
* Hot Water (blcTbik c)y
+ Descaling (Kak Ta3anay)
B9.  "by" Tyitmeci: by LWbIFapyFa apHanfaH
1.3 Kocankbl KypangapgblH cunaTTamacbl
-C
C1. CyariycTaTKpiw
C2. Menwepney XaHe Tbifbl3gay Kypanbl

C3. 1 kece cya3rici

C4. 2 «kece cy3rici

C5. "Xannbl KaTTbUbIKTbI TEKCEPY" KaFasbl

C6. Kak TasapTkpiw

C7. Kak Tasanarbil (*Keilbip ynrinepae faHa
6ap)

C8. CyT KyTbiCbl

C9. Tasanay uieTkachbl

C10. by TyTiriH Ta3anay uHeci

C11. backpiw

C12. ToiFbi3pay TeceMi (*Tek Keilbip ynrinepae)

1.4 OHpipywi ycbiHFaH Ta3anayfra

apHanfaH KocbIMLLa KOCasKbl
Kypanaap
KocbiMwa aknapat any ywiH www.delonghi.com
caiTbIHa KipiHi3.

OEcoMultiClean Tasanafbiw
EAN kopbl: 8004399333307

2. KYPbIJIFbIHbI IAUBIHAAY

Bapnbik, KocbiMwa Kypanfapfbl Xblibl CyMeH

XKHE bIfIbIC XYFbIL CYAbIKTHIKMNEH XYbIN, MblHA

apeKeTTepAi OpbIHAAHDIS:

1. Kece Topbl (A16) aHe TuicTi Tiperi (A17)
carblHFaH TaMwbl HayacbiH (A19) eHrisiHi3
(1-cyper);

2. Cy bigbicbiH (A7) (2-cypeT) IWbIFapbiHpI3
X3He Tasa cymeH MAX peHreftiHeH (3-cyper)
acblpMaii TONTbIPbIHbI3 .

3. blgbicTbl KypbUIFblAaFbl OPHbIHA CallbIHbI3.
Manpi3abl:  KypbiniFbiHbl bIAbICbIHAA CY 60MaraHfa Hemece
bIAbICTbIH 631 60/IMaFaH/ia elKallaH NaijanaH6aHbi3.

EciHispe 6oncbiH: Cygbly KaTTbinbiebiH 7. [lapametprep
Ma3ipi” GeniMiHgeri HyckaynapFa XyriHe OTbIpbin, Te3 apaja
PETTeHi3.

3. KYPbINIFbl MAPAMETPJIEPIH OPHATY

1. PoseTtkara KOCbIHbI3. Heriari KockplwwTbl (A1)
6acblHbI3 (4-cypeT);

2. CbiMbiMabblFbl KeMinge 100 mn 6onatbiH
bIABICTbI bICTbIK cy wwyMeri (A11) acTbiHa
KOMbIHpI3 (5-cypeT);

3. OKTyimeciH (B6) 6acbiHbi3 (6-cypeT). Kyiibiny

aBTOMaTTbl TypAe 6acTanbin, TOKTaifbl.
blabicTbl 60CaTbIHbI3.
Kode kacafblwTbl  naitganaHéac — 6ypblH,

KYPbUTFbIHbIH, iLUKi aiiHanbIM XONAapbI Waiibnybl
KepeK. MbiHa 9peKeTTi OpbIHAaHbI3:
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4. TaptbinraH KodeHiH (C3) Hemece (C4) cyariciH
cyari yctaTkpiwka (C1) canbiHbl3

5. Cyasrici canbiHFaH cy3ri ycTatkpiwTbl (C1)
KYpbUIFbIFa 6eKiTiHi3. [lypbIc 6eKiTy yLiH, cy3ri
YCTaTKbIWTbIY, TyTKacblH INSERT 6enriciHe
(7-cypeT) TypanaHpI3 Aa, TYTKaHbl OHFa Kapau
CLOSE 6enriciMeH TypanakraHLLa 6ypaHbi3;

6. Cy3ri ycTaTKpIWTbIH XaHe 6y TyTiriHiK (A9)
acTbiHa blAbIC KOWbIHbI3;

7. OK TyiimeciH (B6) 6acbiHpl3. Ary 6acTanagbl;

8. Kyto asikTanFaH COH, Oy XXYWeCiH Law YLWiH
6y TyimeciH (B9) (8-cypeT) 6acbin, GipHelue
ceKyHz, 6y LWbIFapblHbI3. EH )XaKcbl HATUXE
any ywiH 3 Hemece 4 peT KalTanaubis. byn
npouesypaHbl{ MakcaTbl — 6yAbl CYCbIH
JanblHjay MakcaTblHfa naliaanaHy anabiHaa
Cy aiHanbIMbIHAA KanFaH cyapl WbIFapy.

KypbinFbl nanfanayra faibiH 6onagbl.
EciHiape 6oncbiH:  Kypbisfbl y3aK yaKbIT
naipananbliMaraH Ke3ge Je iLuKi Xyiienepai wairaH JeH.

KypbinFbiHbl  GipiHIWI peT nalifanaxFaH Kespe,
0N KaHaFaTTaHapnblK HaTwxeHi 4-5 kece kode
acaraHHaH KeiiiH 6epepi. Cysrigeri ((C3) Hemece
(C4)) TapTbinFaH KodeHiH MerwwepiHe epekile
Hasap aypapbiHpi3 (4.1 1-kapam - yHTakTay"
GeniMiHzeri Hyckaynapabl KepiHi3).

"Nan Menwep™ GeniMiHae cunaTTanFaHaan
KanFacTblpPbIHbI3.

60¥ibl

4. KO®E XACAY

4.1 1-kapam - yHTaKTay

1. [OoH bigpicbiHa  (A3) kode  poHAepiH
canbiHpi3 (9-cypet). [oHAepAiH Tek Kasip
KONAaHbINaTbIH MOJILLEPIH FaHa TapTKAH XKeH,
COHAA Koe apKaLlaH Xac 6onagpl.

2. dpenki kode TapTy napameTpi - 5 (oprawa
Tapty). Erep on TbiM Maiia Hemece TbIM
ipi 6onca, JeHreifi XXeke TanFamFa XXoHe
KonpaHbinyaarbl Kode TypiHe call peTTeHi3
(peTTeyni Tek Kode TapTKpIW XYMbIC icTen
XaTKaH Ke3fe FaHa oOpblHAayFa Gonagpl)
(10-cyper).

EciHisge 6oncblH:  KenrereH Kogenep yuwiH

3 oHe 6 apanbifbiHfarsl  TapTy  JeHredi

YCbIHbINAgAbI. 1 HeMece 2 apKbisibl TapTy 6Te ycaK

HoTmxe 6epefi. Tek oTe epekle Koge TypiMeH

(wana  KyblpbUlFaH) —Hemece  KaluayTicTEpAIH

TO3yblHaH Koge TapTy canacbiHblH TOMEHJereHi

GasikanFaH Kesge (koge TbIM ipi TapTbiica).

3. (C3) Hemece (C4) kode cy3rinepiHiH 6ipiH cy3ri
ycTaTkplwka (C1) canbiHpl3. 1 Hemece 2 Kece
Kode paibiHpay ywiH = (B5) TylimeciH
6acblHbI3. byaH COHbIMEH KaTap KyilblnaTbIH
acrnpecco MesiLepi e eKi ece apTajpl.

4. Menwep [eHreliH OpHaTy YWiH JeHrenexTi
(B4) eH a3 KyipeH Gactan >Xofapbl kapai
petTeHi3 (11-cypeT).

Kode TapTKpILWTHI GipiHLLI peT naiganaHFaH kesge,

neHrenekti Min. KyiliHae KanaplpbiHbi3. bacbiHAa

OHTaliNbl napameTpfi Taby YwWiH GipHewe peT

dpeKeT acan KepreH Aypbic. AnfibiMeH afenki

napameTpsiepMeH 6actan, ofjaH Keiin "Cysrigeri

TapTbiiFaH kode MenwepiH perTey" Genimingeri

YCbIHbICTapAbl  OpbIHAAY  apKblibl  OnapAbl

e3repTiHi3.

5. Menwepney xaHe TbiFbi3fay KypanbiH (C2)
Cy3ri ycTaFblka 6eKiTiHi3: 1 6acblHpI3; 2
6ypaHbI3 (GeKiTy ywiH) (12-cypeT).

6. Cyari ycTafblwTbl Kode  TapTKbILWTbIH,
wymeriHe (A13) eHrisiHi3 (13-cyper).
7. Cysri ycrafblwTbl "CbIpT" eTKeH Abl6bIC

WhIKKaHWwa 6acbiHbi3  (14-cypeT), COCbIH
6ocatbiHpi3. Kode TapTy 6actanagbl Aa,
aBTOMaTTbl TYpAe TOKTalAbl.
EciHizge 60oncbiH:  TapTybl KOSIMEH TOKTATY yLUiH
CY3ri YCTaTKbILUTBI TaFbl 6Ip 6aCbIHbI3 (CbIPT €TKEH
JbI6bIC LWbIKKAHLLA).

Cy3riperi TapTbinFaH Kode MenwepiH peTTey

apra,lla

Kocbimiua
- TapTy
t40 - ayKbIMbl

Wenin

KodeHi TapTKaH Ke3sge, apTypii Kode cypbinTapbl
APTYPNi HITUXKEHI 6epefi: COHABIKTAH, Menweppi
pacTankbla peTTereHfe eTe MyKuaT 60nybiHbI3
Kepex.

Byn cypeTTe Kyblpy TyCiHe 6ainaHbICTbl MeNLIEPAi
peTTey dfici KepCeTinireH: MyHbl XXanmnbl HYcKay
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peTiHae KabbinpgaraH >XeH, ce6ebi ic XysiHge

COHFbI peTTey AoHAepAiH KypaMbiHa 6aiNnaHbICTbI

ApTYp”i 6051ybl MYMKIH.

1. Menwepai MUHUManNapl NosuumMsaaH bactan,
Kode cyariciHAeri LWbIFbIHKbI 6enrire feiiiH
OpHaTbIHbI3. Linpepbnatrarbl  caHgap
cysriferi MenwepaiH A3 JeHrediH  6iny
VWIH KONJaHbINATbIH aHblKTamMa KbI3MeTiH
aTkapagbl. byn caHgap kode TapTKbIWTbIH
napameTpnepid, enwemM 6ipniktepiH (r/yHu)
HeMece TapTy yaKbITbIH KepceTneigi.

2. benrini 6ip aaHAepAiH KybIpy TyciHe Kapan,
JypbiC JeHrengi Taby yWiH JeHreneKTi
aKbIpbIH 6ypaHpI3.

4.2 2-kapam - TbiFbi3gay

1. TapTymaH COH, CY3ri YCTafbllTbl anblHbI3
(15-cyper).

2. TaptbinFaH KodeHi TericTey YLWiH Mesnwepney
XaHe TbiFbl3fay KypanbiH (C2) Karbin-Kafbin
KanblHpI3.

3. (Tek Keii6ip ynrinepge): Cysri yCTaFblWTbI
TbIfbl3fay TeceMiHe KOPMyCbIMEH KOMbIHbI3
(C12) (16-cyper).

4. KodeHi  6ackblwneH
6acblHpI3.

5. Menwepney aHe Tbifbl3flay KypasnblH caFaT
TiniHe Kapcbl 6ypay aHe Xorapbl TapTy (18-
CYPeT) apKbifibl WbIFAPbIN anbin, Meslepaiy,
JVYPbICTbIFbIH - TekcepiHia ("Oan menwep™
6eniMiH KapaHpbI3).

6. Cysri ycTarbllWTbI
6exiTiHi3 (19-cyper).

Ecinispe 6oncbiH:  bacygaH  KeiiH  CY3riHiH

JKUEKTepiHge KanFaH Koge ewb6ip arpaiga

KaiiHaTy canmacblHa HYKCaH KenTipMeigi, SiFHm,

COHFbI HaTHXKEre Jie acep eTneigi.

(C11)  (17-cyper)

Kope wymeriHe (A10)

"0an menwep"
« [Jon Menwep Kode cy3rinepiHiy, iwiHgeri
WbIFbIHKbI CbI3bIKKA TEH;

Mmenwep”

+  Tbifbl3gayaaH COH, KodeHiH aypbic AeHrenge
eKeHiHe K3 XeTKi3iHi3. [Jon menwepre Kon
XKETKI3Y YIWiH JeHrensi peTTey AeHreneriMeH
(B4) 6ipHewe peT peTTey KaXeT Gonybl
MYMKIH.

+ Erep kode TinTi MiHCi3 A03aja TbIM KOO
Hemece TbiM allblK 6OMbIN LWbIKCA, OHbI
JoHAepAi ManjanaHy Hemece ipiney eTin
TapTy apkpiibl petTeyre 6Gonmagbl ("4.1
1-kamam - yHTakTay' 6eniMiH KapaHbi3).
ApTbIn WhIFYABI TY3eTY YLWiH (Kode TbiM Gasy
WbIKCa), ipiney napaMeTpAi TaHaaHbi3. Kemin
WbIFYAbI TY3€TY YILiH (Kode TbIM Te3 LWbIKCa),
Maitjanay napameTpgi TaHAaHbl3.

4.3 3-Kapam - KaiHaTy

1. TemnepaTypaHbl  TaHmaHpl3  (20-cyper)
("Kode pmaitbiHpay Temnepatypacbl” 6eniMiH
KapaHbi3).

2. KanaraH cycblHAbl TaHgaHpl3 (21-cypeT).
CycblH 6arpapnamananfaH 6onca ("6. CycbIH
MerwepnepiH  6argapnamanay’  6eniMiH
KapaHpbl3), CYCbIH LIaMbl KbICKaLLa )aHafpbl.

3. KaiiHatygpl 6actay ywiH OK (B6) TyiMeciH
6acbIHbI3 (22-cypeT) (aemAaey >XoHe aniblH
ana paempey). Kode Kyibinybl aBTOMATTbI
TYpLe TOKTaliabl.

Kogde paitbinpay Temnepartypacbl

KodeHi afblsy 6apbicbiHAa 6yKin paiblHpay
MPOLLECIHIH TYPaKTbINbIFbIH KAMTaMachbl3 eTy YLUiH
CyAbIH TeMnepaTypacbl 6akbinaHagbl. Specialista
Arte KypbiiFbiCbIHAQ 3 femaey TemnepaTypachbl*
6ap, onap 92 xaHe 96°C apacbiHAa peTTenegi.
TemnepaTypaHblH, TUIMAI JeHredi AoH cypbl6bl
MeH KybIpblly ieHreftiHe 6ainaHbICTbl peTTenegi:
PobycTa faHAepi ywiH TeMeHipek, an apabuka
J9HIEpI YLLiH XoFapblpak TeMnepaTypa KaxeT. A3
KYbIPbIJIFaH XXdHe KATTbl KybIPbliFaH JaHAEP YLUiH
e TeMnepaTypa ocbinan petteneg,.

Temnepatypa | TuicTi Kybipy Tyci

neHreni WHANKATOP
Lwambl

Munumym Koto
D 8

Oprawa Oprawa-Koto
- 8:
D

Makcumym — AwbIK-
a— 8: opTawa
=
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*

Byn - TepMo6I0KTaFbl CyAbIH TEMMEpaTypachl.
CoHAibIKTaH, MyHbl  Kecefieri  CYCbIHHbIH,
HEMece Cy3ri YCTaFbllTbIH LWYMeKTepiHeH
WbIKKAH Ke3feri CYCbIHHbIH, TemnepaTypachbl
Jien ofnaMaHpl3.

5. COLD BREW CYCbIH[JAPbIH JJAWbIHJAY

N
-x-\‘_b/c

COLD EXTRACTION
TECHNOLOGY

CYbIK IKCTPaKLUMa TEXHONOruACbl CyblK CyAbl

Hemece 6enMe TemnepaTypacblHAaFbl
nanjanaHaTbiH

cyabl

KodeHi  pailblHfay  apiciH

KamTamacbl3 eTefji. XbinyfblH, OpHblHA Kode
JOHAEPIHIH, KAcUeTTepiH any ywWiH UHQY3USHbIK
y3aFblpaK Ke3eHi KonfiaHblnagpl.
Keneci apekeTTepi OpbIHAaHbI3:

1.

5.

6.

Cold Brew TaHmaHpia (Cyper 23). OK
TYAMELIriHi{, WHAMKATOP LWaMbl KK TycKe
altHanagbl.

Kode Ti36eriHiH cankplH 601yblH KAMTaMachbI3
€Ty VYIWiH angbIMeH CblHAK JKeTKi3yAi icke
KOCKaH )X6H: COiiKeCiHLe, Kode LWyMeriHiH
(A10) acTbiHa KoHTelHep Koibin, OK
TYAMeCiH 6acblHbl3: XeTKi3ygi TOKTaTy YLLiH
GipHelLe cekyHaTaH KeitiH OK TyiiMeciH KaiTa
6acblHpI3;

KoHTeilHepAi  anblHbI3 XSHe 60CaTbIHbI3,
COAaH KeMiH Cy3ri YCTaFbIWbIH TUICTI A03aMeH
Koe LyMeriHe GeKiTiHi3;

2-3 My3 Tekweci 6ap cTakaH AaiiblHAaHbI3
XX3HEe OHbl KO LIyMeriHiH, acTblHa KOlibIHbI3
(Cyper 24);

OK TyiiMeciH 6acbiHpbl3 (MHANKATOP allbIK KeK):
XeTKi3y 6acTanagbl.

YeTKi3y aBTOMATTbl TypAe TOKTalAbI.

EciHizge 6oncbiH:

Cold Extraction - KbICbIMCbI3 TEXHONOMUS:
JeMeK,  MaHOMETp  JKeTKidy  KesiHge
Ko3FanMaiigbl.

Cold Brew cycblHfapbl YWiH YCbIHbINATLIH
Kode pAMipmeHiHiH napametpi 4 neH 6
apacblHa.

PesepByapaafbl CyAblH Tylibl €KeHiHe Ke3
XeTKi3iHi3. Erep cy 6ip Hemece eKi KyHIK
6onca, pesepByapAbl 6ocaTblif, Xakcbinan
wanbiHpi3. Cy bIAbICbIH dpKawaH Ta3sa
YCTaHpbI3.

6. CYT CYCbIHAAPbIH XXACAY

6.1 CyTTi Kenipuity

1.

KyTbiHbl  (C8) KbINbITbINATbIH/KONIPTiNeTiH
CYT MerwepiMeH TONTbIPbIN, TONTbIPFaH
Ke3fle KalHafaH CYTTiH KeneMmi eki-yw ece
yIFasTbIHbIH ecepii3 (23-cypeT). Kenipiwin,
TbIFbI3 XoHe GipKesKi 60/ybl YLWiH CUbIPAbIH,
TOHa3bITKpILITA TemnepaTtypacblHAa
(wamamen  5°C)  cakTanfaH  KaliMafbl
anblHGaFaH CyT KoNJaHblNybl KEpex.

My LatteArt

N

1

KyTblHbl 6y TYTIriHiH, acTblHa KOWMbIM, 6y
TyiMeciH 6acbiHbI3 (BI9) (26-cyperT).

CytTi Kkenmipwity ywiH 6y TyTiriH (A9)
CYMbIKTBIKTbIH, 6€TiHe KOiiblHpI3. byn ayaHbl
CYTNEH XaHe byMeH apanacTbipagbl.

By TyTiriH TeK CyCblHHbIH GeTiHe TUri3iHi3
)K9HE TbIM Ken aya eHri36eHji3 XaHe WwamajaH
YIKeH Ke6iKTepai WhbiFapMaHbI3.

By TyTiriH cyTTiH GeTiHeH TeMeHri JeHreire
6aTbIpbIHbI3, COHAA CYMbIKTBIK iliHAE Uipinim
naiga 6onagbl. CyT KanaraH TeMnepatypara
JeiliH KbI3FaH COH, 6y TYNMeCiH TaFbl 6acbin,
CYT KYTbICbIH KypblIFbljaH anmac GypblH
aFyAblIH TOMNbIK, TOKTaFaHbIH KYTIHi3.

bapucTa KeHecTepi:

XKac cyTTi nailjanaHfaH eTe Xakcbl 6onagpl.

OpKallaH TOHA3bITKbIWTaH )KaHa FfaHa
anblHFaH Xac CyTTi NaiJanaHblHbl3.

EH )KaKCbl HaTWXenep any VYWiH cyT
KYTbICbl MaiifanaHbliMaraH Kesfe, OHbl

TOHA3bITKbILIKA CaNbiN KOWbIHbI3.

KaiiMarbl anblHGaFaH CYT XaKCbl HITUXenep
6epepi. KenipwikTiH, Typi MeH TeKcTypachbl
KONAaHbINATbiH CYTTIH Typi MeH KOKeHic
cycblHAapbIHa bainaHbICTbl 60nagbl.

CyTTi KemipTKeH COH, KyTbIHbl )Kainan
ailHangbipa lWaikay apKblibl KaXeT emec
KeO6IKTepAi XOMbIHbI3.

By TyTirin Ta3anay

1.
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KonpaHypaH KedliH cy TyTiriH (27-cypet)
opKawWaH  lybepekneH  CypTin,  CyT



KangbIKTapblH KeTipin OTbIpbIHpbI3. TepeHiHeH
Tasanay YLWiH ycbiHbIaTbIH npoueaypa — Eco
MultiClean eHimiH maipanaHy: 6yn eHim cyT
aKybl3fiapbl MeH MaiiniapblH X0 apKblibl
MaKcuMangbl  Ta3anblkfleH  KamTamacbl3
eTefli XaHe OHbl GYKINn KypbliFblHbl Tasanay
YLWiH nanganaHyfa 6onagbl.

By TyTiriH Tasanay ywiH GipHewe cekyHp, 6y
LWbIFapbiHbI3 (8-cyper).

By TyTiri cybiFaHwWa KyTiHi3. YakpIT eTe Kene
Oy TYTiri TMIMZI XKYMbIC iCTeyi YLWiH TecikTepgi
(28-cypeT) apHaiibl Tasanay KypanbiMeH (C10)
Ke3 KenreH KefieprifieH Ta3anaHpis.

CYCbIH MOJILLEPJIEPIH
BAF[1APJIAMAJIAY

Cyari yctatkpiwtbl (C1) ((C3) Hemece (C4)
cy3rici canblHFaH )XdHe TapTblFaH Kode
CanblHFaH)  GeKiTKEH COH,  KYPbUIFbIHbI
KacaFbiHbI3 KEJreH CYCbIHbIHbIH, 1 HeMece 2
KECeCiH KytoFa flailbIHAaHbI3.
bargapnamanaHaTbiH CYCbIHAbI TaHAay YLiH
neHrenekTi (B8) 6ypaHpis.

OK TyitMeciH (B6) Gacbin, TaHganraH
CyCbIHFa KATbICTbl WHAMKATOP MalUMHaHbIH,
6argapnamanay peXxxuMiHae eKeHiH
KOpCEeTeTiH  JKbIMbUIbIKTAll  6HacTaFaHLLa
KeMiHge 3 CeKyHZ ycTan TYpblHbI3.

KaxeTri Menuiepre XKEeTKeHAe, OK
TyiAMeciH KaliTafjaH 6acbiHbI3:  Menwep
6afjapnamanaraH.

EciHizge 60ncbiH:

CycbiHgapgb! bargapnamanayra 601a4bl, 6ipak
6y wWibirapygbl onai eTy MyMKIH eMec.
barpapnamanaygaH CcoH TapTeUlFaH —Koge
MeJLLepi eMec, KyiblnaTbiH CYCbIHHbIH MOJILIED]
faHa eareptinegi

barpapnamananFaH CycblH TaHBasnFaH Ke3je,
OFaH KaTbICTbI 1AM KbICKALLA KbIMbI/bIKTaHgbI.
"2x" cycbiHhapbiH 6eniek 6arjapnamanayra
6onagbl.

Kode
peuenri

o fienkKi
menep

bargapnamanaHaTblH
Meniwep

Espresso

QZX

~ 70 Mn

~30- =180 mn

Americano

P

~120 Mn

+ acnpecco: =20 - =90 mn
+ cy: =25-=150mn

Americano

wp

X2

~ 240 Mn

+ acnpecco: =30 - =180
mn
+ cy: =50 - =240 mn

Hot water
P

~ 250 Mn

~65-=300 mn

8. NMAPAMETPJIEP MO3IPI

1. Masipai awy:

TYPbIHBI3

Bipre 3 cekyHg 6acbin

=x2 =
=_, &=

( J+()

2. PetTenetiH napameTppi TaHAaHbI3

Espresso

&P

=)
Cold Brew

==

Americano

(=
Hot Water
€r

=

TuicTi
napameTp

Kenecire
OypaHpI3

F=
TyiMeCiH
6acblHbl3

MapameTpgi
e3repty
YLWiH b=
TYiMECIH
KanTa
6acblHbl3

Cratuctuka
(kemek
Kepcety
MaKkcaTblHAa
nanganb!
aknapar)

Cold Brew

Benimai kapaHbi3 “15.1
CratucTuka”

9

Kode
peuenTi

9AenkKi
menep

bargapnamanaHaTbiH
Menwiep

Cold Brew

=110 mMn

~90-=130 mn

coldBrew 2X

~ 180 mMn

=160- =220 mn

Espresso

&P

~35Mn

-=15-=90 mn
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SN
Arbimparbl | JKoK,
Angbin TaHpamFaH [
ana Espresso napaMeTpre | omme 8:
aAemaey (= KaTbICTbI - =
Kigipici MHAMKaTop | ceK
wambl
XaHagbl |
— 8 =» 2
ceK
AfbIMparbl | 1=
Kode TaHJanFaH | == =
TapTyAbl Americano napametpre 1 -ayKbIM
oChIMILA KaTbICTbl —
K VHAVKATOP | o JI°
perrey Lambl S
XaHafbl 2-ayKbIM
-’ =
9
ArbIMfiaFbl MUHyT
TaHpanFaH | —— I
ABTOMATThI Hot water napameTtpre — =
. &P KaTbICTbI
TYpAe ewipy = 15
MHANKATOP
Lwambl cafart
XaHagbl - &
—° =
3
cafart
-t -
ArbIMfaFbl Kymcak
TaHpanFaH | o
cy |:‘ napametpre | = 3 -
Bl KaTbICTbl
KaTTbibIFbl WHaukatop | OPTaLIA
wambl -
XaHagibl - 8 =
KaTTbl
/eTe KaTTbl
3. XaHa napametpnepgi OK (B6) TyiimeciH
6acy apKbinibl CaKTaHbi3

Erep 30 cekyHg 6ovibl ewweéip
napamerpnep

EciHizge 60oncbiH:
9PEKeT OpbIHAANMAca, KypbliFbl

Ma3ipiHeH — aBTOMaTTbl WbIFaTbIHbIH

€CKEPIHj3.

TypAe

8.1 Openki napameTpnepgai Kaiita opHaTy

1. Masipai awy:
bipre 3 cekyHp 6acbin S
TYPbIHbI3 O+O

2. Openki napameTpnepai KauTa opHaTy

OK wambl (B6) Kaiita wt%
OpHaTyAbl pacrtay
YLWiH KbiCKaLua

)Kbll'lblﬂbll(,TaVI}J,bl.

OK wambl (B6) KaiiTa opHaTyAbl pacTay VLUiH
KbICKALLA XbIMbIIbIKTaNAbI.

9. KYPbUIFbIHbl TA3AJIAY

Manpizgbl!

«  Kode  KypbuIFbICbIH  Tasamay  YLWiH
epiTKiluTep/i, KbIpFbill 3aTTapfbl Hemece
CNUPTTI NaiiAanaH6aHpI3.

«  KokpiMaapabl oHe Kode KanablKTapbiH
KeTipy YWiH MeTanjaH acasnraH 3aTTapAbl
naiiflanaHbaxpl3, ce6e6i onap KypbUIFbiHbIH,
MeTas/l HeMmece nflacTMacca 6esikTepiH
CbIpbIM TacTaybl MYMKiH.

«  KypbinFbl 6ip anTagaH actam YakblT 60iibl
nanfanaHbIIMaiiTblH -~ 60nca, Ke3  KenreH
CYCbIHAbI AaliblHAAaMac OYpbIH LWAK LUKAIH
OpbIHZaFaH XeH Gonagpl.

Kayinri!

+  Tasanay KesiHze Kode XacarbllTbl eLKaLlaH
cyra 6aTbipMaHbi3, cebebi on — 3neKTphiK
KYPbINFbI.

+ KypbInFbiHblIH, CbIPTbIHaH Tasanay
XYMbIcTapblH 6acTamac GypblH, OHbl eLwipin,
po3eTKajiaH CybIpbiM, CyblFaHLIa KYTiHi3.

Bl = || P

Xl v | v | XX

OEco
MultiClean
-l =
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10. KO®E TAPTKbILUTbI TA3AJIAY

1. bekiTy aiimafblH wweTkameH (C9) Ta3anaHpl3
(29-cyper).

2. Kodpe barbITTaFbIlWTbl Ta3anay yLUiH LWeTKaHbl
naiganabipi3 (30-cypeT).

Tuimpi TapTy

KawayTicTep yakpIT eTe Kenie To3afibl. YakbIT eTe
Kene 9N MeJwepAi any yiwiH aeHrenekti (B4)
€H, )XOFapfbl caHpapFa bypay kaxeT 6onagbl. 30
aHe 40 apanblfblHAaFbl TapamMeTpre KOJ XeTKeH
Ke3fie, KOCbIMLLA TapTy NapaMeTpiH OPHATY KaXeT
Gonagpl ("7. Mapametpnep Masipi" - "KocbiMwa
TapTy ayKpIMbl" 66IMIH KapaHpI3).

TapTbUiFaH Kode Menwepi KyTKeHperigeH a3
WbIKKAH Ke3fe, KalayTicTepAi aybICTbIPTY YLWiH
KbI3MET OpTasblfbIMeH XabapnacbiHbi3. XaHa
KalayTicTep canblHFaH Ke3fe, NapameTpnep
Ma3ipiHe Kipy »aHe "KOoCbIMIIa TapTyabl peTTey”
napameTpiHiH, BipiHWIi ayKbIMbIH TaHAay apKbiibl
Kode TapTKblWTbl peTTeHis. OfaH  KeiliH,
TapTbiUFaH Kode MenwepiH JAeHrenekTi (B4)
Min KydiHe OpHaTbin, GipiHWI peT KonjaHFaHaa

canblHybl THiC Menwepai

Menwep™ 6eniMiH KapaHbi3).

canblHpI3

("o

11. CY KATTbUIbIF bl

Kak Tasanay wambl [ (B3) cy KaTTbliblifbl

napameTpiHe  6alnaHbiCTbl  anfbiH  ana

aHbIKTaNlFaH YXYMbIC Ke3eHiHeH KeliH )XaHafpbl.

Byn KypbUIFbIHbI Ci3 TypaTbiH XepAeri HaKTbl Cy

KaTTbl/bIFbIHA Caii 6aFaapnamanayra ja 6onagbl,

COHJla XMi Kak Tasanay KaxeT 6onmaiigbl ('7.

MapamMeTpnep Ma3ipi" 6eniMiH KapaHpl3).

1. TOTAL HARDNESS TEST KepceTKiw KafasblH
(C5) opamblHaH LbIFapbIHbI3.

2. Kara3fpl CTakaHfafbl cyfa 6ip CeKyHATan
TONbIK, 6aTbIpbin anbiHpI3 (31-cypeT).

3. XomakwaHbl cyaaH  WbIFapbin,  Kaiinan
CiNKiHi3 (32-cyperT).
Cy KaTTbinbiFbl | (B7) | [leHreit
CbIHaFbIHbIH, HATHXKECH Tyimeci
| ¢ | 1
- XyMcak
cy
T | =& 2
opraua
cy
_ [TWNW| =g 3
o KaTTbl
eTe
KaTTbl Cy
4. KypbinfbiHbl ~ "7.  [lapametpnep  masipi"
Geniminge KepceTinrenaei THiCiHLIEe
OpHaTbIHbI3.

12. YKXYMCAK TYMIPLIIKTEPAI KONAAHY
9JlICI (TEK KEWBIP YNTINEPAE)
Xymcak Tyiipwiktep (C7) pereHiMis cyabiH
KacueTTepiH esrepTnei, KYPbUIFbIHbIH,
Kapamfbiiblk,  Mep3iMiH  y3apTaTblH  )aHe
KodeHi 6ipKanbINTbl KO XXSHE XOL WICTi eTeTiH
MHHOBALMSINbIK,  Kyide. OHAeyAiH  TUIMAINIriH
YKaKCcapTy YLLiH XyMcak, TYRipLwikTepai KongaH6ac
OYpbIH 6ip TYHre CyFa canbin KOWbIHbI3.
1. XXymcak TyMipLiKTep KanTalbifbiH OpaMHaH
WhbiFapbiHpbI3 (33-cypeT).
2. Xymcak, TYMIpLiKTep KanTalbiFblH aFblH CY
(34-cypet) acTblHAa WalibIHbI3.
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3. KanTawbIKTbl ¢y biAbicbiHa 6aTbIpbiHpI3 (A7)
(35-cyper).

35

36

4. )Xymcak Ty#ipwikTep KanTawbiFbiH 3 au
caiiblH aybICTbIPbIHpI3 (36-CypeT).

13. KAK TA3AJIAY

Manpi3gbi!

+ Kak  TasanafbllWThl (C6) KonjaH6ac
OYypblH,  Hyckaynapibl  XoHe  KanTama
XancblpMacbIHAaFbl  HycKaynapabl  OKbin
WbIFbIHBI3.

+ Tek De’Longhi KaK, Ta3anarbllbIH

naiilanaHbiipi3. backa Kak TasanafblWTbl
naiilanaHy >koHe/Hemece Kak Tasanaygbl
JypbIC OpbIHAAMay 6HIM KacaylLbICbIHbIH,
Keningiringe KapanmaraH — akaynblKTapFa
ce6en 60/1ybl MyMKIH.

+  Kak Tasanafblll HI3iK 6eTTepai 3akpiMpaybl
MYMKiH. Erep 6yn eHiM 6aiikaycbi3aa Terinin
KeTce, OHbl iepey KypFaTbIHbI3.

Kak Tasanay
Kak, De'Longhi Kak, TazapTKplLLbl
Ta3apTKpILl
blabic CbINbIMABUbIFBI — 2 IUTP
YakpITbl ~40 MUH

1. Wngukatop wambl [ (B3) xawraH Kesge,

KYPbIIFbl KaFblH Ta3anay kaxet 6onagpl. Kak,
Tasanaydbl Ke3 KenreH yakbiTTa 6GacTayra
oonagbl.

2. Tamwbl HayacbiH (A19) IWbIFapbin anbim,
6ocaTblHbI3 A3, KYPbUIFbIFa KanTa cabiHpl3.

3. Cy biabicbiH 60caTbiHbi3 (A7). (Erep 6onca,
XYMcaK, TyMipwikTepAi anbin, Kak Tasanay

npoueci GiTKeHLWe CTakaHfafbl CyFa canbin
KOMbIHbI3.)
Kak TasanafblWTbl Cy biabicbiHa (C6) iwiHperi
OipiHwi peHreiire A _| JeiiH  TONTbIpbIn
KyitbiHpI3 (6yn 6ip 100 Mn KanwblKka TeH)
(37-cyper).
Cymbl (1) B peHreiiive 0 peitin KViibIHbI3
(38-cypet). CocbiH Cy bIAbICbIH KypblsFbiFa
CanblHpI3.

6

. [eHrenekTi (B8) || KyiiHe 6ypaHpI3 (39-
cypet): OK wwambl capfbinT 60bIN KaHagbl
na, || LIaMbl XbINbUbIKTaAabI.

39

40

8.

9.
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Byn ke3pe cyari ycTarbiwbl (C1) 6ekiTinmereH
6onybl kepek. Kode wymekTepiHiy (A10) xaHe
bICTbIK CY WyMeriHiH (A11) acTbiHa 60c bifblc
KOWbIn, 6y TyTiriHiH (A9) (40-cypeT) acTbiHa ja
6eneK 6ip blAbIC KONbIHbI3.

OK TyiimeciH (B6) kemiHae 3 cekyHA 6acbin
TYPbIHbI3. OK WaMbl XbINbIAbIKTAAAbI.

Kak Tasanay 6argapnamacbl 6actanagbl
K9HE LIYMEKTeH Kak Tasanarblll CyMbIK,
3aT wWblFagbl. Kak Tasanay 6argapnamachbl
KYPbUTFbIHBIH, IWiHAEr KaKTbl Tasanay YLiH
GipHeLle LLato YXaHe Kifjipy 9peKeTTepiH bifbic
bocaraHLua OpbIHAANADI.



Kak Tasanay Toktan, OK wambl ak 6ombin 12,
XaHagbl. byn wat UMKNi opbiHAANYbl KaXeT
Jerenpi 6ingipesi: 13.
10. Kak, Tasanarblll epiTiHAIHI )KUHAY YLWLiH
naiifianaHbiFaH bIbICTbl 60CaTbin, onapAbl
LWYMeKTep acTblHa KalTa KONbIHpI3. 14,
11. Cy bIAbICbIH LWbIFapbIN anblif, Kak, Taszanarbill
epITIHAIHIY, ~ Ke3  KenreH  KanpblfblHaH 15
60caTbIHpI3 [13, aFblH Cy acTbIHAA LWalibin, MAX '
JeHreiliHe JeliH Tasa CYMeH TONTbIPbiHbI3 16
(41-cypet). Cy blabicblH Kopnycka KailTa '
CcablHpI3.
17.

i

W\

41

OK  TyiimeciH Wato  yuxni
bacTanagbl.

Watw askTanfaH Kesfe, Cy aFy TOKTaigpl.
|| waMbl XbInbinbiKTaigbl xaHe OK wambl
coeHepi.

LLlasTbIH cyabl XMHAY YLWIH KONAaHbINATbIH
bIAbICTbI 60CATbIHBI3.

Tamwbl HayacbliH (A19) WblFapbin  anbin,
6ocaTbIHbI3 A3, KYPblFbiFa KaiiTa canbiHbl3.
blabicTbl wWbIFapbIn, Ta3a CyMeH TONTbIPbIM,
OpHbIHA KaiiTa canbiHbl3. (Erep 6onca, XXymcak,
TYWipWiKTepai afblH Cy acTblHAA LWalibin,
bIJbICKA KailTa casnblHpI3).

OyHKuUMS TaHjay JeHrenerix
cycbIiHAapAblIH BipiHe 6ypaHbI3.

6acbliHbI3.

(B8)

OcblAaH KeliH KypbisFbl nanfanaHyfa fanbliH.
EciHizge 6oncbiH:

Kak Tasanmay UWKNiH Ke3 KenreH yakpITTa
6acTayra 6onagbl (TWicTi Wwam ani xaH6aca
na).

Kak, Tasamay ¢yHKUMsSCbl KaTenikneH icke
KOCbINbIN KeTce, oHbl OK TyiimeciH 10 cekyHA
6acbin TYpy apKbiibl TOKTaTyFa Gonafbl; an
LUato LMKNIH TOKTATy MYMKIH eMec.

14. NHAUKATOP LAMAAPbIHBIH TYCIHAIPMECI

LWAMJAP WHAWKATOP LUAMIAPBIHbIH, | XKYMbIC TYPI
TYCIHAIPMECI
bapnblk, wampap a3 faHa | KypbinFbl icke Kocblygaa O3iH-03i Tekcepyae
YaKbIT XbIMblbIKTan bl
KypbiiFbl  GipiHWi  peT icke | Keneci  6Genimge  KepceTinreH
OK Kocynbi KOCbUIFaH »@aHe cy aWHany | Hyckaynapabl —OpblHAaHpI3: 3.
YKONAapbl TONTbIPbINYbI Kepek | Kypbinfbl napameTpnepiH opHaTy”
\k Espresso Americano . ]
POK [=] KypbinFbl  CYMbIKTbIKTapAbl | KypbiniFbl napameTpnepiH
+ < (%) KyloFa AaiblH OpHaTbiN, CYCbiH [AaiblHAAYAbl
- | = 6acTaHbi3
Kocynbi
(Lp:lmaneg
MHAMKaTOpNapbl TUICTI
TaHAaynapapl kepcetesi)
9
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WAMJAP

WHAWKATOP LUAMAPBIHbIH,
TYCIHAIPMECI

XYMBbIC TYPI

e 2
OK + coidsrew R . Hot Water

Kocynbi

(Mnpmkatop |__J—opbiHAanbIn
XaTKaH TaHAayAbl kepceTesi)

The machine is ready to deliver
fluids

Set up the machine and proceed
with preparation of the drink

~OK_

—==" Xbinbinbikray

MawmHa XbINbITblyAa

MiHci3 Kyl TemnepaTypacblHa
JeMiH Kbl3raHLIa KYTiHi3

blgbicTa XeTKinikTi 60C OpbIH

blabicTbl  CyMeH  TONTbIPbIHpI3

oQ_ Kocynb! XOK (A7) HeMece bifibIC OpHbIHA | HEMeCe  bIAbICTbl ~ abif,  OHbI
AYpbIC CcanblHbaFaH JypbicTan canbiHbi3
CycbiH  paviblHaay  apekeTi | blAbICTbI CyMeH TONTbIPbIHbI3
opblHAanyaa, 6ipak, Cy biabichbl
(A7) 6oc
[oHpep TbiM Maiiga 6ombin | Cyari ycTarbiwTbl (C1) whbiFapbin
TapTblIFaHAbIKTaH, Kode | anbin, kode xacay kagamaapbiH
eTe Xall Kyilblnyaa Hemece | KaiiTanan  opblHAaHbl3,  6Gipak
MYNIAEM KyiiblMaysa "4.1 1-kajam - YHTaKTay"' XoHe
4.2  2-kapam - TbiFbizgay”
Q\—/— Genimaepinae KepceTinreH
I\ N

Xbinbinbikray

HYCKaynap/bl ecenke asnbiHpl3

(C3) Hemece (C4) kode cyarici
biTenreH

Cysrinepai afblH Ccy acTblHAa
LanbIHbI3

blabic (A7) opHblHa AypbIc
canblHGaFaH  JKaHe  THICTi
KnanaHaap allbliMaraH

KnanaHgapgp! awy ywiH biAbICTbI
YCTiHeH Xainan 6acbiHbi3

Cy aifHanbIMblHAa  Kak,
KanbInTackaH

"12.  Kak Tasanay" Genimge
cunaTTanFaHpaii  eTin  KakTaH
Tasanaubi3

[e—] )(2
= X1 Kocynbl

1 kece paibiHAay napameTpi
TaHgangbl

Bykin paiibiHgay npoueaypachl
(TapTypaH KytoFa peiiiHri) 1 kece
)Xacay napameTpiHe OpHaTbinagpl

= X2 Kocynbl
= x1

2 Kece JaulblHpay napametpi
TaHAangbl

Bykin paiibingay npouenypachbl
(TapTymaH Kytora peiiiHri) 2 kKece
)Xacay napameTpiHe opHaTblnagpl

>
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Xbinbinbikray

LWAMJAP WHAWKATOP LUAMIAPBIHbIH, | XKYMbIC TYPI
TYCIHAIPMECI
28 fg :8 K onxeTi ™M g i|l"KobepaitbiHgay Temnepatypachbl”
— — — TemnepaTtypanapabl{,  6ipiH | 6eniMiH KapaHbI3
MIN MED MAX | TAHAGHPIS
Kocynbi
N Z Yannb!l gabbin KypbinebiHbl ewipin, 10 MUHYTTaH
L= COH,  KalTa  KoCbIHbI3.  Erep
Lam = npoébnema  KaitanaHa  6epce,
7N TYTbIHyLWbINApAbI Kongay

KbI3METTepiMeH xaﬁapnacmubm.

|
b,
oD —
7N
Xbinbinbikray

By ¢yHKuusch
YKIHE XYPIiN XaTblp

TaHAanfaH

BipHelue CeKyHATaH COH, KYpbliFbl
6y 6epe bacTaiigbl

Kocynbl - Kbi3bisi

Kak Tasanay Kaxer eTinegi

Kak Tasanaygbl Keneci 6Genimpe
KepceTinreHgei opbiHAaHpI3: "12.
Kak Tasanay”

W |z -
v\'b“ Lv: —— OK ™

[G—
Xbinbinbikrayaa - Kocynbi

Kak Tasanay TaHganfaH

Kak, ~Tasanayfbl
OK TyiMeciH 6acbiHbl3 HeMece
JieHrenexTi 6ip cycblHFa GypaHpl3

6actay  yLWiH

-’

~P\'iv\T§§t_/_ _\OK i [\
) N 75X

Xbinbinbikray

Kak, Tasanay opbiHfanagbl.
Kypbinfbl KaK, Tasanay
epiTiHAICIH aFbl3apl

Kak, Tasanayabl opbiHAaHbi3 ("12.
Kak Tasanay" 6enimiHe caif)

W, w
W= oK ¥

Xbinbinbikrayaa - Kocynbi

Kak Tasanay LUMKAiHiH, GipiHwWi
KeseHi  asktangpl.  EHpai
LWaloAbl OPbIHAAY KaXeT.

LWatopabl 6acTay ywiH OK TyiimeciH
6acblHpbI3.

L

W
o IE%I:_/_ OK_ ve*
M N —aE»—
7 N

Xbinbinbikray

MawuHa Kak Tasanay LMKAiH
OpblHAAY YLWiH a0 Ke3eHjH
OpblHAaNAbI.

Kak Tasanayabl opbiHAaHbi3 ("12.
Kak Tasanay" 6enimiHe caif)

15. AKAYJIbIKTAP/Ibl X010

MPOBJIEMA CEBEBI LLELLIMI
Tamwbl HayacbiHaa (A19) cy 6ap | Byn ¢y  KypbinFbiHbIH ilwKi | TaMibl  HayacblH  TypakTbl
aiHanbIm XonpapblHaH | Typfe  60caTbiHbI3  XKaHe
WbIFaAbl XXoHe 6yn onapAblH | Tas3anaHpl3
XYMbICbIHAaH ~KedliH 60naTblH
KanbInTbl HIpCe
N
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MPOBJIEMA

CEBEBI

LUELLIMI

KypbinFbl - acnpecco  kodeciH
acan anMayaa

blabicTa cy xok (A7)

Cy blAbICbIH TONTbIPbIHbI3

OK wambl (B6) kode Hemece by
aifiHanbIMbl 60C eKeHiH KepceTy
YLWiH XaHagpbl

XyiteHi TonTblpy ywiH OK
WwaMblHa  TUecini  TyAMeHi
6acblHpI3

(C3) Hemece (C4) kode cys3rici
GiTenreH

Cy3rinepi afblH cy acTblHAa
LWanbIHbI3

Kope TbhiM Maiiga eTinin | Menwep MeH yHTakTay (TapTy)
TapTbUIFaH JeHreiiiH peTTeHi3

blabic (A7) opHbiHa aypbic | Ty6iHgeri KnanaHgapabl awy
canblH6aFaH  JaHe  OHbIH | YWIH bIAbICTbI YCTiHEH Xainan
Ty6iHAeri knanaHgap —auwblK | 6acblHpI3

emec

Cy aliHanbIMbIHAA Kak | "12. Kak Tasanay" Genimpae

KanbinTacKaH

cunaTTajsFaHan eTin  KakTaH
TasanaHpl3

Cyariyctatkbiw (C1) KypbinFbiFa
6ekiTinmengi

TapTbinfaH Kode
TbiFbl3flaNIMaraH HeMece Kode
MeLLepi TbIM Ken

Asbipak, kodeHi naiipanany
apkbinbl 1-keseHai (4. Kode
Xacay" 6enimi) ocbl KeseHfi
KanTanaHpi3. Erep 1 kecenik
CY3riHi manjanaHbIn XaTcaHpl3,
1X waMmbliHblH  (B5) aHbin
TYpFaHbIHa KO3 XEeTKI3iHi3.

dcnpecco Kodeci TecikTepeH
emec, cysri ycTarblwTbiy, (C1)
KUEKTepiHeH TaMLLblanabl

Cyari ycTarbill OpHbIHA JAYpbIC
canbiHb6araH

Cyari ycTaTkplWwTbl AypbicTan
GekiTiHi3 (19-cypeT)

Kote LWYMETIHIH,
Tbifbl34aFfblIlblHblH
CO3blIManbl KacueTi XoFanFaH
Hemece on KipnereH

OHbl aybICTbIPTY YLLiH
TYTbIHYWbINApAbI Kongay
OpTanbiFbiMeH XxabapnacbiHbi3

(C3) Hemece (C4) kode cyarici
GiTenreH

+ Cy3rinepgi arblH cy acTblHAa
LanbIHpI3

+ Kode TapTy napamertpnepiH
peTTeHi3

dcnpecco Kinereiii TbIM CyiibIK,
(wymeKTeH TbIM Te3 aFafibl)

KypbinFbl mapametprepi Kaiita
OpHAaTbINTybl KEpeK

m m

lon Menwep™ 6eniMiHaeri
HyCKaynappl KapaHbl3

dcnpecco Kineredti TbiM Kapa
(wymekTeH TbiM Gasty aFagbl)

KypbinFbl napameTtpniepi Kaita
OpHATbINYbl Kepek

[on Menwep™ GeniMiHgeri
HyCKaynapppl KapaHbl3

Kak Tasamay uukni askranfaH
COH, KypbIIfbl LAl LMKAIH
opblHAayAbl cypaiiabl

lWawo uukni 6GapbicbiHpa cy
bigbicbl (A7) MAX peHreifive
JleniH TONTbIPbUIMaraH

Wato uukniH Kaitanapia ("12.
Kak Tasanay" 6eniMiH KapaHbl3)

9
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MPOBJIEMA

LLELLIMI

Kypbingbl kodeHi TapTnaigbl

Kode TapTipIlwTa 6erge 3at 6ap

TaHparbIWTbI (A2) 8
napameTpiHe 6ypan, 6apnblk,
J9HAEPAI LWaHCOPFbIlUNeH [A3H
bigbichl (A3) 6ocaraHwWwa XaHe
Ta3anakfaHLua anblin TacTaHbI3.
Erep npo6bnema KaWTanaHa

Backa kode TypiHe aybICTbIpy

6epce, TYTbIHYLWbINAPAbI

Kongay Kbl3MeTTepiMeH

xabapnacblHpl3

* [aH blJbICbIHA Tek
KOJAaHbINaTbIH AaHaep
MOJILLEPIH FaHa canFaH eH
(A3)

* blgbicTel  6ocaTy  ywWiH
OHbIH, iwingerinepgi

LIAHCOPFbILLNEH  Ta3anaHpl3
HeMece biAbicTa  KanFaH
Gapnblk  ASHAEpAI  biAbiC
TONMbIK  60caFaHwa TapTbin
TacTaHpl3.

XaHa Kode moHI  TYpiH
CanbiHbl3

Erep  TapTbiUFaH  Kode
MeILLEepi KYTKEH fan MesLlep
6onMaii  wWbIKCa, KypbUIFbl
napaMeTpyiepiH - KYpPbIIFbIHbI

KodeHni TapTKaH

Hemece (C4)
6ocaiifpbl

Kode TapTKpIWTbIH KyWiFbIChI

anFalLKpl nanganaHyra
JlanblHaaFaH Kesperigei
peTTeHi3
"9. Kode TapTKbILWTbI
Tasanay" Genimpe
cunatTanFaHaan eTin
TasanaHpl3.

9




MPOBJIEMA CEBEBI LUELIMI

Kodeni TaptkaH coH, (C3) | TaptbinFaH kode  menwepi | Kobe MenwepiH AeHrenekneH

HeMmece (C4) cysriciHiH iwiHaeri | peTTenyi KaxeT (B4) perren, "[an menwep”

Kode Menwepi "aan menwepre" Genimingeri HycKaynapgpl

xetnenpi OpblHAaHbI3.  Erep  peHrenex

MaKc. Ky#liHae OyFaH [eniH
TypraH  6onca, oHma 7.
Mapametpnep Mazipi" - "Kode
TapTyAbl  KoCbiMwa  peTTey”
beniminge TYCIHAIpinreH
9peKeTTi OpbIHAAHbI3
Cia 2 Kecenik  Cy3riHi | 2X wWwaMbl )KaHFaHblHA K63
nanpanaHbin xatblpcbl3 (C4) KETKI3IHj3
YakbIT eTe Kene KatwayTicTep | TyTbIHywbInapabl Kongay
TO3aAbl KbI3MeTTepiMeH xabapnacblHpl3
15.1 CratucTuka backapy naHeniHiu, CycbiHpap | KakTaH
MalwmHa cTaTUCTUKAChl KbI3MET KaeT 6onraH ecenTenepi
, . . .| iHEMKaTOpnapbl TasapTy

XaFganga nanpanbl.  Keneci  apekerTepgi catbl

OpbIHAAHBI3:

« (B5) »oHe (B7) TyiimMenepiH Gip yakpITTa Zif oK = AeitiH AeltiH 1
6acbin, 3 ceKyHJ, ycTan Typy apKblibl Ma3ipre 100
KON HETHIBINS, ; ‘o L= oK = | 100meH | 2men10

+  «Cold B_rew» TaHgay VYWiH JuckiHi  (B8) —_1 = = 1000 | apachinga
6ypaHpI3;

L apacblHga

+  Temnepatypa TyiiMeciH 6acbliHpI3 (B7);

+ [apameTpnep Mas3ipiHe KipreHHeH u:i’:f oK = | 1000 meH | 10 meH 30
KeiliH TaHday [OMCKIH Keneci KecTege 3000 | apacbiHpa
KepceTinrenaei  opHanactblpy  apKblibl apacbiHga
KQXeTTi CTaTUCTUKATbIK aKMapaTTbl a/lblHpI3: =x2 g §= | 3000 men | 30 men 60

. . - = = 6000 | apacbiHja

Tepyaix, Ecenteriw apachikga

s Lo =X2 ok = | 6000 MeH | 60 meH

L Canken cycoipapabiy = = = e | 1o
)Xannbl CaHbl apacblHAa | apacblHaa

Espr@esi" bleTbIk, CycbIHAApabIH —. ok F= | 11000 110

- anmbl CaHbl actam actam

Long black By  KeTKisynepaiH anmbl + 30 cekyHp ew a_pe_KeTcis eTce, Kypbinifbl
CaHbl napaMeTpnep Ma3ipiHeH aBTOMATTbl Typae

WwbiFagpl.
H KakTaH Tasanay

LMKNAAPbIHbIH Xanmnbl CaHbl

CaHpap canbicTbipManbl KepCeTKiluTepMeH
KaTap Kepcertinegi =, ok, {:
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